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ABSTRAK 

 

Pati maizena merupakan pati alami yang mudah rusak apabila 

diolah pada suhu 60-70°C. Untuk itu dilakukan modifikasi pati yang 

bertujuan  agar pati dapat bertahan pada suhu pemanasan. Ikatan silang 

(Cross Linking) diharapkan dapat mengurangi terjadinya hidrolisis antara 

amilosa dan amilopektin. Tujuan dari penelitian ini untuk mengetahui 

perbedaan sifat fisikokimia pati alami dan pati modifikasi serta 

membedakan sifat fisikokimia pati modifikasi dengan berbagai suhu 

fosforilasi yang diberikan. Pada proses modifikasi pati, dilakukan 

perlakuan fosforilasi yaitu 110°C, 120°C, 130°C, dan 140°C. Hasil dari 

penelitian ini menunjukkan bahwa kadar air pati alami 12.58% dan pati 

modifikasi dari 12.82-14.96%, daya kembang pati alami 14.75gr 

sedangkan pati modifikasi dari 29.65-33gr, kelarutan pati alami 3.25% 

sedangkan pati modifikasi 1.75-3.15%, tingkat kekeruhan pati alami 

1.972% sedangkan pati modifikasi 1.26%-1.135%. Dan untuk pola 

gelatinisasi menunjukkan bahwa pati modifikasi mempunyai tingkat 

kestabilan untuk mempertahankan viskositasnya. 

 

Kata Kunci : Pati maizena, ModifikasiPati, Ikatan Silang, Sodium 

Tripholyphospat (STPP), Suhu Fosforilasi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Surya Azhar Akbar (G31109253). Heating process on Phosphorylation 

of Maizena Starch Cross Linking Modification and Its Effect to 

Physicochemical Properties (Supervised by Februadi Bastian and 

Mulyati M. Tahir). 

 

ABSTRACT 

 

Maizena starch is a native starch that is if was carried out damaged 

when processed at a temperature of 60-70ºC. Therefore, modification of 

starch in order to preserve starch in heating temperature.  Cross-linking is 

expected to reduce the occurrence of amylose and amylopectin hydrolysis. 

The purpose of this research were to differentiate physicochemical 

properties of modified starch by phosphorylation in  given temperature of 

110ºC; 120ºC; 130ºC; and 140ºC. The results of research indicated that 

the water content of natural starch was 12.58%, where as modified starch 

was from 12.82 to 14.96%; the natural had swelling power of 14.75g, while 

modified starch from 29.65 to 33 g. The solubility of natural starch was 

3.25%, but the modified starch was 1.26 to 1.135%. In terms of 

gelatinization pattern, the modified starch was more stable in maintaing its 

viscosity. 

 

Keyword : Maizena Starch, Modification Starch, Cross Linking, Sodium 

Tripholyphospat (STPP), Fosforilation Temperature. 
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