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Tabel Lampiran 1. Tingkat kecernaan protein 

Perlakuan Kecernaan protein (%) 

A1 

A2 

A3 

40.57 

43.37 

  43.00 
 

Rata-rata                          42.31 

B1 

B2 

B3 

41.88 

41.44 

41.66 
 

Rata-rata                          41.66 

C1 

C2 

C3 

52.72 

52.41 

52.72 
 

Rata-rata                          52.61 

D1 

D2 

D3 

60.37 

    5.9 

59.44 
 

Rata-rata                          59.90 

 

 

Tabel Lampiran 2. Hasil uji (ANOVA) tingkat kecernaan protein 

Sumber Keragaman JK df KT F hitung 
F tabel  

0.05 0.01 

Perlakuan 691.468 3 230.489 353.200 4.07 7.59 

Galat 5.221 8     0.653       

Total 696.688 11         
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Tabel Lampiran 3. Hasil uji W-Tukey tingkat kecernaan protein 

PERLAKU AN  

(I) 

 

PERLAKUAN 

(J) 

 

Selisih  

rata-rata   

(I-J) 

Std. 

kesalahan 

 

Sig. 

 

 

95% Interval kepercayaan 

Batas 

terendah 

Batas 

tertinggi 

A B 0.65333 0.65958 0.759 -1.4589 2.7656 

C -10.30333
*
 0.65958 0.000 -12.4156 -8.1911 

D -17.59000
*
 0.65958 0.000 -19.7022 -15.4778 

B A -0.65333 0.65958 0.759 -2.7656 1.4589 

C -10.95667
*
 0.65958 0.000 -13.0689 -8.8444 

D -18.24333
*
 0.65958 0.000 -20.3556 -16.1311 

C A 10.30333
*
 0.65958 0.000 8.1911 12.4156 

B 10.95667
*
 0.65958 0.000 8.8444 13.0689 

D -7.28667
*
 0.65958 0.000 -9.3989 -5.1744 

D A 17.59000
*
 0.65958 0.000 15.4778 19.7022 

B 18.24333
*
 0.65958 0.000 16.1311 20.3556 

C 7.28667
*
 0.65958 0.000 5.1744 9.3989 

Keterangan:*perbedaan yang signifikan (p<0.05) 

 

Tabel Lampiran 4. Tingkat kecernaan karbohidrat (%) 

Perlakuan Kecernaan karbohidrat (%) 

A1 

A2 

A3 

70.73 

71.11 

70.98 
 

Rata-rata                             70.94 

B1 

B2 

B3 

48.53 

49.87 

49.24 
 

Rata-rata                             49.21 

C1 

C2 

C3 

82.48 

82.72 

82.07 
 

Rata-rata 82.42 

D1 

D2 

D3 

90.79 

90.62 

91.06 
 

Rata-rata                               90.82 
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Tabel Lampiran 5. Hasil uji (ANOVA) tingkat kecernaan karbohidrat 
 

Sumber Keragaman JK df KT F hitung 
F tabel  

0.05 0.01 

Perlakuan 2928.089 3 976.030 6.062 4.07 7.59 

Galat 1.288 8 0.161       

Total 2929.377 11         

 

 

 

Tabel Lampiran 6. Hasil uji W-Tukey tingkat kecernaan karbohidrat 

PERLAKUAN  

(I) 

 

PERLAKUAN 

(J) 

 

Selisih 

rata-rata 

 (I-J) 

Std. 

kesalahan 

 

Sig. 

 

95% interval kepercayaan 

Batas 

terendah 

Batas 

tertinggi 

A B 21.72667
*
 0.32762 0.000 20.6775 22.7758 

C -11.48333
*
 0.32762 0.000 -12.5325 -10.4342 

D -19.88333
*
 0.32762 0.000 -20.9325 -18.8342 

B A -21.72667
*
 0.32762 0.000 -22.7758 -20.6775 

C -33.21000
*
 0.32762 0.000 -34.2591 -32.1609 

D -41.61000
*
 0.32762 0.000 -42.6591 -40.5609 

C A 11.48333
*
 0.32762 0.000 10.4342 12.5325 

B 33.21000
*
 0.32762 0.000 32.1609 34.2591 

D -8.40000
*
 0.32762 0.000 -9.4491 -7.3509 

D A 19.88333
*
 0.32762 0.000 18.8342 20.9325 

B 41.61000
*
 0.32762 0.000 40.5609 42.6591 

C 8.40000
*
 0.32762 0.000 7.3509 9.4491 

Keterangan:*perbedaan yang signifikan (p<0.05) 
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Tabel Lampiran 7. Tingkat kecernaan lemak (%) 

 

Perlakuan Kecernaan lemak (%) 

A1 

A2 

A3 

56.85 

56.45 

55.62 
 

Rata-rata 56.31 

B1 

B2 

B3 

52.69 

55.13 

53.04 
 

Rata-rata 53.82 

C1 

C2 

C3 

63.19 

62.69 

61.01 
 

Rata-rata 62.30 

D1 

D2 

D3 

73.32 

72.95 

73.11 
 

Rata-rata 73.13 

 

 

Tabel Lampiran 8. Hasil uji (ANOVA) tingkat kecernaan lemak 

Sumber Keragaman JK df KT F hitung 
F tabel  

0.05 0.01 

Perlakuan 674.321 3 224.774 258.889 4.07 7.59 

Galat 6.946 8 0.868       

Total 681.266 11         
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Tabel Lampiran 9. Hasil uji W-Tukey tingkat kecernaan lemak 

PERLAKUAN 

(I) 

 

PERLAKUAN 

(J) 

 

Selisih 

rata-rata 

(I-J) 

Std. 

kesalahan 

 

Sig. 

 

 

95% interval kepercayaan 

Batas 

terendah 

Batas 

tertinggi 

A B 2.68667
*
 0.76080 0.032 0.2503 5.1230 

C -5.99000
*
 0.76080 0.000 -8.4263 -3.5537 

D -16.82000
*
 0.76080 0.000 -19.2563 -14.3837 

B A -2.68667
*
 0.76080 0.032 -5.1230 -.2503 

C -8.67667
*
 0.76080 0.000 -11.1130 -6.2403 

D -19.50667
*
 0.76080 0.000 -21.9430 -17.0703 

C A 5.99000
*
 0.76080 0.000 3.5537 8.4263 

B 8.67667
*
 0.76080 0.000 6.2403 11.1130 

D -10.83000
*
 0.76080 0.000 -13.2663 -8.3937 

D A 16.82000
*
 0.76080 0.000 14.3837 19.2563 

B 19.50667
*
 0.76080 0.000 17.0703 21.9430 

C 10.83000
*
 0.76080 0.000 8.3937 13.2663 

Keterangan:*perbedaan yang signifikan (p<0.05) 

 

 


