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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Tabel Hasil Pengukuran Terhadap Total Asam pada 

Sirup Buah semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Perlakuan  

Ulangan  

Total Rata-rata 

1 2 

I 1.304 1.297 2.601 1.3005 

II 1.102 1.246 2.348 1.174 

III 0.808 0.813 1.621 0.8105 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

 

Lampiran 2. Tabel Hasil Pengukuran Terhadap Vitamin C pada Sirup 

Buah semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Perlakuan  

Ulangan 

Total Rata-rata 

1 2 

I 0.531 0.538 1.069 0.5345 

II 0.527 0.534 1.061 0.5305 

III 0.52 0.513 1.033 0.5165 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

 



 
 

 
 

Lampiran 3. Tabel Hasil Pengukuran Terhadap pH pada Sirup Buah 

semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Perlakuan 

Ulangan  

Total Rata-rata 

1 2 

I 4.47 4.47 12.52 4.47 

II 5.66 5.5 11.16 5.58 

III 6.52 6 8.94 6.26 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

 

Lampiran 4. Tabel Hasil Pengukuran Terhadap Gula Pereduksi pada 

Sirup Buah semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Perlakuan  

Ulangan  

Total Rata-rata 

1 2 

I 67 71 138 69 

II 68.39 67.55 135.94 67.97 

III 56 78 134 67 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

 

 

 

 



 
 

 
 

Lampiran 5. Tabel Hasil Uji Organoleptik Terhadap Warna pada Sirup 

Buah semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Panelis 
Perlakuan 

I II III 

1 2 4 1 

2 3 5 2 

3 3 4 2 

4 3 4 3 

5 3 4 2 

6 3 4 5 

7 3 4 2 

8 3 5 2 

9 3 4 3 

10 3 3 3 

11 4 4 2 

12 2 4 2 

13 2 5 3 

14 4 4 3 

15 4 4 3 

16 3 4 5 

17 2 5 1 

18 2 3 2 

19 3 4 2 

20 3 4 2 

Total 58 82 50 

Rata-rata 2.9 4.1 2.5 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

Keterangan : 

1 = Sangat Tidak Suka   4 = Suka   

2 = Tidak Suka     5 = Sangat Suka 

3 = Agak Suka     

 

 



 
 

 
 

Lampiran 6. Tabel Hasil Uji Organoleptik Terhadap Rasa pada Sirup 

Buah semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Panelis 
Perlakuan 

I II III 

1. 3 3 2 

2. 4 3 3 

3. 4 2 3 

4. 3 3 3 

5. 3 4 4 

6. 3 2 3 

7. 2 4 4 

8. 3 3 4 

9. 2 3 2 

10. 3 5 3 

11. 2 3 2 

12. 2 3 4 

13. 3 5 3 

14. 3 3 3 

15. 3 2 2 

16. 4 3 3 

17. 3 3 3 

18. 4 4 3 

19. 3 2 4 

20. 3 4 4 

Total 60 64 62 

Rata-rata 3 3.2 3.1 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

Keterangan : 

1 = Sangat Tidak Suka       

2 = Tidak Suka   

3 = Agak Suka    

4 = Suka 

5 = Sangat Suka 

 

 



 
 

 
 

Lampiran 7. Tabel Hasil Uji Organoleptik Terhadap Aroma pada Sirup 

Buah semu jambu mete (Anacardium occidentale,L.). 

Panelis 
Perlakuan  

I II III 

1. 3 4 4 

2. 4 3 3 

3. 3 3 3 

4. 3 3 4 

5. 3 3 4 

6. 4 4 4 

7. 3 4 4 

8. 3 3 3 

9. 3 3 4 

10. 3 3 3 

11. 4 3 3 

12. 3 4 4 

13. 3 3 4 

14. 3 3 4 

15. 3 4 3 

16. 4 3 3 

17. 3 3 4 

18. 3 3 4 

19. 3 4 3 

20. 3 3 4 

Total 64 66 72 

Rata-rata 3.2 3.3 3.6 

Sumber  : Data Hasil Penelitian Pembuatan Sirup Mete. 2011 

Keterangan : 

1 = Sangat Tidak Suka       

2 = Tidak Suka  

3 = Agak Suka     

4 = Suka 

5 = Sangat Suka 

 



 
 

 
 

Lampiran 8. Gambar Buah semu jambu mete (Anacardium 

occidentale,L.). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

Lampiran 9 : Gambar Sirup Buah semu jambu mete (Anacardium 

occidentale,L.) 
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