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LAMPIRAN

Lampiran 1. Diagram Alir Penelitian

Sisik ikan Nila

- Preparasi Sampel

Serbuk Sisik ikan Nila

- Tahap Isolasi

Serbuk Kitin

- Analisis

Hasil
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Lampiran 2. Skema Isolasi Kitin dari Limbah Sisik Ikan Nila

1. Preparasi sampel

Sisik Ikan Nila

- Dicuci dan dikeringkan
- Digrinder dan diayak 80 mesh

Serbuk Sisik Ikan

2. Tahap Deprotenasi

100 g Serbuk Sisik Ikan

- Ditambahkan NaOH dengan variasi 5% , 10%, dan 15% (1:10)
- Diaduk dengan stirrer pada suhu 80°C selama 2 jam
- Disaring dengan penyaring Buchner

Filtrat Residu

- Dicuci dengan akuades hingga pH netral
- Dikeringkan pada suhu 80°C selama 24 jam
- Ditimbang

Serbuk hasil deprotenasi

3. Tahap Dekolorisasi

Serbuk hasil deprotenasi

- Ditimbang dan dilarutkan ke dalam NaOCI 0,5% (1:10)
- Dimasukkan ke dalam Erlenmeyer

- Diaduk dengan stirrer selama 1 jam pada suhu 80 °C

- Disaring dengan penyaring Buchner

Filtrat Residu

- Dicuci dengan akuades hingga pH netral
- Dikeringkan pada suhu 80°C selama 24 jam
- Ditimbang

Serbuk hasil dekolorisasi
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4. Tahap Demineralisasi

Serbuk hasil dekolorisasi

- Dilarutkan ke dalam variasi HCI 1 M; 1,5 M; 2 M (1:10)
- Diaduk dengan magnetik stirrer selama 2 jam
- Disaring dengan penyaring buchner

Filtrat

Residu

- Dicuci dengan akuades hingga pH netral
- Dikeringkan pada suhu 80°C hingga kering
- Ditimbang

Serbuk kitin
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Lampiran 3. Skema Analisis Kitin

2. Analisis Kadar Air

Serbuk kitin

- Ditimbang sebanyak 1 gram

- Dimasukkan kedalam cawan porselen

- Dimasukkan kedalam oven pada suhu 105°C sampai kering
- Didinginkan dalam desikator

- Ditimbang dan dihitung kadarnya

Hasil

3. Analisis Kadar Abu

Serbuk kitin

- Ditimbang sebanyak 1 gram

- Dimasukkan kedalam cawan porselen

- Dipijarkan pada suhu 550°C selama 1-2 jam
- Didinginkan dalam desikator

- Ditimbang dan dihitung kadarnya

Hasil

4. Analisis Kadar N-Total

Serbuk Kkitin

- Ditimbang sebanyak 1 gram

- Dimasukkan kedalam labu kjehdahl

- Ditambahkan 7,5 gram Na,SOy,

- Ditambahkan 15 mL H,SO, dan dipanaskanhingga mendidih

- Ditambahkan 100mL akuades, beberapa lempeng Zn, 15 mL
K,S0O,dan 50% NaOH

- Didestilasi,dan dititrasi dengan NaOH dengan indicator metil
merah sampai larutan menjadi kuning

Hasil
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5. Analisis dengan

FTIR

Kitin

Ditambahkan KBr kering

Ditumbuk hingga diperoleh partikel yang kecil

Dimasukkan ke dalam press pellet secara merata yang telah
dihubungkan dengan kompersi hidrolik dengan kekuatan 100 ton
Dipompa vakum selama 15 menit

Press Pellet

Dibuka dengan hati-hati

Dipindahkan pellet ke dalam sel holder dengan menggunakan spatula
Diukur dengan FTIR

Dianalisis gugus fungsi yang muncul dari data serapan

Hasil

6. Penetuan Derajat Deasetilasi Kitin

Kitin

Dibuat pellet dengan KBr 1%

Discanning dengan spektrofotometer IR pada frekuensi antara
4000 cm™ — 400 cm™

Ditentukan derajat deasetilasinya

Hasil
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Lampiran 4. Perhitungan Rendemen Tahap Deproteinasi (DP)

Berat Akhir (g)
Rendemen = x 100%
Berat awal sampel (g)

Sampel awal = 100gr

DP 1%
%DP = ~2* & 00w
° 100 gr ’
= 30,43%
DP 5%
%DP = 25,01gr x 100%
° 100 gr °
= 25.01%
DP 10%
%DP = 228 0%
° 100 gr °
= 26.45%
DP 15%
%DP = 22428 00w
° 100 gr °

=27,42%



Lampiran 5. Perhitungan Rendamen Tahap Dekolorisasi (DK)

Berat Akhir (g)
Rendemen = x 100%
Berat awal sampel (g)
DK 1%
%DK = 27,26 gr % 100%
T 30,43 gr °
= 89,58%
DK 5%
%DK = 23,41 gr % 100%
0 B 25,01 gr °
=93,59%
DK 10%
ok - B308er
T 2645 gr ’
= 87,26%
DK 1 15%
%DK= 24,52 gr X 100%
oI 27,42 gr °
= 89,44%
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Lampiran 6. Perhitungan Rendamen Tahap Demineralisasi (DM)

Berat Akhir (g)
Rendemen = x 100%
Berat awal sampel (g)
DM | 1% DM I1 10%
DM = 228 100y %DM = 2208 1o0%
° 27,26 gr ° ° 23,08 gr °
= 28,07% = 9.55%
DM 1 5% DM I1 15%
oM = 058 1 00% %DM = P& 1 00%
° 23,41 gr ° T 2452 or °
= 21,69% =18,17%
DM 1 10% DM 111 1%
%DM = L8 1000 %DM = —22 & 1005
’ 23,08 gr ’ ° 27,26 gr ’
= 26,49% = 4.01%
DM | 15% DM 111 5%
%DM= =2 & 100% DM = 2T & 100
° 24,52 gr ° ° 2341 gr °
= 36,51% = 4,55%
DM 11 1% DM 111 10%
%DM = 228 100 %DM = 22 & 100
° 27,26 gr ° ° 23,08 gr °
=557% =411%
DM I1 5% DK 111 15%
oM = —C7 & 1005 %DK = 222 o 100%
T 34l gr ° N 2450 gr °
=7.13% = 3.88%
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Lampiran 7. Perhitungan derajat deasetilasi Kkitin

. A A 1 Po
Derajat Deasetilasi (DD) = (1- ﬁxm) X 100 % I:> A=logw

1. Kitin11%

Agess = long 0,36706

17.87-11,75
L 5232S) _
A3450 - 10g 9.93-5.23 0,21608
_ . 036706 1
DD = (1- 557605 X 733) X 100%

DD = (1- 1,6987 x 0,75188) x 100%
DD=-27,7237%
2. Kitin 1 5%

9,65-(-5)

=2,12444
9,76-9,65

Agess = log

9,55-(-5
A3450 = logw_ész= 1,84064

2.12444
1.84064 ~

_ 1
DD = (1- T33) X 100%

DD = (1- 1,1542 x 0,75188) x 100%
DD= 13,2191%
3. Kitin 1 10%

14,33-(-5)

=1,83907
14,61-14,33

Agess = log

6,32-(-5
Asaso = 10g944—_é3;= 0,55969

1,83907

DD = (1- 0.55969 *

—3) X 100 %

DD = (1- 3,2857 x 0,75188) x 100%

DD=-147,06%

4. Kitin 1 15%
Asgss = IOg%Z 1,73121
Agaso = log%= 0,44096
DD = (1- éﬁéﬁé x T.le) X 100 %

DD = (1- 3,9256 x 0,75188) x 100%
DD= -195,19%
5. Kitin 11 1%

17,93(-5)

=0,77045
21,82-17,93

Asess = log

7,36-(-5)

1178736 0466

Aszsso = log

0,77045
0,4466

1
DD:(l- XE)XIOO%

DD = (1-1,7252 x 0,75188) x 100%
DD=-29,712%
6. Kitin 11 5%

24,61-(-5)

25.0124.61 1,86694

Asess = log

9,86-(-5)

=0,46616
14,94-9,86

Aszsso = log

1,86694 1
046616 ~ 1,33

DD = (1- ) X 100 %

DD = (1- 4,0102 x 0,75188) x 100%
DD=-201,52
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7. Kitin 11 10%

13,89-(-2,5)

23931380 021285

Agess = log

4,05-(-2,5)

10.4-2.05 =0,01347

Aasso = log

0.21285
0,01347 %

1
DD:(l- 1’?)XIOO%J

DD = (1- 15,8043 x 0,75188)x 100%
DD= -1088,3 %
8. Kitin 11 15%

33,02-(-5)

=1,08586
36,14-33,02

Asess = log

12,34-(-5)

28.06-12.34 0,01842

Aasso = log

1,08586 1

OD = (I- 51522 X 733

) X 100 %

DD = (1- 58,9561 x0,75188)x 100%
DD-= -4332,8%
9. Kitin 111 1%

13,17(-2,5)

A =1lo
1655 = 10851 62-13.17

=0,26821

6,41-(-2,5)

=0,12902
13,03-6,41

Aszsso = log

0,26821 1

DD = (1- 0,12902 X 133

) X 100 %

DD = (1- 2,0788x 0,75188) x 100%

DD= -56,304%

10. Kitin 111 5%

3,49(-2,5)

=0,26821
6,06-3,49

Asess = log

2,5-(-2,5)

=0,12902
5,2-2,5

Aszsso = log

0,26821

DD = (1- 0,12902 X

—3) X 100 %

DD = (1- 1,2208 x 0,75188) x 100%
DD= 8,2115%

11. Kitin 111 10%

_ o TT1(2,5)
Asgss = log 0T 0,88845
- 2,5-(-215) _
A3450 = 10g —5’15_2’5 0,27572
0,88845

1
DD=(1- XE)XIOO%

0,27572
DD = (1- 3,2222 x 0,75188) x 100%
DD=-142,27%

12. Kitin 111 15%

_ o 132-(-25)
A1655 - 10g —15,84-13,2 0,7743
_ 1 69725 _
A3450 - 10g —13,12-6,97 0,18747
_ 0,7743 1
DD = (1- 0.18747 X m) X 100 %

DD = (1- 4,1301 x 0,75188) x 100%

DD=-210,54%
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Lampiran 8. Bukti Uji Proksimat Sampel dan Hasil Deproteinasi

};; LABORATORIUM BIOKIMIA
SO DEPARTEMEN KIMIA
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
UNIVERSITAS HASANUDDIN
Kampus UNHAS Tamalanrea, JI. Perintis Kemerdekaan KM. 10, Makassar 90245
Telp/Fax : 0411-586498
HASIL ANALISIS
Nama : Maykliwons Liling P.
NIM +H31114313
Asal Institusi : Departemen Kimia FMIPA Unhas
Jenis Sampel : Serbuk sisik ikan
Jumiah : 4 sampel
Analisis : Kadar Air
Kadar Abu
N-Total
- e Kadar air Kadar Abu N-Total
; (%) (%) (%)
1 |Sisik tkan 12.216 35.945 45248
2 |peproteinasi 1% - - 0.464
3 |peproteinase 5% - - 0.340
4  |Deproteinase 10% - - 0317
5 |Deproteinase 15% - - 0.251

Keterangan - (-) tidak dilakukan pengujian

Makassar, 9 Juni 2021
PLP Lab. Bickimia

Mahdalia, 5.5i, M.SI
NIP. 197508261996012001
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Lampiran 9. Bukti Uji Proksimat Kitin Hasil Isolasi

..

LABORATORIUM BIOKIMIA
DEPARTEMEN KIMIA
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM

UNIVERSITAS HASANUDDIN
Kampus UNHAS Tamalanrea, JL Perintis Kemerdekaan KM. 10, Makassar 90245
Telp/Fax : 0411-586498

HASIL ANALISIS
Nama = Maykliwons Liling P.
NIM :H31114313
Asal Institusi : Departemen Kimia FMIPA Unhas
Jenis Sampel : Serbuk sisik ikan
Jumlah : 12 sampel
Analisis : Kadar Air
Kadar Abu
N-Total
G s pel Kadar air Kadar Abu N-Total
G (%) (%) (%)
1 Kitin | 1% 3.5610 16.9331 0.7550
2 Kitin | 5% 2.6593 5.8329 0.4089
3 Kitin | 10% 227711 6.4854 05253
4 Kitin 1 15% 2.2299 7.2332 06269
5 Kitin Il 1% 3.2470 17.1470 0.8240
6 Kitin 11 5% 4.0923 8.3779 0.4963
- g Kitin Il 10% 4.0284 8.5440 0.4947
8 Kitin Il 15% 4.2699 14.4147 0.4168
9 Kitin 1l 1% 3.4352 21.6421 0.8634
10 Kitin 111 5% 2.2353 10.1176 05814
11 Kitin 11l 10% 22709 9.4362 0.5187
12 Kitin Il 15% 2.1554 11.2998 0.5707

Makassar, 21 Juli 2021
PLP Lab. Biokimia

Mahdalia, S.5i, M.Si
NIP. 197508261996012001
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Lampiran 10. Data FTIR Sampel Sisik lkan
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Lampiran 11. Data FTIR Kitin Hasil Isolasi
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Lampiran 12. Dokumentasi Penelitian

Tahap Deproteinasi

Tahap Demineralisasi
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