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Skema Kerja Umum
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Skema Kerja Umum
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LAMPIRAN lII

PERHITUNGAN

R?=0.9723

=—@-—"Seriesl

—— Linear (Series1)

Gambar 6. kurva baku asam gallat

Tabel 5. Nilai Serapan Larutan Baku Asam Gallat

Konsentrasi (bpj) Serapan
2000 0,189
3000 0,226
4000 0,315
5000 0,386
6000 0,505

Keterangan :

Persamaan garis regresi untuk kurva baku : Y=0,0782X + 0,0074
A= 0,0074 Koefisien korelasi (r) = 0,9797

B=0,0782
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Tabel 6. Kadar Polifenol (setara asam gallat) dalam Infusa teh tiap variasi infusa
teh 5%,10%,15%

Infusa Serapan Kandungan Asam
Gallat (ug/ml)

27,430 350,672
Infusa 5% 26,774 342,283
26,966 344,739
Rata-rata 27,05 345,813
Infusa 25,078 320,595
10% 30,646 391,797
28,326 362,130
Rata-rata 28,01 358,089
Infusa 31,366 401,005
15% 31,798 406,529
30,390 388,524
Rata-rata 31,18 398,626

Berdasarkan persamaan garis regresi kurva baku:
Y=0,0782X + 0,00074 dengan koefisien korelasi (r) = 0,9797
X adalah konsentrasi

Y adalah serapan

Sehingga

X = Yb;a misalnya, serapan adalah 27,43

e Konsentrasi ditentukan berdasarkan perhitungan:

27,43 — 0,0074
B 0,0782

= 350,672 pg/ml
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LAMPIRAN I

HASIL GAMBAR PENELITIAN

Gambar 3. (A) Hasil Starter awal
(B) Hasil Bioselulosa dilihat dari samping

(C) Hasil Bioselulosa dilihat dari atas
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Gambar 4.

(A) Bioselulosa basah
(B) Bioselulosa kering
(C) Hasil Bioselulosa sebelum disemprot DPPH

(D) Hasil Bioselulosa sesudah disemprot DPPH
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Gambar 5. (A) Alat fruit-dehydrator

(B) Alat autoklaf
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