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Lampiran 1. Alur Penelitian 

A. Analisis Kandungan Daun Murbei 
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Lampiran 2. 13 Jenis Daun Murbei Morus spp. di PSKL Kabupaten  Wajo  

         M. nigra L                      M. macroura Miq.                M. chatayana Hemsl. 

          M.  alba L.                       M.  australis Pour.                M.  multicaulis Perr. 

 

 

  

 

 

            BNK-3                           M. canva                 M. cathayana x M. acidosa 

      M. indica                     sp. 11                          sp. 12                           sp. 13 
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Lampiran 3. Sampel Tanah Komposit di PSKL Kabupaten  Wajo 
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Lampiran 4.  Hasil Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

A. Hasil Analisis Kadar Air 

No Jenis Murbei 

Berat 

Kadar Air Cawan 

Kosong 

Cawan + 

Sampel 

Bobot  

Sampel 

Cawan + Sampel 

(Konstan) 

G g g g % 

1 Morus nigra 47,9137 48,9302 1,0165 48,8609 6,25 

2 Morus macroura 32,014 33,0845 1,0705 32,7906 27,45 

3 Morus australis 36,9814 38,0015 1,0201 37,8054 19,22 

4 Morus alba 51,5093 52,5397 1,0304 52,3929 14,25 

5 Morus cathayana 38,4533 39,4675 1,0142 39,2755 18,93 

6 BNK-3 45,878 46,9056 1,0276 46,7368 16,43 

7 Morus multicaulis 33,0146 34,0863 1,0717 33,9644 11,37 

8 Morus indica 29,0955 30,152 1,0565 29,8301 30,47 

9 Morus canva 34,9005 35,9249 1,0244 35,3421 56,89 

10 Morus cathayana x Morus acidosa 62,2672 63,2947 1,0275 62,9724 31,37 

11 sp. 11 55,0447 56,0643 1,0196 55,7426 31,55 

12 sp. 12 53,2291 54,2655 1,0364 53,9054 34,75 

13 sp. 13 57,3669 58,4566 1,0897 57,8447 56,15 
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Lampiran 4.  Hasil Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

B. Hasil Analisis Kadar Abu 

No Jenis Murbei 

Berat 

Abu Cawan 

Kosong Cawan + Sampel Bobot Sampel Cawan + Abu 

g g g g % 

1 Morus nigra 47,9137 48,9302 1,0165 48,0204 10,50 

2 Morus macroura 32,014 33,0845 1,0705 32,0881 6,92 

3 Morus australis 36,9814 38,0015 1,0201 37,0683 8,52 

4 Morus alba 51,5093 52,5397 1,0304 51,6143 10,19 

5 Morus cathayana 38,4533 39,4675 1,0142 38,5301 7,57 

6 BNK-3 45,878 46,9056 1,0276 45,9632 8,29 

7 Morus multicaulis 33,0146 34,0863 1,0717 33,1058 8,51 

8 Morus indica 29,0955 30,152 1,0565 29,2033 10,20 

9 Morus canva 34,9005 35,9249 1,0244 34,9625 6,05 

10 Morus cathayana x Morus acidosa 62,2672 63,2947 1,0275 62,3484 7,90 

11 sp. 11 55,0447 56,0643 1,0196 55,1258 7,95 

12 sp. 12 53,2291 54,2655 1,0364 53,300 6,84 

13 sp. 13 57,3669 58,4566 1,0897 57,4423 6,92 
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Lampiran 4.  Hasil Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei  

C. Hasil Analisis Kadar Lemak 

No Jenis Murbei 

Berat 
Lemak 

Berat Sampel Berat Botol Kosong Berat Botol + Lemak 

g g g % 

1 Morus nigra 0,5039 102,2994 102,3067 1,45 

2 Morus macroura 0,5080 101,9229 101,9263 0,67 

3 Morus australis 1,5025 103,5758 103,5830 1,43 

4 Morus alba 0,5102 103,4735 103,4837 2,00 

5 Morus cathayana 0,5144 102, 9652 102,9707 1,07 

6 BNK-3 0,5026 103,2045 103,2115 1,39 

7 Morus multicaulis 0,5049 102,3583 102,3649 1,31 

8 Morus indica 0,5054 103,2909 103,2956 0,93 

9 Morus canva 0,5140 103,5550 103,5586 0,70 

10 Morus cathayana x Morus acidosa 0,5139 100,3458 100,3479 0,41 

11 sp. 11 0,5121 103,6024 103,6067 0,84 

12 sp. 12 0,5160 102,4683 102,475 1,30 

13 sp. 13 0,5083 103,5964 103,6034 1,38 
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Lampiran 4.  Hasil Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

D. Hasil Analisis Kadar Serat 

No Jenis Murbei 

Berat 
Serat Kasar 

Berat Sampel Kertas Saring Kosong Kertas Saring+Serat 

g g g % 

1 Morus nigra 0,5039 1,1774 1,2575 15,9 

2 Morus macroura 0,5080 1,1917 1,2652 14,47 

3 Morus australis 1,5025 1,1846 1,2400 11,02 

4 Morus alba 0,5102 1,1737 1,2761 20,07 

5 Morus cathayana 0,5144 1,1668 1,2557 17,28 

6 BNK-3 0,5026 1,1858 1,2844 19,62 

7 Morus multicaulis 0,5049 1,1951 1,271 15,03 

8 Morus indica 0,5054 1,1974 1,2444 9,30 

9 Morus canva 0,5140 1,1691 1,3189 29,14 

10 Morus cathayana x Morus acidosa 0,5139 1,1895 1,3363 28,57 

11 sp. 11 0,5121 1,1820 1,2612 15,47 

12 sp. 12 0,5160 1,1708 1,2838 21,90 

13 sp. 13 0,5083 1,1735 1,3708 38,82 
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Lampiran 4.  Hasil Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

E. Hasil Analisis Kadar Karbohidrat 

 

 

 

 

 

 

  

Vol. Spl Vol. Tit. Blanko Glukosa (Tabel LS) Glukosa Spl Glukosa Spl Karbohidrat

g mg mL 1 2 Total mL mL mL mL mL (mg) (mg) (% ) (% )

Morus nigra 1,0010 1001,0 50 1 1 1 24,3 7,4 0,100974 17,064606 17 0,06461 44,2 2,9 44,3874 22,17 19,95

Morus macroura 1,0210 1021,0 50 1 1 1 24,3 10,7 0,100974 13,732464 13 0,73246 33,8 2,4 35,0579 17,17 15,45

Morus australis 1,0039 1003,9 50 1 1 1 24,3 6,7 0,100974 17,771424 17 0,77142 44,2 2,9 46,4371 23,13 20,82

Morus alba 1,0287 1028,7 50 1 1 1 24,3 11,2 0,100974 13,227594 13 0,22759 33,3 2,4 33,8462 16,45 14,81

Morus cathayana 1,0059 1005,9 50 1 1 1 24,3 8,4 0,100974 16,054866 16 0,05487 41,3 2,9 41,4591 20,61 18,55

BNK-3 1,0043 1004,3 50 1 1 1 24,3 8,0 0,100974 16,458762 16 0,45876 41,3 2,9 42,6304 21,22 19,1

Morus multicaulis 1,0508 1050,8 50 1 1 1 24,3 8,8 0,100974 15,650970 15 0,65097 38,5 2,8 40,3227 19,19 17,27

Morus indica 1,0156 1015,6 50 1 1 1 24,3 14,2 0,100974 10,198374 10 0,19837 25 2,6 25,5158 12,56 11,31

Morus canva 1,0522 1052,2 50 1 1 1 24,3 17,8 0,100974 6,56331 6 0,56331 14,7 2,5 16,1083 7,65 6,89

Morus cathayana x Morus acidosa 1,0050 1005,0 50 1 1 1 24,3 10,1 0,100974 14,338308 14 0,33831 35,7 2,8 36,6473 18,23 16,41

sp. 11 1,0048 1004,8 50 1 1 1 24,3 15,7 0,100974 8,683764 8 0,68376 19,8 2,6 21,5778 10,74 9,66

sp. 12 1,0043 1004,3 50 1 1 1 24,3 13,3 0,100974 11,10714 11 0,10714 27,6 2,4 27,8571 13,87 12,48

sp. 13 1,0352 1035,2 50 1 1 1 24,3 16,0 0,100974 8,380842 8 0,38084 19,8 2,6 20,7902 10,04 9,04

Interpolasi
Vol. Tit. Spl (Tio 0,1 N)Berat Spl

Jenis Murbei
FP

Na2S2O3 (N)
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Lampiran 4.  Hasil Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

F. Hasil Analisis Kadar Protein 

  

 

 

No Jenis Murbei 
V. Tit Spl 

V. Tit 

Bl 
Bobot Sampel HCl/H2SO4 Massa 

Nitrogen 
FP 

Nitrogen Nitrogen 
FK 

Protein 

mL mL g/mL mg/μL 
N % ppm % 

1 Morus nigra 23,8 0,2 1,0176 1017,6 0,09201448 14,007 1 2,9891 29890,71 6,25 18,68 

2 Morus macroura 17,20 0,2 1,0082 1008,2 0,09201448 14,007 1 2,1732 21732,19 6,25 13,58 

3 Morus australis 20,50 0,2 1,0215 1021,5 0,09201448 14,007 1 2,5613 25612,91 6,25 16,01 

4 Morus alba 22,30 0,2 1,0029 1002,9 0,09201448 14,007 1 2,8401 28401,15 6,25 17,75 

5 Morus cathayana 19,60 0,2 1,0496 1049,6 0,09201448 14,007 1 2,3822 23822,05 6,25 14,89 

6 BNK-3 18,80 0,2 1,0350 1035,0 0,09201448 14,007 1 2,3162 23161,88 6,25 14,48 

7 Morus multicaulis 22,40 0,2 1,0392 1039,2 0,09201448 14,007 1 2,7533 27533,1 6,25 17,21 

8 Morus indica 10,80 0,2 1,0404 1040,4 0,09201448 14,007 1 1,3131 13131,27 6,25 8,21 

9 Morus canva 11,90 0,2 1,0028 1002,8 0,09201448 14,007 1 1,5037 15037,4 6,25 9,40 

10 Morus cathayana x Morus acidosa 10,70 0,2 1,0185 1018,5 0,09201448 14,007 1 1,3287 13287,08 6,25 8,3 

11 sp. 11 16,10 0,2 1,0428 1042,8 0,09201448 14,007 1 1,9652 19651,58 6,25 12,28 

12 sp. 12 15,40 0,2 1,0037 1003,7 0,09201448 14,007 1 1,9518 19518,25 6,25 12,20 

13 sp. 13 9,30 0,2 1,0284 1028,4 0,09201448 14,007 1 1,1405 11404,62 6,25 7,13 
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Lampiran 5. Tabel Luff Schoorl 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Na2S2O3 

0,1 N 

Glukosa, Fruktosa, Gula 

Inverse 
Laktosa Maltosa 

(ml) (mg) (mg) (mg) 

1 2,4 3,6 3,9 

2 4,8 7,3 7,8 

3 7,2 11 11,7 

4 9,7 14,7 15,6 

5 12,2 18,4 19,6 

6 14,7 22,1 23,5 

7 17,2 25,8 27,5 

8 19,8 29,5 31,5 

9 22,4 33,2 35,5 

10 25 37 39,5 

11 27,6 40,8 43,5 

12 30,3 44,6 47,5 

13 33 48,4 51,6 

14 35,7 52,2 55,7 

15 38,5 56 59,8 

16 41,3 59,9 63,9 

17 44,2 63,8 68 

18 47,1 67,7 72,2 

19 50 71,1 76,5 

20 53 75,1 80,9 

21 56 79,8 85,4 

22 59,1 83,9 90 

23 62,2 88 94,6 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

A. Tekstur Tanah 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

25 g Tanah 

- Ditambah larutan pirosulfat/calgon 4% 10 mL 

- Diencerkan dengan aquades sampai volume 200 mL 

- Dihomogenkan dan dibiarkan semalaman 

- Disaring menggunakan penyaring dengan penampung gelas ukur 

1000 mL 

- Dibilas dengan air biasa sampai semua liat turun dan hanya 

menyisakan material yang tidak lolos dari penyaring 

- Dimasukkan material tersebut kedalam wadah besi  

- Hasil penyaringan ditambahkan dengan air sampai dengan 

volume 1000 mL 

- Dibiarkan semalaman 

- Dihomogenkan hasil penyaringan 

- Diukur H1 dan T1dan dicatat 

- Dibiarkan selama 4 jam 

- Diukur kembali untuk H2 dan T2  

- Dicatat 

- Material pada wadah besi dioven selama 4 jam 

- Ditimbang dan dicatat hasil penimbangan 

-  

Data 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

B. pH Tanah 

 

 

 

   

 

 

    

     

 

   

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

5 g Tanah 

- Dimasukkan kedalam botol kocok 

- Ditambahkan 12,5 mL aquades 

- Dikocok dengan mesin pengocok selama 30 menit 

- Diukur suspensi tanah dengan pH meter yang telah dikalibrasi 

dengan larutan buffer pH 7,0 dan pH 4,0 

- Dicatat nilai pH dan nilai suhunya 

Data 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

C. C-Organik 

 

 

 

   

 

 

 

   

 

   

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

0,1 g Tanah 

- Dimasukkan dalam Erlenmeyer 250 mL 

- Ditambahkan K2Cr2O7  0,25 N 5 mL 

- Ditambahkan H2SO4 pekat 5 mL 

- Dibiarkan dingin 

- Ditambahkan aquades 50 mL 

- Diteteskan dengan indikator diphenylamine sampai berwarna 

biru-ungu 

- Dititrasi dengan ammonium iron II sulfat 0,25 N sampai 

berwarna hijau tua 

- Dicatat volume titrasi 

Data 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

D. N-Total 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

0,5 g Tanah 

- Dimasukkan dalam erlenmeyer 

- Ditambahkan selen reagen 1 g, H2SO4  3 mL 

- Didestruksi 

- Didinginkan 

- Diencerkan dengan aquades hingga volume 50 mL. 

Dihomogenkan 

- Didiamkan semalaman 

- Diambil ekstrak 20 mL, ditambah aquades 30 mL dan NaOH 15 

mL 

- Disediakan Erlenmeyer dan ditambahkan asam borat 15 mL 

- Didestilasi dengan penampung asam borat hingga asam borat 

berubah menjadi warna hijau 

- Dititrasi dengan HCl 0,02 N sampai berwarna merah muda 

- Dicatat volume titrasi 

Data 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

E. P2O5 Tersedia 

 

   

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

1 g Tanah 

- Dimasukkan dalam botol polyetilen 

- Ditambahkan larutan Oslen 20 mL 

- Dishaker selama 30 menit 

- Dipipet ekstrak 2 mL, aquades 2 mL dan larutan P pewarna 1 mL 

kedalam tabung reaksi 

- Dihomogenkan 

- Didianmkan selama 30 menit 

- Diukur dengan spektrofotometer 

- Diperkolasi dengan ammonium acetat pH 7 

- Didiamkan semalaman 

- Dihomogenkan dan disaring dengan kertas saring dan penampung 

wadah plastik 

- Dibilas tanah pada kertas saring dengan alkohol 70% 

- Didiamkan semalaman 

- Filtrat yang tertampung digunakan untuk pengukuran Na, K, Mg 

dan Ca 

- Ditambahkan Mg 1 g pada tanah 

- Dimasukkan kertas saring yang berisi tanah dan Mg pada 

Erlenmeyer 
Data 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

F. Kapasitas Tukar Kation (KTK) 

 

   

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

2,5 g Tanah 

- Dimasukkan dalam botol polyetilen 

- Diperkolasi dengan ammonium acetat pH 7 

- Didiamkan semalaman 

- Dihomogenkan dan disaring dengan kertas saring dan penampung 

wadah plastik 

- Dibilas tanah pada kertas saring dengan alkohol 70% 

- Didiamkan semalaman 

- Filtrat yang tertampung digunakan untuk pengukuran Na, K, Mg 

dan Ca 

- Ditambahkan Mg 1 g pada tanah 

- Dimasukkan kertas saring yang berisi tanah dan Mg pada 

erlenmeyer 

- Ditambahkan NaOH 15 mL dan aquades 30 mL 

- Disediakan lagi erlenmeyer dan ditambahkan larutan asam borat 

15 mL 

- Didestilasi sampel dengan asam borat sebagai penampung hingga 

larutan asam borat berubah warna menjadi hijau 

- Dititrasi dengan HCl hingga berwarna merah muda 

- Dicatat volume titrasi sampel 
Data 
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Lampiran 6. Skema Prosedur Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

G. Na, K, Mg dan Ca 

 

1. Na dan K 
 

 

 

 

   

   

 

2. Mg dan Ca 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

  

Filtrat 

- Filtrat dari analisis KTK, dimasukkan dalam gelas ukur 

- Ditambahkan dengan aquades hingga volume 50 mL 

- Diukur kadar Na dan K dengan flamefotometer 

Hasil 

Filtrat 

- Dipipet 2 mL dan masing-masing dimasukkan dalam dua 

erlenmeyer untuk pengukuran Mg dan Ca 

- Ditambahkan masing-masing dengan Kal. Fe Cianid K4 

(Fe(CN)6) 1 mL, hidroksil ammonium klorida 1 mL, 

kaliumcyanid 1 mL dan laruran TA 1 mL 

- Ditambahkan calcon biru dan ungu pada erlenmeyer untuk 

pengukuran Ca 

- Ditambahkan calcon ungu dan larutan buffer pH 10 15 mL pada 

erlenmeyer yang lain untuk pengukuran Mg 

- Dititrasi masing-masing dengan larutan EDTA sampai berubah 

menjadi warna biru tua 

- Dicatat volume titrasi 

Data 
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Lampiran 7. Segitiga Tekstur Tanah 
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Lampiran 8. Hasil Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah  

Tekstur (Pipet) 

pH 

Bahan Organik 

C/N 

P2O5 

Tersedia 

Nilai Tukar Kation 

Pasir Debu Liat 
Klas Tekstur 

Suhu C N Ca Mg K Na Jumlah 
KTK 

KB 

% C % Ppm me/100 g % 

12 12 75 Liat 5,4 25 1,93 0,18 11 11,19 5,53 1,21 0,6 0,4 8 25,95 30 
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Lampiran 9. Kriteria Penilaian Sifat-Sifat Kimia dan Tingkat Kesuburan Tanah 

Tabel 1. Kriteria Penilaian Sifat-Sifat Kimia Tanah 
Sifat Tanah Sangat Rendah 

(ST) 

Very Low 

Rendah (R) 

Low 

Sedang (S) 

Moderate 

Tinggi  

(T) 

High 

Sangat Tinggi (ST) 

Very High 

C (%) < 1,00 1,00-2,00 2,01-3,00 3,01-5,00 > 05,00 

N (%) < 0,10 0,10-0,20 0,21-0,50 0,51-0,75 > 00,75 

C/N         < 5 5-10 11-15 16-25               > 25 

P2O2 Bray I (ppm)         < 10 10-15 16-25 26-35               > 35 

P2O5 Oslen (ppm)         < 10 10-25 26-45 46-60               > 60 

KTK (mg/100g)         < 5 5-16 17-24 25-40               > 40 

Susunan Kation 

K (me/100g)         < 0,1 0,1-0,2 0,3-0,5 0,6-1,0               > 01,0 

Na (me/100g)         < 0,1 0,1-0,3 0,4-0,7 0,8-1,0               > 01,0 

Mg (me/100g)         < 0,4 0,4-1,0 1,1-2,0 2,1-8,0               > 08,0 

Ca (me/100g)         < 2 2-5 6-10 11-20              >  20 

Kejenuhan Basa (KB)         < 20 20-35 36-50 51-70              > 70 

Kejenuhan Al         < 10 10-20 21-30 31-60              >  60 

pH H2O                                  Sangat Masam         Masam          Agak       Masam          Netral           Agak Alkalis        Alkalis 
                                                      < 4,5                 4,5-5,5                   5,6-6,5                 6,6-7,5               7,6-8,5                >8,5 

Sumber: Siswanto (2006) dalam Kadarwati (2016) 

Tabel 2. Kriteria Penilaian Status Kesuburan Tanah 
No KTK (CEC) KB (BS) P2O5, K, C-Organik Status Kesuburan 

1 T T           ≥ 2 T  tanpa   R Tinggi 

2 T T           ≥ 2 T dengan R Sedang 

3 T T           ≥ 2 S  tanpa   R Tinggi 

4 T T ≥ 2 S dengan R Sedang 

5 T T T  S  R Sedang 

6 T T ≥ 2 R dengan T Sedang 

7 T T ≥ 2 R dengan S Rendah 

8 T S           ≥ 2 T  tanpa   R Tinggi 

9 T S ≥ 2 T dengan R Sedang 

10 T S 2 S Sedang 

11 T S Kombinasi Lain Rendah 

12 T R           ≥  2 T  tanpa  R Sedang 

13 T R           ≥  2 T dengan R Rendah  

14 T R Kombinasi Lain Rendah 

15 S T            ≥ 2 T  tanpa  R Sedang 

16 S T            ≥ 2 S  tanpa  R Sedang 

17 S T Kombinasi Lain Rendah 

18 S S            ≥ 2 T  tanpa  R Sedang 

19 S S            ≥ 2 S  tanpa  R Sedang 

20 S S Kombinasi Lain Rendah 

21 S R 3 T Sedang 

22 S R Kombinasi Lain Rendah 

23 R T           ≥ 2 T  tanpa   R Sedang 

24 R T ≥ 2 T dengan R Rendah 

25 R T           ≥ 2 S  tanpa   R Sedang 

26 R T Kombinasi Lain Redah 

27 R S           ≥ 2 T  tanpa   R Sedang 

28 R S Kombinasi Lain Rendah 

29 R R Semua Kombinasi Rendah 

30 SR T, S, R Semua Kombinasi Sangat Rendah 

Sumber : Kadarwati (2016) 

Keterangan :  T = Tinggi; S = Sedang, R = Rendah; SR = Sangat Rendah; KTK =  

Kapasitas Tukar Kation; KB = Kejenuhan Basa.  

Note           :  CEC = Cation Exchange Capacity; BS = Base Saturation 
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Lampiran 10. Dokumentasi Pengambilan Sampel Daun Murbei  
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

A. Preparasi Sampel Daun 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Digunting helaian daun, dipisahkan 

dengan tulang daunnya 

2. Digerus hingga berupa serbuk 

3. Diayak serbuk daun 4. Disimpan dalam plastik sampel dan 

digunakan sesuai kebutuhan analisis 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

B. Analisis Kadar Air 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

1. Ditimbang cawan porselin 2. Ditimbang 1 gr sampel 3. Dioven 3 jam 

4. Didinginkan sampel yang 

telah dioven dalam desikator 

selama 30 menit 

5. Ditimbang bobotnya. Diulangi 

pemanasan sampai memperoleh 

bobot konstan 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

C. Analisis Kadar Abu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Sampel yang telah dioven dan memiliki bobot yang 

konstan (sampel yang telah dianalisis kadar airnya), di 

abukan dalam tanur selama ± 4 jam 

2. Ditimbang bobot abu 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

D. Analisis Kadar Lemak 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

  

  

1. Disiapkan wadah kaca yang 

berisi sampel 0,5 gr 

2. Direndam sampel dengan 

petroleum benzene 

3. Didiamkan selama 1 jam 4. Dipanaskan botol kaca 3 jam 

5. Didinginkan dalam desikator 

selama 30 menit 
6.  Ditimbang bobot botol kaca 

setelah pemanasan 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

D. Analisis Kadar Lemak 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7. Disaring hasil rendaman dengan kertas 

saring dan penampung botol kaca 
8.  Botol kaca yang berisi filtrate hasil 

ekstraksi sampel 

9. Diuapkan pelarut dalam lemari asam 10. Botol kaca yang hanya menyisakan 

lemak 

11. Ditimbang bobot botol kaca 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

E. Analisis Kadar Serat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

1. Dimasukkan sampel tanpa lemak ke 

erlenmeyer 
2. Ditambahkan H2SO4 1,25% 50 mL 

3. Dipanaskan pada pendingin tegak 

selama 30 menit 

4. Ditambahkan NaOH 3,25% sebanyak 

50 mL melalui tabung destilat 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

E. Analisis Kadar Serat 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

5. Ditimbang kertas saring 6. Dioven kertas saring selama  1 jam 

9. Dibilas hasil saringan dengan H2SO4, 

air panas dan alkohol dan dibiarkan 

semalaman 

7. Didinginkan dalam desikator selama 

30 menit 

8.  Disaring sampel dalam keadaan panas   

dengan kertas saring 

10. Dioven kertas saring selama 1 

jam, didinginkan dalam desikator lalu ditimbang 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

F. Analisis Kadar Karbohidrat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

1. Ditimbang 1 gr sampel 

dalamerlenmeyer 
2. Ditambahkan HCl 3% sebanyak 25 

mL 

3. Dipanaskan selama 3 jam dengan 

pendingin tegak 

4. Ditampung dalam botol kaca 

5. Ditambahkan NaOH 30%  6. Diukur pHnya sampai 5,5 jika 

berlebih, ditambah asam asetat 3% 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

F. Analisis Kadar Karbohidrat 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

   

 

 

 

 

7. Ditambahkan aquades hingga 

volume mencapai 50 mL  

8. Disaring dengan kertas saring dan 

penampung botol kaca  

9. Dipipet 10 mL filtrat dan dimasukkan 

dalam erlenmeyer  

10. Ditambahkan 15 mL aquades, dan 25 

mL larutan luff  

11. Dipanaskan dengan pendingin tegak 

selama 30 menit  
12. Didinginkan  
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

F. Analisis Kadar Karbohidrat  

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

  

 

13. Ditambahkan KI 20% 15 mL dan 

H2SO4 25% 25 ml  

14. Dititrasi dengan Natrium tiosulfat  

0,1 N 

15. Dihentikan titrasi bila telah berwarna putih susu dan bila 

diteteskan dengan indikator amilum tidak menghasilkan warna 

biru tua. Dicatat volume titrasi  
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

G. Analisis Kadar Protein 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

1. Ditimbang 1 gr sampel dalam 

erlenmeyer 

2. Ditambahkan 0,5 gr selen reagent 

mixture 

3. Ditambahkan H2SO4 97%  25 mL 

(dalam lemari asam) 

4.  Dipanaskan selama 3 jam (dalam 

lemari asam) 

5.  Dipanaskan hingga menjadi bening 

kembali 

6.  Ditambahkan aquades 200-250 mL, 

indikator PP 1% 1 mL, NaOH kristal lalu 

didestilasi dengan penampung asam borat 
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Lampiran 11. Dokumentasi Analisis Kandungan Nutrisi Daun Murbei 

G. Analisis Kadar Protein 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

7.  Destilat ditambahkan indikator Conway 3 

tetes, jika berubah menjadi warna hijau maka 

dilanjut dengan titrasi, bila tetap berwarna 

ungu maka tidak dititrasi 

8. Dititrasi hingga berubah kembali 

menjadi warna ungu 

9.  Dihentikan titrasi dengan HCl 0,1 N bila 

berubah kembali menjadi warna ungu dan 

dicacat volume titrasi 
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Lampiran 12. Dokumentasi Analisis Sifat Fisik dan Kimia Tanah 

 

     

 

 

       


