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LAMPIRAN 

Lampiran 1.  Dokumentasi Langsat 

Tabel  18. Dokumentasi langsat pada suhu ruang. 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Kontrol 

     

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Coating Gel 
Lidah 
Buaya 

    

 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Heat shock 
20 menit 

    

 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Heat shock 
40 menit 

    

 

 

Tabel  19. Dokumentasi langsat pada suhu dingin. 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

 
Kontrol 
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Lanjutan Tabel 19. 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

6 7 8 9 10 

Kontrol 
 

     
11 12 13 14 15 

     

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Coating Gel 
Lidah 
Buaya 

     
6 7 8 9 10 

     

11 12 13 14 15 

     

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Heat shock 
20 menit 
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Lanjutan Tabel 19. 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

6 7 8 9 10 

Heat shock 
20 menit 

     
11 12 13 14 15 

     

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

1 2 3 4 5 

Heat shock 
40 menit 

     
6 7 8 9 10 

     
11 12 13 14 15 
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Lampiran 2. Dokumentasi Penelitian   

 
Gambar 10. Pengiriman buah langsat dari Luwu Timur ke Makassar. 

 
Gambar 11. Buah langsat sebelum perlakuan. 

 
Gambar 12. Pengambilan lidah buaya.  
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Gambar 13. Pembuatan gel lidah buaya. 

 

 
Gambar 14. Proses pencelupan buah langsat menggunakan gel lidah buaya. 

 
Gambar 15. Pengukuran parameter. 
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