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Lampiran 1. Alur Penelitian

Sampel
(Usus Itik Jantan)

l

Isolasi Bakteri
Asam Laktat

A4

Kultur Murni Bakteri

Karakterisasi Bakteri
Probiotik

_— Pengecatan Gram

l

Uji fisiologis/potensi probiotik

- Uji ketahanan pH asam

- Uji ketahanan garam empedu
- Uji ketahanan temperatur

Uji Biokimia
(Motilitas, MR-VP, TSIA, Katalase)

l

Uji Daya Hambat
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Lampiran 2. Alur Kerja Isolasi Bakteri Probiotik Itik Jantan Anas domesticus

Usus ltik Jantan

- Mengambil usus ltik Jantan Anas domesticus segar

- Mengerok bagian dalam usus dengan menggunakan
scalpel

- Mengencerkan dengan aquades sampai pengenceran
107

- 1 mL sampel diinokulasikan pada medium MRSA yang
ditambahkan CaCOs

4

Kultur Bakteri

- Memilih setiap koloni yang terpisah dan terdapat zona
bening

- Menyentuhkan jarum ose yang steril pada koloni
bakteri, kemudian digores pada media MRSA +
CaCOs

- Inkubasi selama 2x24 jam

- Kultivasi secara berulang sampai didapatkan kultur
murni

\4

Satu Koloni Bakteri
(Murni)

- Melakukan pengamatan morfologi bakteri yang
meliputi bentuk koloni, bentuk tepi, warna, dan
elevasi

v

Stok Bakteri
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Lampiran 3. Lokasi Pengambilan Sampel

s

Desa Tamasaju Kecamatan Galesong Utara Kabupaten Takalar, Sulawesi Selatan.

Lampiran 4. Preparasi dan Proses Isolasi Bakteri Probiotik

Sampel Itik Jantan dari Desa Tamasaju Kabupaten Takalar
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PiTJ-5

Lampiran 6. Pengamatan Morfologi Koloni Bakteri

r :
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PiTJ-1 PiTJ-2

PiTJ-3 PiTJ-4



Lampiran 7. Morfologi Sel Balteri

2024/02/20 11:46

:‘ bl- 4%
*\e :&‘,L

A o B O D
\\ : < 5 ,)}i‘_“ é’\"ﬁ"

s ‘im

53




Proses pembuatan supernatan untuk uji daya hambat
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S. aureus

(48 jam)

55



Lampiran 9. Keterangan kode isolat
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No Kode Isolat Keterangan

1. PiTJ-1 Pencernaan itik takalar jantan — 1
2. PiTJ-2 Pencernaan itik takalar jantan — 2
3. PiTJ-3 Pencernaan itik takalar jantan — 3
4. PiTJ-4 Pencernaan itik takalar jantan — 4
5. PiTJ-5 Pencernaan itik takalar jantan — 5




