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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Skema Kerja Uji Bakteri Asam Laktat Ayam Buras     

                     Gallus domesticus 

 

  

Peremajaan Bakteri Asam Laktat asal Saluran Pencernaan 

Ayam Buras  Gallus domesticus Dari Stok 

Prekultur Bakteri Asam Laktat 

Peremajaan Bakteri Uji 

Pembuatan Suspensi Bakteri Uji 

Uji Daya Hambat Secara 

In-Vitro 

Ekstraksi Bakteri Asam Laktat 

Uji Daya Hambat Secara 

In-Silico 

Analisis GC-MS 
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Lampiran 2. Uji Daya Hambat Secara In-Vitro 

 

  

Preparasi Sampel Isolat 

Uji Daya Hambat 

- Bakteri uji yang terdiri dari atas 

Staphylococcus aureus dan Escherichia 

coli yang berumur 24 jam disuspensikan 

dengan bantuan larutan NaCl fisiologis 

0,9% steril 

- Dituang media NA sebagai base layer 

dan dibiarkan memadat 

- Suspensi bakteri uji diinokulasikan 

sebanyak 1 mL  

- Dituang media NA diatas base layer dan 

dihomogenkan 

- Diletakkan pencadang pada media dan 

dibiarkan memadat 

- Diinokulasikan supernatan BAL dan 

kontrol (+) ke dalam pencadang 

- Diinkubasi selama 1-2x24 jam. 
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Lampiran 3. Ekstraksi Bakteri Asam Laktat 

 

  

Kultur BAL  

Ekstrak BAL  

Hasil Evaporasi 

- Kultur PaPJ 1 dan PaPB 3 dipanen pada jam 

ke-10 (fase strasioner pada kura 

pertumbuhan) 

- Disentrifus dengan kecepatan 6000 rpm 

dengan suhu       

- Supernatan dicampurkan dengan etil asetat 

dengan perbandingan 1:1, dihomogenkan dan 

kemudian dipisahkan menggunakan corong 

pisah 

- Ekstrak supernatan dievaporasi dengan suhu 

      selama     menit 
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Lampiran 4. Alur Pengujian In-Silico 

 

  

Studi Literatur 

Ligan 

Uniprot 

Avogadro  Pubcem 

Pharmapper, 

Swiss Target 

dan Superpred 

PDB 

Pymol PyRx 

Uji Way2Drugs 

PASS 

Pymol 
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Lampiran 5. Dokumentasi Pembuatan Stok dan Kultur Isolat Bakteri Asam 

Laktat 

 

 
 

 

Gambar 1. Stok Bakteri Asam Laktat (A) PaPJ 1 dan (B) PaPB 3. 

 
 

 

Gambar 2. Kultur Bakteri Asam Laktat (A) PaPJ 1 dan (B) PaPB 3. 

 

  

(A) (B) 

(A) (B) 
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Lampiran 6. Dokumentasi Uji Daya Hambat Bakteri  

 

 
Gambar 1. Inokulasi Kultur Bakteri Asam Laktat dan Antibiotik Ciprofloxacin 

Kedalam Pencadang. 

 

 
Gambar 2. Uji Daya Hambat Terhadap Bakteri Staphylococcus aureus dan 

Escherichia coli. 

 
Gambar 3. Hasil Uji Daya Hambat Terhadap Bakteri Staphylococcus aureus dan 

Escherichia coli (Menggunakan Blank Disk). 
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Gambar 4. Hasil Uji Daya Hambat Terhadap Bakteri Staphylococcus aureus dan 

Escherichia coli (Menggunakan Pencadang). 
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Lampiran 7. Dokumentasi Ekstraksi Bakteri Asam Laktat 

 

 
Gambar 1. Preparasi Ekstrak Kultur Bakteri Asam Laktat Yang Akan Di 

Evaporasi. 

 

 
Gambar 2. Hasil Ekstrak Kultur BAL Yang Telah Di Evaporasi. 
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Lampiran 8. Hasil Analisis GC-MS 
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Lampiran 9. Hasil Molecular Docking 

No. Senyawa Fungsi Sumber Referensi 

Docking 

DHPS 

Docking 

DNA 

Gyrase 

Docking 

Topoisomerase 

Docking Outer 

Membrane 

1 Thiophene Antimicrobial 
Pharmaceutical 

industry 
Roman, 2022 -3,0 -3,0 -3,3 -3,4 

2 

6-Octen-1-OL, 3,7-

Dimethyl- 

 

Antimicrobial 
Pelargonium 

graveolens 

Hsouna dan 

Hamdi, 2012 
-5,1 -5,5 -4,6 -5,9 

3 
1-Decanol, 5,9-

dimethyl- 
Antimicrobial Pentanamide  

Zhang et al. 

2021 
-4,7 -5,3 -4,5 -5,7 

4 Diisobutyl phthalate Antioxidant 
Botryosphaeria 

dothidea 

Druzian et al. 

2020 
-5,3 -5,8 -5,4 -7,6 

5 
Cyclohexane, 1,3,5-

triphenyl- 
Antimicrobial  

Tenebrio 

molitor 

Tsochatzis et al. 

2020 
-7,4 -7,9 -7,7 -8,2 

6 
2,4-Dihydroxy-2,5-

dimethyl-3(2H)-furan-

Antimicrobial, 

Antioxidant 

Saudi sumra 

honey 

Bazaid et al. 

2022 
-4,8 -4,9 -5,6 -5,9 
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3-one 

7 

4H-Pyran-4-one, 2,3-

dihydro-3,5-dihydroxy-

6-methyl- 

Antimicrobial 

Lactobacillus 

pentosus strain 

S-PT84 

Yap et al. 2021 -5,8 -4,9 -5,3 -5,7 

8 
Cyclo(L-prolyl-L-

valine) 
Antimicrobial 

Bacillus 

velezensis 

RA5401 

Rehman et al. 

2018 
-5,4 -6,9 -5,4 -7,5 

9 

2,5-Piperazinedione, 

3,6-bis(2-

methylpropyl)- 

Antioxidant 
Botryosphaeria 

dothidea 

Druzian et al. 

2020 
-5,3 -5,9 -5,4 -6,5 

10 Stigmast-4-En-3-One 
Antimicrobial, 

Antioxidant 

Etlingera 

elatior 

Mohamad et al. 

2005 
-7,3 -6,0 -6,1 -7,8 

11 
Sulfamethoxazole 

(Kontrol) 
   -6,0 - - - 

12 
Ciprofloxacin 

(Kontrol) 
   - -8,3 - - 

13 Quinolone (Kontrol)    - - -9,0 - 

14 Penicillins (Kontrol)    - - - -8,2 
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Lampiran 10. Visualisasi Hasil Molecular Docking 

A. 

 

 

B.  

 

C. 

 

D.  

 

Gambar 1. Visualisasi interaksi ligan (Thiophene) – Makromolekul (Reseptor), 

(A) DHPS (Kuning); (B) DNA Gyrase (Putih); (C) Topoisomerase 

(Hijau); (D) Outer Membrane (Merah). 

A.  

 

B.  

 

C.  D.  



73 
 

 
 

Gambar 2. Visualisasi Interaksi Ligan (6-Octen-1-OL, 3,7-Dimethyl-) – 

Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Putih); (B) DNA Gyrase 

(Merah); (C) Topoisomerase (Biru); (D) Outer Membrane (Hijau). 

A.  

 

B.  

 

C. 

 

D.  

 

Gambar 3. Visualisasi interaksi ligan (1-Decanol, 5,9-dimethyl-) – 

Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Merah); (B) DNA Gyrase 

(Hijau); (C) Topoisomerase (Kuning); (D) Outer Membrane (Biru). 
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A.  

 

B.  

 

C.  

 

D.  

 

Gambar 4. Visualisasi interaksi ligan (Diisobutyl phthalate) – Makromolekul 

(Reseptor), (A) DHPS (Hijau); (B) DNA Gyrase (Biru); (C) 

Topoisomerase (Putih); (D) Outer Membrane (Kuning). 

A.  

 

B.  

 

C. D.  
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Gambar 5. Visualisasi interaksi ligan (Cyclohexane, 1,3,5-triphenyl-) – 

Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Biru); (B) DNA Gyrase 

(Kuning); (C) Topoisomerase (Merah); (D) Outer Membrane (Putih). 

A. 

 

B. 

 

C. 

 

D. 

 

Gambar 6. Visualisasi interaksi ligan (2,4-Dihydroxy-2,5-dimethyl-3(2H)-furan-

3-one) – Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Kuning); (B) DNA 

Gyrase (Orange); (C) Topoisomerase (Merah); (D) Outer Membrane 

(Hijau). 
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A.  

 

B.  

 

C.  

 

D.  

 

Gambar 7. Visualisasi interaksi ligan (4H-Pyran-4-one, 2,3-dihydro-3,5-

dihydroxy-6-methyl-) – Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Hijau); 

(B) DNA Gyrase (Kuning); (C) Topoisomerase (Hijau); (D) Outer 

Membrane (Biru). 

A.  

 

B.  
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C.  

 

D.  

 

Gambar 8. Visualisasi interaksi ligan (Cyclo(L-prolyl-L-valine)) – 

Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Biru); (B) DNA Gyrase (Biru); 

(C) Topoisomerase (Biru); (D) Outer Membrane (Kuning). 

A.  

 

B.  

 

C.  

 

D.  

 

Gambar 9. Visualisasi interaksi ligan (2,5-Piperazinedione, 3,6-bis(2-

methylpropyl)-) – Makromolekul (Reseptor), (A) DHPS (Merah); (B) 
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DNA Gyrase (Hijau); (C) Topoisomerase (Kuning); (D) Outer 

Membrane (Orange). 

A.  

 

B.  

 

C.  

 

D.  

 

Gambar 10. Visualisasi interaksi ligan (Stigmast-4-En-3-One) – Makromolekul 

(Reseptor), (A) DHPS (Orang); (B) DNA Gyrase (Merah); (C) 

Topoisomerase (Orange); (D) Outer Membrane (Merah). 


