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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Skema 
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Lampiran 2. Komposisi Media 

Tabel 3. Komposisi Media Starch Nitrate Agar (SNA) 

Nama Bahan Jumlah 

Soluble starch 20 gram 

NaCl 0,5 gram 

Agar 15 gram 

KNO3 2 gram 

K2HPO4 1 gram 

MgSO4.7H2O 0,05 gram 

FeSO4.H2O 0,01 gram 

Distilled Water Ad 1 Liter 

 

Tabel 4. Komposisi Media Starch Nitrate Agar (SNB) 

Nama Bahan Jumlah 

Soluble starch 20 gram 

NaCl 0,5 gram 

CaCO3 0,02 gram 

KNO3 2 gram 

K2HPO4 1 gram 

MgSO4.7H2O 0,05 gram 

FeSO4.H2O 0,01 gram 

Distilled Water Ad 1 Liter 

 

Tabel 5. Komposisi Media International Streptomyces Project 2 (ISP 2) 

Nama Bahan Jumlah 

Malt extract 10 gram 

Yeast extract 4 gram 

Dextrose 4 gram 

Distilled Water Ad 1 Liter 

 

Tabel 6. Komposisi Media Produksi 

Konsentrasi 
Ampas 

Tahu 

Malt 

Extract 

Yeast 

Extract 
Dextrose 

Distilled 

Water 

Tanpa perlakuan 

(ISP2) 

- 1,5 gram 0,6 gram 0,6 gram Ad 150 mL 

0,25% 0,375 g - 0,6 gram 0,6 gram Ad 150 mL 

0,5% 0,75 g - 0,6 gram 0,6 gram  Ad 150 mL 

1% 1,5 g - 0,6 gram 0,6 gram Ad 150 mL 

2% 3 g - 0,6 gram 0,6 gram Ad 150 mL 

4% 6 g - 0,6 gram 0,6 gram Ad 150 mL 
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Lampiran 3. Profil KLT-Densitometri 

Lampiran 3a.  Gelombang 254 nm 

Track 1. Tanpa perlakuan media, Ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 2. Tanpa perlakuan media, Ekstrak etil asetat dari Biomassa 

 
Track 3. Ampas tahu 0.25%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 
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Track 4. Ampas tahu 0.25%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 

 
Track 5. Ampas tahu 0.5%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 6. Ampas tahu 0.5%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 
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Track 7. Ampas tahu 1%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 8. Ampas tahu 1%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 

 
Track 9. Ampas tahu 2%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 
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Track 10. Ampas tahu 2%, ekstrak etil asetat dari biomassa 

 
Track 11. Ampas tahu 4%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 12. Ampas tahu 4%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 
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Track 13. Ekstrak etil asetat ampas tahu  

 
 

Lampiran 3b.  Gelombang 366 nm 

Track 1. Tanpa perlakuan media, Ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 2. Tanpa perlakuan media, Ekstrak etil asetat dari Biomassa 
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Track 3. Ampas tahu 0.25%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 4. Ampas tahu 0.25%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 

 
Track 5. Ampas tahu 0.5%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 
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Track 6. Ampas tahu 0.5%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 

 
Track 7. Ampas tahu 1%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 8. Ampas tahu 1%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 
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Track 9. Ampas tahu 2%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 

 
Track 10. Ampas tahu 2%, ekstrak etil asetat dari biomassa 

 
Track 11. Ampas tahu 4%, ekstrak etil asetat dari cairan fermentasi 
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Track 12. Ampas tahu 4%, ekstrak etil asetat dari  biomassa 

 
Track 13. Ekstrak etil asetat ampas tahu  
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Lampiran 4. Perhitungan  

Lampiran 4a.  Perhitungan karbohidrat total 

Bobot sampel  = 1,0020 gram 

FP1  = 25 mL larutan/10 mL sampel = 2,5 

FP2   = 200 mL larutan/10 mL sampel = 20 

*FP (Faktor pengenceran) 

Volume titrasi  = 24,0 mL-18,9 mL = 5,1 mL  

  = 
5,1 𝑚𝐿 𝑥 0,1015646 𝑁

0,1 𝑁
 = 5,1797946 mL 

mg glukosa  = Volume titrasi dalam table luff + FP1 x decimal volume titrasi 

  = 12,2 + 2,5 x 0,1797946 

  = 12,649487 mg 

% glukosa  = 
mg glukosa 𝑥 𝐹𝑃2

𝐵𝑜𝑏𝑜𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
 x 100% 

  = 
12,649487 mg 𝑥 20

1002 (𝑚𝑔)
 x 100% = 25,25% 

Faktor konversi = 0,90 (jumlah karbon dari glukosa lebih banyak dari gula sederhana  

     lain dan karbohidrat yang terdeteksi tidak semuanya glukosa) 

%karbohidrat  = 25,25% x 0,90   = 22,72% 

Duplo 

Bobot sampel  = 1,0398 gram 

Volume titrasi  = 24,0 mL-18,7 mL = 5,3 mL  

  = 
5,1 𝑚𝐿 𝑥 0,1015646 𝑁

0,1 𝑁
 = 5,3829238 mL 

mg glukosa  = Volume titrasi dalam table luff + FP1 x desimal volume titrasi 

  = 12,2 + 2,5 x 0,3829238 

  = 13,15731 mg 

% glukosa  = 
mg glukosa 𝑥 𝐹𝑃2

𝐵𝑜𝑏𝑜𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
 x 100% 

  = 
13,15731 mg 𝑥 20

1039,8 (𝑚𝑔)
 x 100% = 25,31% 

%karbohidrat  = 25,25% x 0,90  = 22,78% 

Rata-Rata  = 
22,72%+22,78%

2
  = 22,75% 

Standar deviasi = 

𝜎 = √
∑ (𝑥𝑖−�̅�)2𝑛

𝑖=2

𝑛−1
 = √

 (22,72−22,75)2+ (22,78−22,75)2

2−1
 = √

0,0009+ 0,0009

1
 = 0,0424264069 

Lampiran 4b.  Perhitungan protein total 

Bobot sampel = 0,5264 gram 

N%  = 
(𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑡𝑖𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙−𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑡𝑖𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑏𝑙𝑎𝑛𝑘𝑜)𝑥 𝑁 𝐻𝐶𝑙 𝑥 14,007

𝑏𝑜𝑏𝑜𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
 x 100% 

  = 
(11,4 𝑚𝐿−0,1 𝑚𝐿)𝑥 0,093193 𝑥 14,007

526,4 𝑚𝑔
 x 100% = 2,80% 

Faktor konversi = Nitrogen sebanyak 16% dari protein total 

  = 100%/16% = 6,25 

Protein % = 2,80% x 6,25 = 17,51% 
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Duplo 

Bobot sampel = 0,5268 gram 

N%  = 
(𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑡𝑖𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙−𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑡𝑖𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑏𝑙𝑎𝑛𝑘𝑜)𝑥 𝑁 𝐻𝐶𝑙 𝑥 14,007

𝑏𝑜𝑏𝑜𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 (𝑚𝑔)
 x 100% 

  = 
(10,85 𝑚𝐿−0,1 𝑚𝐿)𝑥 0,093193 𝑥 14,007

526,8 𝑚𝑔
 x 100% = 2,66% 

Protein % = 2,66% x 6,25 = 16,65% 

Rata-Rata N% = 
2,80%+2,66%

2
 = 2,73% 

Standard deviasi = 

𝜎 = √
∑ (𝑥𝑖−�̅�)2𝑛

𝑖=2

𝑛−1
 = √

 (2,80−2,73)2+ (2,66−2,73)2

2−1
 = √

0,0049+ 0,0049

1
 = 0,098994949  

Rata-Rata Protein = 
17,51%+16,65%

2
  = 17,08% 

Standard deviasi = 

𝜎 = √
∑ (𝑥𝑖−�̅�)2𝑛

𝑖=2

𝑛−1
 = √

 (17,51−17,08)2+ (16,65−17,08)2

2−1
 = √

0,1849+ 0,1849

1
 = 0,60811183182 

Lampiran 5c.  Perhitungan volume totolan KLT 

Jumlah ekstrak : 25 mg 

Jumlah pelarut : 0,5 mL 

Konsentrasi larutan = 
25 𝑚𝑔

0,5 𝑚𝐿
 x 100% = 

0,025 𝑔

0,5 𝑚𝐿
 x 100% = 5% 

Volume yang ditotol 5 μL 
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Lampiran 5. Dokumentasi Penelitian 

 
Gambar 10. Uji karbohidrat dan 

protein total ampas tahu 

 

 
Gambar 12. Inokulasi Isolat ke 

medium starter 
 

 
Gambar 14. Inokulasi starter ke 

medium produksi 

 

 
Gambar 16. Sonikasi media produksi 

 
Gambar 11. Sentrifuge hasil 

fermentasi 

 

 
Gambar 13. Ekstraksi cair-cair 

 
 

 
Gambar 15. Penguapan ekstrak 

 

 

 
Gambar 17. Analisis KLT-

Densitometri

 


