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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Hasil penurunan berat sampel 

Berat Awal  (g) Waktu (Menit) P1 P2 Rata-Rata 

150 (K2,0) 0 150 150 150 

 
30 145 145 145 

 
60 140,1 140,1 140,1 

  90 137,2 136,6 137,2 

150 (K2,5) 0 150 150 150 

 
30 144 144 144 

 
60 138,1 137,7 138,1 

  90 133,67 133,1 133,67 

150 (K3,0) 0 150 150 150 

 
30 140,2 140,2 140,2 

  60 131,6 132,1 131,6 

200 (K2,0) 0 200 200 200 

 
30 188,6 188,5 188,6 

 
60 181,3 181,2 181,3 

  90 178,6 178,1 178,6 

200 (K2,5) 0 200 200 200 

 
30 187,1 188,5 187,1 

 

60 179,2 179,1 179,2 

  90 174,4 174,3 174,4 

200 (K3,0) 0 200 200 200 

 

30 182,2 182,2 182,2 

  60 172,76 172,73 172,765 

250 (K2,0) 0 250 250 250 
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30 238,2 238,1 238,2 

 

60 230,6 230,6 230,6 

 

90 225,1 225,1 225,1 

  120 219,9 219,9 219,9 

Lanjutan lampiran 1 

Berat Awal  (g) Waktu (Menit) P1 P2 Rata-Rata 

250 (K2,5) 0 250 250 250 

 

30 231,7 231,9 231,8 

  60 217,5 217,2 217,7 

250 (K3,0) 0 250 250 250 

 

30 229,2 228,9 229,05 

  60 211,1 211,1 211,1 
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Lampiran 2. Hasil pengukuran kadar  

Berat 
awal 
(g) 

Kecepatan 
Udara 
(m/s) 

Penurunan 
Berat  30 

Menit 

Berat 
Padatan(g) 

Kadar Air 
(bb%) 

Kadar Air 
(bk%) 

150 2,0 150 118,2 21,18 26,87 

150 

 

145 

 

18,46 22,64 

150 

 

140,1 

 

15,61 18,49 

150 

 

137,2 

 

13,82 16,04 

150 2,5 150 116,22 22,52 29,07 

150 

 

144 

 

19,29 23,90 

150 

 

138,1 

 

15,84 18,83 

150 

 

133,67 

 

13,05 15,02 

150 3,0 150 115,27 23,15 30,12 

150 

 

140,2 

 

17,78 21,62 

150 

 

131,6 

 

12,40 14,16 

200 2,0 200 153,61 23,19 30,19 

200 

 

188,6 

 

18,54 22,77 

200 

 

181,3 

 

15,26 18,02 

200 

 

178,6 

 

13,98 16,26 

200 2,5 200 151,43 24,28 32,07 

200 

 

187,1 

 

19,06 23,55 

200 

 

179,2 

 

15,49 18,33 

200 

 

174,4 

 

13,16 15,16 

200 3,0 200 149,72 25,13 33,57 

200 

 

182,2 

 

18,79 21,69 

200 

 

172,76 

 

13,33 15,38 

250 2,0 250 190,49 23,80 31,24 

250 

 

238,2 

 

20,02 25,04 

35 
 



250 

 

230,6 

 

17,39 21,05 

250 

 

225,1 

 

15,37 18,16 

250 

 

219,9 

 

13,37 15,43 

 

Lanjutan lampiran 2 

Berat 
awal 
(g) 

Kecepatan 
Udara 
(m/s) 

Penurunan 
Berat  30 

Menit 
Berat 

Padatan(g) 
Kadar Air 

(bb%) 
Kadar Air 

(bk%) 

250 2,5 250 187,23 25,10 33,52 

250 

 

231,8 

 

19,22 23,80 

250 

 

217,7 

 

13,99 16,27 

250 3,0 250 185,31 25,87 34,90 

250 

 

229,05 

 

19,09 23,59 

250 

 

211,1 

 

12,21 13,91 
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Lampiran 3. Hasil pengukuran laju pengeringan 

Berat 

awal  (g) 

Waktu 

(Menit) 

Penurunan Berat 

Sampel (g) 
Laju Pengeringan 

150 (K2,0) 0 150 0,001214 

  30 145 0,001190 

  60 140,1 0,000704 

  90 137,2 0 

150 (K2,5) 0 150 0,001496 

  30 144 0,001471 

  60 138,1 0,001104 

  90 133,67 0 

150 (K3,0) 0 150 0,002482 

  30 140,2 0,002178 

  60 131,6 0 

200 (K2,0) 0 200 0,002128 

  30 188,6 0,001362 

  60 181,3 0,000503 

  90 178,6 0 

200 (K2,5) 0 200 0,002465 

  30 187,1 0,001509 

 

60 179,2 0,000917 

 

90 174,4 0 

200 (K3,0) 0 200 0,003434 

 

30 182,2 0,001821 

 

60 172,76 0 
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250 (K2,0) 0 250 0,001788 

 

30 238,2 0,001152 

 

60 230,6 0,000833 

 

90 225,1 0,000788 

 

120 219,9 0 

 

Lanjutan lampiran 3 

Berat 

awal  (g) 

Waktu 

(Menit) 

Penurunan Berat 

Sampel (g) 
Laju Pengeringan 

250 (K2,5) 0 250 0,002786 

 

30 231,8 0,002158 

 

60 217,7 0 

250 (K3,0) 0 250 0,003308 

 

30 229,05 0,002834 

 

60 211,1 0 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

38 
 



 

 

 

 

 

Lampiran 4. Hasil perhitungan presentase biji retak 

Berat 
Sampel 

(g) 

Kecepatan 
udara 
 (m/s) 

Lama 
Pengeringan 

(menit) 

Gabah 
Utuh (%) 

Biji 
Retak 

% 

150 

2,0 90 97 3 

2,5 90 94 6 

3,0 60 90 10 

200 

2,0 90 97 3 

2,5 90 95 5 

3,0 60 92 8 

250 

2,0 120 93 7 

2,5 60 95 5 

3,0 60 89 11 

 
Perlakuan Biji  

Berat Sampel (g) Retak % 
150 6,333 

200 5,333 

250 7,667 

DMRT Sig 0,663 

Normalitas Sig 0,2 

  
  Perlakuan Biji  

kecepatan udara 
(m/s) Retak % 

2 4,333ᵃ 
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2,5 5,333ᵃ 

3 9,666ᵇ 

DMRT Sig 0,015 

 

 

Lampiran 5. Dokumentasi Hasil sampel penelitian 

 
Gambar 18. Sampel presentase gabah pada kecepatan 2,0 m/s. 

 

 
Gambar 19. Sampel presentase gabah pada kecepatan 2,5 m/s. 
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Gambar 20. Sampel presentase gabah pada kecepatan 3,0 m/s. 

 

 

Lampiran 6. Dokumentasi penelitian 

 
Gambar 21. Penimbangan sampel penelitian. 
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Gambar 22. Pengukuran kecepatan. 

 
Gambar 23.Pengukuran suhu pengeringan. 
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.  
Gambar 24. Proses pemisahan sampel  penelitian 
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