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LAMPIRAN

Lampiran 1. Hewan coba

Gambar

Keterangan

Hewan coba yang digunakan adalah DOD
itik peking (Anas platyrhynchos
domestica) yang kemudian diaklimatisasi
selama 20 hari sebelum diberikan
perlakuan

Proses penimbangan yang dilakukan
sebelum penyembelihan hewan coba.
Penimbangan dilakukan tiap saat akan
sampling yaitu pada hari ke 21, 50, dan
80
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Lampiran 2. Pembuatan pakan hewan coba

Gambar Keterangan

Probiotik yang akan digunakan akan
diencerkan terlebih dahulu. Konsentrasi
awal probiotik ialah 108cfu/mL yang akan
diencerkan menjadi  107cfu/mL lalu
dimasukkan ke dalam botol spray

Pakan yang akan diberikan kemudian
ditimbang untuk memastikan jumlah yang
digunakan sesuai dengan konumsi harian
itik

Pemberian probiotik dilakukan dengan
cara menyemprotkan sediaan probiotik
yang telah diencerkan sebelumnya ke
dalam pakan lalu pakan diaduk rata

UMUR> T B
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Lampiran 3. Pengambilan sampel

Gambar

Keterangan

Penyembelihan dilakukan sebelum
dilakukan pengambilan sampel karkas.
Pada saat penyembelihan perlu
dipastikan agar trachea, esofagus, a.
carotis communis, dan v. jugularis
terpotong dengan sempurna

Sampel yang akan diambil berupa Y2
bagian tubuh itik kecuali regio leher dan
digiti itik. Itik kemudian dikuliti sehingga
akan menyisakan daging saja untuk
selanjutnya dilakukan pengujian
proksimat
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Lampiran 4. Pengujian sampel dengan metode Kjehdahl

Gambar

Keterangan

Sampel karkas ¥ bagian tubuh itik
kemudian dicacah dan dicampur menjadi
satu bagian

Sampel dimasukkan ke dalam tabung
Kjeldahl lalu ditimbang sebanyak 0,5g
untuk selanjutnya dilakukan uji proksimat
untuk mengukur kadar protein kasar

Sampel yang telah ditimbang kemudian
dilakukan proses destruksi. Proses ini
diawali dengan ~menambahkan 1g
selenium dan 10-25mL H2SO4 pekat ke
dalam tabung
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Keterangan

Sampel kemudian dipanaskan di dalam
lemari asam lalu didiamkan hingga larutan
berwarna jernih

Sampel yang telah dingin kemudian
dipindahkan ke dalam labu destilasi. Labu
penampung kemudian disiapkan dan di
dalamnya dimasukkan 10mL H3BOz 2%
ditambah dengan larutan indikator
sebanyak 4 tetes. Sampel disuling hingga
volume di labu penampung menjadi 50mL

Sampel yang telah didestilasi kemudian
dititrasi dengan larutan HCL hingga
sampel berubah menjadi warna merah
muda
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Lampiran 5. Pengujian sampel dengan metode Soxhlet

Keterangan

Sampel dimasukkan ke dalam tabung
reaksi berskala 10mL lalu ditimbang
sebanyak 1g untuk  selanjutnya
dilakukan uji proksimat untuk mengukur
kadar lemak kasar

Chloroform kemudian ditambahkan ke
dalam tabung hingga mendekati skala.
Sampel kemudian didiamkan selama
semalam

Sampel yang telah didiamkan selama
semalam kemudian dipindahkan ke
tabung reaksi lain sembari disaring
dengan kertas tissue
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Keterangan

Sampel kemudian dimasukkan ke dalam
cawan yang telah diketahui beratnya
sebanyak 5mL

Sampel dioven pada suhu 100°C selama
8 jam

uE: _"-Iﬂmﬂ

Sampel dalam cawan yang telah dioven
kemudian dimasukkan ke dalam desikator
selama 30 menit lalu ditimbang




