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LAMPIRAN

Lampiran 1. Identifikasi Responden di Hypermart Mall Panakkukang Makassar

. . Umur - . Pendapatan Juminh
No. | Jenis Kelamin Pendidikan Pekerjaan Anggota
(Tahun) (Rp) kel
eluarga
1 Perempuan 40 S2 PNS 4.000.000 4
2. Perempuan 36 D3 IRT 2.500.000 3
3. Perempuan 63 52 Pensiunan 2.340.000 4
4. Perempuan 42 S2 PNS 4.500.000 8
5. Perempuan 45 S1 Guru 2.450.000 5
6. Laki-laki 38 D4 Pengusaha 6.700.000 5
1. Perempuan 22 SMP IRT 3.250.000 3
8. Perempuan 57 S3 Reftyiwit 5.800.000 5
Swasta
9. Perempuan 30 S1 Wiraswasta 3.000.000 6
10. Laki-laki 43 D3 Pengusaha 7.500.000 5
11. Laki-laki 36 S2 PNS 4.500.000 4
12. Perempuan 41 S1 Guru 3.250.000 2
13. Laki-laki 21 SMA Mahasiswa 2.200.000 1
14. Perempuan 27 SMA Polwan 4.400.000 3
| Perempuan 46 S2 Wiraswasta 3.000.000 3
16. Perempuan 40 52 Advokat 5.000.000 ]
17. Perempuan 48 D3 Rarjavin 2.250.000 4
Swasta
18. Perempuan 25 S1 IRT 3.500.000 ]
19. Perempuan 30 S1 Guru 3.500.000 6
20. Perempuan a1 D3 Wiraswasta 4.550.000 5
21. Perempuan 35 S3 Dosen 5.800.000 3
22, Laki-laki 42 S1 Pengusaha 10.000.000 7
23. Perempuan 60 S2 Pensiunan 3.820.000 4
24. Perempuan 47 S2 Dokter 6.000.000 4
25, Perempuan 39 S2 PNS 4.200.000 5
26. Perempuan 33 S1 IRT 3.000.000 3
27: Perempuan 49 S3 Dosen 5.700.000 4
28. Perempuan 39 S1 Advokat 4.520.000 3
29. Perempuan 21 SMP IRT 2.400.000 2
30. Perempuan 28 S2 Kgryawa“ 4.100.000 7
wasta
31. Perempuan 50 Sl Guru 3.650.000 3
32 Perempuan 41 S3 PNS 4.700.000 6
3. Laki-laki 30 S2 Advokat 8.000.000 6
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Umur

Pendapatan

Jumalah

No. | Jenis Kelamin (Tahun) Pendidikan Pekerjaan (Rp) Anggota
Keluarga
34. Perempuan 62 Sl Pensiunan 3.500.000 5
2 Perempuan 21 SMA Mahasiswa 1.900.000 2
36. Laki-laki 35 S1 Pengusaha 9.400.000 5
37. Perempuan 43 S3 Dokter 8.600.000 5
38. Perempuan 51 S1 PNS 3.000.000 8
39. Perempuan 30 D3 Karyawan 2.700.000 2
swasta
40. Perempuan 34 S1 kafyswsn 2.850.000 3
Swasta
41. Perempuan 22 SMA Mahasiswa 2.500.000 2
42. Laki-laki 53 S3 Dokter 6.300.000 5
43. Perempuan 35 S1 Wiraswasta 2.500.000 3
44. Perempuan 27 52 PNS 3.800.000 3
45. Perempuan 38 S1 Guru 3.200.000 4
46. Perempuan 43 D3 Pengusaha 7.000.000 7
47. Perempuan 21 SMA Mahasiswa 1.700.000 4
48. Laki-laki 32 Sl Karyawan 3.600.000 3
Swasta
49. Perempuan 42 S3 PNS 4.600.000 6
50. Perempuan 30 S1 PNS 2.500.000 3
51. Perempuan 48 D3 Wiraswasta 3.580.000 4
52. Perempuan 33 S2 Pengusaha 6.850.000 4
20 Perempuan 22 Sl IRT 5.000.000 2
54. Perempuan 37 Sl Guru 4.300.000 5
55. Perempuan 39 D3 Wiraswasta 2.800.000 3
56. Perempuan 64 S1 Pensiunan 4.400.000 7
57. Laki-laki 42 S2 Dokter 5.500.000 -
58. Laki-laki 40 S1 PNS 4.100.000 3
9. Perempuan 58 S3 PNS 4.500.000 5
60. Perempuan 20 SMA Mahasiswa 3.000.000 1
61. Perempuan 30 Sl PNS 3.600.000 2
62. Laki-laki 37 Sl Wiraswasta 4.000.000 3
63. Perempuan 49 D3 Karyavwan 3.500.000 6
Swasta
64. Perempuan 31 S2 Advokat 7.000.000 5
65. Perempuan 35 S1 Wiraswasta 2.400.000 4
66. Perempuan 26 SMA Polwan 4.000.000 3
67. Perempuan 45 S2 Kgrya“’a“ 4.770.000 5
wasta
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Lampiran 2. Preferensi Konsumen Pada Pembelian Daging Ayam Broiler di Hypermart Mall

Panakkukang Makassar

Preferensi Atribut Daging Ayam

No. | Ukuran Kebersihan | Kondisi | Kesegaran | Bagian
Warna Tekstur | Aroma ' Harga
Daging Kulit Tulang Daging Daging
Tidak Daging
l. Besar Pucat Kenyal Almz;s Bersih Utuh Segar Ayam | Murah
utuh
Putih Agak Tidak . Agak
2. Besar Kekuningan: | “Kenyil A Bersih Utuh Segar Dada Nl
Putih Tidak : Agak
3. Sedang Kemerahan Kenyal s Bersih Utuh Segar Dada Murah
‘ Putih Agak Tidak .
4. Besar ftnershan | Tembek | Afia Bersih Utuh Segar Paha | Murah
Putih Agak Tidak .
5. Sedang Kemoiahan | Tembek | Ais Bersih Utuh Segar Dada | Murah
Putih Tidak :
6. Sedang Kemerahan Lembek i Bersih Utuh Segar Paha | Murah
‘ Putih Agak Tidak . . Agak
7. Besar Ketmerahnn | Kengal A Bersih Utuh Segar Paha N il
Putih Agak Agak .
8. Besar Kewisniling, | “Keaval N Bersih Utuh Segar Paha | Murah
Putih Agak Tidak :
9. Besar Bemerdlim | Kenyal Rl Bersih Utuh Segar Paha | Murah
Putih Tidak : Agak
10. | Sedang Kemerahan Kenyal Ariia Bersih Utuh Segar Paha Murah
Putih Tidak .
11. | Sedang Kelumingan Kenyal Aitie Bersih Utuh Segar Paha | Mahal
Putih Agak :
12, Besar Kemerahan Kenyal A Bersih Utuh Segar Dada | Mabhal
Putih Agak Tidak : Agak
13. Besar Kemerahan | Kenyal | Amis Bersih Utuh Segar Dada Murah
Putih Agak . Patah Agak
14. | Sedang Kanianahi Kenyal P Bersih Sebagian Segar Dada Ml
Putih Agak Agak . Banyak
15, Besar Kewgralian | “Kenyal R Bersih Patah Segar Dada | Mabhal
Putih Agak Tidak :
16. Besar Kemerdhan | Kenyal | Amis Bersih Utuh Segar Paha | Mahal
Putih Agak Agak . Patah Agak
7. | Sedang Kemerahan | Kenyal Amis Agai Hersih Sebagian Segir Dada Murah
Putih Agak Tidak : Agak
18. Besar Kemerdhan | ‘Kenyal A Bersih Utuh Segar Dada Murah
Putih Agak Tidak : Agak
19. | Sedang Keiefabin | Kenyal A Agak Bersith Utuh Segar Paha Ml

70




Preferensi Atribut Daging Ayam

No. | Ukuran Kebersihan | Kondisi | Kesegaran | Bagian
Warna Tekstur | Aroma Harga
Daging Kulit Tulang Daging Daging
Putih Tidak . Agak
20. Besar Kekuningan Kenyal A Bersih Utuh Segar Dada Ml
Putih Agak Agak :
21. | Sedang Kemerahan | Lembek | Amis Bersih Utuh Segar Dada | Mahal
Putih Tidak : Agak
22. | Sedang Kemerahan Kenyal A Bersih Utuh Segar Dada Murah
‘ Putih Agak Tidak .
23. Besar Kemeihin | Keayal o Bersih Utuh Segar Paha | Murah
, Putih Agak ; : Patah
24. Kecil Kewgialian | “Kenyal Amis Bersih Sebagian Segar Paha | Murah
Pucat Agak : Patah Agak
23. Besar Kemerahan Kenyal i Bersih b Segar Dada Murah
‘ Putih Tidak . Agak
26. Besar Resmeralan Kenyal Rt Agak Bersih Utuh Segar Paha Mistaki
Putih Tidak .
27. | Sedang o Kenyal o Bersih Utuh Segar Dada | Murah
Putih Tidak : Agak
28. Besar Kemerahan Lembek i Bersih Utuh Segar Dada Murah
Putih Tidak : Patah
29. | Sedang Remerakat Kenyal Aeie Bersih Sibapin Segar Paha | Murah
Putih Tidak .
30. Besar Keiricialiii Kenyal o Bersih Utuh Segar Dada | Murah
Putih Agak Tidak ; Agak
3l Besar Kkwiigan | Kenyal i Agak Bersth Utuh Segar Dada Murah
Daging
2y Besar Pucat Kenyal Ag:,a.k Bersih Utuh Segar Ayam | Mahal
Kemerahan Amis Utuh
; Putih Agak Tidak :
33. Kecil Kemesahon | Kenyal Ariia Bersih Utuh Segar Paha | Murah
Putih Agak Agak ; , Agak
34. Besar Kemershan | kenysl P Agak Bersth Utuh Segar Paha Murah
Pucat Agak Tidak .
35. | Sedang Keitinlisn | Kenyal o Bersih Utuh Segar Dada | Murah
Putih Tidak : Agak
36. | Sedang Kemerahan Kenyal Renis Bersih Utuh Segar Dada Murah
Putih Agak Agak : Patah Agak
37. Besar Kemerahan | Kenyal | Amis Bersih Sebagian Segar Paha Murah
Putih Agak Agak :
38. | Sedang Kemerahan | Lembek | Amis Bersih Utuh Segar Paha | Murah
Putih Agak Tidak :
39, Besar Kekuningan | kenyal A Bersih Utuh Segar Dada | Murah
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Preferensi Atribut Daging Ayam

No. | Ukuran Kebersihan | Kondisi | Kesegaran | Bagian

Daging Warna Tekstur | Aroma Kulit Tulang Daging Daging Harga
40. | Sedang Ker]:gi'i;lhan Kiﬁ;];l ilrc:':l; Agak Bersith Utuh Segar Paha Mabhal
41. | Sedang Kerlr)ll;t'i:lhan L?rﬁztk ifil; Bersih Utuh Segar Dada Qf;];
42. Besar Kerlr)lléi'?han Kiﬁ‘;};l Ec:f:ls( Bersih Utuh Segar Paha | Mahal
43. Besar Kerlrjlgi'i:lhan Kiﬁ?x];l Ec:':ls( Bersih B;;z’;k Segar Dada | Murah
44. | Sedang Keriﬁ‘i;lhan Kenyal iﬁt Bersih Utuh Segar Dada l\ff’[&f;];
45. Besar Kerlrjll;'i;han Kenyal Kcrlf:ls( Bersih Utuh Segar Paha I\;?Efa];
46. Besar Kerl:liizgan Lembek iﬁ’il; Bersih Utuh Segar Paha | Murah
47. Besar Kerlslgt'i;han Kenyal ilrc:'::: Agak Bersth S:I)Ja;;i};n Segar Dada 1\/?5;1;1
48. Besar Kerlr)lgt'iahhan Kenyal E;lf:: Agak Bersth Utuh Segar Dada | Mabhal
49. Besar Kerlr)lgi';hhan L?rﬁztk iﬁ’il; Bersih Utuh Segar Dada Qf;];
50. Besar Ker]:;glhan Kii?(];l Ecllf:: Bersih Utuh Segar Paha | Murah
51. | Sedang Pucat Kenyal iﬁ’il; Bersih Utuh Segar Paha Qf;];
52. Besar Keriléglhan Kenyal iﬁfll; Bersih Utuh Segar Paha QE;IL
53. | Sedang Ker]:;glhan L?rﬁztk Ecllf:i( Bersih Utuh Segar Dada | Mabhal
54. Besar Kelfulz[ii:gan Kenyal E;lf:ls( Bersih S:::;i};n Segar Dada | Murah
55. Besar Kerl:lgglhan Klti‘;];l iﬁ’il; Bersih Utuh Segar Dada | Murah
56. | Sedang Kerlrjlgi'i:lhan Kiﬁ?x];l ;l;lf:l; Bersih Utuh Segar Paha | Mahal
al. Besar Pucat kﬁr%;];l E;lf:ls( Bersih B;;zik Segar Dada Qf;];
58. Besar Keril;glhan Kii;tl Kcrlf:ls( Bersih Utuh Segar Paha l\i?ffa];
59. | Sedang Kerlsllét'ilhhan Kiﬁ‘;};l iﬁ’il; Bersih Utuh Segar Dada | Mahal
60. Besar Kerlslgt'i;han Lembek ilrc:'::: Bersih Utuh Segar Paha 1\/?5;1;1
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61. Besar Kerlrjll;'i;han Kiﬁ;l';l Elcrlf:ls( Bersih Utuh Segar Paha Dﬁ?f;];l
62. Kecil Kel?ulgsr}:gan Kiﬁ;l';l iﬁ?ﬁ Bersih Utuh Segar Dada | Murah
63. Besar Kerlslgt'i;han Kenyal iff:: Bersih Utuh Segar Dada 1\/?5111;1
64. Sedang Kerlrjll;:'iahhan Kiﬁ;tl E;lfl‘i( Hessih S:l);ggit;n Segar Dada Dﬁ?f;];l
AR A A
66. Kecil Kelfulggr}:gan Kiﬁ;lsl Ercllf:i( Bersih Utuh Segar Paha | Murah
67. Besar Kerlr)lgt'iahhan Kenyal E;lf:: Bersih Utuh Segar Dada Qf;];
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Lampiran 3. Penilaian Kepercayaan dan Kepentingan Konsumen terhadap Daging Ayam
Broiler di Hypermart Mall Panakkukang Makassar

Penilaian Kepercayaan

Harga

Bagian
Daging

Kesegaran
Daging

Kondisi
Tulang

Kebersihan
Kulit

Aroma

Tekstur

Warna

Ukuran
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N

10.

L1,

12
13.
14.
IS
16.
i
18.
19.
20.
21;

22,
23.

24.
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27,

28.

29.

30.
31.
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3
34.
35,

36.
LA
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Penilaian Keyakinan

Harea

Bagian
Daging
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45.
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48.
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a2z
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65.

66.

67.
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Penilaian Evaluasi/Kepentingan

Harga
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Daging

Kesegaran
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Penilaian Evaluasi/Kepentingan
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Nilai Tingkat Kepercayaan Responden terhadap Atribut Daging Ayam

Atribut Daging Nilai Total
Ayam 5 4 3 2 1 Responden
Ukuran Daging 16 33 16 2 0 67
Warna 30 35 2 0 0 67
Tekstur 28 36 3 0 0 67
Aroma 32 33 2 0 0 67
Kebersihan Kulit 42 25 0 0 0 67
Kondisi Tulang 18 38 11 0 0 67
Kesegaran Daging 30 33 4 0 0 67
Bagian Daging 13 45 8 1 0 67
Harga 10 40 13 - 0 67

Dari tabel di atas dapat dihitung nilai tingkat kepercayaan responden

berdasarkan bobot yang ditetapkan sebagai berikut:

Ukuran Daging =(16x5) + (33x4) + (16x3) + (2x2) + (0x1)
=80+132+48+4+0
=264/67
=394

Warna = (30x5) + (35x4) + (2x3) + (0x2) + (0x1)
=150+ 140 +6+0+0
=296/67
=441

Tekstur = (28x5) + (36x4) + (3x3) + (0x2) + (0x1)
=140+ 144 +9+0+0
=293/67
=437

Aroma =(32x5) + (33x4) + (2x3) + (0x2) + (0x1)
=160+132+6+0+0
=298/67
=444
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Kebersihan Kulit

Kondisi Tulang

Kesegaran Daging

Bagian Daging

Harga

= (42x5) + (25x4) + (0x3) + (0x2) + (0x1)
=210+100+0+0+0

=310/67

=4,62

= (18x5) + (38x4) + (11x3) + (0x2) + (0x1)
=90+152+33+0+0

=1275/67

=4,10

= (30x5) + (33x4) + (4x3) + (0x2) + (0x1)
=150+ 132+12+0+0

=294/67

=438

= (13x5) + (45x4) + (8x3) + (1x2) + (0x1)
=65+180+24+2+0

=271/67

= 4,04

= (10x5) + (40x4) + (13x3) + (4x2) + (0x1)
=50+160+39+8+0

=257/67

=3,83
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Nilai Tingkat Kepentingan Responden terhadap Atribut Daging Ayam

Atribut Daging Nilai Total
Ayam 5 4 5 2 1 Responden
Ukuran Daging 27 31 8 1 0 67
Warna 22 36 9 0 0 67
Tekstur 26 31 8 2 0 67
Aroma 33 32 2 0 0 67
Kebersihan Kulit 33 33 1 0 0 67
Kondisi Tulang 12 33 18 4 0 67
Kesegaran Daging 52 15 0 0 0 67
Bagian Daging 20 33 10 4 0 67
Harga 22 34 10 1 0 67

Dari tabel tersebut dapat dihitung nilai tingkat kepentingan responden

berdasarkan bobot yang ditetapkan sebagai berikut:

Ukuran Daging

Warna

Tekstur

Aroma

= (27x5) + (31x4) + (8x3) + (1x2) + (0x1)
=135+124+24+2+0

=285/67

=425

= (22x5) + (36x4) + (9x3) + (0x2) + (0x1)
=110+ 144 +27+0+0

=281/67

=4,19

= (26x5) + (31x4) + (8x3) + (2x2) + (0x1)
=130+124+24+4+0

=282/67

=4,20

= (33x5) + (32x4) + (2x3) + (0x2) + (0x1)
=165+128+6+0+0

=299/67

=446
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Kebersihan Kulit

Kondisi Tulang

Kesegaran Daging

Bagian Daging

Harga

= (33x5) + (33x4) + (1x3) + (0x2) + (0x1)
=165+132+3+0+0

=1300/67

=4,47

= (12x5) + (33x4) + (18x3) + (4x2) + (0x1)
=60+132+54+8+0

=254/67

=3,79

= (52x5) + (15x4) + (0x3) + (0x2) + (0x1)
=260+60+0+0+0
=320/67

=471

= (20x5) + (33x4) + (10x3) + (4x2) + (0x1)
=100+ 132+30+8+0

=270/67

=4,02

= (22x5) + (34x4) + (10x3) + (1x2) + (0x1)
=110+136+30+2+0

=278/67

=4,14
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Lampiran 4. Hasil Perhitungan Sikap Responden terhadap Atribut Daging
Ayam di Hypermart Mall Panakkukang Makassar

1. Ukuran Daging
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) = 3,94 x 4,25
=16,74
2. Warna
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,41 x 4,19
= 18,47
3. Tekstur
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,37 x 4,20
=18,33

4. Aroma
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,44 x 4,46
=19,80

5. Kebersihan Kulit
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,62 x 4,47
=20,65

6. Kondisi Tulang
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,10 x 3,79
=15,53

7. Kesegaran Daging
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,38 x 4,77
=20,89

8. Bagian Daging
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) =4,04 x 4,02
=16,24

9. Harga
Kepercayaan (bi) x kepentingan (e1) = 3,83 x 4,14
=15,85
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Lampiran 5. Dokumentasi
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