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Lampiran 1. Alur Penelitian 

 

 

Sampel  
(Usus Itik Jantan) 

Isolasi Bakteri 
Asam Laktat 

Kultur Murni Bakteri 

Pengecatan Gram 

Uji Ketahanan Keasaman (pH) 

Uji Biokimia 
(Motilitas, MR-VP, TSIA, 

Katalase) 

Karakterisasi Bakteri 
Probiotik 

Uji Ketahanan Garam Empedu 

Uji Ketahanan Temperatur 

Uji Daya Hambat 
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Lampiran 2. Alur kerja isolasi bakteri probiotik 

 

 

Usus Itik Jantan 

- Mengambil usus Itik Jantan Anas domesticus segar 

- Mengerok bagian dalam usus dengan menggunakan 

scalpel  

- Mengencerkan dengan aquades sampai pengenceran 

10-7  

- 1 mL sampel diinokulasikan pada medium MRSA yang 

ditambahkan CaCO3   

Kultur Bakteri 

- Memilih setiap koloni yang terpisah dan terdapat zona 

bening 

- Menyentuhkan jarum ose yang steril pada koloni 

bakteri, kemudian digores pada media MRSA + 

CaCO3  

- Inkubasi selama 2x24 jam  

- Kultivasi secara berulang sampai didapatkan kultur 

murni 

Satu Koloni Bakteri 

(Murni) 

Stok Bakteri 

- Melakukan pengamatan morfologi bakteri yang 

meliputi bentuk koloni, bentuk tepi, warna, dan 

elevasi 
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Lampiran 3. Proses pengambilan Sampel 

   
Dusun Tambua Desa Bonto Marannu Kecamatan Lau Kabupaten Maros 

 

Lampiran 4. Proses Isolasi Bakteri Probiotik 
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Lampiran 5. Hasil Pemurnian BAL 

      
P3DJM1                   P3DJM2 

        
P3DJM3                   P3DJM4 

        
P3DJM5                   P3DJM6 
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Lampiran 6. Morfologi Koloni BAL 

       
P3DJM1                   P3DJM2 

       
P3DJM3                   P3DJM4 

       
P3DJM5                   P3DJM6 
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Lampiran 7. Morfologi Sel BAL 

 

       
P3DJM1                   P3DJM2 

       
P3DJM3                   P3DJM4 

       
P3DJM5                   P3DJM6 
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Lampiran 8. Uji Daya Hambat 

 
Kultur bakteri 

Bakteri 

uji 

 

 

Pengulangan 

Escherichia coli Staphylococcus aureus 

1 

 

 

24 jam 

 

 
24 jam 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 
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48 jam 

 

 
48 jam 

2 

 

24 jam 

 

24 jam 

 

48 jam 

 

48 jam 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 
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3 

 

24 jam 

 

 

 

 

24 jam 

 

48 jam 

                  

 

 

48 jam 

4 

 

24 jam 

 

 

24 jam 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 
P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 

P3DJM2 

P3DJM6 
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48 jam 

 

 

 

48 jam 

 

 

+ 

P3DJM3 P3DJM2 

P3DJM6 

+ 

P3DJM3 

P3DJM2 

P3DJM6 


