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LAMPIRAN

Lampiran 1. Analisis Ragam Nilai Kadar Kalsium Jus Buah Melon dengan

Penambahan Tepung Cangkang Telur

Descriptive Statistics

DependentVariable: Kalsium

Tepung cangkang telur Mean Std. Deviation [+l

PO 2800 .0ooon 3
F1 2700 08184 3
[F 16T 15680 3
P3 A167 04726 3
Tatal 3208 08795 12

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Kalsium

Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 0408 3 013 2.406 143
Intercept 1.235 1 1.235 220802 .0oa
Perlakuan 040 3 013 2.406 143
Error 045 a2 006
Tatal 1.320 12
Corrected Total 085 11

a. R Squared = 474 (Adjusted R Squared = .277)
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Lampiran 2. Analisis Ragam Nilai Warna Jus Buah Melon dengan Penambahan

Tepung Cangkang Telur

Descriptive Statistics

DependentWariable: Warna

Perlakuan Mean Std. Deviation I

PO 3.838 7781 21
F1 3.062 8858 21
[F 3.048 7490 21
P3 2.8490 84448 21
Tatal 3.235 8322 84

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Warna

Type [l Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Maodel 142407 3 4.747 6.560 .01
Intercept 878.820 1 BTB.B20  1214.479 oo
Ferlakuan 14.240 3 4747 6.560 001
Errar 57.880 80 724
Tatal 850.850 84
Corrected Total 72130 g3

a. R Squared = 187 (Adjusted B Squared = 167)

Warna

Duncan®®
Subset

Perlakuan M 1 2
F3 21 2.880
B2 1 3.048
F1 M 3.062
F0O M 3838
Sig. 543 1.000

Means for groups in homogeneous subsets
are displayed.

Based on ohserved means.

The errorterm is Mean Square(Error) = .724.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
21.000.

b. Alpha = .05.
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Lampiran 3. Analisis Ragam Nilai Aroma Menyimpang Jus Buah Melon

Descriptive Statistics

DependentVariable: Aromac

Perlakuan Mean Std. Deviation I

PO 5810 4024 21
F1 3738 AT748 21
[F 3618 803y 21
P3 3.486 G740 21
Tatal 4163 1.2051 84

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Aromac

Type [l Sum
Soyrce of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Maodel 7E.AT07 3 26623 46.442 .aoo
Intercept 1456834 1 1456834 2649.036 .aoo
Ferlakuan 76870 3 26523 46.442 oo
Error 43,966 80 550
Tatal 1676.370 84
Corrected Total 120536 a3

a. R Squared = 635 (Adjusted B Squared = .622)

AromaC

Duncan®®?
Subset

Perlakuan M 1 2
P3 21 3.486
i 21 36149
F1 21 3738
FO 21 5810
Sig. 304 1.000

Means for groups in homogeneous subsets
are displayed.

Based on ohserved means.

The errarterm is Mean Square(Error) = .5650.

a. Uses Harmaonic Mean Sample Size =
21.000.

b. Alpha= .05,
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Lampiran 4. Analisis Ragam Nilai Aroma Jus Buah Melon dengan Penambahan

Tepung Cangkang Telur

Descriptive Statistics

DependentVariable: Aromah

Perlakuan Mean Std. Deviation M

FO 5.000 8354 21
P 4 676 1.0487 21
P2 4.400 BTTE 21
P3 37495 8877 21
Total 4 468 1.0488 84

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Aromah

Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 164667 3 5.485 5863 001
Intercept 1676.787 1 1676.787 1782214 .0on
Perlakuan 16.456 3 5.485 5863 001
Error 74.848 80 936
Total 1768.090 g4
Corrected Total §1.303 83

a. R Squared = 180 (Adjusted R Squared = .148)

AromaM

Duncan®®
Subset

Perlakuan M 1 2
F3 | 3.7495
P2 | 4.400
F1 | 4676
PO | 5.000
Sig. 1.000 080

Means for groups in homogeneous subsets
are displayed.

Based on ohserved means.

The errorterm is Mean Square(Error) = 936,

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =
21.000.

k. Alpha=.05.
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Lampiran 5. Analisis Ragam Nilai Kekentalan Jus Buah Melon dengan
Penambahan Tepung Cangkang Telur

Descriptive Statistics

DependentVariable: Kekentalan

Perlakuan Mean Std. Deviation M

FO 3.686 1.2619 21
P 377 1.0951 21
P2 3.786 1.0326 21
P3 3742 GRS 21
Total 3.748 1.0545 84

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Kekentalan

Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 1237 3 041 036 Rt}
Intercept 1180500 1 1180.500 1024666 oo
Ferlakuan 123 3 .04 036 881
Error 892167 80 1.1562
Tatal 1272.790 84
Corrected Total §2.290 a3

a. R Squared = 001 (Adjusted B Squared =-.036)
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Lampiran 6. Analisis Ragam Nilai Kesukaan Jus Buah Melon dengan

Penambahan Tepung Cangkang Telur

Descriptive Statistics

DependentVariable: Kesukaan

Perlakuan Mean Std. Deviation M

PO 4 576 8062 21
P1 4571 BEAD 21
P2 4543 8465 21
FE 4329 1.0738 21
Total 4.505 8833 84

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Kesukaan

Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model |ge3? 3 204 360 .Faz2
Intercept 1704.602 1 1704602  20B6.568 .0on
Perlakuan 883 3 2594 360 782
Error 65.355 80 817
Total 1770.840 g4
Corrected Total 66.238 83

a. R Squared = 013 (Adjusted R Squared =-.024)
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Lampiran 7. Kuisioner Uji Organoleptik dan Hedonik Jus Buah Melon

KUESIONER UJI ORGANOLEPTIK JUS BUAH MELON YANG
DISUPLEMENTASI TEPUNG CANGKANG TELUAR AYAM KAMPUNG

Nama Panelis
Jenis Kelamin

Umur

Frekuensi mengkonsumsi produk jus buah melon :

1. Belum Pernah
2. Kadang-kadang
3. Sering

Setiap panelis diminta untuk memberikan penilain dengan memberikan tanda
(X) pada skala garis atribut sensori (warna, aroma menyimpang pada jus buah
melon, aroma jus buah melon, kekentalan dan tingkat kesukaan). Panelis dapat
memberikan tanda (X) pada skala garis ataupun diantara dua nilai

Warna

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk mengamati melalui indera penglihatan
dengan penyesuain palet warna yang telah tersedia dibawah ini.

[ I
1 6

Tidak hijau Amat sangat
Hijau tua

Aroma menyimpang jus buah melon

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup terlebih dahulu tepung
cangkang telur yang telah disediakan untuk mengetahui aroma asli tepung
cangkang telur.

[ I

1 6
Sangat beraroma Amat sangat tidak
menyimpang beraroma menyimpang
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Aroma jus buah melon

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup salah satu sampel terlebih
dahulu sebelum menghirup sampel kode angka lainnya.

[ I

1 6
Sangat tidak Amat sangat
beraroma melon beraroma melon
Kekentalan

Petunjuk Penilaian: Panelis dapat mengamati melalui indera penglihatan sambil
menggunakan sendok yang telah disediakan.

[ I

1 6
Sangat encer Sangat kental
Tingkat kesukaan:

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menilai tingkat kesukaan produk ini
berdasarkan keseluruhan pengujian (warna, aroma dan kekentalan).

[ I

1 6
Tidak suka Amat sangat suka
Komentar :

Jus buah melon yang bagus seperti apa ?
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Lampiran 8. Dokumentasi Penelitian

Ket. Mengupas dan memotong
dadu buah melon

Ket. Menambahkan tepung
cangkang telur

e
Ket. Memblender bahan sampai Ket. Pengujian organoleptik
tercampur rata
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