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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan)  Kadar Kalsium  
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Lampiran 2. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan)  Kualitas Organoleptik 

(Warna) 
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Lampiran 3. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan)  Kualitas Organoleptik 

(Aroma Tepung Cangkang Telur) 
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Lampiran 4. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan)  Kualitas Organoleptik 

(Aroma Buah Semangka) 
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Lampiran 5. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan)  Kualitas Organoleptik 

(Kekentalan) 
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Lampiran 6. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan)  Kualitas Organoleptik 

(Tingkat Kesukaan) 
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Lampiran 7. Form Pengujian Organoleptik 

Nama Panelis   : 

Jenis Kelamin   : 

Umur   : 

Frekuensi mengkonsumsi produk jus buah semangka : 

1. Belum Pernah 

2. Kadang-kadang 

3. Sering 

PETUNJUK UMUM  

1. Setiap panelis diminta untuk memberikan penilain dengan memberikan tanda (ẋ) 

pada skala garis atribut sensori (warna, aroma tepung cangkang telur pada jus 

semangka, aroma buah semangka, kekentalan dan tingkat kesukaan). Panelis 

dapat memberikan tanda (ẋ) pada skala garis ataupun diantara dua nilai 

2. Setiap atribut sensori akan diberikan petunjuk penilaianya masing-masing. 

3. Untuk setiap jeda penilaian sampel yang menggunakan indera penciuman, 

panelis dimohon untuk menghirup aroma kopi (penetralisir) lalu dapat 

melanjutkan penilaian pada sampel berikutnya. 

Warna 

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk mengamati melalui indera penglihatan 

dengan penyesuain pallet warna yang telah tersedia dibawah ini. 

 

 
 

1                                                6 

Sangat merah muda                                                           Amat sangat merah 

 

Aroma Tepung Cangkang Telur pada Jus Semangka 

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup terlebih dahulu  tepung 

cangkang telur yang telah disediakan untuk mengetahui aroma asli tepung cangkang 

telur. 

 

1                                                                                      6 

Sangat                                                               Amat sangat                                

beraroma tepung                                               tidak beraroma tepung 

cangkang telur                                                  cangkang telur 
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Aroma Jus Buah Semangka 

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup sampel kode 250 terlebih dahulu 

sebelum menghirup sampel kode angka lainnya. 

 

1                                                                                 6 

Sangat tidak                                                                              Amat sangat                                

beraroma semangka                                                                  beraroma semangka 

 

Kekentalan 

Petunjuk Penilaian: Panelis dapat mengamati melalui indera penglihatan sambil 

menggunakan sendok yang telah disediakan. 

 

 

1                                                                                      6 

Sangat encer                                                                              Sangat kental 

 

Tingkat Kesukaan:  

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menilai tingkat kesukaan produk ini 

berdasarkan keseluruhan pengujian (warna, aroma dan kekentalan). 

 

1                                                                                      6 

Tidak suka                                                                            Amat sangat suka 

 

Komentar  :  

Jus buah semangka yang bagus seperti apa  ? 
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Lampiran 8. Dokumentasi Penelitian 

 

 

Mengumpulkan cangkang telur  

 

Membersihkan cangkang telur 

 

Merebus cangkang telur 

 

Meniriskan cangkang telur 

 

Mengoven cangkang telur 

 

Memblender cangkang telur 

 

Membuat jus semangka 

 

Pengujian organoleptik 
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