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Lampiran 1. Analisis Ragam Persentase Kalsium Jus Buah Alpukat dengan

Penambahan Tepung Cangkang Telur Ayam Kampung.

Descriptive Statistics
Dependent Variable: Calsium

Perlakuan Mean Std. Deviation N

0 .2300 .00000 3
1 3233 .08963 3
2 4500 .01000 3
3 4467 .05033 3
Total .3625 .10567 12

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: Calsium

Type 111 Sum
Source of Squares Df Mean Square F Sig.
Corrected 1012 3 034 12.686 .002
Model
Intercept 1.577 1 1.577 591.328 .000
Perlakuan 101 3 .034 12.686 .000
Error 021 8 .003
Total 1.700 12
Corrected Total 123 11

a. R Squared = .826 (Adjusted R Squared = .761)

Calsium

Duncan®®
Subset

Perlakuan N 1 2
0 3 2300
1 3 3233
3 3 4467
2 3 4500
Sig. .058 939
Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

Based on observed means.

The error term is Mean Square(Error) =,003.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3,000.
b. Alpha = ,05.
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Lampiran 2. Analisis Ragam Nilai Warna Jus Buah Alpukat dengan
Penambahan Tepung Cangkang Telur Ayam Kampung.

Descriptive Statistics
Dependent Variable: Warna

Perlakuan Mean Std. Deviation N

0 3.824 4867 21
1 3.829 4681 21
2 3.848 .5085 21
3 3.857 .6615 21
Total 3.839 5271 84

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: Warna

Type 111 Sum
Source of Squares df  Mean Square F Sig.
Corrected Model 0162 3 .005 .018 .997
Intercept 1238.170 1 1238.170 4298.312 .000
Perlakuan 016 3 .005 .018 997
Error 23.045 80 .288
Total 1261.230 84
Corrected Total 23.060 83

a. R Squared = .001 (Adjusted R Squared = -.037)
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Lampiran 3. Analisis Ragam Nilai Aroma Menyimpang Jus Buah

Alpukat dengan Penambahan Tepung Cangkang Telur Ayam

Kampung.

Descriptive Statistics
Dependent Variable: Aroma Tepung Cangkang Telur

Perlakuan Mean Std. Deviation
0 4.962 7173 21
1 3.871 .6109 21
2 3.662 .8053 21
3 3.490 6236 21
Total 3.996 .8926 84

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: Aroma Tepung Cangkang Telur

Type 111 Sum

Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected 27.629% 3 9.210  19.137 .000
Model
Intercept 1341.601 1 1341.601 2787.742 .000
Perlakuan 27.629 3 9.210  19.137 .000
Error 38.500 80 481
Total 1407.730 84
Corrected Total 66.129 83

a. R Squared = .418 (Adjusted R Squared = .396)

Aroma Tepung Cangkang Telur

Duncan®®

Subset
Perlakuan N 1 2
3 21 3.490
2 21 3.662
1 21 3.871
0 21 4.962
Sig. .096 1.000
Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

Based on observed means.

The error term is Mean Square(Error) = .481.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 21.000.
b. Alpha = ,05.
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Lampiran 4. Analisis Ragam Nilai Aroma Alpukat Jus Buah Alpukat dengan

Penambahan Tepung Cangkang Telur Ayam Kampung.

Descriptive Statistics
Dependent Variable: Aroma Alpukat

Perlakuan Mean Std. Deviation
0 5.690 4335 21
1 5.195 4904 21
2 4.876 7416 21
3 4.552 .8937 21
Total 5.079 7790 84
Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: AromaA
Type Il
Sum of
Source Squares df  Mean Square F Sig.
Corrected Model 14.823% 3 4,941 11.123 .000
Intercept 2166.519 1 2166.519 4877.062 .000
Perlakuan 14.823 3 4941  11.123 .000
Error 35.538 80 444
Total 2216.880 84
Corrected Total 50.361 83

a. R Squared = .294 (Adjusted R Squared = .268)

AromaA

Duncan®?
Subset

Perlakuan N 1 2 3
3 21 4.552
2 21 4.876 4.876
1 21 5.195
0 21 5.690
Sig. 119 125 1.000
Means for groups in homogeneous subsets are
displayed.

Based on observed means.

The error term is Mean Square(Error) = .444.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 21.000.
b. Alpha = ,05.
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Lampiran 5. Analisis Ragam Nilai Tekstur Jus Buah Alpukat dengan
Penambahan Tepung Cangkang Telur Ayam Kampung.

Descriptive Statistics

Dependent Variable: Tekstur

Perlakuan ~ Mean Std. Deviation N

0 4,581 .7208 21
1 4.655 1.0625 20
2 4,710 1.0779 21
3 4.900 .9088 21
Total 4712 .9420 83

Tests of Between-Subjects Effects

Dependent Variable: Tekstur

Type 11

Sum of
Source Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 1.168? 3 .389 430 732
Intercept 1841.529 1 1841.529 2031.855 .000
Perlakuan 1.168 3 .389 430 732
Error 71.600 79 .906
Total 1915.650 83
Corrected Total 72.768 82

a. R Squared = .016 (Adjusted R Squared = -.021)
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Lampiran 6. Analisis Ragam Nilai Tingkat Kesukaan Jus Buah Alpukat dengan
Penambahan Tepung Cangkang Telur Ayam Kampung

Descriptive Statistics
Dependent Variable: kesukaan

Perlakuan ~ Mean Std. Deviation N

0 5.219 .7393 21
1 5.129 .7938 21
2 5.105 7207 21
3 5.090 .8342 21
Total 5.136 .7609 84

Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: kesukaan

Type 111 Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected 2102 3 .070 117 .950
Model
Intercept 2215.547 1 2215.547 3704.707 .000
Perlakuan 210 3 .070 117 .950
Error 47.843 80 .598
Total 2263.600 84
Corrected Total 48.053 83

a. R Squared = .004 (Adjusted R Squared = -.033)
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Lampiran 7. Form pengujian organoleptik

KUESIONER UJI ORGANOLEPTIK JUS BUAH ALPUKAT YANG
DISUPLEMENTASI TEPUNG CANGKANG TELUAR AYAM KAMPUNG

Nama Panelis
Jenis Kelamin

Umur

Frekuensi mengkonsumsi produk jus buah alpukat :

1. Belum Pernah
2. Kadang-kadang
3. Sering

Setiap panelis diminta untuk memberikan penilain dengan memberikan tanda
(x) pada skala garis atribut sensori (warna, aroma tepung cangkang telur pada jus
semangka, aroma buah semangka, kekentalan dan tingkat kesukaan). Panelis
dapat memberikan tanda (x) pada skala garis ataupun diantara dua nilai

Warna

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk mengamati melalui indera
penglihatan dengan penyesuain palet warna yang telah tersedia dibawah ini.

[ I
1 6
Sangat hijau tua Sangat hijau muda

Aroma Menyimpang

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup terlebih dahulu tepung
cangkang telur yang telah disediakan untuk mengetahui aroma asli tepung
cangkang telur.

[ I
1 6

Sangat beraroma menyimpamg Amat sangat tidak
beraroma menyimpang
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Aroma Jus Buah Alpukat

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup salah satu sampel terlebih
dahulu sebelum menghirup sampel kode angka lainnya.

[ I

1 6
Tidak beraroma Amat sangat
alpukat beraroma alpukat
Kekentalan

Petunjuk Penilaian: Panelis dapat mengamati melalui indera penglihatan sambil
menggunakan sendok yang telah disediakan.

[ I
1 6
Sangat encer Sangat kental

Tingkat Kesukaan:

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menilai tingkat kesukaan produk ini
berdasarkan keseluruhan pengujian (warna, aroma dan kekentalan).

[ I

1 6
Tidak suka Amat sangat suka
Komentar :

Jus buah alpukat yang bagus seperti apa ?
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Lampiran 8. Dokumentasi Penelitian

Ket. Membersihkan cangkang telur

i &

Ket. -Menghancurkan cangkang telur

Ket. Pengujian organoleptik
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