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Lampiran 3 Hasil Perhitungan ukuran kristal pada Bioplastik 

 

Lampiran 4 Hasil Perhitungan Uji biodegradasi Bioplastik 

 

Ket: W0 = Massa awal sebelum penguburan (gram) 

 W = Massa akhir setelah penguburan (gram) 

1. Tanpa TiO2 

Dik: W0 = 0,20 gram 
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        W → 3 hari = 0.07 gram, 7 hari = 0.06 gram, 14 hari = 0.06 gram, 21 hari = 

0.03 gram, 28 hari = 0.03 gram. 

Dit: weight loss (%)….? 

Penyelesaian: 

weight loss (%) =(W-W0)/W0 x 100% 

= (0.07-0,20)/ 0,20 x 100% = 65% (3 hari) 

= (0.06-0,20)/ 0,20 x 100% = 70% (7 hari) 

= (0.06-0,20)/ 0,20 x 100% = 70% (14 hari) 

= (0.03-0,20)/ 0,20 x 100% = 85% (21 hari) 

= (0.03-0,20)/ 0,20 x 100% = 85% (28 hari) 

2. TiO2 0.1g 

Dik: W0 = 0,12 gram 

        W → 3 hari = 0.04 gram, 7 hari = 0.04 gram, 14 hari = 0.04 gram, 21 hari = 

0.03 gram, 28 hari = 0.03 gram. 

Dit: weight loss (%)….? 

Penyelesaian: 

weight loss (%) =(W-W0)/W0 x 100% 

= (0.04 -0,14)/ 0,14 x 100% = 71.4% (3 hari) 

= (0.04 -0,14)/ 0,14 x 100% = 71.4% (7 hari) 

= (0.04 -0,14)/ 0,14 x 100% = 71.4% (14 hari) 

= (0.03-0,14)/ 0,14 x 100% = 78.5% (21 hari) 

= (0.03-0,14)/ 0,14 x 100% = 78.5% (28 hari) 

3. TiO2 0.5g  

Dik: W0 = 0,18 gram 

        W → 3 hari = 0.07 gram, 7 hari = 0.06 gram, 14 hari = 0.06 gram, 21 hari = 

0.03 gram, 28 hari = 0.03 gram. 

Dit: weight loss (%)….? 

Penyelesaian: 

weight loss (%) =(W-W0)/W0 x 100% 

= (0.10-0,18)/ 0,18 x 100% = 44.4% (3 hari) 

= (0.06-0,18)/ 0,18 x 100% = 66.7% (7 hari) 

= (0.06-0,18)/ 0,18 x 100% = 66.7% (14 hari) 

= (0.06-0,18)/ 0,18 x 100% = 66.7 (21 hari) 

= (0.06-0,18)/ 0,18 x 100% = 66.7% (28 hari) 
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Lampiran 5 Hasil Perhitungan Uji Ketahanan Terhadap Air pada Bioplastik 

 

Ket: M0 = Massa awal sebelum perendaman (gram) 

 M1 = Massa akhir setelah perendaman (gram) 

1. Tanpa TiO2 

Dik: M0 = 0,11 gram 

        M1 → 30 detik = 0.13 gram, 60 detik = 0.14 gram, 90 detik = 0.15 gram, 120 

detik = 0.17 gram. 

Dit: Penyerapan air (%)….? 

Penyelesaian: 

Penyerapan air (%) =(M1-M0)/M0 x 100% 

= (0,13-0,11)/0,11 x 100% = 18.18% (30 detik) 

= (0,14-0,11)/0,11 x 100% = 27.27% (60 detik) 

= (0.15-0,11)/ 0,11 x 100% = 36.36% (90 detik) 

= (0,17-0,11)/ 0,11 x 100% = 54.54% (120 detik) 

2. TiO2 0.1g 

Dik: M0 = 0,12 gram 

        M1 → 30 detik = 0,15 gram, 60 detik = 0,17 gram, 90 detik = 0,19 gram, 120 

detik = 0,20 gram. 

Dit: Penyerapan air (%)….? 

Penyelesaian: 

Penyerapan air (%) =(M1-M0)/M0 x 100% 

= (0,15 -0,12)/0,12 x 100% = 25% (30 detik) 

= (0,17-0,12)/0,12 x 100% = 41.66% (60 detik) 

= (0,19-0,12)/0,12 x 100% = 58.33% (90 detik) 

= (0,20-0,12)/0,12 x 100% = 66.66% (120 detik) 
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3. TiO2 0.5g  

Dik: M0 = 0,12 gram 

        M1 → 30 detik = 0,14 gram, 60 detik = 0,15 gram, 90 detik = 0,17 gram, 120 

detik = 0,18 gram. 

Dit: Penyerapan air (%)….? 

Penyelesaian: 

Penyerapan air (%) =(M1-M0)/M0 x 100% 

= (0,14-0,12)/0,12 x 100% = 16.66% (30 detik) 

= (0,15-0,12)/0,12 x 100% = 25% (60 detik) 

= (0,17-0,12)/0,12 x 100% = 41.66% (90 detik) 

= (0,18-0,12)/0,12 x 100% = 50% (120 detik) 

Lampiran 6 Hasil pengukuran Panjang Daun, Lebar Daun, dan Tinggi dari 

tanaman kacang hijau 

Sampel Panjang Daun (mm) Lebar Daun (mm) 

 

Panjang 

(mm) 

Jml 

Daun 

 

 

 

Kontrol 

32.8 36.8 14.2 14.5 297 2 

39.5 34.1 11.6 9.3 7.9 10.8 10.7 2.3 1.7 3.8 275 5 

31.8 32.7 14.6 8.1 12.7 9.9 3.1 1.5 300 4 

5.8 7.0 2.2 1.5 1.3 2.4 280 3 

30.7 14.5 7.9 6.8 100 2 

(I)  17.7 35.4 16.4 13.5 10.2 11.3 11.9 7.7 5.9 4.6 301 1 

 

 

 

(II) 

42.2 38.1 24.3 14.7 11.2 12.1 8.1 5.1 
 

301 

 

8 

13.5 12.4 6.4 4.6 4.5 2.1 1.2 3.4 

16.0 13.2 7.8 7.3 248 2 

34.2 36.1 15.6 12.9 14.9 14.9 15.9 15.2 14.5 13.1 320 5 
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34.6 33.9 14.5 6.6 12.5 11.8 13.0 7.2 7.5 8.8 308 5 

 

(III) 

13.2 39.0 38.1 21.5 15.0 14.5 15.1 8.9 6.9 6.3 339 5 

29.5 17.3 13.2 13.2 12.5 14.7 13.5 7.9 5.9 6.6 303 5 

 


