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Lampiran 1. Format kuisioner uji kesukaan kaki naga 

 

FORMAT UJI HEDONIK/KESUKAAN 

Lembar kuisioner uji kesukaan, rasa, bau, tekstur, dan warna dari produk kaki naga 
ikan patin (Pangasius sp) dengan penambahan kelor (Moringa oleifera) 

Nama    : 

Hari/Tanggal   : 

Tanda tangan   : 

Intruksi : Nyatakan penilaian anda dan berilah tanda (√) pada kolom 
dibawa ini: 

Spesifik
asi 

Nil
ai 

Kenampaka
n 

rasa Bau Tekstur Warna 

A B C D A B C D A B C D A B C D A B C D 

Sangat 
Suka  

5 
                    

Suka  
4 

                    

Netral 
3 

                    

Tidak 
suka 

2 
                    

Sangat 
Tidak 
Suka 

1 
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Lampiran 2. Alat dan bahan 

1. Alat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Mangkuk plastik 

Gelas ukur 

Talenan 

Teplon Sendok kayu 

Pisau  
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Gilingan daging Kompor eletrik 

Dandang blender 

thermometer 150 oC 

Timbangan digital 
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2. Bahan 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ikan patin (Pangasius sp) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Daun kelor (Moringa Oleifera) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ikan patin, daun kelor, tepung terigu, tepung tapioca, gula, garam, lada, bawang putih, 
bawang bombai, telur. 
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Lampiran 3. Proses pengolahan kaki naga 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Penimbangan Pencampuran adonan 

Fillet  ikan penggilingan ikan 
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Membentuk adonan Pengukusan  

Pembaluran tepung panir Penggorengan 
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Uji kesukaan panelis 
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Lampiran 4. Hasil Olahan Kaki Naga 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A = 0 g daun kelor B = 10 g daun kelor 

C = 15 g daun kelor D = 20 g daun kelor 
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Lampiran 5. Uji Kesukaan Panelis 

 

 

 

 

 

 

                     KENAMPAKAN             RASA             BAU                   TEKSTUR             WARNA

Panelis jenis kelamin Pekerjaan A1 B1 C1 D1 A1 B1 C1 D1 A1 B1 C1 D1 A1 B1 C1 D1 A1 B1 C1 D1

1 P Mahasiswa 5 5 5 4 3 4 4 3 3 3 4 2 5 4 4 3 5 4 5 4

2 P Mahasiswa 5 4 3 2 2 4 5 3 5 3 2 1 2 3 4 5 3 5 4 3

3 P Mahasiswa 4 4 3 4 4 2 3 3 4 3 3 5 2 4 4 4 4 4 3 3

4 P Mahasiswa 4 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 3 3 3 3 3 4 3 3 3

5 P Mahasiswa 5 4 4 4 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

6 P Mahasiswa 5 5 5 5 4 4 4 4 3 4 4 2 4 4 3 2 5 4 3 2

7 P Mahasiswa 4 3 4 3 4 4 4 3 2 3 3 3 4 4 4 4 5 4 4 4

8 P Mahasiswa 4 4 4 4 5 3 3 2 4 3 3 2 4 4 4 4 5 4 4 3

9 P Mahasiswa 4 4 4 4 3 3 3 3 2 2 3 2 3 3 2 2 4 3 3 3

10 L Mahasiswa 4 4 4 2 4 4 3 3 3 3 2 1 4 3 3 3 4 4 4 3

11 L Mahasiswa 5 5 5 5 4 4 5 4 4 4 4 3 5 4 4 4 5 3 3 3

12 P Mahasiswa 4 4 4 4 3 3 4 3 3 4 4 4 5 4 4 4 4 5 5 5

13 P Mahasiswa 5 4 4 3 4 4 4 3 3 4 4 3 5 3 3 3 4 4 4 3

14 L Mahasiswa 4 4 4 4 5 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 5 4 4 4

15 P Mahasiswa 4 4 4 4 2 5 3 2 3 5 4 3 4 4 3 3 3 5 4 3

16 P Mahasiswa 5 4 3 3 4 4 3 2 4 4 3 2 5 3 3 3 4 3 3 2

17 P Mahasiswa 4 3 3 5 3 4 3 4 4 4 3 5 3 3 3 5 5 4 4 5

18 P Mahasiswa 2 2 2 2 5 5 5 5 4 4 4 4 5 2 2 2 4 4 4 4

19 L Mahasiswa 4 5 4 5 4 5 4 5 5 4 5 5 5 4 4 5 4 4 3 3

20 P Mahasiswa 5 4 3 3 5 3 4 3 5 4 4 2 5 4 4 3 5 4 3 1

21 L Mahasiswa 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 5 5 5 5 4 4 4 4

22 P Mahasiswa 5 4 2 4 4 4 3 3 3 3 3 2 5 3 3 3 5 4 4 4

23 L Mahasiswa 5 4 3 3 3 4 4 4 5 3 3 4 5 3 4 3 5 4 4 3

24 P Mahasiswa 4 5 3 5 5 4 5 4 3 5 3 5 5 5 4 4 4 4 5 3

25 P Mahasiswa 5 4 3 4 4 3 5 5 5 3 4 5 4 4 5 4 5 5 4 5

26 L Mahasiswa 5 4 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4 5 5 5 5

27 P Mahasiswa 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5 4 5 5

28 L Mahasiswa 5 5 4 5 5 4 4 5 5 4 4 4 5 5 4 4 5 5 4 4

29 L Mahasiswa 5 4 4 4 5 4 3 2 5 3 3 2 5 3 3 2 4 4 4 4

30 L Mahasiswa 5 4 4 5 4 3 5 4 4 4 5 4 3 4 4 3 5 4 5 4

31 L Mahasiswa 5 4 4 3 3 3 5 5 3 3 4 5 4 3 3 3 5 4 4 4

32 P Mahasiswa 4 5 4 3 5 5 4 4 4 5 3 4 4 3 5 4 5 4 4 4

33 L Mahasiswa 4 4 4 4 3 4 4 5 3 4 5 4 3 4 5 4 4 3 4 4

34 L Mahasiswa 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 4 3 4 4 4 3 2 2

35 L Mahasiswa 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 4 3 3 3 4 3

36 L Mahasiswa 4 3 4 4 5 4 4 5 4 4 4 4 4 4 3 3 4 4 3 4

37 L Mahasiswa 3 5 3 4 4 3 4 4 5 3 3 3 3 4 4 4 3 5 4 4

38 P Mahasiswa 3 2 2 2 4 4 3 3 3 3 3 3 3 4 4 3 4 3 2 2

39 L Mahasiswa 5 4 4 4 4 5 5 3 4 5 4 3 4 5 5 4 4 5 4 3

40 L Mahasiswa 4 5 3 4 3 3 3 3 3 3 4 4 5 4 4 5 4 4 4 4

41 L Mahasiswa 5 3 2 2 4 2 2 2 5 3 3 3 5 3 3 3 5 3 3 3

42 P Mahasiswa 5 3 2 3 4 4 2 3 4 3 4 2 4 3 3 4 5 3 4 4

43 P Mahasiswa 4 3 4 4 4 3 3 4 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

44 P Mahasiswa 3 2 5 2 3 3 5 3 4 5 5 4 5 5 5 5 4 5 5 3

45 P Mahasiswa 4 4 3 3 4 4 5 3 4 4 3 4 4 3 4 2 4 4 4 3

46 P Mahasiswa 4 4 3 4 4 5 4 3 3 4 3 3 4 3 5 3 5 4 4 3

47 P Mahasiswa 4 4 3 3 4 3 3 4 4 4 4 4 3 3 3 3 5 5 5 5

48 P Mahasiswa 5 5 5 5 4 4 4 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

49 P Mahasiswa 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

50 P Mahasiswa 5 4 4 4 5 4 3 2 4 4 4 3 4 4 4 4 5 4 4 3

jumlah 218 198 184 186 198 189 193 175 191 186 186 172 209 188 191 182 220 202 196 178
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Lampiran 6. Hasil Perhitungan Skala Likert 

Kode 

sampel 
Kenampakan Rasa Bau Tekstur Warna 

A1 87,20% 79,20% 76,40% 83,60% 88,00% 

B1 79,20% 75,60% 74,40% 75,20% 80,80% 

C1 73,60% 77,20% 74,40% 76,40% 78,40% 

D1 74,40% 70,00% 68,80% 72,80% 71,20% 

A2 86,80% 80,40% 79,20% 84,40% 82,00% 

B2 87,20% 80,40% 77,60% 79,60% 83,20% 

C2 82,80% 78,40% 74,00% 79,60% 84,00% 

D2 81,20% 71,60% 70,80% 73,20% 67,20% 

A3 90,80% 82,00% 86,40% 89,20% 90,40% 

B3 86,00% 81,60% 80,00% 86,00% 86,40% 

C3 87,60% 85,20% 84,80% 83,60% 88,00% 

D3 89,20% 76,80% 77,60% 81,60% 80,00% 
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Lampiran 7. Hasil Uji ANOVA 

ANOVA 

  Sum of 
Squares df 

Mean 
Square F Sig. 

KENAMPA
KAN 

Between Groups 90.917 3 30.306 .932 .468 

Within Groups 260.000 8 32.500   

Total 350.917 11    

RASA Between Groups 125.667 3 41.889 3.989 .052 

Within Groups 84.000 8 10.500   

Total 209.667 11    

BAU Between Groups 116.917 3 38.972 1.713 .241 

Within Groups 182.000 8 22.750   

Total 298.917 11    

TEKSTUR Between Groups 152.000 3 50.667 2.598 .125 

Within Groups 156.000 8 19.500   

Total 308.000 11    

WARNA Between Groups 330.917 3 110.306 4.596 .038 

Within Groups 192.000 8 24.000   

Total 522.917 11    

 

Uji tukey parameter warna 

 

WARNA 

Tukey HSD   

Kode 

sampe

l N 

Subset for alpha = 

0.05 

1 2 

D 3 72.6667  

B 3 83.0000 83.0000 

C 3 83.3333 83.3333 

A 3  86.6667 

Sig.  .106 .797 

Means for groups in homogeneous 

subsets are displayed. 
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Lampiran 8. Hasil uji laboratorium (proksimat dan zat besi) 

 


