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LAMPIRAN 

Tabel Lampiran 1a. Rata-rata intensitas cahaya matahari (Lux) di daun 

kopi pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 48,00 81,00 95,00 224,00 74,67 

P1K2 66,00 91,00 59,00 216,00 72,00 

P1K3 53,00 110,00 65,00 228,00 76,00 

P1K4 66,00 80,00 78,00 224,00 74,67 

P2K1 579,00 789,00 403,00 1771,00 590,33 

P2K2 632,00 628,00 699,00 1959,00 653,00 

P2K3 375,00 643,00 824,00 1842,00 614,00 

P2K4 684,00 485,00 577,00 1746,00 582,00 

Total 2503,00 2907,00 2800,00 8210,00 342,08 

 

Tabel Lampiran 1b. Data hasil transformasi (X+0.5) rata-rata intensitas 

cahaya matahari (Lux) di daun kopi pada perlakuan 

pemangkasan dan pemberian dosis pupuk kandang 

kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 6,96 9,03 9,77 25,76 8,59 

P1K2 8,15 9,57 7,71 25,43 8,48 

P1K3 7,31 10,51 8,09 25,92 8,64 

P1K4 8,15 8,97 8,86 25,99 8,66 
P2K1 24,07 28,10 20,09 72,26 24,09 

P2K2 25,15 25,07 26,45 76,67 25,56 

P2K3 19,38 25,37 28,71 73,46 24,49 

P2K4 26,16 22,03 24,03 72,23 24,08 

Total 125,35 138,65 133,72 397,72 16,57 
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Tabel Lampiran 1c. Sidik ragam intensitas cahaya matahari (Lux) di daun 

kopi pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 10953,08 5476,54 0,46 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 1729693,83 247099,12 20,54 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 1720561,50 1720561,50 143,03 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 4237,50 1412,50 0,12 tn 3,2 5,3 

P*K 3 4894,83 1631,61 0,14 tn 3,2 5,3 

Galat 16 192470,92 12029,43         

Total 23 1933117,83           

KK 32% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 

   

Tabel Lampiran 1d. Data hasil transformasi (X+0.5) sidik ragam 

intensitas cahaya matahari (Lux Meter) di daun 

kopi pada perlakuan pemangkasan dan 

pemberian dosis pupuk kandang kambing. 

SK Db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 11,29 5,65 1,03 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 1532,57 218,94 40,12 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 1528,15 1528,15 280,01 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 1,77 0,59 0,11 tn 3,2 5,3 

P*K 3 2,66 0,89 0,16 tn 3,2 5,3 

Galat 16 87,32 5,46         

Total 23 1631,19           

KK 14% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 2a. Rata-rata kerapatan stomata (mm2) di daun kopi 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 198,605 151,113 239,818 589,54 196,51 

P1K2 247,6675 202,138 201,353 651,16 217,05 

P1K3 292,4125 207,24 228,435 728,09 242,70 

P1K4 204,885 215,875 224,903 645,66 215,22 

P2K1 204,885 242,565 226,08 673,53 224,51 

P2K2 219,4075 210,38 168,775 598,56 199,52 

P2K3 219,4075 210,38 163,673 593,46 197,82 

P2K4 239,8175 211,165 213,913 664,90 221,63 

Total 1827,09 1650,86 1666,95 5144,89 214,37 

 

Tabel Lampiran 2b. Sidik ragam kerapatan stomata (mm2) di daun kopi 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 2373,40 1186,70 1,64 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 5337,43 762,49 1,05 tn 2,7 4,0 

Faktor P 1 293,97 293,97 0,41 tn 4,5 8,5 

Faktor K 3 618,13 206,04 0,28 tn 3,2 5,3 

P*K 3 4425,34 1475,11 2,04 tn 3,2 5,3 

Galat 16 11568,89 723,06         

Total 23 19279,73           

KK 13% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
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Tabel Lampiran 3a. Rata-rata luas bukaan stomata (mm2) di daun kopi 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total 
Rata-
rata I II III 

P1K1 157,92 223,93 292,30 674,15 224,72 

P1K2 195,63 223,92 207,42 626,97 208,99 

P1K3 188,57 242,78 235,74 667,08 222,36 

P1K4 249,85 219,18 202,70 671,72 223,91 

P2K1 271,04 256,91 296,97 824,93 274,98 

P2K2 296,96 296,99 264,02 857,98 285,99 

P2K3 296,96 296,99 285,24 879,20 293,07 

P2K4 242,78 223,92 254,55 721,26 240,42 

Total 1899,72 1984,62 2038,94 5923,28 246,80 

 

Tabel Lampiran 3b. Sidik ragam luas bukaan stomata (mm2) di daun kopi 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 1231,00 615,50 0,75 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 22649,83 3235,69 3,92 * 2,7 4,0 

Faktor P 1 17250,61 17250,61 20,90 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 2058,66 686,22 0,83 tn 3,2 5,3 

P*K 3 3340,56 1113,52 1,35 tn 3,2 5,3 

Galat 16 13205,24 825,33         

Total 23 37086,07           

KK 12% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 * = berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 4a. Rata-rata klorofil a (µmol.m-2) di daun kopi pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 304,90 351,50 399,20 1055,60 351,87 

P1K2 403,80 376,00 326,60 1106,40 368,80 

P1K3 345,40 411,10 335,50 1092,00 364,00 

P1K4 339,80 358,40 432,60 1130,80 376,93 

P2K1 367,40 416,00 389,60 1173,00 391,00 

P2K2 381,10 357,50 360,30 1098,90 366,30 

P2K3 373,30 427,10 417,10 1217,50 405,83 

P2K4 452,20 456,90 474,60 1383,70 461,23 

Total 2967,90 3154,50 3135,50 9257,90 385,75 

 

Tabel Lampiran 4b. Sidik ragam klorofil a (µmol.m-2) di daun kopi pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 2636,26 1318,13 1,28 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 25479,35 3639,91 3,53 * 2,7 4,0 

Faktor P 1 9934,87 9934,87 9,63 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 9888,07 3296,02 3,20 tn 3,2 5,3 

P*K 3 5656,41 1885,47 1,83 tn 3,2 5,3 

Galat 16 16498,70 1031,17         

Total 23 44614,32           

KK 8% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 * = berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 5a. Rata-rata klorofil b (µmol.m-2) di daun kopi pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 206,40 160,90 201,00 568,30 189,43 

P1K2 205,40 180,40 228,30 614,10 204,70 

P1K3 219,10 212,40 217,90 649,40 216,47 

P1K4 212,70 211,10 214,70 638,50 212,83 

P2K1 273,30 336,40 192,20 801,90 267,30 

P2K2 258,10 228,90 223,00 710,00 236,67 

P2K3 258,10 238,90 219,00 716,00 238,67 

P2K4 257,00 262,60 254,70 774,30 258,10 

Total 1890,10 1831,60 1750,80 5472,50 228,02 

 

Tabel Lampiran 5b. Sidik ragam klorofil b (µmol.m-2) di daun kopi pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 1223,14 611,57 0,74 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 15098,13 2156,88 2,62 tn 2,7 4,0 

Faktor P 1 11788,23 11788,23 14,35 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 657,63 219,21 0,27 tn 3,2 5,3 

P*K 3 2652,26 884,09 1,08 tn 3,2 5,3 

Galat 16 13147,45 821,72         

Total 23 29468,72           

KK 13% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 6a. Rata-rata total klorofil (µmol.m-2) di daun kopi pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 560,50 517,90 581,70 1660,10 553,37 

P1K2 588,80 545,50 514,80 1649,10 549,70 

P1K3 585,00 540,02 539,00 1664,02 554,67 

P1K4 516,00 543,70 614,40 1674,10 558,03 

P2K1 583,40 647,10 621,40 1851,90 617,30 

P2K2 632,20 554,40 566,60 1753,20 584,40 

P2K3 581,30 625,70 610,70 1817,70 605,90 

P2K4 665,90 673,60 702,30 2041,80 680,60 

Total 4713,10 4647,92 4750,90 14111,92 588,00 

 

Tabel Lampiran 6b. Sidik ragam total klorofil (µmol.m-2) di daun kopi pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis pupuk 

kandang kambing. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 678,42 339,21 0,30 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 43324,94 6189,28 5,49 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 27831,11 27831,11 24,69 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 8917,46 2972,49 2,64 tn 3,2 5,3 

P*K 3 6576,37 2192,12 1,94 tn 3,2 5,3 

Galat 16 18039,07 1127,44         

Total 23 62042,43           

KK 6% 
      

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 7a. Hasil analisis nitrogen, fosfor dan kalium (%) 

dijaringan daun kopi sebelum aplikasi perlakuan 

pemangkasan dan pemberian dosis pupuk 

kandang kambing. 
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Tabel Lampiran 7b. Hasil analisis nitrogen, fosfor dan kalium (%) 

dijaringan daun kopi setelah aplikasi perlakuan 

pemangkasan dan pemberian dosis pupuk kandang 

kambing 
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Tabel Lampiran 8a. Rata-rata hasil analisis nitrogen dan karbohidrat (%) 

dijaringan daun kopi sebelum perlakuan 

pemangkasan dan pemberian pupuk kandang 

kambing. 
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Tabel Lampiran 8b. Hasil analisis nitrogen dan karbohidrat (%) dijaringan 

daun kopi perlakuan tanpa pemangkasan dan 

pemberian pupuk kandang kambing. 
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Tabel Lampiran 8c. Hasil analisis nitrogen dan karbohidrat (%) dijaringan 

daun kopi setelah perlakuan pemangkasan dan 

pemberian pupuk kandang kambing. 
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Tabel Lampiran 9a. Rata-rata jumlah buah segar per dompol pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 8,00 8,00 9,00 25,00 8,33 

P1K2 5,00 5,00 10,00 20,00 6,67 

P1K3 8,00 8,00 7,00 23,00 7,67 

P1K4 5,00 8,00 8,00 21,00 7,00 

P2K1 17,00 14,00 15,00 46,00 15,33 

P2K2 18,00 20,00 15,00 53,00 17,67 

P2K3 16,00 16,00 17,00 49,00 16,33 

P2K4 19,00 18,00 16,00 53,00 17,67 

Total 96,00 97,00 97,00 290,00 12,08 

 

Tabel Lampiran 9b. Sidik  ragam jumlah buah segar per dompol pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 0,08 0,04 0,01 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 539,17 77,02 26,46 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 522,67 522,67 179,52 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 0,83 0,28 0,10 tn 3,2 5,3 

P*K 3 15,67 5,22 1,79 tn 3,2 5,3 

Galat 16 46,58 2,91         

Total 23 585,83           

KK 14% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 10a. Rata-rata berat buah kopi segar per dompol (g) 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 15,20 15,00 16,60 46,80 15,60 

P1K2 14,70 12,80 15,7 43,20 14,40 

P1K3 15,2 16,1 14,8 46,10 15,37 

P1K4 14 16,2 16,6 46,80 15,60 

P2K1 27,4 25,6 25,1 78,10 26,03 

P2K2 28,4 29,4 26,7 84,50 28,17 

P2K3 26,3 25,7 27,4 79,40 26,47 

P2K4 26,4 27,7 25,1 79,20 26,40 

Total 167,60 168,50 168,00 504,10 21,00 

 

Tabel Lampiran 10b. Sidik ragam berat buah kopi segar per dompol (g) 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 0,05 0,03 0,02 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 808,06 115,44 83,44 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 796,95 796,95 576,05 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 0,72 0,24 0,17 tn 3,2 5,3 

P*K 3 10,38 3,46 2,50 tn 3,2 5,3 

Galat 16 22,14 1,38         

Total 23 830,25           

KK 6% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 11a. Rata-rata jumlah dompol per cabang pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 2,75 3,25 3,50 9,50 3,17 

P1K2 2,50 3,75 3,50 9,75 3,25 

P1K3 3,25 3,25 2,75 9,25 3,08 

P1K4 3,25 3,00 2,25 8,50 2,83 

P2K1 5,50 5,00 5,50 16,00 5,33 

P2K2 5,00 5,50 4,25 14,75 4,92 

P2K3 4,75 4,75 5,00 14,50 4,83 

P2K4 5,25 5,50 4,75 15,50 5,17 

Total 32,25 34,00 31,50 97,75 4,07 

 

Tabel Lampiran 11b. Sidik ragam jumlah dompol per cabang pada 

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 0,41 0,21 1,19 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 24,27 3,47 20,13 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 23,50 23,50 136,48 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 0,30 0,10 0,58 tn 3,2 5,3 

P*K 3 0,47 0,16 0,90 tn 3,2 5,3 

Galat 16 2,76 0,17         

Total 23 27,43           

KK 10% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 12a. Rata-rata berat buah kopi segar per cabang (g) 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 49,6 47,7 40,1 137,40 45,80 

P1K2 45,4 44,8 42,3 132,50 44,17 

P1K3 40,1 48,8 48,5 137,40 45,80 

P1K4 48,7 47,5 46,9 143,10 47,70 

P2K1 130,5 127,8 128,1 386,40 128,80 

P2K2 132,5 136,5 127,4 396,40 132,13 

P2K3 129,9 129,3 130,1 389,30 129,77 

P2K4 133,4 131,7 128,9 394,00 131,33 

Total 710,10 714,10 692,30 2116,50 88,19 

 

Tabel Lampiran 12b. Sidik ragam berat buah kopi segar per cabang (g) 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis 

pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 33,67 16,83 2,08 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 43024,42 6146,35 760,00 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 42985,27 42985,27 5315,16 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 16,31 5,44 0,67 tn 3,2 5,3 

P*K 3 22,83 7,61 0,94 tn 3,2 5,3 

Galat 16 129,40 8,09         

Total 23 43187,49           

KK 3% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 13a. Rata-rata berat buah segar kopi segar per pohon 

(g) pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

P1K1 224,5 222 235,5 682,00 227,33 

P1K2 231 210 221,5 662,50 220,83 

P1K3 206,5 241,5 229 677,00 225,67 

P1K4 223 230 182,5 635,50 211,83 

P2K1 481 383,5 484 1348,50 449,50 

P2K2 475 470,5 476,5 1422,00 474,00 

P2K3 485 458,5 470,5 1414,00 471,33 

P2K4 481,5 467,5 466 1415,00 471,67 

Total 2807,50 2683,50 2765,50 8256,50 344,02 

 

Tabel Lampiran 13b. Sidik ragam berat buah kopi segar per pohon (g) 

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian 

dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi. 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 994,33 497,17 0,95 tn 3,63 6,23 

Perlakuan 7 362384,24 51769,18 99,43 ** 2,7 4,0 

Faktor P 1 360762,76 360762,76 692,89 ** 4,5 8,5 

Faktor K 3 408,95 136,32 0,26 tn 3,2 5,3 

P*K 3 1212,53 404,18 0,78 tn 3,2 5,3 

Galat 16 8330,67 520,67         

Total 23 371709,24           

KK 7% 
     

 Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 14a. Analisis tanah sebelum perlakuan pemangkasan 

dan pemberian dosis pupuk kandang pada pohon 

kopi. 
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Tabel Lampiran 14b. Analisis tanah setelah perlakuan pemangkasan dan 

pemberian dosis pupuk kandang pada pohon kopi 
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Tabel Lampiran 15a. Rata-rata nilai warna L* terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta 

Kaongkeongkea. 

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

2019 52,56 56,62 51,37 160,55 53,52 

2020 59,06 56,11 47,46 162,63 54,21 

2021 51,04 49,32 50,57 150,93 50,31 

2022 49,25 51,47 46,96 147,68 49,23 

Total  211,91 213,52 196,36 621,79 207,26 

  

Tabel Lampiran 15b. Sidik ragam nilai warna L* terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
F-tabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 44,91 22,45 2,46 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 52,79 17,60 1,93 tn 4,76 9,78 

Galat 6 54,70 9,12         

Total 11 152,39           

KK 0,01             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 

Tabel Lampiran 15c. Rata-rata nilai warna a* terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta 

Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

2019 1,25 1,25 2,21 4,71 1,570 

2020 0,67 2,79 -0,41 3,05 1,017 

2021 0,28 0,23 -0,92 -0,41 -0,137 

2022 -2,68 -2,48 -1,28 -6,44 -2,147 

Total  -0,48 1,79 -0,4 0,91 0,303 
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Tabel Lampiran 15d. Sidik ragam nilai warna a* terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Ulangan 2 0,82962 0,41481 0,34793 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 24,3071 8,10236 6,79597 * 4,76 9,78 

Galat 6 7,15338 1,19223 
    Total 11 32,2901 

     KK 3,60 
      Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 

 * = berpengaruh nyata 
 

Tabel Lampiran 15e. Rata-rata nilai warna b* terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta 

Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total 
Rata-
rata I II III 

2019 12,52 14,51 11,55 38,58 12,86 

2020 13,06 13,4 13,62 40,08 13,36 

2021 14,95 18,97 13,65 47,57 15,86 

2022 17,16 16,85 12,47 46,48 15,49 

Total  57,69 63,73 51,29 172,71 57,57 

 

Tabel Lampiran 15f. Sidik ragam nilai warna b* terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
F-tabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 19,35 9,67 4,00 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 20,31 6,77 2,80 tn 4,76 9,78 

Galat 6 14,51 2,42         

Total 11 54,17           

KK 0,03             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
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Tabel Lampiran 16a. Rata-rata kadar air biji (%) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

2019 7,5 8,4 8,8 24,70 8,23 

2020 8,3 8,4 8,0 24,70 8,23 

2021 8,1 8,8 8,4 25,30 8,43 

2022 9,1 9,3 9,4 27,80 9,27 

Total  33,00 34,90 34,60 102,50 34,17 

 

Tabel Lampiran 16b. Sidik ragam kadar air biji (%) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
F-tabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 0,52167 0,26083 2,10067 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 2,1825 0,7275 5,859 * 4,76 9,78 

Galat 6 0,745 0,12417         

Total 11 3,44917           

KK 0,010             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 * = berpengaruh nyata 
 

Tabel Lampiran 17a. Rata-rata ukuran panjang biji (mm) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

2019 9,55 9,24 9,63 28,42 9,47 

2020 9,61 9,56 9,48 28,65 9,55 

2021 9,36 9,56 9,59 28,51 9,50 

2022 10,19 10,14 9,94 30,27 10,09 

Total  38,71 38,5 38,64 115,85 38,62 
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Tabel Lampiran 17b. Sidik ragam ukuran panjang biji (mm) terhadap 

waktu penyimpanan biji kopi robusta 

Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 0,006 0,003 0,11135 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 0,769 0,256 9,98279 ** 4,76 9,78 

Galat 6 0,154 0,026         

Total 11 0,928           

KK 0,0041             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
 

Tabel Lampiran 17c. Rata-rata ukuran lebar biji (mm) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

2019 7,05 6,93 6,99 20,97 6,99 

2020 7,34 7,21 7,00 21,55 7,18 

2021 7,34 7,21 7,00 21,55 7,18 

2022 7,40 7,59 7,09 22,08 7,36 

Total  22,08 22,01 21,09 65,18 21,73 

 

Tabel Lampiran 17d. Sidik ragam ukuran lebar biji (mm) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 0,16 0,08 4,90 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 0,21 0,07 4,29 tn 4,76 9,78 

Galat 6 0,10 0,02         

Total 11 0,46           

KK 0,0044             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
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Tabel Lampiran 18a. Rata-rata berat 100 biji (g) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total 
Rata-
rata I II III 

2019 14,90 15,20 15,30 45,40 15,13 

2020 16,40 16,50 15,70 48,60 16,20 

2021 16,50 15,40 17,80 49,70 16,57 

2022 16,20 17,40 18,70 52,30 17,43 

Total  64,00 64,50 67,50 196,00 65,33 

 

Tabel Lampiran 18b. Sidik ragam berat 100 biji (g) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea 

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2,00 1,79 0,90 1,15 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3,00 8,17 2,72 3,48 tn 4,76 9,78 

Galat 6,00 4,69 0,78         

Total 11,00 14,65           

KK 0,01             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 

Tabel Lampiran 19a. Rata-rata densitas kemba (Kg/L) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

Perlakuan 
Kelompok 

Total Rata-rata 
I II III 

2019 633,80 656,40 638,60 1928,80 642,93 

2020 683,40 683,00 671,60 2038,00 679,33 

2021 666,20 690,80 683,60 2040,60 680,20 

2022 694,00 702,00 702,00 2098,00 699,33 

Total  2677,40 2732,20 2695,80 8105,40 2701,80 
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Tabel Lampiran 19b. Sidik ragam densitas kemba (g/L) terhadap waktu 

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.  

SK db JK KT Fhit   
Ftabel 

0,05 0,01 

Kelompok 2 388,88 194,44 3,36169 tn 5,14 10,92 

Perlakuan 3 4996,17 1665,39 28,793 ** 4,76 9,78 

Galat 6 347,04 57,84         

Total 11 5732,09           

KK 0,0028             

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata 
 ** = berpengaruh sangat nyata 
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Tabel Lampiran 20a. Hasil analisis klorofil (mg/gr), sukrosa (%), kafein 

(%), asam klorogenat (%) dan trigonelin (%) pada 

waktu penyimpanan 2019, 2020 dan 2021. 
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Tabel Lampiran 20b.  Hasil analisis klorofil (mg/gr), sukrosa (%), kafein 

(%), asam klorogenat (%) dan trigonelin (%) 

pada waktu penyimpanan 2022. 
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Tabel Lampiran 21a. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta 

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan tiga 

tahun panen 2019. 
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Tabel Lampiran 21b. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta 

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan dua 

tahun panen 2020. 
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Tabel Lampiran 21c. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta 

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan satu 

tahun panen 2021. 
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Tabel Lampiran 21d. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta 

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan nol 

tahun panen 2022. 

 


