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LAMPIRAN

Tabel Lampiran la. Rata-rata intensitas cahaya matahari (Lux) di daun
kopi pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing.

Perlakuan I Kelo”mpok n Total Rata-rata
P1K1 48,00 81,00 95,00 224,00 74,67
P1K2 66,00 91,00 59,00 216,00 72,00
P1K3 53,00 110,00 65,00 228,00 76,00
P1K4 66,00 80,00 78,00 224,00 74,67
P2K1 579,00 789,00 403,00 1771,00 590,33
P2K2 632,00 628,00 699,00 1959,00 653,00
P2K3 375,00 643,00 824,00 1842,00 614,00
P2K4 684,00 485,00 577,00 1746,00 582,00
Total 2503,00 2907,00 2800,00 8210,00 342,08

Tabel Lampiran 1b. Data hasil transformasi (X+0.5) rata-rata intensitas
cahaya matahari (Lux) di daun kopi pada perlakuan
pemangkasan dan pemberian dosis pupuk kandang

kambing.

Perlakuan i Kelo“mpok m Total Rata-rata
P1K1 6,96 9,03 9,77 25,76 8,59
P1K2 8,15 9,57 7,71 25,43 8,48
P1K3 7,31 10,51 8,09 25,92 8,64
P1K4 8,15 8,97 8,86 25,99 8,66
P2K1 24,07 28,10 20,09 72,26 24,09
P2K2 25,15 25,07 26,45 76,67 25,56
P2K3 19,38 25,37 28,71 73,46 24,49
P2K4 26,16 22,03 24,03 72,23 24,08

Total 125,35 138,65 133,72 397,72 16,57
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Tabel Lampiran 1c. Sidik ragam intensitas cahaya matahari (Lux) di daun
kopi pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing.

. Ftabel

SK db JK KT Fhit 0.05 001
Kelompok 2 10953,08 5476,54 046 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7  1729693,83 247099,12 2054 ** 27 40
Faktor P 1 1720561,50 1720561,50 143,03 ** 45 85
Faktor K 3 4237,50 1412,50 012 tn 32 53
P*K 3 4894,83 1631,61 014 tn 32 53
Galat 16  192470,92  12029,43
Total 23 1933117,83
KK 32%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

* berpengaruh sangat nyata

Tabel Lampiran 1d. Data hasil transformasi (X+0.5) sidik ragam
intensitas cahaya matahari (Lux Meter) di daun
kopi pada perlakuan pemangkasan dan
pemberian dosis pupuk kandang kambing.

: Ftabel

SK Db JK KT Fhit 0.05 0.01
Kelompok 2 11,29 5,65 1,03 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 1532,57 218,94 40,12 * 2,7 4,0
Faktor P 1 1528,15 1528,15 280,01  ** 4,5 8,5
Faktor K 3 1,77 0,59 0,11 tn 3,2 53
P*K 3 2,66 0,89 0,16 tn 3,2 53
Galat 16 87,32 5,46
Total 23 1631,19
KK 14%

Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

** berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 2a. Rata-rata kerapatan stomata (mm?) di daun kopi
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing.

Perlakuan | Kelornpok n Total Rata-rata
P1K1 198,605 151,113 239,818 589,54 196,51
P1K2 247,6675 202,138 201,353 651,16 217,05
P1K3 292,4125 207,24 228,435 728,09 242,70
P1K4 204,885 215,875 224,903 645,66 215,22
P2K1 204,885 242,565 226,08 673,53 224,51
P2K2 219,4075 210,38 168,775 598,56 199,52
P2K3 219,4075 210,38 163,673 593,46 197,82
P2K4 239,8175 211,165 213,913 664,90 221,63
Total 1827,09 1650,86 1666,95 5144,89 214,37

Tabel Lampiran 2b. Sidik ragam kerapatan stomata (mm?) di daun kopi
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 2373,40 1186,70 1,64 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 5337,43 762,49 1,05 tn 2,7 4.0
Faktor P 1 293,97 293,97 041 tn 4,5 8,5
Faktor K 3 618,13 206,04 0,28 tn 3,2 53
P*K 3 4425,34 147511 2,04 tn 3,2 53
Galat 16 11568,89 723,06
Total 23 19279,73
KK 13%
Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata
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Tabel Lampiran 3a. Rata-rata luas bukaan stomata (mm?) di daun kopi
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

Perlakuan Kelompok Total Rata-
I I 1 rata
P1K1 157,92 223,93 292,30 674,15 224,72
P1K2 195,63 223,92 207,42 626,97 208,99
P1K3 188,57 242,78 235,74 667,08 222,36
P1K4 249,85 219,18 202,70 671,72 223,91
P2K1 271,04 256,91 296,97 824,93 274,98
P2K2 296,96 296,99 264,02 857,98 285,99
P2K3 296,96 296,99 285,24 879,20 293,07
P2K4 242,78 223,92 254,55 721,26 240,42
Total 1899,72 1984,62 2038,94 5923,28 246,80

Tabel Lampiran 3b. Sidik ragam luas bukaan stomata (mm?) di daun kopi
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 1231,00 615,50 0,75 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 22649,83 3235,69 3,92 * 27 40
Faktor P 1 17250,61 17250,61 20,90  ** 45 85
Faktor K 3 2058,66 686,22 0,83 tn 3,2 53
P*K 3 3340,56 1113,52 1,35 tn 3,2 53
Galat 16 13205,24 825,33
Total 23 37086,07
KK 12%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

berpengaruh nyata
berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 4a. Rata-rata klorofil a (umol.m®) di daun kopi pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

Perlakuan | Kelolrlnpok n Total Rata-rata
P1K1 304,90 351,50 399,20 1055,60 351,87
P1K2 403,80 376,00 326,60 1106,40 368,80
P1K3 345,40 411,10 335,50 1092,00 364,00
P1K4 339,80 358,40 432,60 1130,80 376,93
P2K1 367,40 416,00 389,60 1173,00 391,00
P2K?2 381,10 357,50 360,30 1098,90 366,30
P2K3 373,30 427,10 417,10 1217,50 405,83
P2K4 452,20 456,90 474,60 1383,70 461,23
Total 2967,90 3154,50 313550 9257,90 385,75

Tabel Lampiran 4b. Sidik ragam klorofil a (umol.m™) di daun kopi pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

. Ftabel

SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 2636,26 1318,13 1,28 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 25479,35 3639,91 3,53 * 2,7 4,0
Faktor P 1 9934,87 9934,87 9,63 o 4,5 8,5
Faktor K 3 9888,07 3296,02 3,20 tn 3,2 53
P*K 3 5656,41 188547 1,83 tn 3,2 53
Galat 16 16498,70 1031,17
Total 23 44614,32
KK 8%

Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

berpengaruh nyata
berpengaruh sangat nyata



110

Tabel Lampiran 5a. Rata-rata klorofil b (umol.m®) di daun kopi pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

Kelompok

Perlakuan | T m Total Rata-rata
P1K1 206,40 160,90 201,00 568,30 189,43
P1K2 205,40 180,40 228,30 614,10 204,70
P1K3 219,10 212,40 217,90 649,40 216,47
P1K4 212,70 211,10 214,70 638,50 212,83
P2K1 273,30 336,40 192,20 801,90 267,30
P2K2 258,10 228,90 223,00 710,00 236,67

P2K3 258,10 238,90 219,00 716,00 238,67
P2K4 257,00 262,60 254,70 774,30 258,10
Total 1890,10 1831,60 1750,80 5472,50 228,02

Tabel Lampiran 5b. Sidik ragam klorofil b (umol.m™) di daun kopi pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 1223,14 611,57 0,74 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 15098,13 2156,88 2,62 tn 2,7 4,0
Faktor P 1 11788,23 11788,23 14,35 * 4,5 8,5
Faktor K 3 657,63 219,21 0,27 tn 3,2 53
P*K 3 2652,26 884,09 1,08 tn 3,2 53
Galat 16 13147,45 821,72
Total 23  29468,72
KK 13%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

**

berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 6a. Rata-rata total klorofil (umol.m?) di daun kopi pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing.

Perlakuan I Kelolrlnpok " Total Rata-rata
P1K1 560,50 517,90 581,70 1660,10 553,37
P1K2 588,80 545,50 514,80 1649,10 549,70
P1K3 585,00 540,02 539,00 1664,02 554,67
P1K4 516,00 543,70 614,40 1674,10 558,03
P2K1 583,40 647,10 621,40 1851,90 617,30
P2K2 632,20 554,40 566,60 1753,20 584,40
P2K3 581,30 625,70 610,70 1817,70 605,90
P2K4 665,90 673,60 702,30 2041,80 680,60
Total 4713,10 4647,92 4750,90 14111,92 588,00

Tabel Lampiran 6b. Sidik ragam total klorofil (umol.m™) di daun kopi pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis pupuk
kandang kambing.

. Ftabel

SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 678,42 339,21 0,30 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 43324,94 6189,28 5,49 o 2,7 4,0
Faktor P 1 27831,11 27831,11 24,69  ** 4,5 8,5
Faktor K 3 8917,46 2972,49 2,64 tn 3,2 53
P*K 3 6576,37 2192,12 1,94 tn 3,2 53
Galat 16  18039,07 1127,44
Total 23 62042,43
KK 6%

Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

berpengaruh sangat nyata
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Hasil analisis nitrogen, fosfor dan kalium (%)
dijaringan daun kopi sebelum aplikasi perlakuan
pemangkasan dan pemberian dosis pupuk
kandang kambing.

2 LABORATORIUM KIMIA DAN KESUBURAN TANAI
% DEPARTEMEN ILMU TANAH FAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN

. Permiis K dckaan Km, 10, Mak

& g m 707
Tolp (G11) SKT 076 Fax(0d1 D 53

HASIL ANALISIS CONTOH JARINGAN TANAMAN

Nomor : 0348 T.LKKT/2021
Permintaan : Prof. Dr. Ir. Nasaruddin
Asal ContohiLokasi  : Ds. Kaong-Keongkea Kec. Pasar Wajo Kab. Buton- Sulawesi Tengara
Objek : Penelitian
Tgl.Penerimaan : 30 November 2021
Tgl.Pengujian : 30 November 2021
Jumlah : 1 Contoh Daun
Nomor Cortoh Terhadap Contoh Kering 105°C
Banhan Onganik HNO3 : HCIO4
Urut |Laboratorium | o Lo [Walkley & Black Kjeidahl
o c N CIN P K
s ) st R
1 JIN 325 - 085 1.02
Catatan :

Hasl pengufian ini hanya berfaku bagi contoh yang diuf dan tidak untuk diperbanyak

Makassar, 20 Desember 2021
Kepala Laboratorium




Tabel

113

Lampiran 7b. Hasil analisis nitrogen, fosfor dan kalium (%)
dijaringan daun kopi setelah aplikasi perlakuan
pemangkasan dan pemberian dosis pupuk kandang
kambing

L g LABORATORIUM KIMIA DAN RESUBURAN TANAH
—_— .y DEPARTEMEN 1LMU TANAI PAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN
Kampes Tamakanrea B Terintn Kemerdchaon Kin 10, Malassar
Telp (411) 387 076 Fax (0411 $47 076

HASIL ANALISIS CONTOH JARINGAN TANAMAN

Nomor : 088.T.LKKT/2022

Permintaan : Prof. Dr. Ir. Nasaruddin, MP

Asal Contoh/Lokasi : Buton

Objek : Peneiitian

Tgl.Penerimaan 13 April 2022

Tgl.Pengujian + 23 April 2022

Jumlah : 7 Contoh Daun

Namor Contoh Terhadap Contoh Kering 105°C
Bahaa Organik HCI 25%
Unut | Laboratonem Walidey & Black | Kjeldan
P c N N P K
s ) cusese — N
1 NS 1 P1K2 - 3.39 - 0.53 1.15
2 NS 2 P1K3 - 3.59 . 0.35 0.89
3 NS 3 P1K4 - 487 - 0.37 0.84
4 NS 4 P2K1 - 401 - 0860 1.14
5 NS S P2K2 - 484 - 065 1.25
] NS 6 P2K3 - 4.21 - 0.49 1.26
7 NS 7 P2K4 - 463 - 0.35 0.89
Catatan
Hasd pengugan ini hanya bedaku bagi contoh yang diui dan bdak untuk diperbanyak
dimana pengambilan contoh lansh tersebu! tidak diakukan oleh pihak L jum Kima dan b Tanah

Makassar, 8 Agustus 2022
Kepala Laboratorium
A

\ % ‘wgmgmgin’bm 1001
\22 45 4'.‘"’,‘/

!
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Tabel Lampiran 8a. Rata-rata hasil analisis nitrogen dan karbohidrat (%)
dijaringan  daun  kopi  sebelum  perlakuan

pemangkasan dan pemberian pupuk kandang
kambing.

' » KEMENTERIAN KESEHATAN RI !'J B
. A 22\ DIREKTORAT JENDERAL PELAYANAN KESEHATAN = /
5 ' BALAI BESAR LABORATORIUM KESEHATAN MAKASSAR %= <

\y”"
J1. Perintis Kemerdekaan KM. 11 Tamalanrea Makassar 90245

LAPORAN HASIL UJ

Report of Analysis
No : 21023510 / LHU / BBLK-MKS / X1/ 2021

Nama Customer : MUHAMMAD NOOR AZIZU., SP., M.Si
Cusfomer Name :
Alamat ! Universitas Hasanuddin
Address J
Jenis Sampel : Daun Kopi
Type of Samplk (S) !
No. Sampel 121023510
No. Sampla :
Tanggal Penerimaan ;05 November 2021
Received Dafe 5
HASIL PEMERIKSAAN
Ko Parameter Satuan Hasil Pemeriksaga Spesifikasi Metode
No Parameters Units Test Resuft Mathod Specification
1| Karbohidrat Metode Luff Schoord % 154 Titrémetrik
2| Nirogen % 118 Trimetrik

Catalan @ 1 i g ek | gars duit
Neke L The anslyticsl resut are onfy vald for $he fesied sampie
2 Lapeean bl uf il terd do 1 ety
The report of analys's commis's of 1 page
3 Laporas hasl of fol tdat boles digas kecus Tatyjap dan selzin WLk Lt Pergs
1

This reper of ansdyads shaf ol be psprocvend (copyed) ecept fof e conplefed o and w2h Bheis wrilen pecrission
of the dosking Laboratory Oa'ss Besar Labyatzrum Kesoheten Makuzer.

CPSA0INIZEK - Nix: Fav L 18 Oresowr 2012

Telp, 0411 586458, 586457, %6270, Fax. 0411 586270
Surat Elektronik - bblk_makassar@yahoo.com, bblk misr@gmail.com & -
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Tabel Lampiran 8b. Hasil analisis nitrogen dan karbohidrat (%) dijaringan

daun kopi perlakuan tanpa pemangkasan dan
pemberian pupuk kandang kambing.

?: KEMENTERIAN KESEHATAN RI A
. i DIREKTORAT JENDERAL PELAYANAN KESEHATAN = >4
‘ ' BALAI BESAR LABORATORIUM KESEHATAN MAKASSAR \gj}é
J1. Perintis Kemerdekaan KM.11 Tsmalanrea Makassar %0245 it
Report of Analysis
No : 22027922 | LHU | BBLK-MKS / X | 2022

Nama Customer : MUHAMMAD NOOR AZIZU., SP., M.Si

Customer Name .

Alamat : Universitas Hasanuddin

Address t

Jenis Sampel . Daun Kopi

Type of Sample (5) -

No. Sampe! : 22027922

No. Samyple :

Tanggal Penerimazn - 20 Apri 2022

Received Dale :

HASIL IKSAAN

No Parameter $atuan Hasil Pemeriksaan Spesifikasi Metode

No P Units Tost Rosult Method Specification

" 1| Karbonkirat Metode Luff Schoot % 264 Tiimatri
l

2| Nirogen % 102 Titrimetrik

Calstsn - 1 Hask i ini etk unik el varg dull

Mots  :  Theanafylcel resat are ordy waid for the lesfed sample
2 Laperan hask i inf bl G 1 haloman
The repar of swlysis consists of T page
:lmanummamm-mmygmmmtmmw
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PSS 9 SHLBALK - Wb P 1. 15 Oktater 017

Telp. D411 586458, 586457, 586270, Fax. 0411 586270 )
Surat Elcktronik : bblk_makassar@yahoo.com, bb'k mksr@gmail.com a
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Tabel Lampiran 8c. Hasil analisis nitrogen dan karbohidrat (%) dijaringan

daun kopi setelah perlakuan pemangkasan dan
pemberian pupuk kandang kambing.

' » KEMENTERIAN KESEHATAN RI fdk
@l . DIREKTORAT JENDERAL PELAYANAN KESEHATAN ==
‘ ' BALAI BESAR LABORATORIUM KESEHATAN MAKASSAR \.i—;}é

J1. Perintis K Jekaan KM.11 Tsmal Mal 00245

Report of Analysis
No : 22027921/ LHU / BBLK-MKS / X1/ 2021
Nama Customer : MUHAMMAD NOOR AZIZU., SP., M.Si
Customer Name :
Alamat : Universitas Hasanuddin
Address 3
Jenis Sampe! : Daun Kopi
Typeof Sample (5)
No. Sampel : 22027921
No. Sample :
Tanggal Penefimasn - 20 Apel 2022
Received Date :
Tenggel Pengufian
Test Date
HASIL PEMERIKSAAN
No Parameter Satuan Hasil Pemariksaan Spesifikasi Metode
No P: Units Test Result Method Specification
1| Karbohidrat Metode Luff Schoor % 362 Tarimatrk
|
|
2| Nirogen % 119 Titrimetrik
Calslsn 1 Fast g’ 'ulz!ﬁe il mm“
Mot :  The analybcel resat ae orfy vaid for the fested sanpl
2 Lsporan hash i inl il g 1 halaran
The repar of snwlysis consists of 1 page
3 Laperan hask uj nd ok boleh digandaian kecusk secara lenghap dan soltin tartsis Laboratorium Pergf
Bakai By Laboroiorun Kesshetm st ozeat
Thes report of asalya:s shald ot be rep feopyed) except for the ore and b Peis weilen pemEssion

of the festing Laberatory Baiyl Bosar Laboratorirs Mesehatan Makessyr

PSS 9 SHLBALK - Uk R 1. 15 Oktater 017

Telp. D411 586458, 586457, 586270, Fax. 0411 586270 )
Surat Elcktronik : bblk_makassar@yahoo,com, bbk mksr@gmail.com a K
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Tabel Lampiran 9a. Rata-rata jumlah buah segar per dompol pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

Perlakuan I Kelomﬁok n Total Rata-rata
P1K1 8,00 8,00 9,00 25,00 8,33
P1K2 5,00 5,00 10,00 20,00 6,67
P1K3 8,00 8,00 7,00 23,00 7,67
P1K4 5,00 8,00 8,00 21,00 7,00
P2K1 17,00 14,00 15,00 46,00 15,33
P2K2 18,00 20,00 15,00 53,00 17,67
P2K3 16,00 16,00 17,00 49,00 16,33
P2K4 19,00 18,00 16,00 53,00 17,67
Total 96,00 97,00 97,00 290,00 12,08

Tabel Lampiran 9b. Sidik

ragam jumlah buah segar per dompol pada

perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 0.05 0.01
Kelompok 2 0,08 0,04 0,01 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 539,17 77,02 26,46 *x 2,7 4,0
Faktor P 1 522,67 522,67 179,52 * 4,5 8,5
Faktor K 3 0,83 0,28 0,10 tn 3,2 53
P*K 3 15,67 5,22 1,79 tn 3,2 53
Galat 16 46,58 2,91
Total 23 585,83
KK 14%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 10a. Rata-rata berat buah kopi segar per dompol (g)
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

Perlakuan I Kelo“mpok n Total Rata-rata
P1K1 15,20 15,00 16,60 46,80 15,60
P1K2 14,70 12,80 15,7 43,20 14,40
P1K3 15,2 16,1 14,8 46,10 15,37
P1K4 14 16,2 16,6 46,80 15,60
P2K1 27,4 25,6 25,1 78,10 26,03
P2K2 28,4 29,4 26,7 84,50 28,17
P2K3 26,3 25,7 27,4 79,40 26,47
P2K4 26,4 27,7 25,1 79,20 26,40
Total 167,60 168,50 168,00 504,10 21,00

Tabel Lampiran 10b. Sidik ragam berat buah kopi segar per dompol (g)
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 0.05 0.01
Kelompok 2 0,05 0,03 0,02 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 808,06 115,44 83,44 * 2,7 4,0
Faktor P 1 796,95 796,95 576,05 * 4,5 8,5
Faktor K 3 0,72 0,24 0,17 tn 3,2 53
P*K 3 10,38 3,46 2,50 tn 3,2 53
Galat 16 22,14 1,38
Total 23 830,25
KK 6%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 1la. Rata-rata jumlah dompol per cabang pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

Perlakuan I Kelolrlnpok n Total Rata-rata
P1K1 2,75 3,25 3,50 9,50 3,17
P1K2 2,50 3,75 3,50 9,75 3,25
P1K3 3,25 3,25 2,75 9,25 3,08
P1K4 3,25 3,00 2,25 8,50 2,83
P2K1 5,50 5,00 5,50 16,00 5,33
P2K2 5,00 5,50 4,25 14,75 4,92
P2K3 4,75 4,75 5,00 14,50 4,83
P2K4 5,25 5,50 4,75 15,50 517
Total 32,25 34,00 31,50 97,75 4,07

Tabel Lampiran 11b. Sidik ragam jumlah dompol per cabang pada
perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 0.05 0.01
Kelompok 2 0,41 0,21 1,19 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7 24,27 3,47 20,13 ** 2,7 4,0
Faktor P 1 23,50 23,50 136,48 * 4,5 8,5
Faktor K 3 0,30 0,10 0,58 tn 3,2 53
P*K 3 0,47 0,16 0,90 tn 3,2 53
Galat 16 2,76 0,17
Total 23 27,43
KK 10%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 12a. Rata-rata berat buah kopi segar per cabang (g)
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

Perlakuan | Kelcilmpok " Total Rata-rata
P1K1 49,6 47,7 40,1 137,40 45,80
P1K2 45,4 44.8 42,3 132,50 44,17
P1K3 40,1 48,8 48,5 137,40 45,80
P1K4 48,7 47,5 46,9 143,10 47,70
P2K1 130,5 127,8 128,1 386,40 128,80
P2K2 132,5 136,5 127,4 396,40 132,13
P2K3 129,9 129,3 130,1 389,30 129,77
P2K4 133,4 131,7 128,9 394,00 131,33
Total 710,10 714,10 692,30 2116,50 88,19

Tabel Lampiran 12b. Sidik ragam berat buah kopi segar per cabang (g)
pada perlakuan pemangkasan dan pemberian dosis
pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 33,67 16,83 2,08 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7  43024,42 6146,35 760,00 ** 2,7 4,0
Faktor P 1 42985,27 42985,27 5315,16 ** 4,5 8,5
Faktor K 3 16,31 5,44 0,67 tn 3,2 53
P*K 3 22,83 7,61 0,94 tn 3,2 53
Galat 16 129,40 8,09
Total 23 43187,49
KK 3%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

**

berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 13a. Rata-rata berat buah segar kopi segar per pohon

(g) pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

Kelompok

Perlakuan | i " Total Rata-rata
P1K1 224,5 222 235,5 682,00 227,33
P1K2 231 210 2215 662,50 220,83
P1K3 206,5 2415 229 677,00 225,67
P1K4 223 230 182,5 635,50 211,83
P2K1 481 383,5 484 1348,50 449,50
P2K2 475 470,5 476,5 1422,00 474,00
P2K3 485 458,5 470,5 1414,00 471,33
P2K4 481,5 467,5 466 1415,00 471,67
Total 2807,50 2683,50 2765,50 8256,50 344,02

Tabel Lampiran 13b. Sidik ragam berat buah kopi segar per pohon (g)

pada perlakuan pemangkasan dan pemberian
dosis pupuk kandang kambing pada pohon kopi.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 994,33 497,17 0,95 tn 3,63 6,23
Perlakuan 7  362384,24 51769,18 99,43 * 27 40
Faktor P 1 360762,76 360762,76 692,89  ** 45 85
Faktor K 3 408,95 136,32 0,26 tn 3,2 53
P*K 3 1212,53 404,18 0,78 tn 3,2 53
Galat 16 8330,67 520,67
Total 23 371709,24
KK 7%
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

**

berpengaruh sangat nyata
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dan pemberian dosis pupuk kandang pada pohon

Tabel Lampiran 14a. Analisis tanah sebelum perlakuan pemangkasan
kopi.

LABORATORIUM KIMIA DAN KESUBURAN TANAH

p DEPARTEMEN ILMU TANAH FAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN

Kampus Tamalanrea J1. Penntis Kemerdekaan Km. 10, Makassar
Telp (0411) 587 076, Fax (0411) 387 076

HASIL ANALISIS CONTOH TANAH

Nomor 1 0324.T.LKKT/2021
Permintaan : Prof. Dr. Ir. Nasaruddin
Asal Contoh/Lokasi : Ds. Kaong-Keongkea Kec. Pasar Wajo Kab. Buton- Sulawesi Tenggara
Objek : Penelitian
Tgl.Penerimaan 122 November 2021
Tgl.Pengujian 122 November 2021
Jumlah :1 Contoh Tanah Terganggu
Nomor Contoh Tekstur (pipet) Ekstrak 1:2.5 Terhadap Contoh Kering 105°C
pH Bahan Organik Nilai Tukar Kation (NH-Acetat 1N, pH7)
c.:.—vgs:c: Pangirim Pasir | Debu | Liat | Klas Tekstur Walkiey & Black _Zo_n!._ Olsen _ _ _ _
H,0 KC1 c N CIN P;0s | Ca | Mg K Na | Jumlah | KTK | KB
...... [p— or T e dage - ppm - [ESS——— v Y P - %
1 NS 1 1 15 | 40 | 44 | UatBercebu | 585 - 136 0.11 12 | 857 |568 |053 |0.33 020 7 1774 | 38

Catatan
Hasil pengujian ini hanya berlaku bagi contoh yang diufi dan tidak untuk diperbanyak
Makassar, 16 Desember 2021
Kepala Laboratorium

B ke R, Mub, Jayadi, MP
Nip. rouooowa 198801 1 001
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pemberian dosis pupuk kandang pada pohon kopi

Tabel Lampiran 14b. Analisis tanah setelah perlakuan pemangkasan dan

LABORATORIUM KIMIA DAN KESUBURAN TANAH
DEPARTEMEN ILMU TANAH FAKULTAS PERTANIAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN

Kampus Tamalanrea 1, Perintss K dekaan K. 10, Mak

Telp. (0411) 587 076, Fax ((411) S87 076

HASIL ANALISIS CONTOH TANAH

Nomor : 0204.T,LKKT/2022
Permintaan : Muh. Nurrazizu
Asal Contoh/Lokasi : Ds. Kaong-Keongkea Kec. Pasar Wajo Kab. Buton- Sulawesi Tengara
Objek : Penelitian
Tgl.Penerimaan : 11 Agustus 2022
Tgl.Pengujian : 16 Agustus 2022
Jumlah : 3 Contoh Tanah Terganggu
Nemor Contoh Tokstur (pipet) Eksirak 1:2.5 Terhadap Contoh Kedng 105°C
pH Bahan Organik Nilai Tukar Kation (NH-Acetat 1N, pH7)
Unut | Laboraterum Pengiri PasirfDeby Liat | Klas Tekstur Walkley &8lack |Keldanl Clsen _ _ _ _ _
Hy0 | KCl c N [CN| POs| Ca| Mg | K | Na|Jumlah| KTK | XB
' R . R - PP - {omal (+)kg-1) %
1 NS 1 1 16 | 37 | 48 Liat 6.12 - 1,85 018 | 10 | 11.47 |8.25 |0.88 [0.35 [0.32 | 10 [2616 [ 38
2 NS 2 2 18 | 35 | 46 Liat 625 - 226 023 | 10 | 1073 |7.78 [1.21 |044 [0.30 ] 10 [2338 | 42
3 NS 3 a 31 (24 | 46 Liat 6.14 - 1.99 018 | 11 | 1188 |632 |[1.22 038|028 B [21.41] 38
Catatan :

Has¥ pengufian inf hanya beraku bagi conloh yang diuji dan tidak untuk diperbanyak

Makassar, 30 Agustus 2022
Kepala Laboraterium
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Tabel Lampiran 15a. Rata-rata nilai warna L* terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta
Kaongkeongkea.

Perlakuan I Kelolrlnpok m Total Rata-rata
2019 52,56 56,62 51,37 160,55 53,52
2020 59,06 56,11 47,46 162,63 54,21
2021 51,04 49,32 50,57 150,93 50,31
2022 49,25 51,47 46,96 147,68 49,23
Total 211,91 213,52 196,36 621,79 207,26

Tabel Lampiran 15b. Sidik ragam nilai warna L* terhadap waktu

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.
F-tabel
K K KT Fhi
S db J it 0.05 0.01

Kelompok 2 44,91 22,45 2,46 tn 514 10,92

Perlakuan 3 52,79 17,60 1,93 tn 4,76 9,78

Galat 6 54,70 9,12

Total 11 152,39

KK 0,01

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata

Tabel Lampiran 15c. Rata-rata nilai warna a* terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta
Kaongkeongkea.

Perlakuan I Kelolr:1pok m Total Rata-rata
2019 1,25 1,25 2,21 4,71 1,570
2020 0,67 2,79 -0,41 3,05 1,017
2021 0,28 0,23 -0,92 -0,41 -0,137
2022 -2,68 -2,48 -1,28 -6,44 -2,147
Total -0,48 1,79 -0,4 0,91 0,303
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Tabel Lampiran 15d. Sidik ragam nilai warna a* terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

. Ftabel

SK db JK KT Fhit 0.05 0.01
Ulangan 2 0,82962 0,41481 0,34793 tn 514 10,92
Perlakuan 3 24,3071 8,10236 6,79597 * 4,76 9,78
Galat 6 7,15338 1,19223
Total 11 32,2901
KK 3,60
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

* berpengaruh nyata

Tabel Lampiran 15e. Rata-rata nilai warna b* terhadap waktu

penyimpanan biji kopi robusta
Kaongkeongkea.

Perlakuan Kelompok Total Rata-
Il 11 rata
2019 12,52 14,51 11,55 38,58 12,86
2020 13,06 13,4 13,62 40,08 13,36
2021 14,95 18,97 13,65 47,57 15,86
2022 17,16 16,85 12,47 46,48 15,49
Total 57,69 63,73 51,29 172,71 57,57

Tabel Lampiran 15f. Sidik ragam nilai warna b* terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

F-tabel
0,05 0,01

SK db JK KT Fhit

Kelompok 2 19,35 9,67 4,00 tn 5,14 10,92
Perlakuan 3 20,31 6,77 2,80 tn 4,76 9,78
Galat 6 1451 2,42

Total 11 54,17

KK 0,03

Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata
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Tabel Lampiran 16a. Rata-rata kadar air biji (%) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

Perlakuan I Kelolrlnpok m Total Rata-rata
2019 7,5 8,4 8,8 24,70 8,23
2020 8,3 8,4 8,0 24,70 8,23
2021 8,1 8,8 8,4 25,30 8,43
2022 9,1 9,3 9,4 27,80 9,27
Total 33,00 34,90 34,60 102,50 34,17

Tabel Lampiran 16b. Sidik ragam kadar air biji (%) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

SK db JK KT Fhit F-tabel

0,05 0,01

Kelompok 2 0,52167 0,26083 2,10067 tn 5,14 10,92
Perlakuan 3 2,1825 0,7275 5,859 * 4,76 9,78

Galat 6 0,745 0,12417

Total 11 3,44917

KK 0,010
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

*

berpengaruh nyata

Tabel Lampiran 17a. Rata-rata ukuran panjang biji (mm) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

Kelompok

Perlakuan I i m Total Rata-rata
2019 9,55 9,24 9,63 28,42 9,47
2020 9,61 9,56 9,48 28,65 9,55
2021 9,36 9,56 9,59 28,51 9,50
2022 10,19 10,14 9,94 30,27 10,09

Total 38,71 38,5 38,64 115,85 38,62
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Tabel Lampiran 17b. Sidik ragam ukuran panjang biji (mm) terhadap

waktu  penyimpanan  biji  kopi  robusta
Kaongkeongkea.
, Ftabel
SK db JK KT Fhit 005 001

Kelompok 2 0,006 0,003 0,11135 tn 514 10,92
Perlakuan 3 0,769 0,256 9,98279 o 4,76 9,78
Galat 6 0,154 0,026
Total 11 0,928
KK 0,0041
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

*%

berpengaruh sangat nyata

Tabel Lampiran 17c. Rata-rata ukuran lebar biji (mm) terhadap waktu

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

Perlakuan I Kelolrlnpok m Total Rata-rata
2019 7,05 6,93 6,99 20,97 6,99
2020 7,34 7,21 7,00 21,55 7,18
2021 7,34 7,21 7,00 21,55 7,18
2022 7,40 7,59 7,09 22,08 7,36
Total 22,08 22,01 21,09 65,18 21,73

Tabel Lampiran 17d. Sidik ragam ukuran lebar biji (mm) terhadap waktu

penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

. Ftabel
SK db JK KT Fhit 0.05 0.01
Kelompok 2 0,16 0,08 4,90 tn 514 10,92
Perlakuan 3 0,21 0,07 4,29 tn 4,76 9,78
Galat 6 0,10 0,02
Total 11 0,46
KK 0,0044
Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata
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Tabel Lampiran 18a. Rata-rata berat 100 biji (g) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.
Perlakuan Kelompok Total Rata-
I Il 1] rata
2019 14,90 15,20 15,30 45,40 15,13
2020 16,40 16,50 15,70 48,60 16,20
2021 16,50 15,40 17,80 49,70 16,57
2022 16,20 17,40 18,70 52,30 17,43
Total 64,00 64,50 67,50 196,00 65,33

Tabel Lampiran 18b. Sidik ragam berat 100 biji (g) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea

. Ftabel

SK db JK KT Fhit 0.05 0.01
Kelompok 2,00 1,79 0,90 1,15 tn 514 10,92
Perlakuan 3,00 8,17 2,72 3,48 tn 4,76 9,78
Galat 6,00 4,69 0,78
Total 11,00 14,65
KK 0,01
Keterangan: tn = tidak berpengaruh nyata

Tabel Lampiran 19a. Rata-rata densitas kemba (Kg/L) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

Perlakuan I Kelolrlnpok m Total Rata-rata
2019 633,80 656,40 638,60 1928,80 642,93
2020 683,40 683,00 671,60 2038,00 679,33
2021 666,20 690,80 683,60 2040,60 680,20
2022 694,00 702,00 702,00 2098,00 699,33
Total 2677,40 2732,20 2695,80 8105,40 2701,80




Tabel Lampiran 19b.
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Sidik ragam densitas kemba (g/L) terhadap waktu
penyimpanan biji kopi robusta Kaongkeongkea.

. Ftabel

SK db JK KT Fhit 005 001
Kelompok 2 388,88 19444 3,36169 tn 5,14 10,92
Perlakuan 3 4996,17 1665,39 28,793 ** 476 9,78
Galat 6 347,04 57,84
Total 11 5732,09
KK 0,0028
Keterangan: tn tidak berpengaruh nyata

*%

berpengaruh sangat nyata
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Tabel Lampiran 20a. Hasil analisis klorofil (mg/gr), sukrosa (%), kafein

(%), asam klorogenat (%) dan trigonelin (%) pada
waktu penyimpanan 2019, 2020 dan 2021.

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN
RISET DAN TEKNOLOGI
POLITEKNIK NEGERI JEMBER
UPT. LABORATORIUM BIOSAIN

Jalan Mastrip Kotak Pos 164 Jember 68101 Telp. (0331) 333532-34 Fax (0331) 333531

E-mail : politeknik@polije.ac.id Laman : www.polije.ac.id

Report of Analysis
No: 068/PL17.102/P)2022

Nomor Permohonan : 053/PLIT.10.1/P)2022
Number of Order
: Muhammad Noor Azizu S.P., M.Si
Customer Name
: 081250626800
Contact Person
Alamat_ : Kota Bau Bau Sulawesi
Address
Jenis Sampel. : Biji Kopi
Dype of Sample (s}
Jenis Uii - Kaftin, Trigonelin, Asam klorogenat, Klorofil dan Sukrosa
Type of Analysis
: 08 MARET 2022 Tanggal Penguijian : 8 - 24 MARET 2022
Received Date Date of Analysis
Hasil Uji / Test Result
HASIL UJT
SAK%IE%L Ty o8 SPESIFIKASI METODE
T i | Ewel e METHOD SPESIFICATION
, Sakrosa | Kafein | o i | Trigonelia
"",w") (%) (%) (%) (%)
= Sukrosa SNI 013743,1995
2019 0003 5257 1,748 12,008 0528 Klorofil : ( D. 1949,
2020 0.005 354 | 1em2 11428 0,467 ,, Covper exzymes bolated
in Beta vulgaris. Plant
Plysiology. 24: 1-15.)
2021
0.007 3084 | 1510 11,239 0,449 Kopl
(modifikasi SNI 01-3542-2004)
Coeacan ©
Nowe

mwdmmnwummumm.ymmmmmmb“
mmmw-mmmmuta—pﬁnmmm.

4 SOIRION] [Siosain tidak by yugh preyalahiy pocan b 2 0eR O
UPT Latoratoriaw Biaasin ket ma resporsiblity for the miseing the report of amadais by cusioesr/client.

| o B

pouriom Tpde
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Tabel Lampiran 20b. Hasil analisis klorofil (mg/gr), sukrosa (%), kafein
(%), asam klorogenat (%) dan trigonelin (%)
pada waktu penyimpanan 2022.

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN RISET DAN TEKNOLOGI
POLITEKNIK NEGERI JEMBER

UNIT PENUNJANG AKADEMIK BIOSAINS
Jalan Mastrip Kotak Pos 164 Jember 68101 Telp, (0331) 333532-34 Fax (0331) 333531
E-mail : politeknik/a/polije.ac.id Laman : www. polije.ac.id

LAPORAN HASIL ANALISA
Report of Analysis
No: 280/PL17.102/P172022

Nomee Permohonan : 266/PLIT.10.1/PI2022
Number of Ocder
: Muhammad Noor Azizu S.P., M.Si
Customer Name
: 081250626800
Cantact Person
Alamat : Kota Bau Ban Sulawesi
Address
Jenis Ssmpel. + Biji Kopi
Type of Sample ()
Jenis Uji : Kafeln, Trigonelin, Asam klorogenat, Klorofil dan Sukrosa
Tipe of Analysis
Tanggal Penerimaan : 31 Oktober 2022 Tangeal Pengujion : 31 Okt — 17 Nov 2022
Recelved Dare Date of Analysis
Hasil Uji / Test Result
HASIL UM
TEST RESULT
2 ‘ s E .
o anl-.‘ CODE :":"; R [ g ot METHOD SPESIFICATION
or Klorogenat
W (%) (%) (%) (%)
e z Sukrosa SNI01.3743.1995
KW-2022 0.0 L7 1189 9.285 0.230 Klorofil : (Amen, D, 1949,
Copper cnzymes isolated
. = in Beta vulgaris. Plant
KK-2022 000 133 1275 9839 0.2 Phys 241 1-15)
Kopl
(modifikasi SNI 01-3542-2004)

sl aralica forsedt sesn dongan sampsl ya TUTA, 39024 333y ® mdiffiadt vang mempengan i hosil onals
naeMdﬁ-mlnwuhmnml-u&uwmﬂhm-hﬂ@m«hmﬁd&aﬂbm

m.-wmm:-mummﬂ-hmwmmm
b sl B 22 * ak

B i
/ _/;J&b&"‘ %0'55\:: ;7. 102
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Tabel Lampiran 2la. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan tiga
tahun panen 2019.

) LABORATORIUM PENGUJI : oy oenel |
@ (Laboratory for Testing) {
V PUSAT PENELITIAN KOPI DAN KAKAO INDONESIA
[ ¥ (Indonesia Coffee And Cocoa Research Institute)

“LP PUSLITKOKA”

, LAPORAN HASIL UJI CITARASA S
(Report of Cup Testing)
N0.02.22.1.0029 -C 02.22.1.0029
Nomer Contoh (Sample Number) : 02.22.1.0029

Tanggal Penerimaan Contoh (Sample received) - : 07-02-2022

Tanggal Pengujian (Date of testing) 1 08-02-2022 — 08-02-2022

Jenis Contoh (Kind of sample) * ' Biji kopi/green beans Robusta DP

Identitas Contoh: * Kopi Robusta 2019.
(>‘\ \O
g . i O e L
Karakteristik Skor Citarasa (Cup Karak{en\stlk\‘ S/kor Clta\r\asa (Cup
(Characteristic) testing Score)* (Characteristi{)“‘ V /te§ting‘$core)‘
7 - b \
Fragrance/Aroma . 7.50 Uni(o?m\Cuprg\“‘\ \ \ 10.00
Flavor 775 / 'Bal_a'ﬁce N LA 775
Aftertaste 750" "% \ Clean'Cups \\ 10.00
salt/Acid 7175/ |l overall N\ 7.75
[ { /11N p ¥4
Bitter/Sweet 7.75‘\ \/ TaiQts-Eaul_ts‘ 0.00
N\ NTOVIIN
Mouthfeel/Body LI\ \ Fipal\§core“ 81.50
Notes: Chocolity,’Sp\ié\'/; R\athe; Rub@ér_y, A'Eidy.
" N\
P T

,/ 4 % P
* Keterangan skor:*, 6:00- 6.75= Good; 7.00<7.75= Very good; 8.00 - 8,75= Excellent; 9.00 - 9.75= Outstanding
(Score notation)... "\ VR S \\\" )
NN TN e P
** Final Score notatior{ Nilai n\ﬂ\ﬁimum 'untluk (Minimum Value for) Specialty Grade = 80
\KOPTN XA Jember, 08-02-2022
Catatan (Notesl:\ N ) ]
- - AN 7 - Manajer Teknis
Hasil analisis ini han'ya&nenegangkan atribut mutu |
berdasarkan contoh yang ditji BUKAN menerangkan atribut ‘
nama, jenis atau asal contoh (This result explains only the 1 /g

attribute of the quality based on the sample tested, NOT HIANYZ
explains attributes of name, type and origin of the sample). l Ari d fUDg Sari, S.TP, M.Si
D

Hasil analisis ini hanya berlaku selama 3 bulan (This results valid within 3 months). [

Page2 of 2

‘ Sertifikat ini tidak diperkenankan digandakan secara tidak lengkap tanpa ijin tertulis dari LP PUSLITKOKA
g This certificate shall not be incompletely reproduced without written approval from LP PUSLITKOKA
i i | \ 3 U3
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Tabel Lampiran 21b. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan dua
tahun panen 2020.

LABORATORIUM PENGUJI
@ (Laboratory for Testing)
v PUSAT PENELITIAN KOPI DAN KAKAO INDONESIA i
\ 7 (Indonesia Coffee And Cocoa Research Institute) Spiatelor
“LP PUSLITKOKA?” Sl ‘
/ LAPORAN HASIL UJI CITARASA LR
__(Report of Cup Testing) ;
No.02.22.1.0030 -C 02:22.1.0030
Nomer Contoh (Sample Number) :02.22:1.0030
Tanggal Penerimaan Contoh (Sample received) - :07-02-2022
Tanggal Pengujian (Date of testing) * 08-02-2022 — 08-02-2022
Jenis Contoh (Kind of sample) * Biji kopi/green beans Robusta DP
Identitas Contoh: * Kopi Robusta 2020.
Karakteristik Skor Citarasa (Cup Karakteristlk\ \ Skor Citarasa (Cup
(Characteristic) testing Score)* (characteristic) \ testing Score)'
Fragrance/Aroma 7.50 Unlfonq Cups\ A S \/} 10.00
Flavor 7.25 / Balance \ \ > 6.75

/ \
: b 10.00
Aftertaste 675 A Clean' Cups ‘\\

/
salt/Acid 675/ " | overal Y, 10.00 EL |
{ 7
Bitter/Sweet 6.501 \ 7 Taths-Faults 6.75 f |
N, \OWVINGN

Mouthfeel/Body // 6\‘75 N\ Final Score" 75.00
Notes: Chor.o|aty, Spu:y, Rather Rubbery, Bitter & Astringent Aftertaste.

p— N\

ZS \ \
7 PN
* Keterangan skor: \\60(\) 6.75= @ 700 7 75=Very good; 8.00 - 8.75= Excellent; 9.00 - 9.75= Outstanding

(Score notanon)‘
O\

<
** Final Score notatvon Nllal mmlmu}untuk (Minimum Value for) Specialty Grade = 80
N

Jember, 08-02-2022
Catatan (Notes): \ \ \

Manajer Teknis

[Hasil analisis ini hanya menerangkan atribut mutu
-berdasarkan contoh yang diﬂ]i BUKAN menerangkan atribut
.nama jenis atau asal contoh (This result explains only the
,attnbute of the quality based on the sample tested, NOT
:explalns attributes of name, type and origin of the sample).

!Hasil analisis ini hanya berlaku selama 3 bulan (This results valid within 3 months). ]

Page2 of 2

Sertifikat ini tidak diperkenankan digandakan secara tidak lengkap ianpa ijin leﬂulls dari LP PUSLITKOKA
This certificate shall not be incompletely reproduced without wnlfen approval from LP PUSUTKOKA
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Tabel Lampiran 21c. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta

kaongkeongkea pada waktu penyimpanan satu
tahun panen 2021.

LABORATORIUM PENGUJI
(Laboratory for Testing)
PUSAT PENELITIAN KOPI DAN KAKAO INDONESIA
(Indonesia Coffee And Cocoa Research Institute)
“LP PUSLITKOKA”

FR-LP. 5.10.01.02.01-C3
LAPORAN HASIL UJI CITARASA

(Report of Cup Testing)
No.02.22.1.0031 -C

02.22.1.0031

: 02.22.1.0031
: 07-02-2022

Nomer Contoh (Sample Number)

Tanggal Penerimaan Contoh (Sample received)

Tanggal Pengujian (Date of testing)
Jenis Contoh (Kind of sample)

Identitas Contoh:

* Kopi Robusta 2021.

© 08-02-2022 — 08-02-2022
: Biji kopi/green beans Rgbusta DP

"N

\ /\
/\\ \\/ /
Karakteristik Skor Citarasa (Cup Karaktenstlk ?/kor Cltarasa (C\:p
(Characteristic) testing Score)* (Cha ractenstlc) v /testmg Score)
Fragrance/Aroma 7.50 Umform Cups\\ > h) 10.00
6.50
Flavor 7.00 // Balqnce ~J
/ ) .00
Aftertaste 650 Clean Cups \\ 10.0
salt/Acid 650/ Overall\\/\, 6.50
[ | N 258
Bitter/Sweet 650x v\ / Taints-Faults l 0.00
Mouthfeel/Body / 575 N\ || Final Score** ; 7375
Notes: Choco(ty, prcv, Cereally, Rather Rubbery, Very Astringent & Very Bitter
Aftertaste N \
/S WININ

* Keterangan skor
(Score notauon)-\

6 00- 75= Good; .7.>IJD <7.75=Ve
N\ \

/

<

/ ,/

. FmalScorrnotatm NI;lm il

RS

A\ V¥
Catatan (Notes): ) )

ry good; 8.00 - 8.75= Excellent; 9.00 - 9.75= Outstanding

um untuk (Minimum Value for) Specialty Grade = 80

Jember, 08-02-2022

Hasil analisis ini hanVamenerangkan atribut mutu
berdasarkan contoh yang d|u1| BUKAN menerangkan atribut
nama, jenis atau asal contoh (This result explains only the
attribute of the quality based on the sample tested, NOT
explains attributes of name, type and origin of the sample).

Mapgajer Teknis
R PR
&'

Hasil analisis ini hanya berlaku selama 3 bulan (This results valid within 3 months). |

Page2 of 2

Sertifikat ini tidak diperkenankan digandakan secara tidak lengkap tanpa ijin tertulis dari LP PUSLITKOKA
This certificate shall not be incompletely reproduced without written approval from LP PUSLITKOKA
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Tabel Lampiran 21d. Hasil analisis uji citarasa biji kopi robusta
kaongkeongkea pada waktu penyimpanan nol
tahun panen 2022.




