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Gambar 19. Jagung yang Sedang Telah Dikemas 
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Lampiran 2. Kuisioner Penelitian 

KUISIONER WAWANCARA 

Identitas Informan:  

1. Nama  : Rahman Daeng Tayang 

2. Alamat/kelompok tani : Sarroangin 

3. Hari / Tanggal  :  

Daftar Pertanyaan: 

No. Pertanyaan Informan 

1. Jenis komoditas jagung apa yang 

budidayakan? 

ASIA 92 

2. Kapan dilakukan Penananman? November 

3. Siapa saja yang melakukan 

pemanenan? 

Keluarga atau tetangga 

4. Kapan dilakukan pemanenan? Februari 

5. Berapa total produksi jagug satu 

kali siklus panen? 

500 kg 

6. Dimana jagung tersebut di 

distribusikan? 

Pengepul 

7. Berapa harga jagung per kilo? 3.300 basah/ 3.500 kering 

8. Tahapan proses pasca panen 

jagung? 

1. Panen                   4.   Jemur 

2. Jemur                   5.   Kemas 

3. Pipil                     6.   Timbang 

9. Cara membedakan jagung yang 

sudah bisa dipanen atau belum? 

Dilihat warna kulit menguning dan 

mongering/ sela biji berongga 

10. Apakah dilakukan sortasi?  Tidak 

11. Apkah dilakukan grading? Tidak 

12. Alat apa yang digunakan untuk 

pemetikan jagung? 

Manual/ tangan/ sabit 
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13 Apa yang dilakukan jika jagung 

sudah lewat masa panennya dan 

belumdi panen? 

Tetap di panen 

14. Apa yang dilakukan 

untukmenghindarikerusakan jagung 

pada saat pemanenan? 

Langsung diangkat dari kebun ke 

rumah 

15. Berapa lama proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari/ 5 hari 

16. Bagaimana metode pengeringan 

jagung yang dilakukan? 

Kontak langsung matahari 

17. Dimana tempat mengeringkan 

jagung? Dan alat apa yang di pakai? 

Rumah dengan alas terpal 

18. Bagaimana kondisi lokasi 

pengeringan 

- Berangin  - Sepi 

- Banyak tanaman pendek 

19. Berapa lama pengeringan 

dilakukan? 

4 hari total pengeringan 1 dan 2 

20. Apa tanda jika jagung sudah kering? Keras, berbunyi khas dan licin 

21. Alat apa yang digunakan untuk 

pemipilan? 

Tangan 

22. Berapa laam proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari / 5 hari 

23. Alat apa yang digunkana untuk 

pengemasan 

Karung 

24. Dimana lokasi penyimpanan jagung 

setelah dikemas 

Di depan rumah sembari 

menunggu pengepul 

25. Berapa lama jagung disimpan 

hingga dijual 

Tidak sampai 24 jam 

26. Bagaimana kondisi ruang 

penyimpanan 

Tidak lembab 

 

  



34 

 

KUISIONER WAWANCARA 

Identitas Informan:  

4. Nama  : Saripa Daeng Lebang 

5. Alamat/kelompok tani : Sarroangin 

6. Hari / Tanggal  :  

Daftar Pertanyaan: 

No. Pertanyaan Informan 

1. Jenis komoditas jagung apa yang 

budidayakan? 

ASIA 92 

2. Kapan dilakukan Penananman? November 

3. Siapa saja yang melakukan 

pemanenan? 

Keluarga atau tetangga 

4. Kapan dilakukan pemanenan? Februari 

5. Berapa total produksi jagug satu 

kali siklus panen? 

600 kg 

6. Dimana jagung tersebut di 

distribusikan? 

Pengepul 

7. Berapa harga jagung per kilo? 3.300 basah/ 3.500 kering 

8. Tahapan proses pasca panen 

jagung? 

1. Panen                   4.  Jemur 

2. Jemur                   5.   Kemas 

3. Pipil                     6.   Timbang 

9. Cara membedakan jagung yang 

sudah bisa dipanen atau belum? 

Dilihat warna biji dan biji 

mengering 

10. Apakah dilakukan sortasi?  Tidak 

11. Apkah dilakukan grading? Tidak 

12. Alat apa yang digunakan untuk 

pemetikan jagung? 

Manual/ parang 

13 Apa yang dilakukan jika jagung 

sudah lewat masa panennya dan 

belumdi panen? 

Tetap di panen 
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14. Apa yang dilakukan 

untukmenghindarikerusakan jagung 

pada saat pemanenan? 

Langsung diangkat dari kebun ke 

rumah 

15. Berapa lama proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari/ 5 hari 

16. Bagaimana metode pengeringan 

jagung yang dilakukan? 

Kontak langsung matahari 

17. Dimana tempat mengeringkan 

jagung? Dan alat apa yang di pakai? 

Rumah dengan halaman atap 

terpal 

18. Bagaimana kondisi lokasi 

pengeringan 

- Berangin  - Sepi 

- Banyak tanaman pendek 

19. Berapa lama pengeringan 

dilakukan? 

4 hari total pengeringan 1 dan 2 

20. Apa tanda jika jagung sudah kering? Keras dan licin 

21. Alat apa yang digunakan untuk 

pemipilan? 

Manual/ tangan 

22. Berapa laam proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari / 5 hari 

23. Alat apa yang digunkana untuk 

pengemasan 

Karung 

24. Dimana lokasi penyimpanan jagung 

setelah dikemas 

Depan rumah 

25. Berapa lama jagung disimpan 

hingga dijual 

Tidak sampai 24 jam 

26. Bagaimana kondisi ruang 

penyimpanan 

Tidak lembab 

 

  



36 

 

KUISIONER WAWANCARA 

Identitas Informan:  

7. Nama  : Tija 

8. Alamat/kelompok tani : Sarroangin 

9. Hari / Tanggal  :  

Daftar Pertanyaan: 

No. Pertanyaan Informan 

1. Jenis komoditas jagung apa yang 

budidayakan? 

ASIA 92 

2. Kapan dilakukan Penananman? November 

3. Siapa saja yang melakukan 

pemanenan? 

Keluarga atau tetangga 

4. Kapan dilakukan pemanenan? Februari 

5. Berapa total produksi jagug satu 

kali siklus panen? 

500 kg 

6. Dimana jagung tersebut di 

distribusikan? 

Pengepul 

7. Berapa harga jagung per kilo? 3.300 basah/ 3.500 kering 

8. Tahapan proses pasca panen 

jagung? 

1. Panen                   4.  Jemur 

2. Jemur                   5.   Kemas 

3. Pipil                     6.   Timbang 

9. Cara membedakan jagung yang 

sudah bisa dipanen atau belum? 

Melihat biji 

10. Apakah dilakukan sortasi?  Tidak 

11. Apkah dilakukan grading? Tidak 

12. Alat apa yang digunakan untuk 

pemetikan jagung? 

Parang/ celurit/ tangan 

13 Apa yang dilakukan jika jagung 

sudah lewat masa panennya dan 

belumdi panen? 

Tetap di panen 
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14. Apa yang dilakukan 

untukmenghindarikerusakan jagung 

pada saat pemanenan? 

Langsung diangkat dari kebun ke 

rumah 

15. Berapa lama proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari/ 5 hari 

16. Bagaimana metode pengeringan 

jagung yang dilakukan? 

Kontak langsung matahari 

17. Dimana tempat mengeringkan 

jagung? Dan alat apa yang di pakai? 

Rumah dengan halaman atap 

terpal 

18. Bagaimana kondisi lokasi 

pengeringan 

- Berangin  - Sepi 

- Banyak tanaman pendek 

19. Berapa lama pengeringan 

dilakukan? 

4 hari total pengeringan 1 dan 2 

20. Apa tanda jika jagung sudah kering? Licin 

21. Alat apa yang digunakan untuk 

pemipilan? 

Tangan 

22. Berapa laam proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari / 5 hari 

23. Alat apa yang digunkana untuk 

pengemasan 

Karung 

24. Dimana lokasi penyimpanan jagung 

setelah dikemas 

Depan rumah/ lokasi penjemuran 

25. Berapa lama jagung disimpan 

hingga dijual 

Tidak sampai 24 jam 

26. Bagaimana kondisi ruang 

penyimpanan 

Tidak lembab 
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KUISIONER WAWANCARA 

Identitas Informan:  

4. Nama  : Salma Daeng Mia 

5. Alamat/kelompok tani : Sarroangin 

6. Hari / Tanggal  :  

Daftar Pertanyaan: 

No. Pertanyaan Informan 

1. Jenis komoditas jagung apa yang 

budidayakan? 

ASIA 92 

2. Kapan dilakukan Penananman? Desember 

3. Siapa saja yang melakukan 

pemanenan? 

Warga/ keluarga 

4. Kapan dilakukan pemanenan? Februari 

5. Berapa total produksi jagug satu 

kali siklus panen? 

650 kg 

6. Dimana jagung tersebut di 

distribusikan? 

Pengepul 

7. Berapa harga jagung per kilo? 3.300 basah/ 3.500 kering 

8. Tahapan proses pasca panen 

jagung? 

1. Panen                   4.  Jemur 

2. Jemur                   5.   Kemas 

3. Pipil                     6.   Timbang 

9. Cara membedakan jagung yang 

sudah bisa dipanen atau belum? 

Melihat biji/ sela biji 

10. Apakah dilakukan sortasi?  Tidak 

11. Apkah dilakukan grading? Tidak 

12. Alat apa yang digunakan untuk 

pemetikan jagung? 

Celurit/ tangan 

13 Apa yang dilakukan jika jagung 

sudah lewat masa panennya dan 

belumdi panen? 

Tetap di panen 



39 

 

14. Apa yang dilakukan 

untukmenghindarikerusakan jagung 

pada saat pemanenan? 

Langsung diangkat dari kebun ke 

rumah 

15. Berapa lama proses pemipilan 

dilakukan? 

4 hari/ 5 hari 

16. Bagaimana metode pengeringan 

jagung yang dilakukan? 

Kontak langsung matahari 

17. Dimana tempat mengeringkan 

jagung? Dan alat apa yang di pakai? 

Rumah dengan halaman atap 

terpal 

18. Bagaimana kondisi lokasi 

pengeringan 

- Berangin  - Sepi 

- Banyak tanaman pendek 

19. Berapa lama pengeringan 

dilakukan? 

4 hari total pengeringan 1 dan 2 

20. Apa tanda jika jagung sudah kering? Licin 

21. Alat apa yang digunakan untuk 

pemipilan? 

Tangan 

22. Berapa laam proses pemipilan 

dilakukan? 

5 hari/ 6 hari 

23. Alat apa yang digunkana untuk 

pengemasan 

Karung 

24. Dimana lokasi penyimpanan jagung 

setelah dikemas 

Depan rumah/ lokasi penjemuran 

25. Berapa lama jagung disimpan 

hingga dijual 

Tidak sampai 24 jam 

26. Bagaimana kondisi ruang 

penyimpanan 

Tidak lembab 
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KUISIONER WAWANCARA 

Identitas Informan:  

4. Nama  : Karaeng Ai Daeng Buji 

5. Alamat/kelompok tani : Sarroangin 

6. Hari / Tanggal  :  

Daftar Pertanyaan: 

No. Pertanyaan Informan 

1. Jenis komoditas jagung apa yang 

budidayakan? 

ASIA 92 

2. Kapan dilakukan Penananman? November 

3. Siapa saja yang melakukan 

pemanenan? 

Warga/ keluarga 

4. Kapan dilakukan pemanenan? Februari 

5. Berapa total produksi jagug satu 

kali siklus panen? 

550 kg 

6. Dimana jagung tersebut di 

distribusikan? 

Pengepul 

7. Berapa harga jagung per kilo? 3.300 basah/ 3.500 kering 

8. Tahapan proses pasca panen 

jagung? 

1. Panen                   4.  Jemur 

2. Jemur                   5.   Kemas 

3. Pipil                     6.   Timbang 

9. Cara membedakan jagung yang 

sudah bisa dipanen atau belum? 

Melihat biji/ sela biji 

10. Apakah dilakukan sortasi?  Tidak 

11. Apkah dilakukan grading? Tidak 

12. Alat apa yang digunakan untuk 

pemetikan jagung? 

Tangan 

13 Apa yang dilakukan jika jagung 

sudah lewat masa panennya dan 

belumdi panen? 

Tetap di panen 
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14. Apa yang dilakukan 

untukmenghindarikerusakan jagung 

pada saat pemanenan? 

Langsung diangkat dari kebun ke 

rumah 

15. Berapa lama proses pemipilan 

dilakukan? 

5/ 6 hari 

16. Bagaimana metode pengeringan 

jagung yang dilakukan? 

Jemur 1 tidak langsung kena 

matahari 

Jemur 2 kontak langsung matahari 

17. Dimana tempat mengeringkan 

jagung? Dan alat apa yang di pakai? 

Halaman rumah penjemuran 1 

dengan terpal 

18. Bagaimana kondisi lokasi 

pengeringan 

- Berangin  - Sepi 

- Banyak tanaman pendek 

19. Berapa lama pengeringan 

dilakukan? 

4/ 5 hari 

20. Apa tanda jika jagung sudah kering? Warna dan bunyi khas 

21. Alat apa yang digunakan untuk 

pemipilan? 

Tangan 

22. Berapa laam proses pemipilan 

dilakukan? 

5 hari/ 6 hari 

23. Alat apa yang digunkana untuk 

pengemasan 

Karung 

24. Dimana lokasi penyimpanan jagung 

setelah dikemas 

Depan rumah/ lokasi penjemuran 

25. Berapa lama jagung disimpan 

hingga dijual 

Tidak sampai 24 jam 

26. Bagaimana kondisi ruang 

penyimpanan 

Tidak lembab 
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KUISIONER WAWANCARA 

Identitas Informan:  

4. Nama  : Rahma 

5. Alamat/kelompok tani : Sarroangin 

6. Hari / Tanggal  :  

Daftar Pertanyaan: 

No. Pertanyaan Informan 

1. Jenis komoditas jagung apa yang 

budidayakan? 

ASIA 92 

2. Kapan dilakukan Penananman? November 

3. Siapa saja yang melakukan 

pemanenan? 

Warga/ keluarga 

4. Kapan dilakukan pemanenan? Februari 

5. Berapa total produksi jagug satu 

kali siklus panen? 

650 kg 

6. Dimana jagung tersebut di 

distribusikan? 

Pengepul 

7. Berapa harga jagung per kilo? 3.300 basah/ 3.500 kering 

8. Tahapan proses pasca panen 

jagung? 

1. Panen                   4.  Jemur 

2. Jemur                   5.   Kemas 

3. Pipil                     6.   Timbang 

9. Cara membedakan jagung yang 

sudah bisa dipanen atau belum? 

Melihat biji/ sela biji 

10. Apakah dilakukan sortasi?  Tidak 

11. Apkah dilakukan grading? Tidak 

12. Alat apa yang digunakan untuk 

pemetikan jagung? 

Tangan/ manual 

13 Apa yang dilakukan jika jagung 

sudah lewat masa panennya dan 

belumdi panen? 

Tetap di panen 
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14. Apa yang dilakukan 

untukmenghindarikerusakan jagung 

pada saat pemanenan? 

Langsung diangkat dari kebun ke 

rumah 

15. Berapa lama proses pemipilan 

dilakukan? 

5- 6 hari 

16. Bagaimana metode pengeringan 

jagung yang dilakukan? 

Kontak langsung matahari 

17. Dimana tempat mengeringkan 

jagung? Dan alat apa yang di pakai? 

Halaman rumah penjemuran 1 

dengan terpal 

18. Bagaimana kondisi lokasi 

pengeringan 

- Berangin  - Sepi 

- Banyak tanaman pendek 

19. Berapa lama pengeringan 

dilakukan? 

4-5 hari 

20. Apa tanda jika jagung sudah kering? Warna dan bunyi khas 

21. Alat apa yang digunakan untuk 

pemipilan? 

Tangan 

22. Berapa laam proses pemipilan 

dilakukan? 

5 hari/ 6 hari 

23. Alat apa yang digunkana untuk 

pengemasan 

Karung 

24. Dimana lokasi penyimpanan jagung 

setelah dikemas 

lokasi penjemuran 

25. Berapa lama jagung disimpan 

hingga dijual 

Tidak sampai 24 jam 

26. Bagaimana kondisi ruang 

penyimpanan 

Tidak lembab 

 

 


