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LAMPIRAN

Lampiran. 1: Surat Perizinan

: Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung Kacang Hijau s
Alternatif makanan Tambahan Pencegahan Ancmia pada Ibu Hamil

: Laboratarium Kuliner Gizi

: 1. Dr. Aminuddin Syam, S KM., M Kes , M. Med Ed

2. Dr. dr. Citrakesumasari, M Kes , Sp.GK
: Mei - Juni 2023
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KEMENTERIAN PENDIDIKAN KEBUDAYAAN,
RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS HASANUDDIN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT

J1. Perintis Kemerdekaan Km.10 Makassar 90245, Telp.(0411) 585658,
e-mail : fkm.unhas@gmail.com, website: https://fkm.unhas.ac.id/

Nomor  : 21939/UN4.14.8/PT.01.04/2023 24 Mei 2023
Lampiran :
Hal : Izin Penelitian a.n Hijriana

Yang Terhormat

Kepala Balai Besar Laboratorium Keschatan Kota Makassar
di

Tempat

Dengan hormat, Kami sampaikan bahwa mahasiswa Prodi Ilmu Gizi Fakultas Keschatan Masyarakat
Universitas Hasanuddin bermaksud untuk melakukan penelitian dalam rangka penyusunan skripsi.

Schubungan dengan itu, kami mohon kiranya bantuan Bapak/Ibu dapat memberikan izin untuk penelitian
kepada:

Nama Mahasiswa : Hijriana
Stambuk : K021191045
Program Studi : IImu Gizi
Departemen : IImu Gizi
Analisis Kandungan Zat Gizi Mikro (Vit. A, Vit. C dan Fe) Cookies
Judul Penelitian : Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung Kacang Hijau sebagai
Alternatif makanan Tambahan Pencegahan Anemia pada Ibu Hamil
Lokasi Penelitian : Balai Besar Laboratorium Kesehatan
Pembimbing Skripsi : 1. Dr. Aminuddin Syam, S.KM., M.Kes., M.Med.Ed
2. Dr. dr. Citrakesumasari, M.Kes., Sp.GK
Waktu Penelitian : Mei - Juni 2023

Atas bantuan dan kerjasama yang baik, kami sampaikan banyak terima kasih.

Dr. Abdul Salam, SKM., M.Kes
Tembusan: NIP. 198205042010121008

1. Dekan FKM Unhas (Sebagai Laporan)
2. Masing-masing Pembimbing
3. Arsip
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KEMENTERIAN PENDIDIKAN KEBUDAYAAN,
RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS HASANUDDIN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT

J1. Perintis Kemerdekaan Km.10 Makassar 90245, Telp.(0411) 585658,
e-mail : fkm.unhas@gmail.com, website: https://fkm.unhas.ac.id/

Nomor  : 23256/UN4.14.8/PT.01.04/2023 13 Juli 2023
Lampiran :
Hal : Izin Penelitian

Yang Terhormat

Kepala Dinas Penanaman Modal dan Pelayanan Terpadu Satu Pintu
Cq. Bidang PenyelenggaraanPelayanan Perizinan

Di — Tempat

Dengan hormat, Kami sampaikan bahwa mahasiswa Prodi Ilmu Gizi Fakultas Kesehatan Masyarakat
Universitas Hasanuddin bermaksud untuk melakukan penelitian dalam rangka penyusunan skripsi.

Sehubungan dengan itu, kami mohon kiranya bantuan Bapak/Ibu dapat memberikan izin untuk penelitian
kepada:

Nama Mahasiswa : Hijriana

Stambuk : K021191045

Program Studi : Ilmu Gizi

Departemen : Ilmu Gizi

Judul Penelitian : Analisis Kandungan Zat Gizi Mikro (Vit. A, Vit. C dan Fe) Cookies

Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung Kacang Hijau Sebagai
Alternatif Makanan Tambahan Pencegahan Anemia Pada Ibu Hamil

Lokasi Penelitian : Balai Besar Laboratorium Kesehatan Kota Makassar

Pembimbing Skripsi : 1. Prof. Dr. Aminuddin Syam, S.KM., M.Kes., M.Med.Ed
2. Dr. dr. Citrakesumasari, M.Kes., Sp.GK

Waktu Penelitian : Juni - Juli 2023

Atas bantuan dan kerjasama yang baik, kami sampaikan banyak terima kasih.

Ketua Program Studi S1 Ilmu gizi
B

Dr. Abdul Salam, SKM., M.Kes
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Tembusan: NIP 198205042010121008
1. Dekan FKM Unhas (Sebagai Laporan)
2. Wakil Dekan Bidang Akademik dan kemahasiswaan
3. Kepala Sub Bagian Bidang Akademik dan Kemahasiswaan
4. Arsip
JAS-ANZ
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PEMERINTAH PROVINSI SULAWESI SELATAN
DINAS PENANAMAN MODAL DAN PELAYANAN TERPADU SATU PINTU

Jl.Bougenville No.5 Telp. (0411) 441077 Fax. (0411) 448936
Website : http://simap-new.sulselprov.go.id Email : ptsp@sulselprov.go.id
Makassar 90231

Nomor . 22064/S.01/PTSP/2023 Kepada Yth.
Kepala Balai Besar Laboratorium

Lampian 7o Kesehatan Kota Makassar

Perihal : lzin penelitian

di-
Tempat

Berdasarkan surat Ketua Prog. Studi S1 limu Gizi Fak. Kesehatan Masyarakat Univ. Hasanuddin
Makassar Nomor : 23256/UN4.14.8/PT.01.04/2023 tanggal 43, Juli.2023 perihal tersebut diatas,
mahasiswa/peneliti dibawah ini: \ ]

’jsw
Nama . HIJRIANA
Nomor Pokok © K021191045
Program Studi . llmu Gizi
Pekerjaan/Lembaga © Mahasiswa (S1)
Alamat . JI. P. Kemerdekaan'Km 10, Makassar

PROVINSI SULAWESI SELATAN

Bermaksud untuk melakukan penelitian di daerah/kantor saudara dalam rangka menyusun SKRIPSI,
dengan judul :

" ANALISIS KANDUNGAN ZAT GIZI MIKRO (Vit. A, Vit. C dan Fe) COOKIES BERBASIS TEPUNG
LABU KUNING DAN TEPUNG KACANG HIJAU SEBAGAI ALTERNATIF MAKANAN TAMBAHAN
PENCEGAHAN ANEMIA PADA IBU HAMIL "

Yang akan dilaksanakan dari : Tgl. 26 Juli s/d 26 Agustus 2023

Sehubungan dengan hal tersebut diatas, pada prinsipnya kami menyetujui kegiatan dimaksud
dengan ketentuan yang tertera di belakang surat izin penelitian.

Demikian Surat Keterangan ini diberikan agar dipergunakan sebagaimana mestinya.

Diterbitkan di Makassar
Pada Tanggal 26 Juli 2023

KEPALA DINAS PENANAMAN MODAL DAN PELAYANAN TERPADU
SATU PINTU PROVINSI SULAWESI| SELATAN

o ;r # ASRUL SANI, S.H., M.Si.
L"';h Pangkat : PEMBINA TINGKAT |
."';-,'T:-_ Nip : 19750321 200312 1 008

Tembusan Yth
1. Ketua Prog. Studi S1 limu Gizi Fak. Kesehatan Masyarakat Univ. Hasanuddin Makassar di Makassar;
2. Pertinggal.
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Lampiran. 2: Hasil Uji Laboratorium

.'v KEMENTERIAN KESEHATANRI s |»

=
DIREKTORAT JENDERAL PELAYANAN KESEHATAN /
BALAI BESAR LABORATORIUM KESEHATAN MAKASSAR %= “ T

—~r
JI. Perintis Kemerdekaan KM. 11 Tamalanrea Makassar 90245

LAPORAN HASIL UJI
Report of Analysis
No : 23013301 / LHU / BBLK-MKS / V1 / 2023

Nama Customer : HIJRIANA
Customer Name

Alamat * Jalan Ujung Pandang Baru V No. 11 Kec. Tallo Kel. Wala-Walaya
Address i

Jenis Sampel : Makanan

Type of Sample (S) ‘

No. Sampel : 23013301 (Kue Kering/Cookies 1)

No. Sample -

Tanggal Penerimaan  : 16 Juni 2023

Received Date . June 16, 2023

Tanggal Pengujian : 16 Juni 2023 sid 06 Juli 2023

Test Date . June 16, 2023 to July 06, 2023

HASIL PEMERIKSAAN

No Parameter Satuan Hasil Pemeriksaan ifikasi Metod:
No Parameters Units Test Result Method Specification

1|  Vitamin A va/g 949,26 Spektrofotometrik

2| VitaminC valg 254 57 Spektrofotometrik

w

Besi (Fe) ug/q 32,75 IKM KKT/140/BBLK-MKS (ICP-MS)

Catatan * 1 Hasil uji mi berlaky untuk sampel yang diyi
Note The analytical result are only vald for the lested sample
2 Laporan hasd uji ini terdin dan 1 halaman
The report of analysis consists of 1 page
3 Laporan hasil up ini bdak boleh digandakan kecuak secara lengkap dan seizin tertulis Laboratorium Penguji
Balai Besar Laboratonum Kesehalan Makassar
This report of analysis shall not be reproduced (copyed) excepl for the completed one and with theis writfen permission
of the testing L y Balas Besar Lab Keseh, M.

/. Makassar, 7 Juti 2023
KoordinatoyPgta

DP/5.10 YKL/BBLK - Mks; Rev 1, 15 Oktober 2012

Telp. 0411 586458, 586457, 586270, Fax. 0411 586270
Surat Elektronik : bblk_makassar@yahoo.com, bblk.mksr@gmail.com

\
e hisoim



' » KEMENTERIAN KESEHATAN RI

. DIREKTORAT JENDERAL PELAYANAN KESEHATAN
. BALAI BESAR LABORATORIUM KESEHATAN MAKASSAR e

J1. Perintis Kemerdckaan KM. 11 Tamalanrea Makassar 90245

v
e

LAPORAN HASIL UJI
Report of Analysis
No : 23013302 / LHU / BBLK-MKS / VI / 2023

Nama Customer : HIURIANA

Customer Name :

Alamat : Jalan Ujung Pandang Baru V No. 11 Kec. Tallo Kel. Wala-Walaya

Address :

Jenis Sampel : Makanan

Type of Sample (S) ;

No. Sampel 1 23013302 (Kue Kering/Cookies 2)

No. Sample :

Tanggal Penerimaan  : 16 Juni 2023

Received Date : June 16, 2023

Tanggal Pengujian : 16 Juni 2023 s/d 06 Juli 2023

Test Date : June 16, 2023 to  July 06, 2023

HASIL PEMERIKSAAN
No Parameter Satuan Hasil Pemeriksaan Spesifikasi Metode
No Parameters Units Test Result Method Specification
1| Vitamin A Ha/g 1106,35 Spektrofotometrik
2| Vitamin C valg 232,18 Spektrofotometrik
3| Besi(Fe) va/g 41,18 IKM KKT/140/BBLK-MKS (ICP-MS)

Catatan 1 Hasil uji ini beriaky untuk sampel yang diug
Note The analytical result are only vaiid for the tested sample

2 Laporan hasi up ini terdin dan 1 halaman
The report of analyss consists of 1 page

3 Laporan hasil uji ini bdak boleh digandakan kecuali secara lengkap dan seizin tertuls Laboratorium Penguji
sar Laboratonum Kesehatan Makassar

This report of analysrs shall not be reproduced

of the lesting Laboratory Balai Besar L

DP/5.10.3XUBBLX - Mks; Rev 1; 15 Okfober 2012

Telp, 0A11 $H64SH, 546457, 36270, Fax. 0411 86270

-

fos

Makassar, 7 Juli 2023

(copyed) except for the completed one and with theis wntfen permission

N
L{M AERUDDIN

\ ;Z'Fr)”: 01012001 -1

Surst Plektronik : bblk_maksssar@yahoo.com, bblk mksr@gmail.com
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LABORATORIUM KIMIA PAKAN

JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK
FAKULTAS PETERNAKAN

UNIVERSITAS HASANUDDIN

HASIL ANALISIS BAHAN

Kode Sampel

No Parameter Satuan T Kacang Hijau | T. Kacang Hiiau
1 Air % 7,60 7,87

2 Abu % 3,85 3.83

3 Protein Kasar % 20,72 20,15

4 Lemak Kasar % 247 2,54

5 Karbohidrat % 60,63 61,66

6 Vitamin C myg/Kg 866,91 853,04

7 Vitamin A mg/Kg 45,26 47,75

8 Zat Besi mg/Kg 55,14 54,25

Makassar, 8 Agustus 2023
Analis,

Muhammad Syahrui
Nip. 19790603 2001 12 1 001

LABORATORIUM KIMIA PAKAN

JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK
FAKULTAS PETERNAKAN

UNIVERSITAS HASANUDDIN

HASIL ANALISIS BAHAN
Kode Sampel ]

Mo Parametes Satuan T. Labu Kuning | T. Labu Kuning
1 Air % 14,30 14,64

2 Abu % 5.74 5,84

3 Protein Kasar % 9,39 9,62

4 Lemak Kasar % 277 2,73

S Karbohidrat % 64,33 63.76

8 Vitamin C % 0,13 0.13

7 Vitamin A mg/Kg 640,02 636,77

8 Zat Besi mg/Kg 2438 22,88

Makassar, 8 Agustus 2023
Analis,

Muhanimad Syahrul
Nip. 19790603 2001 12 1 001



Lampiran. 3: Dokumentasi Penelitian

Pembuatan Cookies Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung Kacang

Hijau

Bahan-bahan Adonan cookies Adonan cookies
cookies didiamkan di kulkas dibentuk

Pemanggangan Pembungkusan Cookies Formula 1
cookies cookies

Cookies Formula 2 Cookies Formula 3 Cookies Formula 4
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Analisis Vitamin A Cookies Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung

Kacang Hijau

Cookies yang telah Sampel didiamkan Pembuatan larutan
ditimbang hingga menguap baku

Sampel dimaserasi Sampel ditambahkan
aseton hingga 25 mL ascorbic acid

Sampel mengalami 2 Sampel dimasukkan ke Sampel diamati
fase, minyak dan larutan dalam centriguge perubahan volumenya

S e

Sampel direndam di Sampel ditutup dan Sampel didiamkan selama 1 malam
dalam air panas diberikan lubang di ruangan tertutup

132



Analisis Vitamin C Cookies Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung

Kacang Hijau

b

| A= ®
Sampel digerus Sampel ditimbang
dan dihomogenkan dalam neraca analitik

Sampel dimaserasi Pembuatan larutan Sampel diekstraksi

dengan asam oksalat
e 30 Mot reagen dengan asam oksalat
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Analisis Zat Besi Cookies Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung Kacang

Hijau

Sampel yang telah Sampel didekstruksi Sampel ditanur selama
ditimbang disimpan di dengan tanur + 3 jam pada suhu
cawan petri +600°C
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Sampel diletakkan di Sampel yang telah Sampel yang telah
atas hotplate hingga ditanur berubah menjadi ditetesi HCI pekat
cairannya mengering abu

Proses penambahan Sampel diencerkan Sampel disaring dari
reagen ke dalam sampel dengan aquades abunya
ditepatkan hingga 50 mL

Sampel dimasukkan ke Sampel ditutup dan Sampel diukur
dalam botol diberi label, siap untuk konsentrasinya
diukur konsentrasinya menggunakan alat AAS
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Lampiran. 4: Perhitungan Konsentrasi Zat Gizi Mikro Cookies
1. Tepung Labu Kuning

Perhitungan Konsentasi Vitamin A Tepung Labu Kuning

A1) = 640,02 mg/kg
=640,02ug/g: 6
= 106,67 RE/g
=1,067 RE
A(2) = 636,77 mg/kg
=636,77ug/g: 6
= 106,13 RE/g
=1,061 RE
A rata? = 638,4 mg/kg
=638,4ug/g:6
= 106,4 RE/g
=1,064 RE
Perhitungan Konsentasi Vitamin C Tepung Labu Kuning
C(@) =0,013%
C(2) =0,013%
C rata? =0,013%
Perhitungan Konsentasi Zat Besi Tepung Labu Kuning
Fe (1) = 24,38 mg/kg
= 24,38 mg x 10 mg/g
Fe (2) = 22,88 mg/kg
= 22,88 x 10 mg/g
Fe rata? = 23,63 x 10° mg/g
Kandungan Gizi Mikro Tepung Labu Kuning per 100 gram Bahan
Vit.A (1) = 1,067 x 100 RE
=106,7 RE
Vit.A (2) = 1,061 x 100 RE
=106,1 RE
VitArata? =1,064 RE x 100 g
=106,4 RE
Vit. C(1) =0,013% x 100g
=0,0013 g
=13 mg
Vit. C(2) =0,013% x 100 ¢
=0,013¢
=13 mg

Vit.Crata® =0,013% x 100 g
=13¢



=13 mg
Fe (1) = 24,38 mg x 10 mg/g x 100 g
= 2,438 mg
=24 mg
Fe (2) =22,88 x 10° mg/g x 100 g
=2,288 mg
=2,3mg
Fe rata? =23,63x10°mg/g x 100 g
= 2,363 mg
=24 mg

. Tepung Kacang Hijau

Perhitungan Konsentasi Vitamin A Tepung Kacang Hijau

A (1) = 45,26 mg/kg
= 45,26 ug/g

7,543 RE/g

0,075 RE

A (2) = 47,75 mg/kg
= 47,75 ug/g
= 7,958 RE/g
=0,0796 RE

A rata? =7,729 RE/g
=0,0773 RE

Perhitungan Konsentasi Vitamin C Tepung Kacang Hijau
C@ = 866,91 mg/kg

= 0,086691 mg/g
C(?2 = 853,04 mg/kg

= 0,085304 mg/g
C rata? = 859,98 mg/kg

=0,085998 mg/g

Perhitungan Konsentasi Zat Besi Tepung Kacang Hijau
Fe (1) = 55,14 mg/kg
= 55,14 x 10 mg/g
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Fe (2) = 54,25 mg/kg
= 54,25 x 10" mg/g
Fe rata? =55 x 10 mg/g
Kandungan Gizi Mikro Tepung Kacang Hijau per 100 gram Bahan
Vit. A (1) =0,075RE x 100 g
=750 RE
Vit. A (2) =0,0796 RE x 100 g

=796 RE



Vit. Arata> =0,0773REx 100¢g
7,73 RE
0,086691 mg/g x 100 g
=8,6691 mg
=8,7mg
Vit. C (2) =0,085304 mg/g x 100 g
= 8,5304 mg
=8,5mg
=0,085998 mg/g x 100 g
=8,5998 mg
=8,6 mg
Fe (1) = 55,14 x 10 mg/g x 100 g

Vit. C (1)

Vit. C rata?

Fe (2) = 54,25 x 10° mg/g x 100 g

5,425 mg

5,4 mg

Fe rata? =55x 10° mg/g x 100 g
=55mg

. Cookies Berbasis Tepung Labu Kuning dan Tepung Kacang Hijau

Perhitungan Konsentasi Vitamin A (betakaroten) Cookies

V. Akhir =20 mL

K Larutan (1) = 25,1697 ug/mL
K Larutan (2) = 27,8911 ug/mL
BS (1) =0,5303 ¢

BS (2) =0,5402 ¢

1RE = 6 ug betakaroten

Konsentrasi Sampel (;—i)xVolume Akhir Sampel (mL)

K. Betakaroten (ug/g) =

Bobot awal sampel (g)

A ) _ 25,1697-5x 20 mL
0,5303 g
A (1) = 949,26 ug/g
= 158,21 RE/g
=1,5821 RE

27,8911%>< 20 mL
A(2) B 0,54](;2 g
=1.106,35 ug/g
= 184,39 RE/g
=1,8439 RE

A rata-rata =(Vit A(1)+Vit. A(2)):2
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= (1,5821 RE + 1,8439 RE) : 2
=1,713RE

Perhitungan Konsentasi Vitamin C Cookies
V ekstraksi =25mL

K Larutan (1) =10,1883 ug/mL

K Larutan (2) =9,2909 ug/mL

F pengenceran =10

BS (1) =10,0055 g
BS (2) =10,0040 g
1mg =10° ug
19 =10°mg

K.Sampel (;—i) xV.Akhir Sampel (mL)xF.Pengenceran

K. Vitamin C (ug/g)

Bobot awal sampel (g)

Cc@ =10,1883 ug/mL x 25 mL x 10/ 10,0055 g
= 254,5675 ug/g
= 0,25 mg/g
=0,025 mg
C(2) =9,2909 ug/mL x 25 mL x 10/ 10,0040 g
=232,1796 ug/g
= 0,23 mg/g
=0,023 mg
C rata-rata =(Vit.C(1)+Vit.C(2):2
= (0,025 mg + 0,023 mg) : 2
=0,024 mg
Perhitungan Konsentasi Zat Besi Cookies
BS (1) =2,2040 gram
BS (2) =2,1535 gram
K larutan (1) =1,4436 ug/mL
K larutan (2) =1,7736 ug/mL
V. Akhir =50 mL
1 mg =103 ug

Konsentrasi Sampel (ﬁ)xVolume AKkhir Sampel (mL)

K. Zat Besi (ug/g) =

Bobot awal sampel (g)
1,4436 (ﬁ)xso (mL)
- 2,2040 (g)

Fe (1)

Fe (1) = 32,75 ug/g
= 0,03 mg/g
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17736 (££)x50 (mL)

- 2,1535(g)

=41,18 ug/g

= 0,04 mg/g

Fe rata-rata =(Fe(1)+Fe(2):2

= (0,03 mg/g + 0,04 mg/g) : 2
=0,03 mg

Fe (2)

Kandungan Gizi Mikro Cookies per keping @18 gram

Vit. A (1) =15821 RE/gx18¢g
= 28,4778 RE

Vit. A (2) =1,8439RE/gx18¢g
= 33,1902 RE

Vit. A rata? =1,713RE/gx18¢g
= 30,834 RE

Vit. C (1) =0,025mg/gx 18 g
=0,45mg

Vit. C (2) =0,023mg/gx 18 ¢
=0,414 mg

Vit.C rata® =0,024 mg/gx 18 ¢
=0,432 mg

Fe (1) =0,03mg/gx 18g
=0,54 mg

Fe (2) =0,04 mg/lgx 18 g
=0,72 mg

Fe rata-rata =0,03mgx18¢g
=0,54 mg

Kandungan Gizi Mikro Cookies per porsi/ atau 4 keping @72 gram

Vit. A (1) = 28,4778 RE x 4
=113,9112 RE
=1139RE

Vit. A (2) = 33,1902 RE x 4
=132,7608 RE
=132,8 RE

Vit. A rata? =30,834 RE x 4
= 123,336 RE
=123,3RE

Vit. C (1) =0,45mgx4
=1,8mg

Vit. C (2) =0,414mgx 4

=1,656 mg



=1,7mg

Vit.C rata? =0,432 mg x 4
=1,728 mg
=1,7mg

Fe (1) =0,54mgx4
=2,16 mg
=2,2mg

Fe (2) =0,72mgx 4
=2,88 mg
=29mg

Fe rata-rata =054mgx4
=2,52 mg
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RIWAYAT HIDUP

Data Pribadi
Nama : Hijriana

Tempat/ Tanggal Lahir : Sidrap, 10 September 2000

Suku : Bugis

Agama : Islam

Alamat : JI. Ujung Pandang Baru V No. 11 Tallo, Makassar
E-mail : ukhtihumaira99@gmail.com

No. HP : 0812-4492-4112

Riwayat Pendidikan

(2006-2009) : SDN 71 Rappojawa
(2009-2012) : SDN 225 Lembang
(2012-2015) : SMPN 1 Lembang

(2015-2018) : SMAN 8 Pinrang
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PENGALAMAN ORGANISASI
1. Anggota Divisi Dana dan Usaha dalam Organisasi FORMAZI (Forum
Mahasiswa Gizi) FKM Unhas Periode 2020-2021.

2. BSLT FKM Unhas Tahun 2020

PENGALAMAN LAINNYA

1. Asisten Laboratorium dalam Mata Kuliah Mikrobiologi Pangan Tahun
2022

2. Peserta terbaik dalam Olimpiade Sastra Nasional Penulisan Puisi yang
diselenggarakan oleh Lembaga Pelita Aksara Indonesia Tahun 2023

3. Peserta terbaik dalam lomba Nasional menulis puisi “Sepi” yang
diselenggarakan oleh Senja Kata Indonesia

4. Praktik Kerja Magang Gizi Dietetik dan Magang Gizi Pelayanan
Makanan di UPT RS Universitas Hasanuddin

5. Praktik Kerja Magang Gizi Kesehatan Masyarakat di Puskesmas

Pacellekang Kabupaten Gowa



