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LAMPIRAN 

Lampiran Tahap Pertama 

Lampiran 1. Hasil Pengukuran Derajat Keasaman (pH) 

Lampiran 1 a. Hasil Pengukuran Derajat Keasamaan (pH)  Ekstrak Batang dan Daun  

Rambusa (Passiflora foetida L.)  

Sumber 

Ekstrak 
Konsentrasi 

DERAJAT KEASAMAAN 

jumlah rata-rata 

I II III 

Batang 

Rambusa 

15% 6.05 6.03 6 18.08 6.026667 

30% 5.32 5.34 5.43 16.09 5.363333 

45% 5.65 5.61 5.6 16.86 5.62 

Daun Rambusa 

15% 6.29 6.05 6.06 18.4 6.133333 

30% 6.09 6.06 6.05 18.2 6.066667 

45% 6.01 6.05 5.99 18.05 6.016667 

Lampiran 1 b. Hasil Pengukuran Derajat Keasamaan (Ph)  Ekstrak Batang dan Daun  

Rambusa (Passiflora foetida L.) 

Sumber Ekstrak 

Konsentrasi 

Jumlah Rata-rata 

15% 30% 45% 

Batang Rambusa 6.026 5.363 5.62 17.009 5.669667 

Daun Rambusa 6.133 6.067 6.016 18.216 6.072 

Jumlah 12.159 11.43 11.636   

Rata-rata 6.0795 5.715 5.818   
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Lampiran 1 c. Hasil Analisis Sidik Ragam (ANOVA) Derajat Keasamaan (pH)  Ekstrak 

Batang dan Daun Rambusa (Passiflora foetida L.) 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:hasil     

Source 

Type III Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected Model 1.420a 5 .284 69.355 .000 

Intercept 620.459 1 620.459 1.515E5 .000 

E .728 1 .728 177.807 .000 

K .425 2 .212 51.868 .000 

E * K .267 2 .134 32.615 .000 

Error .049 12 .004   

Total 621.928 18    

Corrected Total 1.469 17    

a. R Squared = .967 (Adjusted R Squared = .953)   

 

Lampiran 1 d. Hasil Uji Lanjut Duncan  Derajat Keasamaan (pH)  Ekstrak Batang dan 

Daun Rambusa (Passiflora foetida L.) 

Perlakuan Sumber Ekstrak Rambusa 

Perlakuan Rata-rata DMRT + Rata-rata Simbol 

E1 5.667 5.764 a 

E2 6.07   b 

 

Perlakuan Konsentrasi Ekstrak 

Perlakuan Rata-rata DMRT + Rata-rata Simbol 

K2 5.715 5.779 a 

K3 5.818 5.885 b 

K1 6.079   c 

 

Perlakuan Interaksi Sumber Ekstrak dan Konsentrasi Ekstrak 

Perlakuan Rata-rata DMRT + Rata-rata Simbol 

E1K2 5.363 5.424 a 

E1K3 5.62 5.684 b 

E2K3 6.016 6.082 c 

E1K1 6.026 6.093 cd 

E2K2 6.067 6.135 de 

E2K1 6.133   e 
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Lampiran 2. Hasil Pengukuran Daya Hambat 

Lampiran 2 a. Hasil Pengukuran Daya Hambat pada Bakteri Escherichia coli  

Sumber ekstrak konsentrasi 
ulangan (mm) 

Total Rerata 

1 2 

ekstrak batang 

rambusa 

15% 7.65 8.9 16.55 8.275 

30% 8.4 7.45 15.85 7.925 

45% 8.65 8.6 17.25 8.625 

k. negatif 8.85 8.7 17.55 8.775 

k. positif 18 16.5 34.5 17.25 

ekstrak daun rambusa 

15% 7.7 8.6 16.3 8.15 

30% 7.75 7 14.75 7.375 

45% 9 8 17 8.5 

k. negatif 9.35 8.67 18.02 9.01 

k. positif 17.6 16.2 33.8 16.9 

Total 102.95 98.62 201.57 100.785 

 

Lampiran 2 b. Hasil Reratan Pengukuran Daya Hambat pada bakteri Escherichia coli 

sumber ekstrak 

Diameter Zona Hambat (Konsentrasi Ekstrak) 

(mm) 
Total Rerata 

15% 30% 45% k. negatif k. positif 

Batang 8.275 7.925 8.625 8.775 17.25 50.85 10.17 

Daun 8.15 7.375 8.5 9.01 16.9 49.935 9.987 

Total 16.425 15.3 17.125 17.785 34.15   

Rerata 8.2125 7.65 8.5625 8.8925 17.075   
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Lampiran 2 c. Hasil Analisis Sidik Ragam (ANOVA) Pengukuran Daya Hambat pada 

Bakteri Escherichia coli 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:hasil     

Source 

Type III Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected Model 248.653a 9 27.628 57.952 .000 

Intercept 2031.523 1 2031.523 4.261E3 .000 

E .167 1 .167 .351 .567 

K 248.142 4 62.035 130.123 .000 

E * K .344 4 .086 .180 .943 

Error 4.767 10 .477   

Total 2284.944 20    

Corrected Total 253.421 19    

a. R Squared = .981 (Adjusted R Squared = .964)   

 

Lampiran 2 d. Hasil Uji Lanjut Duncan Pengukuran Daya Hambat pada Bakteri 

Escherichia coli 

Hasil 

Duncan     

konsentrasi N 

Subset 

1 2 3 

30% 4 7.6500   

15% 4 8.2125 8.2125  

45% 4 8.5625 8.5625  

KONTROL NEGATIF 4  8.8925  

KONTROL POSITIF 4   17.0750 

Sig.  .104 .213 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

 Based on observed means. 

 The error term is Mean Square(Error) = .477. 
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Uji Lanjut Pengaruh Perlakuan Konsentrasi Ekstrak  

Perlakuan Rata-rata DMRT + Rata-rata Simbol 

K2 7.65 8.071 a 

K1 8.212 8.653 b 

K3 8.562 9.012 bc 

K4 8.892 9.35 cd 

K5 17.075   e 

 

Lampiran 2 e. Hasil Pengukuran Daya Hambat pada bakteri Sthaphylococus aureus  

Sumber ekstrak konsentrasi ulangan (mm) Total Rerata 

1 2 

ekstrak batang 

rambusa 

15% 8.4 8.35 16.75 8.375 

30% 8.75 7.85 16.6 8.3 

45% 8.05 8.1 16.15 8.075 

k. negatif 8.8 9.05 17.85 8.925 

k. positif 48.75 52.15 100.9 50.45 

ekstrak daun rambusa 

15% 9.5 8.5 18 9 

30% 8 8.95 16.95 8.475 

45% 7.45 8.9 16.35 8.175 

k. negatif 7.85 8 15.85 7.925 

k. positif 53.3 52.15 105.45 52.725 

Total 168.85 172 340.85 170.425 

 

Lampiran 2 f. Hasil Reratan Pengukuran Daya Hambat pada bakteri Sthaphylococus 

aureus 

sumber ekstrak 

Diameter Zona Hambat (Konsentrasi Ekstrak) (mm) 

Total Rerata 

15% 30% 45% k. negatif k. positif 

Batang 8.375 8.3 8.075 8.925 50.45 84.125 16.825 

Daun 9 8.475 8.175 7.925 52.725 86.3 17.26 

Total 17.375 16.775 16.25 16.85 103.175   

Rerata 8.6875 8.3875 8.125 8.425 51.5875   
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Lampiran 2 g. Hasil Analisis Sidik Ragam (ANOVA) Pengukuran Daya Hambat pada 

Bakteri Staphylococcus aureus 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:hasil     

Source 

Type III Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected Model 5974.028a 9 663.781 746.345 .000 

Intercept 5808.936 1 5808.936 6.531E3 .000 

E .946 1 .946 1.064 .327 

K 5967.421 4 1491.855 1.677E3 .000 

E * K 5.661 4 1.415 1.591 .251 

Error 8.894 10 .889   

Total 11791.857 20    

Corrected Total 5982.921 19    

a. R Squared = .999 (Adjusted R Squared = .997)   

 

Lampiran 2 h. Hasil Uji Lanjut Duncan Pengukuran Daya Hambat pada Bakteri 

Staphylococcus aureus 

Hasil 

Duncan    

konsentrasi N 

Subset 

1 2 

45% 4 8.1250  

30% 4 8.3875  

KONTROL NEGATIF 4 8.4250  

15% 4 8.6875  

KONTROL POSITIF 4  51.5875 

Sig.  .449 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

 Based on observed means. 

 The error term is Mean Square(Error) = .889. 
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Uji Lanjut Pengaruh Perlakuan Konsentrasi Ekstrak  

Perlakuan Rata-rata DMRT + Rata-rata Simbol 

K3 8.125 8.717 a 

K2 8.387 9.007 ab 

K4 8.425 9.058 bc 

K1 8.687 9.331 cd 

K5 51.5875   e 

 

Lampiran 2 i. Hasil Pengukuran Daya Hambat pada Jamur Candida albincans  

Sumber ekstrak konsentrasi 
ulangan (mm) 

Total Rerata 

1 2 

ekstrak batang 

rambusa 

15% 9 8 17 8.5 

30% 9.35 7.9 17.25 8.625 

45% 8 8.25 16.25 8.125 

k. negatif 12.8 14 26.8 13.4 

k. positif 40.15 44.5 84.65 42.325 

ekstrak daun 

rambusa 

15% 8 8.9 16.9 8.45 

30% 8.1 8.55 16.65 8.325 

45% 8.7 8.25 16.95 8.475 

k. negatif 18.7 19 37.7 18.85 

k. positif 51.55 42.1 93.65 46.825 

Total 174.35 169.45 343.8 171.9 

 

Lampiran 2 j. Hasil Reratan Pengukuran Daya Hambat pada Jamur Candida albincans 

sumber ekstrak 
Diameter Zona Hambat (Konsentrasi Ekstrak) (mm) 

Total Rerata 

15% 30% 45% k. negatif k. positif 

Batang 8.5 8.625 8.125 13.4 42.325 80.975 16.195 

Daun 8.45 8.325 8.475 18.85 46.825 90.925 18.185 

Total 16.95 16.95 16.6 32.25 89.15   

Rerata 8.475 8.475 8.3 16.125 44.575   
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Lampiran 2 k. Hasil Analisis Sidik Ragam (ANOVA) Pengukuran Daya Hambat pada 

Bakteri Staphylococcus aureus 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:hasil     

Source 

Type III Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected Model 3978.196a 9 442.022 77.456 .000 

Intercept 5909.922 1 5909.922 1.036E3 .000 

E 19.801 1 19.801 3.470 .092 

K 3928.028 4 982.007 172.078 .000 

E * K 30.367 4 7.592 1.330 .324 

Error 57.067 10 5.707   

Total 9945.185 20    

Corrected Total 4035.263 19    

a. R Squared = .986 (Adjusted R Squared = .973)   

 

Lampiran 2 l. Hasil Uji Lanjut Duncan Pengukuran Daya Hambat pada Bakteri 

Staphylococcus aureus 

Hasil 

Duncan     

konsentrasi N 

Subset 

1 2 3 

45% 4 8.3000   

30% 4 8.4750   

15% 4 8.4750   

KONTROL NEGATIF 4  16.1250  

KONTROL POSITIF 4   44.5750 

Sig.  .923 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

 Based on observed means. 

 The error term is Mean Square(Error) = 5.707. 
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0Uji Lanjut Pengaruh Perlakuan Konsentrasi Ekstrak  

Perlakuan Rata-rata DMRT + Rata-rata Simbol 

K3 8.3 9.802 a 

K1 8.475 10.049 ab 

K2 8.475 10.082 bc 

K4 16.125 17.761 d 

K5 44.575   e 

 

Lampiran Tahap Kedua 

Lampiran 3. Hasil Pengukuran Nilai Total Plate Count (TPC) 

Lampiran 3 a. Hasil Pengukuran Nilai Total Plate Count (TPC) pada Produk Tahu 

Selama Penyimpanan 24 Jam dan 48 Jam dalam Ekstrak Rambusa 

Konsentrasi 
lama 

penyimpanan 

ulangan (CFU/mL) 

1 2 3 

Konsentrasi 0% 

0 Jam 146 (10-5) 158 (10-6) 139 (10-5) 

24 jam 41 (10-6) 74 (10-6) 140 (10-6) 

48 jam 1268 (10-6) 245 (10-6) 158 (10-6) 

konsentrasi 12,5% 

0 Jam 1591 (10-6) 140(10-6) 102(10-6) 

24 jam 35(10-6) 152 (10-6) 92(10-6) 

48 jam 1232 (10-6) 40 (10-6) 122 (10-6) 

konsentrasi 25% 

0 Jam 247(10-5) 624 (10-6) 134(10-6) 

24 jam 102 (10-6) 76(10-6) 55(10-6) 

48 jam 280(10-6) 59(10-6) 115(10-6) 

 

Lampiran 3 b. Hasil Pengukuran Nilai Total Plate Count (TPC) pada Produk Tahu 

Selama Penyimpanan 24 Jam dan 48 Jam dalam Ekstrak Rambusa 

Konsentrasi 
lama 

penyimpanan 

ulangan (Log.CFU/mL) 
Jumlah Rata-rata 

1 2 3 

Konsentrasi 

0% 

0 Jam 7.16 8.19 7.14 22.49 7.49666667 

24 jam 7.61 7.86 8.14 23.61 7.87 

48 jam 9.1 8.38 8.19 25.67 8.55666667 

konsentrasi 

12,5% 

0 Jam 9.2 8.14 8 25.34 8.44666667 

24 jam 7.54 8.18 7.96 23.68 7.89333333 

48 jam 9.03 7.6 8.08 24.71 8.23666667 

konsentrasi 

25% 

0 Jam 7.39 8.79 8.12 24.3 8.1 

24 jam 7 7.88 7.74 22.62 7.54 

48 jam 8.44 7.77 8.06 24.27 8.09 
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Lampiran 3 c. Hasil Pengukuran Nilai Total Plate Count (TPC) pada Produk Tahu 

Selama Penyimpanan 24 Jam dan 48 Jam dalam Ekstrak Rambusa 

lama 

penyimpanan 

Konsentrasi 
Total rata-rata 

0% 12.50% 25% 

0 Jam 7.49 8.44 8.1 24.03 8.01 

24 jam 7.87 7.89 7.54 23.3 7.766666667 

48 jam 8.55 8.23 8.09 24.87 8.29 

total 23.91 24.56 23.73   

rata-rata 7.97 8.186666667 7.91   

 

Lampiran 3 d. Hasil Analisis Sidik Ragam (ANOVA) Pengukuran Nilai Total Plate Count 

(TPC) pada Produk Tahu Selama Penyimpanan 24 Jam dan 48 Jam 

dalam Ekstrak Rambusa 

Tests of Between-Subjects Effects 

Dependent Variable:HASIL     

Source 

Type III Sum of 

Squares df Mean Square F Sig. 

Corrected Model 3.213a 8 .402 1.415 .256 

Intercept 1739.058 1 1739.058 6.128E3 .000 

K .394 2 .197 .694 .513 

X 1.250 2 .625 2.202 .139 

K * X 1.569 4 .392 1.382 .280 

Error 5.108 18 .284   

Total 1747.378 27    

Corrected Total 8.321 26    

a. R Squared = .386 (Adjusted R Squared = .113)   
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Lampiran 4. Diagram Alir Prosedur Penelitian 

Lampiran 4 a. Diagram Alir Proses Ekstraksi Batang dan Daun Rambusa Passiflora 

foetida L. serta Pengujian pH 

Daun dan Batang Rambusa

Pemisahan

Pencucian

Penirisan

Penghalusan

Pemerasan 

(Pengepresan)

Ekstrak Batang dan 

Daun Rambusa
Pengukuran pH

 

 

 

 

 

 



44 
 

 
 

Lampiran 4 b. Diagram Alir Pengujian Diameter Zona Hambat Ekstrak Rambusa 

Passiflora foetida L. 

Ekstrak Batang dan Daun 

Tanaman Rambusa

Ekstrak Batang dan 

Daun Tanaman 

Rambusa Diencerkan

K1 : 15%

K2 : 30%

K3 : 45%

K4 : Kontrol 

Negatif

K5 : Kontrol Positif

Kertas Cakram 

direndam dalam 

ekstrak selama 15 

Menit

Kertas Cakram 

ditanam pada Media

Mikroba Uji

Escherichia coli

Staphylococcus aureus

Candida albicans

Diameter Zona Hambat 

Diamati pada setiap kertas 

cakram 

(Setelah 24 Jam)
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Lampiran 4 c. Diagram Alir Pengujian Total Plate Count (TPC) Produk Tahu dengan 

Penambahan Ekstrak Rambusa Passiflora foetida L. 

Produk Tahu

Ditimbang sebanyak 

3 Gram

Ditambahkan Ekstrak 

Sebanyak 10 mL

Konsentrasi

K1 : 0%

K2 : 12.5%

K3 : 25%

Direndam dalam 

wadah tertutp

Disimpan selama

T1 : 0 Jam

T2 : 24 Jam

T3 : 48 Jam

Pengujian TPC
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Lampiran 5. Gambar Dokumentasi Penelitian 

Lampiran 5 a. Gambar Penyiapan Ekstrak Rambusa (Passiflora foetida L.) 
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Lampiran 5 b.  Gambar Pengujian Tahap Pertama 
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Lampiran 5 c. Gambar Pengujian Tahap Kedua 

  

  

 

 


