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ABSTRAK 

Mulyanti Munda (I 411 09 258). Pengaruh Konsentrasi Asam Asetat dan Lama 

Demineralisasi Terhadap Kuantitas dan Kualitas Gelatin Tulang Ayam.  

Muhammad Irfan Said Sebagai Pembimbing Utama dan Hajrawati, Sebagai 

Pembimbing Anggota. 

 

Gelatin merupakan senyawa hasil hidrolisis dari serabut kolagen. Tujuan dari 

penelitian ini adalah untuk melihat pengaruh konsentrasi dan lama demineralisasi pada 

pembuatan gelatin tulang ayam terhadap kuantitas dan kualitas gelatin. Metode yang 

digunakan dalam prosedur pembuatan gelatin dalam penelitian ini terdiri atas : persiapan 

sampel, pencucian, penimbangan,  tahap degreasing, demineralisasi, pencucian, ekstraksi 

dan pengeringan. Penelitian ini menggunakan rancangan acak lengkap faktorial dengan 

dua faktor, yaitu konsentrasi asam asetat (8%, 10 % dan 12%) dan lama demineralisasi 

(24 jam dan  48 jam) dengan tiga kali ulangan. Parameter yang diamati adalah rendemen, 

pH, kekuatan gel, dan  viskositas. Hasil penelitian menunjukkan bahwa gelatin yang 

diproduksi dari penelitian ini memiliki nilai rendemen 3,79%-4,31%, nilai pH 4,68-5,07, 

kekuatan gel 29,82-36,15 g bloom, dan viskositas 4,15-4,88 centipoise (cP). Konsentrasi 

asam asetat berpengaruh nyata terhadap nilai pH dan viskositas sedangkan lama 

demineralisasi dan interaksi antara kedua faktor berpengaruh nyata terhadap nilai pH 

namun tidak berpengaruh nyata terhadap rendemen, kekuatan gel dan viskositas. 

Kombinasi perlakuan yang terbaik yakni, pada konsentrasi asam asetat 10% dan lama 

demineralisasi 24 jam. 

 

Kata Kunci : Gelatin,  Tulang Ayam, demineralisasi 
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ABSTRACT 

Mulyanti Munda (I 411 09 258). Effect of Acetic Acid Concentration and 

Demineralization Against Old Quantity and Quality Gelatin of Chicken Bone. 

Under Supervisor Muhammad Irfan Said and co. Supervisor Hajrawati. 

 

Gelatin is a compound result of hydrolyzed of collagen fibers. The purpose of this 

study was to observe the effect of concentration and demineralization in the manufacture 

of gelatin old chicken bones on the quantity and quality of gelatin. The method used in 

the gelatin-making procedures in this study consists of: sample preparation, washing, 

weighing, degreasing stage, demineralization, leaching, extraction and drying. This study 

uses a factorial completely randomized design with two factors, namely the concentration 

of acetic acid (8%, 10% and 12%) and long demineralization (24 hours and 48 hours) 

with three replications. Parameters measured were yield, pH, gel strength, and viscosity.  

The results showed that the gelatin produced from this study have a value of 3.79% -

4.31% yield, pH values from 4.68 to 5.07, the gel strength of 29.82-36,15 g bloom, and 

the viscosity from 4.15 to 4, 88 centipoise (cP). Acetic acid concentration significantly 

affect the pH value and viscosity while longer demineralization and the interaction 

between these two factors significantly affect the pH value, but no significant effect on 

yield, gel strength and viscosity. The best treatment combination, at concentrations of 

10% acetic acid and 24-hour long demineralization.  

 

Keywords: Gelatin, Bone Chicken, demineralization 
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