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LAMPIRAN

Lampiran 1. Skema Kerja Penelitian

Daun Mengkudu Rancangan Metode
(Morinda citrifolia L.)

- Dicuci dengan air mengalir - Minitab versi 18

- Dipotong menjadi ukuran kecil

- Dikeringkan
menggunakan
ovenbersuhu
50°C
Simplisia Daun Parameter Uji
mengkudu
- Dimasukkan ke dalam botol cokelat suh
. - Suhu
- Ditambahkan peI.aTUt methar.wl Low = 40%
- Botol cokelat berisi samp.eldlmasukkan kedalam Middle =50°C
water bath yang telah di atur suhunya .
] High = 60°C
- dengan perbandingan pelarut 1:20 - Waktu
- diaduk kemudian didiamkan selama 1,2, dan 3 jam Low = 1 jam
- Diuapakan Middle =2 jam
High = 3 jam

A\ 4
Ekstrak Daun Mengkudu

!

Spektro UV-VIS

!

Data hasil persen

rendemen dan konsentrasi

- Dianalisis untuk menentukan parameter optimum
dengan menggunakan Surface response Analysis

Pembahasan
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Lampiran 2. Penentuan Panjang Gelombang Maximum dan Data konsentrasi dan
absobansi baku pembanding skopoletin

2.1 Kurva Panjang gelombang maximum

1 ,009 T T 1]
] 0,500 - -1
<
0,000 - -
-0,092 ! ! !
300,00 400,00 500.00 600.00 700,00

nm.

Ket. Max : 382,5 nm

2.2 Data konsentrasi dan absobansi baku pembanding skopoletin

No. Baku Skopoletin Konsentrasi (mg/L) Absorbansi
1 Blanko 0 0,000
2 Skopoletin 1 2 0,138
3 Skopoletin 2 4 0,338
4 Skopoletin 3 6 0,560
5 Skopoletin 4 8 0,772
6 Skopoletin 5 10 0,962

Lampiran 3. Data Perhitungan
Perhitungan Bobot Ekstak Hasil Ekstraksi
1. Waktu 60 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak bobot cawa koo (Q)
=214,48 — 215,50
=1,02¢g
2. Waktu 60 menit suhu 40°C
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak bobot cawa koo (Q)
=210,70 - 211,63
=0,93¢g
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10.

11.

12.

Waktu 60 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=210,66 — 211,73
=1,03¢g

Waktu 60 menit suhu 50°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=220,14- 221,27
=1,13¢g

Waktu 60 menit suhu 50°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=213,17 - 214,31
=1,14¢

Waktu 60 menit suhu 50°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=210,64- 211,76
=112g¢g

Waktu 60 menit suhu 60°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=212,65 - 213,87
=122¢g

Waktu 60 menit suhu 60°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 208,55 - 213,82
=117¢g

Waktu 60 menit suhu 60°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=210,79 - 212,02
=1,23¢g

Waktu 120 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=210,28 — 211,49
=121g

Waktu 120 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=201.01 - 202,29
=128¢g

Waktu 120 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=202,23 - 203,41
=1.18¢g
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Waktu 120 menit suhu 50°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 204,66 — 205,92
=1,269

Waktu 120 menit suhu 50°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 203,54 — 204,90
=1,36¢9

Waktu 120 menit suhu 50°C
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 205,27 — 206,49

=122g¢g

Waktu 120 menit suhu 60°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=52,05-53,16
=111g

Waktu 120 menit suhu 60°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=52,15-53,40
=1,25¢g

Waktu 120 menit suhu 60°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=213,37 — 214,68
=131g

Waktu 180 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=204,28- 205,65
=1,37g9

Waktu 180 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 205,08 — 206,35
=1.274¢g

Waktu 180 menit suhu 40°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 205,19 - 206,50
=1,31g

Waktu 180 menit suhu 50°C

Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=202,11 - 203,52
=141¢g

Waktu 180 menit suhu 50°C
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Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=212,30 - 213,64
=134g¢g

24. Waktu 180 menit suhu 50°C
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=204.47 — 205,78
=131g

25. Waktu 180 menit suhu 60°C
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=193,72 - 195,18
=146¢g

26. Waktu 180 menit suhu 60°C
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 204,66 — 206,07
=141¢

27. Waktu 180 menit suhu 60°C
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
= 209,23 - 210,59
=1,36¢g

28. Waktu 24 jam
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=220,01 - 221,13
=112¢g

29. Waktu 48 jam
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=48,05 - 49,41
=1.3649

30. Waktu 72 jam
Bobot ekstrak (g) = bobot cawa  k trak
=202,16 — 203,67
=151¢g

Perhitungan Rendemen Ekstrak

1. Waktu 60 menit suhu 40°C

Rendemen (%) = x 100%
=— x 100%

=10,2%

2. Waktu 60 menit suhu 40°C

Rendemen (%) = x 100%
=— x 100%

=9.1%
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10.

11.

Waktu 60 menit suhu 40°C

Rendemen (%) =
=— x 100%

=10,3%

Waktu 60 menit suhu 50°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=113%

Waktu 60 menit suhu 50°C

X 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=114%

Waktu 60 menit suhu 50°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=112%

Waktu 60 menit suhu 60°C

X 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=122%

Waktu 60 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=11,7%

Waktu 60 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=123%

Waktu 120 menit suhu 40°C

X 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=12,1%

Waktu 120 menit suhu 40°C

x 100%

Rendemen (%) =

X 100%

42

42



12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

=— x 100%
=12,8%

Waktu 120 menit suhu 40°C

Rendemen (%) =
= x 100%

=11,8%

Waktu 120 menit suhu 50°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=12,6 %

Waktu 120 menit suhu 50°C

x 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

= 13,6 %

Waktu 120 menit suhu 50°C

X 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=122%

Waktu 120 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=11%

Waktu 120 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=125%

Waktu 120 menit suhu 60°C

X 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=131%

Waktu 180 menit suhu 40°C

x 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=13,7%

x 100%
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Waktu 180 menit suhu 40°C

Rendemen (%) =
=— x 100%

=12,7%

Waktu 180 menit suhu 40°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%
=13,1%

Waktu 180 menit suhu 50°C

X 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=142 %

Waktu 180 menit suhu 50°C

x 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=134 %

Waktu 180 menit suhu 50°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=131%

Waktu 180 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
= x 100%

=146 %

Waktu 180 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=141%

Waktu 180 menit suhu 60°C

x 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

=13,6 %

Waktu 24 jam

x 100%

Rendemen (%) =
=— x 100%

x 100%
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=112 %
29. Waktu 48 jam
Rendemen (%) = x 100%
= x 100%
=136 %
30. Waktu 72 jam
Rendemen (%) = x 100%
=— x 100%
=151%

Perhitungan Konsentrasi Skopoletin Ekstrak

1.

Waktu 60 menit suhu 40°C

persamaan
y =0,0991x - 0,0336

0,497 =0,0991x - 0,03381

X =5,354

Waktu 60 menit suhu 40°C
y =0,0991x - 0,0336

0,471 =0,991x - 0,0336

X =5,091

Waktu 60 menit suhu 50°C
y =0,0991x - 0,0336

0,761 =0,0991x - 0,0336

X = 8,018

Waktu 60 menit suhu 50°C
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y =0,0991x - 0,0336

0,627 =0,0991x - 0,0336

X = 6,665

Waktu 60 menit suhu 50°C
y =0,0991x - 0,0336

0,792

0,0991x - 0,0336

X =8,330

Waktu 60 menit suhu 60°C

y =0,0991x - 0,0336

0,684 0,0991x - 0,0336

X =7,241

Waktu 60 menit suhu 60°C
y =0,0991x - 0,0336

0,760 =0,0991x - 0,0336

X =8,008

Waktu 60 menit suhu 60°C
y =0,0991x -0,0336

0,742 =0,0991x -0,0336

X =7,826

Waktu 120 menit suhu 40°C

46

46



y =0,0991x -0,0336

0,436 =0,0991x -0,0336

X =4,738
10. Waktu 120 menit suhu 40°C
y =0,0991x -0,0336

0,463 =0,0991x -0,0336

X =5,011
11. waktu 120 menit suhu 50°C
y = 0,0991x -0,0336

0,622 =0,0991x -0,0336

X =6,615

12. Waktu 120 menit suhu 50°C
y =0,0991x -0,0336

0,741 =0,0991x -0,0336

X =7,816
13. Waktu 120 menit suhu 50°C

y =0,0991x -0,0336

0,799 =0,0991x -0,0336

X = 8,041

14. waktu 120 menit suhu 60°C
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y =0,0991x -0,0336

0,694 =0,0991x -0,0336

X =7,342
15. waktu 120 menit suhu 60°C
y =0,0991x -0,0336

0,814 =0,0991x -0,0336

X = 8,552
16. Waktu 180 menit suhu 40°C
y =0,0991 -0,0336

0,888 =0,0991x -0,0336

X =9,299

17. waktu 180 menit suhu 40°C
y =0,0991 -0,0336

0,825 =0,0991x -0,0336

X = 8,663
18. Waktu 180 menit suhu 50°C

y =0,0991x -0,0336

0,821 =0,0991x -0,0336

X = 8,623

19. Waktu 180 menit suhu 50°C
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y =0,0991x -0,0336

0,821 =0,0991x -0,0336

X = 8,623

20. Waktu 180 menit suhu 60°C
y =0,0991x -0,0336

0,836 =0,0991x -0,0336

X =8,774

21. Waktu 180 menit suhu 60°C
y =0,0991x -0,0336

0,771 =0,0991x -0,0336

X =8,119

22. Waktu 24 jam
y =0,0991x -0,0336

0,491 =0,0991x -0,0336

X = 5,293

23. Waktu 48 jam
y =0,0991x-0,0336

0,499 =0,0991x -0,0336

X =5,374

24. Waktu 72 jam
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y

0,784

=0,0991x -0,0336

= 0,0991x -0,0336

= 8,2502
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Lampiran 4. Gambar penelitian

Gambar 11. Proses penyiapan ekstraksi

mengkudu Gambar 12. Proses pengeringan daun

mengkudu

Gambar 15 penimbangan simplisia
daun mengkudu

Gambar 14. Penimbangan
10 gram simplisia untuk
metode digesti daun
mengkudu
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Gambar 16. Proses Gambar 17. Penguapan
penyaringan ekstrak cair ekstrak daun mengkudu
daun mengkudu menggunakan alat rotary

Gambar 18. Daun mengkudu (Morinda Gambar 19. Proses ekstraksi

menggunakan metode digesti
citrifolia L.)
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Lampiran 5. Kunci Determinasi

T QSNEGER, KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
>, UNIVERSITAS NEGERI MAKASSAR (UNM
g
> FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
% LABORATORIUM BIOLOGI
o Alamat : Kampus Parangtambung JI. Dg. Tata Raya
* Co® Tlp. (0411) 840610 Fax. (0411) 841504 Makassar 90224
UNM Laman : http://bio.fmipa.unm.ac.id
No : 001/SKAP/LAB.BIOLOGI/1V/2022 Makassar, 4 April 2022
Lamp

Hal Hasil Determinasi/Identifikasi Tumbuhan

Kepada Yth.

Indo Asmarani (NIM: N011181030)
Fakultas Farmasi

Universitas Hasanuddin

Dengan hormat,

Bersama ini kami sampaikan hasil determinasi/identifikasi tumbuhan yang saudara kirimkan ke
laboratorium Botani Jurusan Biologi FMIPA Universitas Negeri Makassar, sebagai berikut:

No No. Koleksi Species Familia
1 01 Morinda citrifolia L. Rubiaceae

Demikian untuk diketahui dan dipergunakan sebagaimana mestinya.

Kepala Laboratorium Biologi

| Prof. Oslahderfadi, S.Si, M.Phil, Ph.D.
“NIP. 19701016 199702 1 001
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&NEGE,(, KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
T UNIVERSITAS NEGERI MAKASSAR (UNM)
é" FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
Z LABORATORIUM BIOLOGI
o — Alamat : Kampus Parangtambung J1. Dg. Tata Raya
* Ca® x Tlp. (0411) 840610 Fax. (0411) 841504 Makassar 90224
UNM Laman : http://bio.fmipa.unm.ac.id

Deskripsi Morinda citrifolia L.

Pohon kecil, perennial, tinggi mencapai 7 m. Batang berkayu, coklat kekuningan, monopodial,
arah tumbuh tegak lurus, bulat, bercabang-cabang. Daun tunggal, bangun jorong, duduk berhadapan
berseling, stipula berpasangan, tepi rata, pangkal runcing, ujung meruncing, permukaan daun licin
mengkilap, pertulangan menyirip, urat daun hampir mencapai tepi daun, permukaan atas hijau tua,
permukaan bawah hijau muda. Perbungaan majemuk, bunga biseksual, beraroma khas, mahkota putih
bersih, masing-masing bunga teridiri dari 5 petal. Buah hijau keputih-putihan, buah masak putih
kekuningan, permukaan tidak rata, terdapat totol/serupa kutil, kecoklatan. Biji kecil warna hitam
kecoklatan.

Klasifikasi Morinda citrifolia L.

Kingdom : Plantae

Divisio : Magnoliophyta
Classis : Magnoliopsida
Subclassis : Asteridae

Ordo : Rubiales

Familia : Rubiaceae

Genus : Morinda

Species : Morinda citrifolia L.
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