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LAMPIRAN  

Lampiran 1. Skema Kerja Ekstraksi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 Kulit Batang Bakau (Mangrove) 

- Disortasi basah 

- Di potong kecil-kecil / dirajang 

- Dikeringkan menggunakan oven 

simplisia suhu 500C  

- Diserbukkan 

 

Simplisia Kulit Batang Bakau (Mangrove)  

- Penetapan susut pengeringan 

- Diekstraksi menggunakan metode MAE 

(Microwave Assisted Extraction) 

menggunakan pelarut Metanol asam 

klorida 1 %. Dengan volume sesuai 

rancangan percobaan rasio simplisia 

dengan pelarut yakni 1:10 (2,5g : 25mL), 

1:15 (2,5g : 37,5mL) , 1:20 (2,5g : 50mL) 

(b/v) dengan variasi lama waktu ekstraksi 

yaitu 80, 120, 160 detik 

 

Ekstrak Kulit Batang Bakau (Mangrove) 

Parameter Optimum  

 

Filtrat Kulit Batang Bakau (Mangrove) 

- Disaring dengan kertas saring 

  

- Analisis Kualitatif  

- Analisis Kuantitatif 
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Lampiran 2. Skema Kerja Analisis Kualitatif  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 3. Skema Kerja Akurasi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ekstrak Kulit Batang 

Bakau 

- Dimasukkan ke dalam 

tabung reaksi 

- Ditambahkan HCl 2M 

- Dipanaskan pada suhu 

1000C 

(+) Merah Tetap 

(-) Merah Pudar 

Sampel 1 mL + Baku 

0,5 mL (50 bpj) 

- Ditambahkan masing-masing buffer pH 1 

dan pH 4,5 ke dalam labu tentukur 5 mL 

- Diamkan selama 20 menit 

- Diukur menggunakan spektrofotometri 

UV-Vis pada panjang gelombang 525 

dan 700 nm 

 

Absorban 

% recovery 
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Lampiran 4. Skema Kerja Presisi 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Baku 0,5 mL (50 bpj) 

- Ditambahkan masing-masing dapar pH 1 dan pH 

4,5 ke dalam labu tentukur 5 mL 

- Diamkan selama 30 menit 

- Diukur menggunakan spektrofotometri UV-Vis 

pada panjang gelombang 525 dan 700 nm 

- Direplikasi sebanyak 6 kali 

Absorban 

SD, RSD  
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Lampiran 5. Skema Kerja Analisis Kuantitatif 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Diamkan selama 30-60 menit 

- Diukur menggunakan alat 

spektrofotometri UV-Vis pada 

panjang gelombang 525 dan 

700 nm 

Data Absorbansi  

Parameter Optimum  

Kadar Antosianin Total 

Ekstrak kulit batang 

bakau + buffer pH 1,0 

Ekstrak kulit batang 

bakau + buffer pH 4,5 

Blanko (buffer pH 

1,0 dan pH 4,5 

Ekstrak  

- Ditimbang sebanyak 250 mg 

- Dilarutkan dalam 5 mL metanol-HCl 1% 

- Dipipet 1 mL ke dalam labu tentukur 5 

mL 

- Ditambahkan masing-masing buffer pH 

1 dan 4,5 
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Lampiran 6. Data Pengukuran dan Perhitungan 

1. Susut Pengeringan Simplisia 

Susut Pengeringan = 
(2 − 1,832)

2
𝑥 100 = 8,4% 

 

2. Rendemen Ekstrak 

Metode 
Rasio 

sampel : 
pelarut 

Waktu 
Ekstraksi 

Replikasi 
Bobot 

Sampel 
(g) 

Bobot 
Ekstrak 

(g) 

% 
Rendemen 

Rata-
rata 

% 
RSD 

MAE 

1 : 10 

80 

1 2,5 2,38 95,32 

95,11 2,32 2 2,5 2,32 92,80 

3 2,5 2,43 97,20 

120 

1 2,5 2,40 96,00 

90,93 5,00 2 2,5 2,24 89,60 

3 2,5 2,18 87,20 

160 

1 2,5 1,93 77,24 

79,08 5,44 2 2,5 1,90 76,00 

3 2,5 2,10 84,00 

1 : 15 

80 

1 2,5 2,49 99,60 

98,80 0,81 2 2,5 2,47 98,80 

3 2,5 2,45 98,00 

120 

1 2,5 2,47 98,90 

97,37 1,38 2 2,5 2,41 96,40 

3 2,5 2,42 96,80 

160 

1 2,5 2,42 96,94 

95,65 1,19 2 2,5 2,38 95,20 

3 2,5 2,37 94,80 

1 : 20 

80 

1 2,5 2,46 98,42 

99,61 12,69 2 2,5 2,82 112,80 

3 2,5 2,19 87,60 

120 

1 2,5 2,12 84,79 

99,46 17,57 2 2,5 2,97 118,80 

3 2,5 2,37 94,80 

160 

1 2,5 2,33 93,23 

99,21 9,78 2 2,5 2,76 110,40 

3 2,5 2,35 94,00 
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3. Akurasi (Metode Penambahan Baku) 

Keterangan 

pH 1 pH 4,5 
A(pH1-
pH4,5) 

Total 
A525 A700 

A(525-
700) 

A525 A700 
A(525-

700) 

Spike 1 0,728 0,099 0,629 0,248 0,018 0,23 0,399 65,30 

Spike 2 0,731 0,102 0,629 0,246 0,017 0,229 0,400 65,46 

Spike 3 0,729 0,101 0,628 0,245 0,019 0,226 0,402 65,79 

Spike 4 0,728 0,101 0,627 0,246 0,025 0,221 0,406 66,44 

Spike 5 0,730 0,102 0,628 0,248 0,029 0,219 0,409 66,93 

Spike 6 0,732 0,103 0,629 0,244 0,024 0,22 0,409 66,93 

Sampel 1 0,295 0,091 0,204 0,254 0,178 0,076 0,128 10,69 

Sampel 2 0,289 0,092 0,197 0,251 0,179 0,072 0,125 10,44 

Sampel 3 0,281 0,085 0,196 0,255 0,187 0,068 0,128 10,69 

Sampel 4 0,283 0,090 0,193 0,236 0,184 0,052 0,141 11,77 

Sampel 5 0,287 0,088 0,199 0,238 0,183 0,055 0,144 12,02 

Sampel 6 0,286 0,092 0,194 0,240 0,186 0,054 0,14 11,69 

 

%recovery = 
(𝐶𝐹 − 𝐶𝐴)

𝐶′𝐴
𝑥 100 % 

Replikasi 1 

%recovery = 
(65,30 − 10,69)

50
𝑥 100 % 

        = 
(54,61)

50
𝑥 100 % 

        = 109,22 % 

Replikasi 2 

%recovery = 
(65,46− 10,44)

50
𝑥 100 % 

        = 
(55,02)

50
𝑥 100 % 

        = 110, 04 % 

Replikasi 3 

%recovery = 
(65,79 − 10,69)

50
𝑥 100 % 
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        = 
(55,10)

50
𝑥 100 % 

        = 110,20 % 

Replikasi 4 

%recovery = 
(66,44 − 11,77)

50
𝑥 100 % 

        = 
(54,67)

50
𝑥 100 % 

        = 109,34 % 

Replikasi 5  

%recovery = 
(66,93 − 12,02)

50
𝑥 100 % 

        = 
(54,91)

50
𝑥 100 % 

        = 109,82 % 

Replikasi 6 

%recovery = 
(66,93 − 11,69)

50
𝑥 100 % 

        = 
(55,24)

50
𝑥 100 % 

        = 110, 48 % 
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4. Presisi 

Sampel 
pH 1 pH 4,5 

A(pH1-pH4,5) 
A525 A700 A(525-700) A525 A700 A(525-700) 

1 0,231 0,001 0,23 0,052 0,027 0,025 0,205 

2 0,239 0,003 0,236 0,052 0,029 0,023 0,213 

3 0,251 0,005 0,246 0,050 0,011 0,039 0,207 

4 0,248 0,001 0,247 0,052 0,013 0,039 0,208 

5 0,251 0,003 0,248 0,053 0,015 0,038 0,21 

6 0,252 0,002 0,25 0,053 0,009 0,044 0,206 

Rata-rata   0,208 

SD   0,003 

%RSD   1 

 

SD = √
∑(𝑋− �̅� )2

𝑁−1
 

RSD = 
𝑆𝐷

�̅�
 x 100% 
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5. Data Absorban pH 1 dan pH 4,5 

No Keterangan  
pH 1 pH 4,5 

A (pH 1 - pH 

4,5) 
WL525,5 WL 700,0 

WL(525,5-

700,0) WL525,5 WL700,0 
WL(525,5-

700,0) 

1 Blanko 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 0,000 

2 KB80 10 1 0,464 0,120 0,344 0,392 0,123 0,269 0,075 

3 KB80 10 2 0,557 0,140 0,417 0,515 0,132 0,383 0,034 

4 KB80 10 3 0,574 0,142 0,432 0,517 0,131 0,386 0,046 

5 KB120 10 1 0,335 0,092 0,243 0,236 0,055 0,181 0,062 

6 KB120 10 2 0,305 0,070 0,235 0,251 0,064 0,187 0,048 

7 KB120 10 3 0,331 0,083 0,248 0,245 0,047 0,198 0,050 

8 KB160 10 1 0,738 0,207 0,531 0,382 0,119 0,263 0,268 

9 KB160 10 2 0,435 0,060 0,375 0,253 0,058 0,195 0,180 

10 KB160 10 3 0,453 0,065 0,388 0,257 0,062 0,195 0,193 

11 KB80 15 1 0,257 0,064 0,193 0,208 0,036 0,172 0,021 

12 KB80 15 2 0,325 0,062 0,263 0,285 0,065 0,220 0,043 

13 KB80 15 3 0,348 0,071 0,277 0,274 0,050 0,224 0,053 

14 KB120 15 1 0,304 0,080 0,224 0,240 0,043 0,197 0,027 

15 KB120 15 2 0,346 0,093 0,253 0,252 0,047 0,205 0,048 

16 KB120 15 3 0,323 0,064 0,259 0,245 0,046 0,199 0,060 

17 KB160 15 1 0,346 0,096 0,250 0,252 0,047 0,205 0,083 

18 KB160 15 2 0,358 0,072 0,286 0,291 0,051 0,24 0,046 

19 KB160 15 3 0,377 0,076 0,301 0,284 0,054 0,23 0,071 

20 KB80 20 1 0,219 0,057 0,162 0,177 0,035 0,142 0,020 

21 KB80 20 2 0,228 0,038 0,190 0,197 0,035 0,162 0,028 

22 KB80 20 3 0,224 0,036 0,188 0,199 0,040 0,159 0,029 

23 KB120 20 1 0,230 0,068 0,162 0,171 0,033 0,138 0,024 

24 KB120 20 2 0,252 0,042 0,210 0,210 0,035 0,175 0,035 

25 KB120 20 3 0,260 0,052 0,208 0,209 0,042 0,167 0,041 

26 KB160 20 1 0,285 0,084 0,201 0,207 0,039 0,168 0,033 

27 KB160 20 2 0,238 0,039 0,199 0,198 0,038 0,16 0,039 

28 KB160 20 3 0,230 0,036 0,194 0,196 0,048 0,148 0,046 

 

Absorbansi dari sampel ditentukan dengan rumus :  

A = (Avis525,5 – A700)pH 1,0 – (Avis525,5 – A700)pH 4,5 

A = (0,464 - 0,120)pH 1,0 – (0,392 – 0,123)pH 4,5 

A = 0,344 - 0,269 

A = 0,075 
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6. Hasil Perhitungan Kadar Antosianin Kulit Batang Bakau 

Keterangan  
Bobot 

Sampel 
(g) 

Volume 
(L) 

ε DF MW A 
Total 

Antosianin 
(mg/L) 

Total 
Antosianin 
(mg/100 g) 

KB80 10 1 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,075 6,26 6,26 

KB80 10 2 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,034 2,84 2,84 

KB80 10 3 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,046 3,84 3,84 

KB120 10 1 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,062 5,18 5,18 

KB120 10 2 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,048 4,01 4,01 

KB120 10 3 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,05 4,18 4,18 

KB160 10 1 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,268 22,38 22,38 

KB160 10 2 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,18 15,03 15,03 

KB160 10 3 2,5 0,025 26900 5 449,2 0,193 16,11 16,11 

KB80 15 1 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,021 1,75 2,63 

KB80 15 2 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,043 3,59 5,39 

KB80 15 3 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,053 4,43 6,64 

KB120 15 1 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,027 2,25 3,38 

KB120 15 2 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,048 4,01 6,01 

KB120 15 3 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,06 5,01 7,51 

KB160 15 1 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,083 6,93 10,40 

KB160 15 2 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,046 3,84 5,76 

KB160 15 3 2,5 0,0375 26900 5 449,2 0,071 5,93 8,89 

KB80 20 1 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,02 1,67 3,34 

KB80 20 2 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,028 2,34 4,68 

KB80 20 3 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,029 2,42 4,84 

KB120 20 1 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,024 2,00 4,01 

KB120 20 2 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,035 2,92 5,85 

KB120 20 3 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,041 3,42 6,85 

KB160 20 1 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,033 2,76 5,51 

KB160 20 2 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,039 3,26 6,51 

KB160 20 3 2,5 0,05 26900 5 449,2 0,046 3,84 7,68 

 

Kandungan total antosianin dapat dihitung dengan rumus :  

Total antosianin (mg/L) = 
𝐴 𝑥 𝑀𝑊 𝑥 𝐷𝐹 𝑥 1000

𝜀 
 

Total antosianin (mg/100g) = 
𝑇𝑜𝑡.𝑎𝑛𝑡𝑜𝑠𝑖𝑎𝑛𝑖𝑛 𝑚𝑔/𝐿 𝑥 𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘𝑠𝑖  

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙
𝑥 100 

a. Perhitungan rasio 1:10 (2,5g : 25 mL) 

Total antosianin (mg/L) = 
0,069 𝑥 449,2𝑥 5 𝑥 1000

26900
  

     = 5,76 mg/L 
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Total antosianin (mg/100g) = 
5,76 𝑚𝑔/𝐿 𝑥 0,025 𝐿 

2,5
𝑥 100  

    = 5,76 mg/100g  

b. Perhitungan rasio 1:15 (2,5g : 37,5 mL) 

Total antosianin (mg/L) = 
0,021 𝑥 449,2𝑥 5 𝑥 1000

26900
  

      = 1,75 mg/L 

Total antosianin (mg/100g) = 
1,75 𝑚𝑔/𝐿 𝑥 0,0375 𝐿 

2,5
𝑥 100  

    = 2,63 mg/100g 

c. Perhitungan rasio 1:20 (2,5g : 50 mL) 

Total antosianin (mg/L) = 
0,02 𝑥 449,2𝑥 5 𝑥 1000

26900
  

      = 1,67 mg/L 

Total antosianin (mg/100g) = 
1,67 𝑚𝑔/𝐿 𝑥 0,05 𝐿 

2,5
𝑥 100  

= 3,34 mg/100g 
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Lampiran 7. Pembuatan Reagen 

1. Metanol-Asam klorida 1% 

Sebanyak  27 mL asam klorida P dimasukkan ke dalam labu 

tentukur 1000 mL lalu ditambahkan metanol hingga mencapai batas tanda 

2. Buffer pH 1 

Sebanyak 0,93 g kalium klorida dimasukkan ke dalam labu tentukur 

1000 mL dan dilarutkan dengan air suling lalu ditambahkan asam klorida 

hingga mencapai pH 1 

3. Buffer pH 4,5 

Sebanyak 13,60 g natrium asetat dimasukkan ke dalam labu 

tentukur 1000 mL dan dilarutkan dengan air suling lalu ditambahkan asam 

klorida hingga mencapai pH 4,5 

4. Asam Klorida 2 N (adjust pH) 

Sebanyak 8 mL asam klorida P dimasukkan ke dalam labu tentukur 

50 mL lalu ditambahkan air suling hingga mencapai batas tanda. 

5. Asam Klorida 2 M (uji warna) 

Sebanyak 19,66 mL asam klorida P dimasukkan ke dalam labu 

tentukur 100 mL lalu ditambahkan air suling hingga mencapai batas tanda 
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Lampiran 8. Gambar proses penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

  

 

  

Gambar 9. Ekstrak Gambar 10. Uji Kualitatif 
 

Gambar 7. Ekstraksi dengan 

Microwave 

Gambar 5. Kulit Batang Bakau Gambar 6. Penimbangan sampel 

Gambar 8. Ekstrak Cair 
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Gambar 13. Pengukuran kadar 

Antosianin dengan buffer pH 1 
Gambar 14. Pengukuran kadar 

Antosianin dengan buffer pH 4,5 

Gambar 12. Pengukuran  

buffer pH 1 

Gambar 11. Pengukuran  

buffer pH 4.5 

Gambar 15. Pengukuran akurasi  
Metode spiking (buffer pH 1 dan 
ph 4,5) 
 

Gambar 16. Pengukuran akurasi  

sampel (buffer pH 1 dan ph 4,5) 
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Gambar 18. Instrumen  

Spektrofotometri UV-Vis 
Gambar 17. Pengukuran presisi 

(buffer pH 1 dan ph 4,5) 


