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LAMPIRAN  ( A )  PROSES OLAH TEPUNG SINGKONG  

 

Lampiran 1 
 

a. Proses pengupasan singkong      

     
   
b.Proses pencacahan singkong  
 

    
 

c.Proses fermentasi singkong 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
d.Proses penjemuran singkong 
 
  



 

Lampiran 2. Peralatan Pendukung Olah Tepung Singkong  
 

a. Alat Pencacah Singkong 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

b. Gerobak Atau Bak Pencucian Singkong 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

c. Wadah atau Loyang Fermentasi Singkong  



 

Lampiran 3. Mesin Olah Tepung Singkong 
 

a. Tampak Dari Belakang Mesin  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

b. Tampak Dari Samping Kiri Mesin 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

c. Tampak Dari Depan Mesin  



 

Lampiran 4. Hasil Ukur Berat Singkong  
 

a. Hasil Ukur Singkong Pada Saat Kering 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
b. Hasil Pengukuran Kadar Air Singkong 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
      
 
c. Waktu Pengukuran Produksi Tepung Singkong 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Lampiran 5. Hasil  Olah Tepung Singkong 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 

LAMPIRAN  ( B )  PROSES PEMBUATAN MESIN OLAH TEPUNG 

SINGKONG  

              

                
 
 
                                                                  

             
 
 
 



 

                                                                     

                 

            

           
 
 
 
 



 

                                                                     

               
    
 

            

            



 

               
 
 

                         
 
 

                    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
  
 
 



 

Lampiran   ( C ) Spesifikasi Ukuran Motor Penggerak Pada Mesin 

Olah Tepung 

 

A. Spesifikasi Ukuran  Motor Penggerak Alat Konfeyor. 
   

 
 
B. Spesifikasi Ukuran  Motor Penggerak Alat Penggiling 
 

. 
 
C. Spesifikasi Ukuran  Motor Penggerak Alat Pengayak 
 

 
 
 



 

Lampiran ( D ) Spesifikasi  Ukuran Alat Penggiling Singkong 

 

 

A. Desain Alat Penggiling Alat Penggiling Singkong 

 

B.   Spesifikasi  Ukuran Alat Penggiling Singkong 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Lampiran   (E) Spesifikasi Ukuran Gearbox  
    

A. Spesifikasi Ukuran Gearbox Tipe 40 Pada Alat Skrow 

Conveyor/Pengangkut Dengan Perbandingan 1:50 

 
  

                   
B. Spesifikasi Ukuran Gearbox Tipe 60 Pada Alat Pengayak Dengan 

Perbandingan 1:30 

 
 
 

               


