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Lampiran 2
Prosedur Uji Mutu

Uji Mutu Hedonik Panelis Terlatih
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Lampiran 3
Prosedur Kerja Analisis Kandungan Zat Gizi

Analisis Karbohidrat
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Analisis Kadar Protein
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Analisis Kadar Lemak
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Analisis Kadar Air
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Analisis Kadar Abu
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Analisis Kadar Zat Besi
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Analisis Kadar Vitamin A
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Analisis Kadar Vitamin C
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Lampiran 4

Hasil Analisis Kandungan Zat Gizi

FAKULTAS PETERNAKAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN

LABORATORIUM KIMIA MAKANAN TERNAK
JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK

141

HASIL ANALISIS BAHAN

LABORATORIUM KIMIA MAKANAN TERNAK
JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK

No Kode Sampel| Fe (ppm) Vit. A (ppm) Vit. C (ppm) | Protein (%) Lemak (%) Karbohidrat (%)
1 Bakso A 36,20 T4,71 381,91 6,78 0,80 23,63
2 Bakso A 36,42 71,54 378,69 6,15 0,79 23,31
Ket. : 1. Hasil Analisis Berdasarkan Contoh Asli

Makassar, 16 Desember 2021

Analis,

Muharmmad Syahrul
Nip. 19790603 2001 12 1 001

LABORATORIUM KIMIA MAKANAN TERNAK
JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK

FAKULTAS PETERNAKAN FAKULTAS PETERNAKAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN UNIVERSITAS HASANUDDIN
HASIL ANALISIS BAHAN HASIL ANALISIS BAHAN
No | Kode Sampel Fe (ppm) No | Kode Sampel Air (%) Abu (%)
1 [BaksoB 32,44 1 |BaksoA 68,58 1,11
2 |BaksoB 33,33 2 |BaksoA 58,66 111
3 Bakso B 33,50
Ket. : 1. Hasil Analisis Berdasarkan Contoh Asli

Ket.

: 1. Hasil Analisis Berdasarkan Contoh Asli

Makassar, 16 Desember 2021

Analis,

i

Muhammad Syahrul
Nip. 19790603 2001 12 1 001

Makassar, 16 Desember 2021

Analis,

X
Muhammad Syahrul
Nip. 19790603 2001 12 1 001



Lampiran 5

Konversi ppm

Diketahui BDD= 100 g

Ppm ke % = 1/10000

gram ke milligram = 1x1000
Milligram ke mikrogram = 1x1000
1 RE = 6 ug betakaroten

Zat Besi (Fe)
Formula IV (Sampel A)

3631
% = Too00 = 0.003631 %
Gram = 222%1 % 100 = 0.003631 gram

Miligram = 0.003631 x 1000 = 3.63 mg

Vitamin A

% = =5 _ 0007163 %
10000

0.007163
100

Gram = x 100 = 0.007163 gram

Miligram = 0.007163 x 1000 = 7,163 mg
Mikrogram = 7,163 x 1000 = 7163 ug

RE = %:1193 RE

Vitamin C

Formula IV (Sampel A)

380,30 _
% = Tio00 = 0-03803

0.03803

Gram = X 100 = 0.03803 gram

Miligram = 0.03803 x 1000 = 38.03 mg

Zat Besi (Fe)
Formula Kontrol

% = =22 _ ,003309 %
10000
Gram = 22239 + 100 = 0.003309 gram

100

Miligram = 0.003309 x 1000 = 3.3 mg
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Perhitungan Kandungan Zat Gizi dalam Satu Porsi (180 gram) Bakso

Berbasis Hati Ayam dan Daun Kelor

Karbohidrat

Formula IV (Sampel A)

_ 2347

KH =22 % 180 = 42,25 ¢
100

Protein

Formula IV (Sampel A)

P=2% %180 = 11,65¢
100

Lemak

Formula IV (Sampel A)
L=20x180 = 1,44 g
Energi

Energi = KH(4) + Lemak (9) +
Protein (4)

Formula IV (Sampel A)
Energi = 42,25(4) + 1,44(9) +

11,65(4) = 228,53 kkal

Zat Besi (Fe)

Formula IV (Sampel A)

_ 3,63

Fe =—x 180 = 6,53 mg
100

Vitamin A

Formula IV (Sampel A)

Vit A =% x 180 = 2147 RE

Vitamin C

Formula IV (Sampel A)

Vit C =22 % 180 = 68,45 mg
100

Air
Formula IV (Sampel A)

Air = 2225180 = 123,51 %
100

Abu

Formula IV (Sampel A)

1.11

Abu=—x180=1,99%
100



Lampiran 7

144

Perhitungan Pemenuhan AKG Satu Porsi (180 gram) Bakso Berbasis Hati

Ayam dan Daun Kelor

%AKG =

kandungan zat gizi

Karbohidrat
AKG Usia 13-15 tahun = 300
AKG Usia 16-18 tahun = 300

Formula IV (Sampel A)

42,25

%AKG——X100—1408%

Protein
AKG Usia 13-15 tahun = 65
AKG Usia 16-18 tahun = 65

Formula IV (Sampel A)

11,65

%AKG——X100—1792%

Lemak
AKG Usia 13-15 tahun =70
AKG Usia 16-18 tahun = 70

Formula IV (Sampel A)

1,44

%AKG—— 100 = 2,06 %

Energi
AKG Usia 13-15 tahun = 2050
AKG Usia 16-18 tahun = 2100

Formula IV (Sampel A)

AKG

x 100%
%AKG = 22823 100 = 11,15 %
%AKG = 22223 100 = 10,88 %

2100

Zat Besi (Fe)
AKG Usia 13-15 tahun = 15
AKG Usia 16-18 tahun = 15

Formula IV (Sampel A)

%AKG—6—53x100—4360%

Vitamin A
AKG Usia 13-15 tahun = 600
AKG Usia 16-18 tahun = 600

Formula IV (Sampel A)

WAKG _ﬂ x 100 = 357.8 %

Vitamin C
AKG Usia 13-15 tahun = 65
AKG Usia 16-18 tahun = 75

Formula IV (Sampel A)

68,45

Usia 13-15th=——x 100 = 105,31%

68 45

Usia 16-18th=——x 100 = 91,27%
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