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LAMPIRAN 1. LEMBAR OBSERVASI DAN KUESIONER PENELITIAN 

 

 

LEMBAR OBSERVASI SANITASI TPM JENIS RUMAH MAKAN 

DI WILAYAH PELABUHAN POSO KABUPATEN POSO  

SULAWESI TENGAH TAHUN 2021 

 

 

Nama Rumah Makan/Restoran : 

Pemilik : 

Alamat : 

Sumber air bersih : 

Tanggal Periksa : 

Nama Pemeriksa : 

 

No. Aspek Pengamatan 
Terlaksana 

Keterangan 
Ya Tidak 

A. Bangunan    

1 Tidak berada pada jarak < 100meter dari 

sumber pencemaran (debu, asap, dan bau) 

   

2 Bangunan permanen    

3 Pembagian ruangan minimal terdiri dari 

dapur, gudang, ruang makan, toilet. 

   

4 Lantai dapur bersih    

5 Lantai ruang makan bersih    

6 Dinding bersih    

7 Tersedia ventilasi dan berfungsi dengan 

baik 

   

8 Pencahayaan ruangan tersebar merata 

disetiap ruangan 

   

9 Atap tidak bocor    

10 Bangunan rapat tikus    

11 Bangunan rapat kecoak    

12 Langit-langit bersih    

13 Pintu menutup dengan baik (rapat)    

14 Jarak antara pintu dan lantai tidak lebih 

dari 1 (satu) cm 
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B. Sarana air bersih     

1 Air bersih tersedia cukup untuk seluruh 

kegiatan penyelenggaraan Rumah Makan 
  

 

2 Air bersih tidak berbau    

3 Air bersih tidak berasa    

4 Air bersih tidak berwarna    

C. Saluran Pembuangan air limbah     

1 Air limbah mengalir dengan lancar    

2 Terdapat grease trap (perangkap lemak)    

3 Saluran air limbah tertutup    

4 Saluran air limbah kedap air    

D. Tempat sampah    

1 Sampah diangkut tiap 24 jam    

2 
Di setiap ruang penghasil sampah tersedia 

tempat sampah 

 
 

 

3 Tempat sampah kedap air    

4 Tempat sampat tidak berkarat    

5 Tempat sampah tertutup    

6 
Tempat sampah dapat terangkat oleh 

seorang petugas sampah 

 
 

 

E. Tempat cuci tangan    

1 Tersedia air cuci tangan yang cukup    

2 Tersedia sabun    

3 Tersedia alat pengering tangan/lap    

4 Jumlah cukup untuk pengunjung    

5 Jumlah cukup untuk karyawan    

F. Peralatan    

1 
Peralatan masak dalam keadaan baik (tidak 

rusak dan tidak retak) 

 
 

 

2 
Peralatan makan/minum dalam keadaan 

baik (tidak rusak dan tidak retak) 

 
 

 

3 
Permukaan alat yang kontak langsung 

dengan makanan tidak ada sudut mati 

 
 

 

G. Tempat cuci peralatan     

1 
Tersedia air dingin untuk mencuci 

peralatan  

 
 

 

2 Tersedia air panas untuk mencuci peralatan    

3 Terbuat dari bahan yang kuat    

4 Terbuat dari bahan yang halus    

5 

 

Terdiri dari tiga bilik/bak pencuci 
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H. Penjamah Makanan-Minuman     

1 
Mencuci tangan pakai sabun sebelum 

menyentuh pangan 

 
 

 

2 Tidak merokok saat menyajikan makanan    

3 
Menggunakan tutup kepala saat menjamah 

makanan 

 
 

 

4 Menggunakan celemek    

5 Pakaian kerja bersih    

6 Kuku tangan pendek    

7 Kuku tangan tidak kotor    

8 Tidak menggunakan pewarna kuku    

9 
Tidak menggunakan aksesoris tangan yang 

berukir 
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LEMBAR KUESIONER HIGIENE PENJAMAH MAKANAN TPM  

JENIS RUMAH MAKAN DI WILAYAH PELABUHAN POSO  

KABUPATEN POSO SULAWESI TENGAH TAHUN 2021 

 

 

Nama Rumah Makan/Restoran : 

Alamat : 

Tanggal Wawancara : 

Nama Pewawancara  : 

 

A. Karakteristik Responden Pilihan Jawaban 

1. Nama   

2. Umur   

3. Jenis Kelamin 
1. Laki-laki 

2. Perempuan 
 

4. Pendidikan Terakhir 

1. Tidak 

Sekolah 

2. SD 

3. SMP 

4. SMA 

5. Perguruan 

Tinggi 

 

B. Higiene Penjamah Makanan/Minuman Ya Tidak 

1. 
Menutup mulut ketika bersin/batuk saat 

sedang menjamah makanan 
  

2. 
Mencuci tangan pakai sabun setelah buang 

air 
  

3. Dalam kondisi sehat   

4. Tidak menderita penyakit kulit   

5. 
Melakukan pemeriksaan kesehatan secara 

rutin minimal 6 bulan sekali 
  

6. 
Pernah mengikuti kursus atau temu karya 

tentang pengelolaan makanan 
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LEMBAR OBSERVASI SANITASI TPM JENIS JASABOGA 

DI WILAYAH PELABUHAN POSO KABUPATEN POSO  

SULAWESI TENGAH 

TAHUN 2021 

 

 

Nama Jasaboga : 

Pemilik : 

Alamat : 

Sumber air bersih : 

Tanggal Periksa : 

Nama Pemeriksa : 

 

No. Aspek Pengamatan 
Terlaksana 

Keterangan 
Ya Tidak 

A. Bangunan    

1 Halaman bersih    

2 Lokasi bangunan berjarak paling sedikit 

500meter dari tempat pembuangan sampah 

   

3 Konstruksi bangunan kuat    

4 Lantai kedap air    

5 Langit-langit bersih    

6 Dinding bersih    

7 Pintu dibuat dari bahan yang kuat    

8 Pencahayaan ruangan baik (tidak 

menimbulkan bayangan) 

   

9 Tersedia ventilasi yang berfungsi dengan 

baik 

   

10 Bangunan rapat tikus    

11 Bangunan rapat kecoak    

B. Air bersih     

1 Air bersih tersedia cukup untuk seluruh 

kegiatan penyelenggaraan jasaboga 
  

 

2 Air bersih cukup bertekanan    

C. Saluran pembuangan air limbah     

1. Air limbah mengalir dengan lancar    

2. Air limbah tidak tergenang 
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D. Tempat sampah    

1. Tersedia tempat sampah yang cukup    

2. Tempat sampah tertutup    

3. Tempat sampah dilapisi kantong plastik    

4. Sampah selalu diangkat setiap penuh    

E. Tempat cuci tangan    

1. Jumlah cukup    

2. Tersedia sabun    

3. Tersedia alat pengering tangan    

4. Mudah dibersihkan    

F. Peralatan    

1 
Peralatan masak yang telah dipakai selalu 

dibersihkan  

 
 

 

2 
Peralatan masak yang telah dipakai selalu 

disimpan dalam lemari penyimpanan 

 
 

 

3 
Peralatan makan yang telah dipakai selalu 

dibersihkan 

 
 

 

4 
Peralatan makan yang telah dipakai selalu 

disimpan dalam lemari penyimpanan 

 
 

 

G. Tempat Cuci peralatan     

1 
Tersedia air dingin untuk mencuci 

peralatan 

 
 

 

2 Tersedia air panas untuk mencuci peralatan    

3 Terbuat dari bahan yang kuat    

4 Terbuat dari bahan yang halus    

5 Terdiri dari tiga bilik/bak pencuci    

H. Penjamah Makanan-Minuman     

1 
Mencuci tangan pakai sabun sebelum 

menyentuh pangan 

 
 

 

2 Tidak merokok saat menyajikan makanan    

3 
Menggunakan tutup kepala saat menjamah 

makanan 

 
 

 

4 Menggunakan celemek    

5 Pakaian kerja bersih    

6 Kuku tangan pendek    

7 Kuku tangan tidak kotor    

8 Tidak menggunakan pewarna kuku    

9 
Tidak menggunakan aksesoris tangan yang 

berukir 
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LEMBAR KUESIONER HIGIENE PENJAMAH MAKANAN TPM JENIS 

JASABOGA DI WILAYAH PELABUHAN POSO KABUPATEN POSO 

SULAWESI TENGAH TAHUN 2021 

 

 

Nama Jasaboga : 

Alamat : 

Tanggal Wawancara : 

Nama Pewawancara  : 

A. Karakteristik Responden Pilihan Jawaban 

1. Nama   

2. Umur   

3. Jenis Kelamin 
1. Laki-laki 

2. Perempuan 
 

4. Pendidikan Terakhir 

1. Tidak 

Sekolah 

2. SD 

3. SMP 

4. SMA 

5. Perguruan 

Tinggi 

 

B. Higiene Penjamah Makanan/Minuman Ya Tidak 

1 
Menutup mulut ketika bersin/batuk saat 

sedang menjamah makanan 
  

2 
Mencuci tangan pakai sabun setelah buang 

air 
  

3 Dalam kondisi sehat   

4 Tidak menderita penyakit kulit   

5 
Melakukan pemeriksaan kesehatan secara 

rutin minimal 6 bulan sekali 
  

6 
Pernah mengikuti kursus atau temu karya 

tentang pengelolaan makanan 
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LEMBAR OBSERVASI SANITASI TPM JENIS SARANA MAKANAN 

JAJANAN DI WILAYAH PELABUHAN POSO KABUPATEN POSO 

SULAWESI TENGAH TAHUN 2021 

 

Nama Sarana Makanan Jajanan : 

Pemilik : 

Alamat : 

Sumber air bersih : 

Tanggal Periksa : 

Nama Pemeriksa : 

 

No. Aspek Pengamatan 
Terlaksana 

Keterangan 
Ya Tidak 

A. Bangunan    

1 Tidak berada pada jarak < 100meter dari 

sumber pencemaran (debu, asap, dan bau) 

   

2 Bangunan kokoh    

3 Lantai bersih    

4 Lantai terbuat dari bahan kedap air    

5 Lantai tidak licin    

6 Dinding bersih    

7 Tersedia ventilasi dan berfungsi dengan 

baik 

   

8 Langit-langit tidak bocor    

9 Bangunan rapat tikus    

10 Bangunan rapat kecoak    

B. Air bersih     

1 Air bersih tersedia cukup untuk seluruh 

kegiatan penyelenggaraan sarana makanan 

jajanan  

  

 

2 Tempat penampungan air bersih tertutup    

C. Pembuangan air limbah     

1 
Saluran air limbah terbuat dari bahan 

kedap air 

 
 

 

2 Saluran air limbah tertutup    

3 Saluran air limbah mudah dibersihkan    

4 

 

Dilengkapi perangkap lemak 
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D. Tempat sampah    

1 Tempat sampah kedap air    

2 Tempat sampah tidak berkarat    

3 Tempat sampah tertutup    

4 Tempat sampah mudah dibersihkan    

E. Tempat cuci tangan    

1 Tersedia tempat cuci tangan/ wastafel    

2 Tersedia sabun    

3 Tempat alat pengering tangan    

4 Air untuk cuci tangan mengalir    

F. Peralatan    

1 Alat pengolah pangan tidak retak    

2 Alat pengolah pangan tidak luntur    

3 Alat pengolah pangan tidak berkarat    

4 
Peralatan disimpan dalam rak 

penyimpanan 

 
 

 

5 Talenan tidak terbuat dari kayu    

G. Tempat cuci peralatan     

1 Dapat berupa bak atau ember    

2 Tersedia air bersih yang cukup    

3 Tersedia air mengalir    

4 Dilengkapi dengan sabun/detergent    

5 
Disekitar tempat cuci peralatan tidak ada 

air tergenang 

 
 

 

H. Penjamah Makanan-Minuman     

1 
Mencuci tangan pakai sabun sebelum 

menyentuh pangan 

 
 

 

2 Tidak merokok saat menyajikan makanan    

3 
Menggunakan tutup kepala saat menjamah 

makanan 

 
 

 

4 Menggunakan celemek    

5 Pakaian kerja bersih    

6 Kuku tangan pendek    

7 Kuku tangan tidak kotor    

8 Tidak menggunakan pewarna kuku    

9 
Tidak menggunakan aksesoris tangan yang 

berukir 
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LEMBAR KUESIONER HIGIENE PENJAMAH MAKANAN JENIS SARANA 

MAKANAN JAJANAN DI WILAYAH PELABUHAN POSO KABUPATEN 

POSO SULAWESI TENGAH TAHUN 2021 

 

 

Nama Sarana Makanan Jajanan : 

Alamat : 

Tanggal Wawancara : 

Nama Pewawancara  : 

A. Karakteristik Responden Pilihan Jawaban 

1. Nama   

2. Umur   

3. Jenis Kelamin 
1. Laki-laki 

2. Perempuan 
 

4. Pendidikan Terakhir 

1. Tidak 

Sekolah 

2. SD 

3. SMP 

4. SMA 

5. Perguruan 

Tinggi 

 

B. Higiene Penjamah Makanan/Minuman Ya Tidak 

1 
Menutup mulut ketika bersin/batuk saat 

sedang menjamah makanan 
  

2 
Mencuci tangan pakai sabun setelah buang 

air 
  

3 Dalam kondisi sehat   

4 Tidak menderita penyakit kulit   

5 
Melakukan pemeriksaan kesehatan secara 

rutin minimal 6 bulan sekali 
  

6 
Pernah mengikuti kursus atau temu karya 

tentang pengelolaan makanan 
  

 







































Jenis TPM 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumula

tive 

Percent 

Valid rumah makan 1 5.6 5.6 5.6 

jasaboga 1 5.6 5.6 11.1 

sarana makanan 

jajanan 

16 88.9 88.9 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Kondisi Bangunan 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Tidak memenuhi 

syarat 

18 100.0 100.0 100.0 

 

Kondisi Sarana Air Bersih 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Memenuhi syarat 7 38.9 38.9 38.9 

Tidak memenuhi 

syarat 

11 61.1 61.1 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

Kondisi SPAL 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Memenuhi syarat 1 5.6 5.6 5.6 

Tidak memenuhi 

syarat 

17 94.4 94.4 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

 

Kondisi Tempat Sampah 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Memenuhi syarat 1 5.6 5.6 5.6 

Tidak memenuhi syarat 17 94.4 94.4 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

Kandungan Total Coliform 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Memenuhi syarat 1 5.6 5.6 5.6 

Tidak memenuhi syarat 17 94.4 94.4 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

Kandungan E.coli 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid 0 6 33.3 33.3 33.3 

Tidak memenuhi syarat 12 66.7 66.7 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

Sumber Air Bersih 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid PDAM 9 50.0 50.0 50.0 

Sumur 5 27.8 27.8 77.8 

DAM 4 22.2 22.2 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

Windows
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Kondisi Tempat Cuci Tangan 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Memenuhi syarat 10 55.6 55.6 55.6 

Tidak memenuhi 

syarat 

8 44.4 44.4 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

Kondisi Peralatan 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Memenuhi syarat 2 11.1 11.1 11.1 

Tidak memenuhi 

syarat 

16 88.9 88.9 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

Kondisi Tempat Cuci Peralatan 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Memenuhi syarat 2 11.1 11.1 11.1 

Tidak memenuhi 

syarat 

16 88.9 88.9 100.0 

Total 18 100.0 100.0  

 

Kondisi Higiene Penjamah Makanan/Minuman 
 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Tidak memenuhi syarat 18 100.0 100.0 100.0 

      

Kandungan Sarana Air Bersih * Kondisi Bangunan Crosstabulation 

 

Kandungan Total Coliform * Kondisi Bangunan Crosstabulation 

 

Kondisi Bangunan 

Total 

Tidak memenuhi 

syarat 

Kandungan Total Coliform Memenuhi syarat Count 1 1 

% of Total 5.6% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 17 17 

% of Total 94.4% 94.4% 

Total Count 18 18 

% of Total 100.0% 100.0% 

 

Kandungan Total Coliform * Kondisi SPAL Crosstabulation 

 

Kondisi SPAL 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenuhi 

syarat 

Kandungan 

Total 

Coliform 

Memenuhi syarat Count 0 1 1 

% of Total 0.0% 5.6% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 1 16 17 

% of Total 5.6% 88.9% 94.4% 

Total Count 1 17 18 

% of Total 5.6% 94.4% 100.0% 

 

Kondisi Sarana Air Bersih 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenuhi 

syarat 

Kandungan 

Total 

Coliform 

Memenuhi syarat Count 1 0 1 

% of Total 5.6% 0.0% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 6 11 17 

% of Total 33.3% 61.1% 94.4% 

Total Count 7 11 18 

% of Total 38.9% 61.1% 100.0% 



 

Kandungan Total Coliform * Kondisi Tempat Sampah Crosstabulation 

 

Kondisi Tempat Sampah 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenuhi 

syarat 

Kandungan 

Total 

Coliform 

Memenuhi syarat Count 0 1 1 

% of Total 0.0% 5.6% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 1 16 17 

% of Total 5.6% 88.9% 94.4% 

Total Count 1 17 18 

% of Total 5.6% 94.4% 100.0% 

 

Kandungan Total Coliform * Kondisi Tempat Cuci Tangan Crosstabulation 

 

Kondisi Tempat Cuci Tangan 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenuhi 

syarat 

Kandungan Total 

Coliform 

Memenuhi syarat Count 1 0 1 

% of Total 5.6% 0.0% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 9 8 17 

% of Total 50.0% 44.4% 94.4% 

Total Count 10 8 18 

% of Total 55.6% 44.4% 100.0% 

 

Kandungan Total Coliform * Kondisi Tempat Cuci Peralatan Crosstabulation 

 

Kondisi Tempat Cuci Peralatan 

Total Memenuhi syarat 

Tidak memenuhi 

syarat 

Kandungan Total 

Coliform 

Memenuhi syarat Count 1 0 1 

% of Total 5.6% 0.0% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 1 16 17 

% of Total 5.6% 88.9% 94.4% 

Total Count 2 16 18 

% of Total 11.1% 88.9% 100.0% 

 

Kandungan Total Coliform * Kondisi Higiene Penjamah Makanan/Minuman Crosstabulation 

 

Kondisi Higiene 

Penjamah 

Makanan/Minuman 

Total 

Tidak memenuhi 

syarat 

Kandungan Total Coliform Memenuhi syarat Count 1 1 

% of Total 5.6% 5.6% 

Tidak memenuhi syarat Count 17 17 

% of Total 94.4% 94.4% 

Total Count 18 18 

% of Total 100.0% 100.0% 

 

Kandungan E.coli * Sumber Air Bersih Crosstabulation 

 

Sumber Air Bersih 

Total PDAM Sumur DAM 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 3 0 3 6 

% of Total 16.7% 0.0% 16.7% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 6 5 1 12 

% of Total 33.3% 27.8% 5.6% 66.7% 

Total Count 9 5 4 18 

% of Total 50.0% 27.8% 22.2% 100.0% 

 



 

ngan E.coli * Kondisi Bangunan Crosstabulation 

 

Kondisi Bangunan 

Total 

Tidak memenuhi 

syarat 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 6 6 

% of Total 33.3% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 12 12 

% of Total 66.7% 66.7% 

Total Count 18 18 

% of Total 100.0% 100.0% 

 

Kandungan E.coli * Kondisi Sarana Air Bersih Crosstabulation 

 

Kondisi Sarana Air Bersih 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenu

hi syarat 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 0 6 6 

% of Total 0.0% 33.3% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 7 5 12 

% of Total 38.9% 27.8% 66.7% 

Total Count 7 11 18 

% of Total 38.9% 61.1% 100.0% 

 

Kandungan E.coli * Kondisi SPAL Crosstabulation 

 

Kondisi SPAL 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memen

uhi 

syarat 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 0 6 6 

% of Total 0.0% 33.3% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 1 11 12 

% of Total 5.6% 61.1% 66.7% 

Total Count 1 17 18 

% of Total 5.6% 94.4% 100.0% 

 

Kandungan E.coli * Kondisi Tempat Cuci Tangan Crosstabulation 

 

Kondisi Tempat Cuci Tangan 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenuhi 

syarat 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 2 4 6 

% of Total 11.1% 22.2% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 8 4 12 

% of Total 44.4% 22.2% 66.7% 

Total Count 10 8 18 

% of Total 55.6% 44.4% 100.0% 

 

Kandungan E.coli * Kondisi Tempat Cuci Peralatan Crosstabulation 

 

Kondisi Tempat Cuci Peralatan 

Total Memenuhi syarat 

Tidak 

memenuhi 

syarat 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 0 6 6 

% of Total 0.0% 33.3% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 2 10 12 

% of Total 11.1% 55.6% 66.7% 

Total Count 2 16 18 

% of Total 11.1% 88.9% 100.0% 



 

Kandungan E.coli * Kondisi Higiene Penjamah Makanan/Minuman Crosstabulation 

 

Kondisi Higiene 

Penjamah 

Makanan/Minuman 

Total 

Tidak memenuhi 

syarat 

Kandungan 

E.coli 

0 Count 6 6 

% of Total 33.3% 33.3% 

Tidak memenuhi syarat Count 12 12 

% of Total 66.7% 66.7% 

Total Count 18 18 

% of Total 100.0% 100.0% 
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LAMPIRAN 4. SURAT PERMOHONAN IZIN PENELITIAN 
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LAMPIRAN 5. SURAT IZIN PENELITIAN 
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LAMPIRAN 6. SURAT KETERANGAN SELESAI PENELITIAN 
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LAMPIRAN 7. DOKUMENTASI KEGIATAN 

 

  

Pengambilan sampel air bersih di TPM Pengambilan sampel air bersih di TPM 

  

Pemeriksaan kualitas bakteriologis air 

bersih di laboratorium 

Penyerahan hasil pemeriksaan kualitas 

air bersih kepada pemilik TPM 

   

Observasi kondisi bangunan Observasi kondisi bangunan 

  

Observasi kondisi sarana air bersih Observasi kondisi SPAL 
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Observasi kondisi tempat sampah 
Observasi kondisi tempat cuci tangan 

dan tempat cuci peralatan 

  

Observasi kondisi peralatan Observasi kondisi peralatan 

  

Observasi penjamah makanan/  

minuman 

Wawancara penjamah makanan/ 

minuman 
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LAMPIRAN 8. DAFTAR RIWAYAT HIDUP 

 

 

DAFTAR RIWAYAT HIDUP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nama   : Melati Fardin 

Tempat tanggal lahir : Falabisahaya, 22 Mei 1989 

Jenis Kelamin  : Perempuan 

Suku/Bangsa : Minang / Indonesia 

Agama  : Islam 

Alamat : Perum. Belona Land Blok E. No. 6. Poso, Sulawesi Tengah 

E-mail  : melatifardin@gmail.com 

Riwayat Pendidikan  :  

1. Lulus Sekolah Dasar Tahun 2001 di SD Negeri 1 Wani  

2. Lulus Sekolah Menengah Pertama Tahun 2004 di SMP 

Negeri 17 Palu 

3. Lulus Sekolah Menengah Atas Tahun 2007 di SMA Negeri 7 

Palu 

4. Lulus Diploma III Kesehatan Lingkungan Tahun 2010 di 

Poltekkes Kemenkes Palu 

5. Fakultas Kesehatan Masyarakat Universitas Hasanuddin 

(Tahun 2019 – sekarang) 

 

 

mailto:melatifardin@gmail.com

