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Lampiran 1 .  Prosedur Kerja Analisis Aktivitas Enzim Protease 

                     Perlakuan    Blanko       Standar      Sampel 

 
- Buffer borat                                             1,0             1,0             1,0 

- Substrat kasein (20 mg/mL pH 8,0)         1,0              1,0              1,0 

- HCl (0,05 mg/mL)                                     0,2              0,2              0,2 

- Enzim dalam CaCl2 (10 mmol/L)               -                  -                0,2 

- Tirosin standar (5 mmol/L)                        -      0,2              - 

- Akuades           0,2     -             - 

 
Diinkubasi dalam shaker water bath pada suhu 37o C selama 10 menit 

- TCA (0,1 M)           3,0      3,0            3,0 

- Akuades           -        -            0,2 

- Enzim dalam CaCl2 (10 mmol/L)       0,2     0,2              -   
 

Diamkan pada suhu 37o C selama 10 menit, selanjutnya disentrifius dengan 

kecepatan 3500 rpm selama 10 menit 

- Filtrat           1,5     1,5           1,5 

- Na2CO3 (0,4 M)         5,0    5,0           5,0 

- Folin ciocalteau          1,0     1,0            1,0 

 
Diamkan pada suhu 37o C selama 20 menit, kemudian baca absorbansinya 

pada panjang gelombang 280 nm 
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Lampiran 2. Data Populasi Bakteri (koloni/mL) 

 

        Ulangan          Perlakuan 

     A            B           C         D     

           
          1           1,6x105        7,1x105         1,9x106       1,8x106 

          2            2,2x105        9,9x105        2,4x106     1,8x106 

          3                           4,9x105       5,3x105         1,4x106       1,8x106 

     
 Total           8,8x105       2,2x106         5,7x106       5,4x106 

 
Rerata           2,9x105       7,4x105      1,9x106    1,8x106 

 
 
 
 
Lampiran 4.  Analisis  Ragam (ANOVA) Populasi Bakteri  
 
Gambaran populasi bakteri 

 Perlakuan   N     Nilai rata-rata       SD           SE       interval nilai pd tk kprcyaan 95%  
                                                                                        Bts bwh         Bts atas            Minim    Maks 

       
       A           3          292,33        175,586    101,374       -143,85          728,51               162         492 

       B           3          740,33        231,805    133,832        164,50        1316,17                527        987 

       C           3        1901,00        468,501    270,489        737,18        3064,82             1433       2370 

       D           3        1783,87          28,868      16,667      1711,96        1855,38             1767       1817 

   
   Total        12       1179,33         751,139    216,835       702,08        1616,58                162      2370 

 
 
 
Uji kehomogenan data 

Levene statistic       df1              df2         Sig. 

        
        1,904              3        8                   ,207 
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ANOVA 

 
                                      

                       JK                db                    KT                         F                  Sig. 

   
   Perlakuan            5596535             3            1865511,556             24,475                ,000 

   Galat                     609780              8                76222,500 

    
   Total                    6206315            11   

  
   
 

 
Uji  W-Tukey 

 
 (i) Perlakuan  (j) Perlakuan   Nilai perbedaan       SE         Sig.    Interval t.kprcayaan 95% 
                                                                                                           Bts bwh         bts atas 

          
          A              B                -448,000         225,422       ,268     -1169,88        273,88 

                  C            -1608,667
*
        225,422       ,000     -2330,55       -886,79 

                 D             -1491,333
*
        225,422       ,001     -2213,21       -769,45 

           
          B           A                448,000         225,422      ,268      -273,88      1169,88 

      C              -1160,667
*
        225,422        ,004    -1882,55       -438,79 

                            D             -1043,333         225,422        ,007    -1765,21       -321,45 

           
          C        A                1608,667

*
        225,422        ,000        886,79      2330,55 

      B                1160,667
*
        225,422        ,004        438,79      1882,55 

                            D                  117,333        225,422        ,952       -604,55        839,21 

           
          D         A                1491,333

*
        225,422        ,001        769,45      2213,21 

      B                1043,333
*
        225,422        ,007        321,45      1765,21 

          C                 -117,333        225,422        ,952       -839,21        604,55 

 
* Nilai rata-rata berbeda pada taraf nyata  ,05 
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Lampiran 4. Hasil Proksimat Pakan Uji  

   Parameter              A       B        C      D 

 
Air (%)             9,73                10,15              10,01          10,34 

Protein (%)            37,30               44,10              44,22          42,18 

Lemak (%)             8,45                 8,68                7,38            6,13 

Serat kasar (%)          23,66                25,91              29,43          21,28 

Abu (%)           13,52                13,56              13,84          13,46 

BETN            17,07                 7,75                5,13           16,95 

Energi pakan (kkacl)      368,37              428,72            431,77        376,49 

 
 
 
Lam piran 5. Hasil Uji Nutrisi pada Feses 
 

        Kode                Parameter (%) 

    Air          protein                lemak              krom                

         
          A1           10,36             30,89                  1,37                0,21 

          A2           10,10           29,84                  1,61                0,19 

          A3            10,50             32,66                  1,56                0,20   

          
          B1         11,22             28,64                  2,87                0,17 

          B2          9,39              30,93                  2,74       0,19 

          B3         11,05           27,48       2,45         0,19 

          
          C1            9,37           20,50       2,66         0,17 

          C2         10,05            20,84       2,97       0,15 

          C3             9,48          23,11                   2,42       0,19   

          
          D1             9,28           24,01       2,49       0,17 

          D2             9,88           27,50       2,73       0,14 

          D3             9,77          29,06       2,68       0,11 
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 Lampiran 6. Hasil Pengukuran Kecernaan Protein (%) 

 

     Ulangan        Perlakuan 
 
   A       B             C                    D 

 
 1          49,128              48,427        54,186          43,747 

2          45,684              50,166        47,217          35,570 

3          43,524              55,725        53,790          22,837 
 

 
   Total          138,336             154,319,       155,193         102,155 
 

 
   Rerata          46,112              51,440        51,731          34,053 
 

 

 

Lampiran 7. Analisis Ragam (ANOVA) Nilai Kecernaan Protein 

Gambaran kecernaan protein 

 
 Perlakuan    N       Mean           SD           SE     interval mean pd tk kprcayaan 95% 
                  Bts bwh          Bts atas             Min.      Maks.       

       
      A             3      46,112       2,8264     1,6318          39,0908           53,1332           43,524   49,128 

      B            3     51,4393      3,8120     2,2009          41,9698           60,9088       48,427   55,725 

      C           3    51,7310      3,9143     2,2599          42,0075           61,4545           47,217   54,186 

      D            3    34,0513    10,5374     6,0838            7,8750           60,2277       22,837   55,725 

 
 
ANOVA 
 

                   
              JK          db         KT                      F                Sig. 

   

  Perlakuan          615,309           3               205,103                5,511                 ,024 

  Galat          297,756            8                 37,219 

  Total       913,065        11 
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Uji W-Tukey 
 

 
  
(i) perlakuan  (j) perlakuan   Nilai perbedaan        SE            Sig.      Interval T.kprcayaan 95% 

           Bts bwh       Bts atas 

           

           A      B            -5,3273        4,9813           ,716      -21,2791       10,6244 

   C            -5,6190        4,9813           ,684       -21,5708       10,3328 

                 D                12,0607         4,9813           ,150         -3,8911       28,0124 

        
        B     A           5,3273        4,9813           ,716      -10,6244       21,2791 

   C            -,2917         4,9813         1,000       -16,2434       15,6601 

       D           17,3880
*
         4,9813           ,033        1,4363       33,3398 

            

           C        A             5,6190     4,9813           ,684  -10,3328        21,5708 

     B             ,2917     4,9813         1,000  -15,6601        16,2434 

     D         17,6797
*
     4,9813           ,031     1,7279        33,6314 

            

           D      A        -12,0607     4,9813           ,150  -28,0124          3,8911 

   B        -17,3880
*
     4,9813           ,033  -33,3398         -1,4362 

           C        -17,6797
*
     4,9813           ,031  -33,6314         -1,7279 

 
*  Nilai rata-rata berbeda nyata pada taraf 0,05 
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Lampiran 8.  Data Laju Pertumbuhan Bobot Spesifik (%/hari) 
 
 

Perlakuan    Bobot awal   Bobot akhir  lnWt        lnWo      SGR     Rerata 

 
A1              0,9841          5,0538       1,6166    -0,0160      5,44 

A2      1,0887    5,8608        1,7683     0,0850      5,61       5,41 

A3       1,1058    5,2042        1,6495      0,1006     5,16 

 
B1     1,7973     7,3405        1,9934     0,5863      4,69 

B2       0,9334    5,6124        1,7250    -0,0690      5,98       5,42 

B3     1,2631    5,7727        1,9129     0,2340      5,60 

 
C1    1.1393    6,7726        1,9130     1,1304      5,94 

C2    1,1547    7,045          1,9523     0,1438      6,03       5,907 

C3    1,2704    7,1345        1,9649     0,2393      5,75 
 
D1    1,1919    5,421          1,6903     0,1756      5,05 

D2     1,1626     7,0265        1,9497     0,1507      5,60       5,756 

D3     1,0786           6,9745        1,9423     0,0757      6,22 
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Lampiran 9.  Analisis Ragam (ANOVA) Laju PertumbuhanSpesifik 

 
Gambaran laju pertumbuhan bobot spesifik 

  
 Perlakuan    N      Mean      SD         SE         Interval mean pd t.kprcayaan 95% 

               Bts bwh    Bts atas              Min.     Maks. 

        
        A         3  5,4033     ,2272     ,1312            4,8389     5,9678  5,16      5,61 

        B         3  5,4233     ,6629     ,3827            3,7766     7,0701  4,69      5,98 

        C         3  5,9067     ,1430     ,0825            5,5516     6,2618  5,75      6,03 

        D         3  5,7567     ,6218     ,3590            4,2120     7,3013  5,05      6,22 

    Total         12   5,6225       ,4628     ,1336            5,3285     5,9165  4,69      6,22  

 
 
 
 
ANOVA  

 
    

                             JK           db        KT                      F                  Sig.  

     
     Perlakuan      ,559            3                     ,186         ,830      ,514 

     Galat   1,796            8         ,225   

     Total   2,356           11  
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Lampiran 10. Komposisi Zat Gizi Kacang Hijau dan Kedelai per 100 g  
Bahan 

 
 

           Komponen            Kacang hijau       Kacang kedelai 

 
Energi (kal)         345      331 

Protein (g)         22,2      34,9 

Lemak (g)           1,2      18,1 

Karbohidrat (g)        62,9      34,8 

Kalsium (mg)         125     227 

Fosfor (mg)         320     595 

Besi (mg)          6,7        8 

Vitamin A (SI)                    20      14 

Vitamin C (mg)            6         0 

Vitamin B1 (mg)        0,64       1,07 

Air (g)             10       7,5 

 
Sumber : Direktorat Gizi Depkes RI, 1994. 
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Lampiran 11. Data Amonia (NH3) Selama Percobaan 
 
 

      
      Perlakuan                Awal                 Tengah                Akhir 

 
           A1            0,043                  3,253              1,103         

           A2           0,043                  3,46              0,52         

           A3         0,043                 3,636              0,371          

 
           B1         0,043                   3,915              1,245         

           B2         0,043                  2,456              0,19         

           B3         0,043                  3,342              0,401         

 
           C1         0,043                  3,248              0,551          

           C2                   0,043                  0,662              0,361         

           C3                   0,043                  3,486              0,116          

 
           D1         0,043                  1,355              1,200          

           D2                   0,043                  2,63             0,545          

           D3         0,043                  2,351              1,808          

 

 


