
 1   

PENGARUH LEVEL ASAP CAIR DAN LAMA PENYIMPANAN 

BERBEDA TERHADAP KUALITAS  DAGING SAPI BALI PADA OTOT   

PECTORALIS PROFUNDUS 

 

 

SKRIPSI 

 
 

Oleh : 
 
 
 

SURATMAN 
I 411 05 009 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI HASIL TERNAK 

JURUSAN PRODUKSI TERNAK 

FAKULTAS PETERNAKAN 

UNIVERSITAS HASANUDDIN 

MAKASSAR 

2012 



 2   

ABSTRAK 

 

Suratman (I41105009). Pengaruh Level Asap Cair dan Lama Penyimpanan 

Berbeda terhadap Kualitas Daging Sapi Bali Pada Otot Pectoralis profundus. 

Dibawah bimbingan MS. Effendi Abustam dan Hikmah M. Ali 

 

 

Penelitian ini dilakukan untuk untuk melihat pengaruh asap cair terhadap kualitas 

daging sapi Bali pada ototPectoralis profunduspada penyimpanan yang berbeda. 

Penelitian ini disusun berdasarkan Rancangan Acak Lengkap pola Faktorial. 

Faktor pertama adalah lama penyimpanan (0 bulan, 1 bulan, dan 2 bulan) dan 

faktor kedua adalah level asap cair (0%, 0,5%, 1%, 1,5%, dan 2%). Penggunaan 

asap cair dapat menurunkan  nilai drip loss tetapi meningkatkan pH daging 

dimana semakin lama penyimpanan semakin rendah nilai pH dan semakin tinggi 

nilai TBA dan dtip loss yang dihasilkan. 

 

Kata kunci : Pectoralis profundus, asap cair, TBA, Dripp loss, pH,  
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ABSTRACT 
 

 

Suratman (I41105009). Effect of different Level of Liquid Smoke and storage 

time on the quality of Bali Beef  from Pectoralis profundus. Under the 

guidance of MS. Effendi Abustam and Hikma M. Ali as co supervisor 

 

 

The aim of this study was to know the effect of differentlevel of liquid smoke on 

the quality of Bali beef from Pectoralis profundus of different storage. This study 

was arranged based on completely randomized design in factorial pattern (3 x 5) 

with there reflication. The main factor is the storage time ( 0, 1, 2 months ). the 

second factor is the level of liquid smoke (0%, 0.5%, 1%, 1.5%, and 2%). 

Parameter measured in the present study was Ph value, TBA value, drip loss and 

organoleptik (smell rancidity and colour). The use of liquid smoke can reduce the 

value of drip loss but increases the pH of the meat where the longer storage of the 

lower pH values and higher values dtip TBA and the resulting loss. 

 

Keywords:  Asap cair, Sapi Bali. Pectoralis profundus 
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