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1. Minyak Biji Karet (4 %)

No

—_

N IS

Parameter Uji
Asam Kaproat
Asam Kaprilat
Asam Kaprat
Asam Laurat
Asam Myristat
Asam Palmitat
Asam Oleat
Asam Stearat
Asam Linoleat

Asam Linolenat

. | Asam pentadekanoat
. | Asam palmitoleat

. | Asam heptadekanoat

Asam arachidat

Asam eicosatrinoat

. | Asam lignocerat

Asam nervonat

2. Minyak Biji Karet (5 %)

No
1.

olw|~Nlo olarlwld

Parameter Uji
Asam Kaproat
Asam Kaprilat
Asam Kaprat
Asam Laurat
Asam Myristat
Asam Palmitat
Asam Oleat
Asam Stearat

Asam Linoleat

. Asam Linolenat

. Asam pentadekanoat
. | Asam palmitoleat

. | Asam heptadekanoat
. Asam arachidat

. Asam eicosatrinoat
. | Asam lignocerat

. | Asam nervonat

Hasil

0,032

0,042

0,038
0,341

0,333
18,442
52,163
10,660
16,163
0,586
0,055
0,123
0,109
0,510
0,182

0,061

0,159

Hasil
0,021
0,040
0,035
0,342
0,348
19,410
49,784
10,951
16,718
0,606
0,075
0,504
0,140
0,493
0,307
0,066
0,160

LAMPIRAN

Satuan
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%

Satuan
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%
%

Metode
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC

Metode
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC



3. Minyak Biji Karet (6 %)
No | Parameter Uji

1.

N IS

Asam Kaproat
Asam Kaprilat
Asam Kaprat
Asam Laurat
Asam Myristat
Asam Palmitat
Asam Oleat
Asam Stearat

Asam Linoleat

. Asam Linolenat

. | Asam pentadekanoat
. | Asam palmitoleat

. | Asam heptadekanoat
. Asam eicosatrinoat
. | Asam lignocerat

. Asam nervonat

Hasil

0,071

0,063
< 0,001
0,192

0,459
36,439
23,830
9,348
26,348
1,099

0,105

0,293
0,247
0,288
0,131

0,026

Satuan

Metode
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC
GC



4. Hasil Gizi Chromatogram Minyak Biji Karet (4%)
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5. Hasil Gizi Chromatogram Minyak Biji Karet (5%)
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6. Hasil Gizi Chromatogram Minyak Biji Karet (6%)
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