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LAMPIRAN  

Lampiran 1. Kuesioner Penelitian  

Preferensi Konsumen Terhadap Pembelian Daging Sapi Lokal Di Pasar 

Tradisional Terong, Kecamatan Bontoala, Kota Makassar 

Oleh: Meisya Audri Anatami Putri (I011201213) 

 

Mohon kesediaan Bapak/Ibu/ Saudara untuk mengisi kuesioner ini. Kuesioner ini 

merupakan kuesioner yang penulis susun dalam rangka pelaksanaan penelitian. 

Jawaban yang Bapak/Ibu/Saudara tidak akan mempengaruhi kedudukan maupun 

jabatan mengingat kerahasiaan identitas Bapak/Ibu/Saudara akan kami jaga. 

A. IDENTITAS RESPONDEN 

Nama                                    : 

Jenis Kelamin                       : 

Umur                                     :  

Pendidikan Terakhir              : 

Pekerjaan                              : 

Pendapatan Keluarga/bulan  : 

Nomor Tlp                            : 

B. PERILAKU BELI KONSUMEN 

Berapa kali anda membeli daging sapi dalam kurun satu bulan? 

a) Seminggu sekali 
b) 2 Minggu sekali  
c) Tidak tentu, sebutkan (setahun berapa kali) : ……. 

Berapa jumlah daging sapi yang anda beli dalam satu kali pembelian? : ……Kg 

C. PREFERENSI KONSUMEN TERHADAP ATRIBUT DAGING SAPI 

1. Menurut anda bagaimana harga daging sapi lokal yang menjadi kesukaan anda? 
a) Rp. 130.000 Golongan I (Has dalam) 
b) Rp. 120.000 Golongan II (Paha belakang) 
c) Rp. 110.000 Golongan III (Paha depan) 
d) Rp. 100.000 Golongan IV (Daging serbaguna) 

2. Bagaimana warna daging sapi yang menjadi kesukaan anda? 
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a) Merah cerah segar 
b) Merah kecoklatan 

3. Bagaimana tekstur daging sapi yang menjadi kesukaan anda?  
a) Bertekstur padat 
b) Bertekstur kenyal 

4. Bagian daging sapi manakah yang menjadi kesukaan anda? 
a) Golongan I (meliputi has dalam) 
b) Golongan II (meliputi paha belakang) 
c) Golongan III (meliputi paha depan) 
d) Golongan IV (meliputi daging serbaguna) 

5. Bagaimana aroma daging sapi kesukaan anda? 
a) Aroma segar 
b) Aroma tidak segar 
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Lampiran 2. Identifikasi Responden & Preferensi Konsumen Terhadap Pembelian Daging Sapi Lokal Pasar Tradisional. 

No Jenis 
Kelamin 

Umur Pendidikan 
Terakhir 

Perkerjaan Pendapata
n 

Keluarga 
(Rp) 

Frekuensi 
Pembelia

n 

Jumlah 
Pembelia

n 
(Kg) 

Warna 
Dagin

g 

Tekstur 
Daging 

Aroma 
Daging 

Bagian 
Daging 

Harga 
Daging 

        A B A B A B 1 2 3 4  

1. P 41 S2 PNS 6.000.000 C 3 √   √ √  √    A 

2. P 50 SD ART 1.500.000 A 1 √   √ √     √ D 

3. P 60 S1 Pensiun 3.000.000 B 0,5 √   √ √   √   B 

4. P 25 S1 IRT 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

5. P 38 S1 Wiraswasta 4.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

6. P 27 SD ART 1.500.000 B 2  √ √   √   √  C 

7. P 43 S3 PNS 7.000.000 B 2 √   √ √  √    A 

8. L 30 SMP ART 2.000.000 C 1 √  √  √   √   B 

9. P 44 S3 Dosen 8.500.000 C 4 √   √ √  √    A 

10. P 26 S1 IRT 4.000.000 C 2 √  √  √   √   B 

11. P 38 SMA IRT 2.500.000 C 2  √ √   √  √   B  

12. P 51 SMP ART 2.500.000 C 3 √   √ √    √  C 

13. P 38 S1 PNS 3.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

14. P 25 S1 Wiraswasta 4.500.000 A 2 √   √ √  √    A 

15. P 53 SMA ART 2.500.000 C 0,5  √ √   √    √ D 

16. P  27 SMA IRT 2.500.000 C 1 √   √ √  √    A 

17. P 31 SMA Pedagang 4.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

18. P 40 S2 PNS 6.000.000 C 3 √   √ √  √    A 

19. P 37 SMA ART 2.000.000 C 1 √   √ √   √   B 

*Keterangan :  

 1. Frefekuensi Pembelian ;             2. Warna ;                                3. Tekstur ;                   4. Aroma ;                                 5. Golongan ; 

    - Seminggu Sekali = A                      - Merah Cerah = A                    - Padat = A                    - Segar = A                                - Gol. I = 1   - Gol. III = 3 

    - Dua Minggu Sekali = B                  - Merah Kecoklatan B              - Kenyal = B                  - Tidak Segar = B                      - Gol. II = 2  - Gol. IV = 4 

    - Tidak Tentu = C                    6. Harga ; - Rp. 130.000 = A  - Rp. 120.000 = B  - Rp. 110.000 = C   - Rp. 100.000 = D 
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Lampiran 2. Identifikasi Responden & Preferensi Konsumen Terhadap Pembelian Daging Sapi Lokal Pasar Tradisional. 

No Jenis 
Kelamin 

Umur Pendidikan 
Terakhir 

Perkerjaan Pendapata
n 

Keluarga 
(Rp) 

Frekuensi 
Pembelia

n 

Jumlah 
Pembelia

n 
(Kg) 

Warna 
Dagin

g 

Tekstur 
Daging 

Aroma 
Daging 

Bagian 
Daging 

Harga 
Daging 

        A B A B A B 1 2 3 4  

20. P 57 SMA IRT 3.000.000 C 4 √   √ √    √  C 

21. L 40 Diploma Wiraswasta 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

22. P 45 SMA IRT 2.000.000 C 1 √   √ √     √ D 

23. P 38 SMA IRT 2.500.000 C 0,5 √   √ √  √    A 

24. P 60 S1 Pensiun 3.000.000 C 2 √   √ √    √  C 

25. P 49 Diploma IRT 4.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

26. P 45 S1 Wiraswasta 5.000.000 B 1 √   √ √  √    A 

27. P 39 SMA IRT 2.500.000 A 1 √   √ √   √   B 

28. P 24 SMA IRT 2.500.000 C 2 √   √ √   √   B 

29. P 37 SMA Pedagang 2.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

30. P 40 S1 PNS 3.500.000 B 3 √   √ √  √    A 

31. P 54 SMA IRT 2.600.000 C 2 √   √ √    √  C 

32. P 50 S2 PNS 6.000.000 C 4 √   √ √  √    A 

33. L 34 SMA Wiraswasta 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

34. P 50 SMA IRT 3.000.000 C 1  √ √      √  C 

35. P 32 SMA IRT 3.000.000 C 3 √   √ √  √    A 

36. P 23 SMA IRT 3.000.000 C 2 √   √ √   √   B 

37. P 45 S1 PNS 4.500.000 C 1 √   √ √  √    A 

38. P 33 SMA IRT 2.700.000 C 2 √   √ √  √    A 

*Keterangan :  

 1. Frefekuensi Pembelian ;             2. Warna ;                                3. Tekstur ;                   4. Aroma ;                                 5. Golongan ; 

    - Seminggu Sekali = A                      - Merah Cerah = A                    - Padat = A                    - Segar = A                                - Gol. I = 1   - Gol. III = 3 

    - Dua Minggu Sekali = B                  - Merah Kecoklatan B              - Kenyal = B                  - Tidak Segar = B                      - Gol. II = 2  - Gol. IV = 4 

    - Tidak Tentu = C                    6. Harga ; - Rp. 130.000 = A  - Rp. 120.000 = B  - Rp. 110.000 = C   - Rp. 100.000 = D                              
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Lampiran 2. Identifikasi Responden & Preferensi Konsumen Terhadap Pembelian Daging Sapi Lokal Pasar Tradisional. 

No Jenis 
Kelamin 

Umur Pendidikan 
Terakhir 

Perkerjaan Pendapata
n 

Keluarga 
(Rp) 

Frekuensi 
Pembelia

n 

Jumlah 
Pembelia

n 
(Kg) 

Warna 
Dagin

g 

Tekstur 
Daging 

Aroma 
Daging 

Bagian 
Daging 

Harga 
Daging 

        A B A B A B 1 2 3 4  

39. P 39 S1 PNS 4.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

40. L 47 S1 Wiraswasta 2.500.000 C 1 √   √ √   √   B 

41. P 47 SMA IRT 3.500.000 C 3 √   √ √  √    A 

42. P 38 SMA IRT 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

43. P 49 S2 PNS 6.000.000 B 1 √   √ √  √    A 

44. P 20 SMA IRT 2.500.000 C 2 √   √ √   √   B 

45. P 38 SMA IRT 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

46. P 31 SMA IRT 4.300.000 C 2 √   √ √  √    A 

47. P 27 S1 IRT 4.000.000 C 1 √   √ √  √    A 

48. P 53 SMA IRT 3.000.000 C 4 √   √ √   √   B 

49. P 40 Diploma Wiraswasta 3.000.000 C 1 √   √ √   √   B 

50. P 29 SMA IRT 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

51. P 57 SMP ART 2.000.000 C 1  √ √   √    √ D 

52. P 43 S1 Pensiun 3.000.000 C 0,5 √   √ √  √    A 

53. L 45 SMA Wiraswasta 3.500.000 C 4 √   √ √  √    A 

54. P 50 S2 PNS 6.000.000 B 1 √   √ √  √    A 

55. P 27 SMA IRT 2.800.000 C 2 √   √ √   √   B 

56. P 55 S2 PNS 6.000.000 C 1 √   √ √  √    A 

57. P 40 SMA IRT 2.600.000 C 2 √   √ √    √  C 

*Keterangan :  

 1. Frefekuensi Pembelian ;             2. Warna ;                                3. Tekstur ;                   4. Aroma ;                                 5. Golongan ; 

    - Seminggu Sekali = A                      - Merah Cerah = A                    - Padat = A                    - Segar = A                                - Gol. I = 1   - Gol. III = 3 

    - Dua Minggu Sekali = B                  - Merah Kecoklatan B              - Kenyal = B                  - Tidak Segar = B                      - Gol. II = 2  - Gol. IV = 4 

    - Tidak Tentu = C                    6. Harga ; - Rp. 130.000 = A  - Rp. 120.000 = B  - Rp. 110.000 = C   - Rp. 100.000 = D 
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Lampiran 2. Identifikasi Responden & Preferensi Konsumen Terhadap Pembelian Daging Sapi Lokal Pasar Tradisional. 

No Jenis 
Kelamin 

Umur Pendidikan 
Terakhir 

Perkerjaan Pendapata
n 

Keluarga 
(Rp) 

Frekuensi 
Pembelia

n 

Jumlah 
Pembelia

n 
(Kg) 

Warna 
Dagin

g 

Tekstur 
Daging 

Aroma 
Daging 

Bagian 
Daging 

Harga 
Daging 

        A B A B A B 1 2 3 4  

58. P 48 S1 IRT 4.000.000 C 4 √   √ √  √    A 

59. P 44 SD ART 1.200.000 A 0,5  √ √   √   √  C 

60. L 33 S1 Wiraswasta 4.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

61. P 56 SMA IRT 2.600.000 C 1 √   √ √    √  C 

62. P 41 S2 PNS 6.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

63. P 60 SMA Pensiun 3.000.000 C 1 √   √ √    √  C 

64. P 59 SMA Pensiun 3.000.000 C 1 √   √ √   √   B 

65. L 59 SMA Pedagang 3.000.000 C 1 √   √ √  √    A 

66. P 40 SMA IRT 4.500.000 C 3 √   √ √  √    A 

67. P 57 SMA Pensiun 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

68. L 39 SMA Wiraswasta 2.500.000 C 2  √ √   √   √  C 

69. P 52 SMA IRT 4.000.000 C 1 √   √ √  √    A 

70. L 42 SMA Wiraswasta 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

71. P 42 SMP ART 2.000.000 C 2  √ √   √   √  C 

72. P 50 SMA IRT 2.500.000 C 1 √   √ √  √    A 

73. L 42 SMA Wiraswasta 3.000.000 C 3 √   √ √  √    A 

74. P 44 SMA IRT 3.000.000 C 2 √   √ √  √    A 

75. L 31 SMA Pedagang 2.600.000 C 2 √   √ √  √    A 

76. P 50 S1 PNS 3.500.000 C 0,5 √   √ √  √    A 

*Keterangan :  

 1. Frefekuensi Pembelian ;             2. Warna ;                                3. Tekstur ;                   4. Aroma ;                                 5. Golongan ; 

    - Seminggu Sekali = A                      - Merah Cerah = A                    - Padat = A                    - Segar = A                                - Gol. I = 1   - Gol. III = 3 

    - Dua Minggu Sekali = B                  - Merah Kecoklatan B              - Kenyal = B                  - Tidak Segar = B                      - Gol. II = 2  - Gol. IV = 4 

    - Tidak Tentu = C                    6. Harga ; - Rp. 130.000 = A  - Rp. 120.000 = B  - Rp. 110.000 = C   - Rp. 100.000 = D 
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Lampiran 2. Identifikasi Responden & Preferensi Konsumen Terhadap Pembelian Daging Sapi Lokal Pasar Tradisional. 

No Jenis 
Kelamin 

Umur Pendidikan 
Terakhir 

Perkerjaan Pendapata
n 

Keluarga 
(Rp) 

Frekuensi 
Pembelia

n 

Jumlah 
Pembelia

n 
(Kg) 

Warna 
Dagin

g 

Tekstur 
Daging 

Aroma 
Daging 

Bagian 
Daging 

Harga 
Daging 

        A B A B A B 1 2 3 4  

77. P 28 SMA IRT 4.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

78. L 55 SMA Pensiun 2.600.000 C 1 √   √ √    √  C 

79. P 31 SMA IRT 3.000.000 C 4 √   √ √  √    A 

80. L 45 S1 Pedagang 4.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

81. P 40 S1 IRT 4.500.000 C 4 √   √ √  √    A 

82. P 47 SMA ART 2.500.000 C 3 √   √ √  √    A 

83. P 56 SMA Pensiun 3.000.000 C 1 √   √ √  √    A 

84. L 58 S1 Pensiun 3.000.000 C 0,5 √   √ √     √ D 

85. P 26 S1 IRT 4.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

86. P 45 SMA IRT 4.000.000 C 1 √   √ √  √    A 

87. P 44 SMA IRT 2.500.000 C 2 √   √ √  √    A 

88. P 49 SMA IRT 3.000.000 C 3 √   √ √  √    A 

89. P 50 SMA IRT 3.500.000 C 1 √   √ √  √    A 

90. L 43 SMP ART 2.300.000 C 3  √ √   √   √  C 

 

 

 

*Keterangan :  

 1. Frefekuensi Pembelian ;             2. Warna ;                                3. Tekstur ;                   4. Aroma ;                                 5. Golongan ; 

    - Seminggu Sekali = A                      - Merah Cerah = A                    - Padat = A                    - Segar = A                                - Gol. I = 1   - Gol. III = 3 

    - Dua Minggu Sekali = B                  - Merah Kecoklatan B              - Kenyal = B                  - Tidak Segar = B                      - Gol. II = 2  - Gol. IV = 4 

    - Tidak Tentu = C                    6. Harga ; - Rp. 130.000 = A  - Rp. 120.000 = B  - Rp. 110.000 = C   - Rp. 100.000 = D                    
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Lampiran 3. Dokumentasi 
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