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Lampiran 1b. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap Kadar

Fruktosa (%)

_ Kadar Fruktosa
Konsentrasi
Substrat (°Brix) Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
50 21,67 23,60 23,60 22,96
60 26,27 26,07 23,33 25,22
70 28,8 29,4 28,8 29,00
80 24,33 25,40 32,13 27,29

Lampiran 1c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap Kadar

Fruktosa (%)

ANOWA
~tadarfruktos
' . Sum of
Souares af Mean Sguare F Sig.
f1.398 20466 AT 061
43.880 5.485
1052748 11
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Lampiran 1d. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap Kadar
Fruktosa (%)

Kadar fruktosa
Dunca
Erix Subset for alpha = 0.05
subs
trat M 1 2
50 3 22 9567
60 3 25,2233 252233
s0 3 27 28E7 27 28ET
70 3 28,0000
Sig. M52 095

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Lampiran 2a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap
Derajat Konversi (%)

Derajat Konversi (%)
Konsentrasi
Substrat (°Brix) Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
50 43,33 47,20 47,20 45,91
60 43,78 43,44 38,89 42,04
70 41,14 42,00 41,14 41,43
80 30,42 31,75 40,17 34,11

Lampiran 2b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap Derajat
Konversi (%)

ANOWVA
Dergiat konvers|
Sum of
Souares df hMean Sauare F Sig).
Between Groups 218174 3 T2.725 7156 012
Within Groups a1.2497 a 10162
299 472 11
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Lampiran 2c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap Derajat
Konversi (%)

Derajat Konwversi

Dunca

Erix Subset for alpha = 0.05
subs

irat M 1 i

a0 3 341133

7o 3 41 4267
B0 3 42 0367
50 3 459100
Sig. 1.000 137

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Lampiran 3a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap
Viskositas Sirup Fruktosa (%)

] Viskositas
Konsentrasi
Substrat (°Brix) Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
50 10 10 10,6 10,20
60 101 107 105 104,33
70 408 412 454 424,67
80 3780 3829 3850 3819,67

Lampiran 3b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap
Viskositas Sirup Fruktosa (%)

ANOWA
Miskositas
Sum of
Souares af Mean Sguare F Sid.
Between Groups 3.009E7 3 1.003E7 | 2.059E4 .ooo
Within Groups Jaea. 240 a 487 280
Total 3.010E7 11
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Lampiran 3c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Substrat (°brix) terhadap Viskositas
Sirup Fruktosa (%)

Viskositas

Dunca

g'teraj Suhsetfor alpha = 0.05

by [+ 1 2 3 4
Al 10.2000
A2
A3
Ad 3.8197E3
Sig. 1.000 1.000 1.000 1.000
Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

1.0433E2
4 24KTEZ

LT I S T A B N

Lampiran 4a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Kadar Fruktosa
(%)

Kadar Fruktosa
Konsentrasi
enzim (%) Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,1 21,67 23,60 23,60 22,96
0,07 23,00 23,00 24,00 23,33
0,04 22,00 20,27 19,73 20,67

Lampiran 4b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Kadar Fruktosa

(%)
ANOVA
Eadar frukfosg
Surm aof
Spuares df hlean Souare F Sig.
Between Groups 124497 2 G.2449 G288 024
Within Groups A.052 G 894
Total 18,4549 g
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Lampiran 4c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Kadar Fruktosa
(%)

Kadar fruktosa
Dunca
kans Subset for alpha = 0.05
. BNz
[ I 1 2
0,04 3 20.6BET
0,1 3 22.9567
0,07 3 23.3333
Sig. 1.000 GED

Means for groups in homogeneows subsets are displayed.

Lampiran 5a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Derajat
Konversi (%)

Derajat Konversi
Konsentrasi
enzim (%) Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,1 43,33 47,20 47,20 45,91
0,07 46,00 46,00 48,00 46,67
0,04 44,00 40,53 39,47 41,33

Lampiran 5b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Derajat Konversi
(%)

ANOWVA
Derajat konvers
Sum of
Solares df Mean Square F Sid.
Betwean Groups 49 963 2 24.981 B.277 034
Within Groups 23.880 A 3.4980
Total 73.843 a
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Lampiran 5c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Derajat Konversi

(%)

Derajat Konwversi
Dunca
kons Subset for alpha = 0.05
. BRZI
1] I 1 2
0,04 41.3333
IR 45.9100
0,07 3 46 GEET
Sig. 1.000 50

Means for groups in homogeneows subsets are displayed.

Lampiran 6a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim/buffer (mg/ml) terhadap

Penurunan Protein Terlarut (%)

Konsentrasi Penurunan protein terlarut (%)

enzim/buffer

(mg/ml) Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
7,5 52,51 49,31 51,31 51,07

10 43,89 44,48 53,52 47,2

12,5 64,50 50,27 41,87 52,21

Lampiran 6b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim/buffer (mg/ml) terhadap
Penurunan Protein Terlarut (%)

ANOWVA
Penurunah orotein
Sum of
SQuares af Mean Sguare F Sig.
Between Groups 39.5349 2 19.770 365 Fo9
Wiithin Groups 324973 G 54162
Total 264,513 a2

Optimized using
trial version
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Lampiran 7a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Kadar Fruktosa (%)

. Kadar fruktosa
Konsentrasi
Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 18,75 18,50 17,92 18,39
0,08 23,25 21,67 20,92 21,94
0,12 24,58 21,83 22,08 22,83

Lampiran 7b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Kadar Fruktosa (%)

ANOWVA
kadar Frkdosg
Sum of
Souares df hMean Sauare F Sig).
Between Groups 33144 16.4572 12720 oor
Within Groups 7817 A 1.303
Total 40961 g

Lampiran 7c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil terhadap Kadar

Fruktosa (%)

Kadar Fruktosa

punea

Kaons Subset for alpha = 0.05
entra

5 ] 1 2
0,04 18.3900

0,0s 21.94567
01z 22.8300
Sin. 1.000 380

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Optimized using
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Lampiran 8a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Derajat Konversi (%)

Derajat Konversi

Konsentrasi

Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 37,50 37,00 35,83 36,78
0,08 46,50 43,33 41,83 43,89
0,12 49,17 43,67 44,17 45,67

Lampiran 8b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Derajat Konversi (%)

ANOWVA
Dergiat konvers|
Sum of
Souares df hMean Sauare Sig).
Between Groups 132.824 GG.412 12715 oor
Within Groups 31.3349 A 5223
Total 164 162 g

Lampiran 8c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Derajat Konversi

(%)

punea

Derajat Konversi

kons

Subsetfor alpha=0.05

entra
g M

1

2

0,04
0,08
012
Sin.

36.7TEY

1.000

43.8867
456700
376

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
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Lampiran 9a. Kurva Standar Pengujian Kadar Gula Reduksi
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Lampiran 9b. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap
Gula Reduksi (%)

] Gula reduksi
Konsentrasi
Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 48,53 48,53 48,45 48,50
0,08 48,53 47,34 47,11 47,66
0,12 44,50 44,58 44,19 44,42

Lampiran 9c. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap
Gula Reduksi (%)

AHOVA
Gulg redilbs
Sum of
Sguares df Mean Sguare F Sig.
Between Groups 27.834 2 13.817 B6.751 000
e — 1.2581 5] 208
29.0848 a

Optimized using
trial version
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Lampiran 9d. Hasil Uji Lanjut Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap Gula Reduksi
(%)

Gula reduksi

INTal

Kons Subset for alpha = 0.05
entra

=1 I 1 7
012 44,4233

n.og 47 BEON
0,04 3 484033
Sig. 1.000 064

Means for groups in homogeneows subsets are displayed.

Lampiran 10a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap
Total Padatan (%)

] Total padatan
Konsentrasi
Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 50,47 50,28 49,67 50,14
0,08 48,66 50,01 47,29 48,65
0,12 44,97 45,62 45,05 45,21

Lampiran 10b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap
Total Padatan (%)

ANOWVA
Total padatan
Sum of
Solares df Mean Square F Sid.
Between Groups 28.936 2 19468 27.592 0o
Within Groups 4233 4] FO6
Total 43168 g

Optimized using
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Lampiran 10c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Total Padatan
(%)

Total padatan
Dunca
kons Subset for alpha = 0.05
entra
=l M 1 2
012 45,2000
0,08 48 6BET
0,04 3 501667
Sig. 1.000 071

Means for groups in homogeneows subsets are displayed.

Lampiran 11a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Dextrose Equivalent (%)

] Dextrose equivalent
Konsentrasi
Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 96,15 96,51 97,55 96,74
0,08 99,73 94,67 99,61 98,00
0,12 98,95 97,71 98,09 98,25

Lampiran 11b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Dextrose Equivalent (%)

ANOWA
LE
Sum of
Souares af Mean Sguare F Sid.
Between Groups 3.49455 2 1.978 640 JARD
Within Groups 18.538 G 3.090
Total 22494 a

Optimized using
trial version
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Lampiran 12a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Brix
. Brix
Konsentrasi
Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 49,2 49,9 49,5 49,53
0,08 48,6 49,3 48,5 48,80
0,12 48 47,2 471 47,43

Lampiran 12b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Brix
AHOVA

Birjx

Sum of

Sguares df hean Souare F Sii.
Between Groups G816 3.408 18,3645 o3
Within Groups 1113 51 186
Total 79249 g

Lampiran 12c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Brix

Brix
punca
Kons Subset for alpha = 0.05
entra
i I 1 2
012 47,4333
0,08 48.8000
0,04 495333
Sig. 1.000 083

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Optimized using
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Lampiran 13a. Tabel Pengamatan Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Glukosa Tersisa (%)

. Glukosa tersisa
Konsentrasi
Enzim Imobil (%) | Ulangan 1 Ulangan 2 Ulangan 3 Rata-rata
0,04 31,25 31,50 32,08 31,61
0,08 26,75 28,33 29,08 28,06
0,12 25,42 28,17 27,92 27,17

Lampiran 13b. Hasil Uji ANOVA Pengaruh Konsentrasi Enzim Terimobil (%) terhadap

Glukosa Tersisa (%)

ANOWA
Gluknsg sisg
Sum of
Souares af Mean Sguare F Sid.
Between Groups 33144 16.4672 12720 oor
Within Groups Te1T G 1.303
Tatal 40.961 g

Lampiran 13c. Hasil Uji Lanjut Pengaruh Konsentrasi Enzim terhadap Glukosa Tersisa

(%)
Glukosa sisa

punea
Kons Suhset for alpha = 0.05
entra
5 ] 1 2
012 3 27700
0,08 28.0533
0,04 31.6100
Sii. 380 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

Optimized using
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Lampiran 14a. Tabel Pengamatan Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap
Kadar Fruktosa (%)

Penggunaan Kadar fruktosa
berulang Rata-rata
(ke-) Ulangan 1 | Ulangan 2
1 25,00 23,07 24,03
2 24,33 23,40 23,87
3 24,13 22,33 23,23
4 22,53 23,20 22,87
5 22,73 21,07 21,90
6 20,40 22,53 21,47
7 19,67 22,87 21,27
8 21,27 20,67 20,97
9 20,33 19,73 20,03

Lampiran 14b. Hasil Uji ANOVA Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap
Kadar Fruktosa (%)

ANOWVA
Fadar fruldosg
Sum of
Souares df hMean Sguare F Sig.
Between Groups an.r24 a 3.840 2601 088
Within Groups 13.2849 9 1.477
Total 44012 17

Optimized using
trial version
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Lampiran 14c. Hasil Uji Lanjut Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Kadar Fruktosa (%)

Kadar fruktosa
Dunca
Feng Suhset for alpha=0.05
guna
ar i 1 2 3
L4 2 | 200330
L 2 | 209670 | 20.9670
LI¥ 2 | 212670 | 21.2670 | 21.2670
LG 2 | 214665 | 21.4665 | 21.4665
L5 2 | 219000 | 21.9000 | 21.9000
L4 2 | 228665 | 228665 | 228665
L3 2 23,2330 | 232330
L2 2 23.8665 | 23.8665
11 2 24,0335
Sig. 62 058 JES

Means for groups in homogeneows subsets are displayed.
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Lampiran 15a. Tabel Pengamatan Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Glukosa Tersisa (%)

Optimized using
trial version
www.balesio.com

b Glukosa tersisa
bg ::nggrl:g ?Eg.) Rata-rata
Ulangan 1 | Ulangan 2
1 25.00 26.93 25.97
2 25.67 26.60 26.13
3 25.87 27.67 26.77
4 27.47 26.80 27.13
S 27.27 28.93 28.10
6 29.60 27.47 28.53
7 30.33 27.13 28.73
8 28.73 29.33 29.03
29.67 30.27 29.97




Lampiran 15b. Hasil Uji ANOVA Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Glukosa Tersisa (%)

ANOWVA
Glukosa tersisg
Sum of
Solares df Mean Square F Sid.
Between Groups a0.713 a 2.8349 2.605 0as8
Within Groups 13.266 ] 1.474
Total 43878 17

Lampiran 15c. Hasil Uji Lanjut Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Glukosa Tersisa (%)

GluKkosa tersisa
punca
Feng Subset for alpha = 0.05
guna
an I 1 2 3
L1 2 | 259650
L2 2 | 261350 | 26.1350
L3 2 | 26,7700 | 26,7700
L4 2 | 271350 | 2713580 | 271330
L5 2 | 281000 | 281000 | 281000
LG 2 | 285350 | 285350 | 28.53a30
LI 2 | 287300 | 287300 | 28.7300
L1g 2 280300 | 29.0300
L4 2 29,9700
Sig. 068 048 julape

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.

73

Lampiran 16a. Tabel Pengamatan Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Derajat Konversi (%)

Derajat konversi
Penggunaan ]
berulang (ke-) Rata-rata
Ulangan 1 | Ulangan 2
50.00 46.13 48.07
48.67 46.80 47.73
48.27 44.67 46.47
45.07 46.40 45.73
Optimized using 45.47 42.13 43.80
trial version

www.balesio.com




6 40.80 45.07 42.93
7 39.33 45.73 42.53
8 42.53 41.33 41.93
9 40.67 39.47 40.07
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Lampiran 16b. Hasil Uji ANOVA Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap
Derajat Konversi (%)

ANOWVA
Dergiat konvers|
Sum of
SQuares af Mean Sguare F Sig.
Between Groups 122925 a 15,366 25949 0as8
Within Groups 531216 50113
Total 176.140 17

Lampiran 16c¢. Hasil Uji Lanjut Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap
Derajat Konversi (%)

Derajat Konversi

TN

Peng Subset for alpha = 0.05
guna

an [+ 1 2 3

g 2 | 400700

s 2 | 41.9300 | 41.9300

U7 2 | 425300 | 425300 | 42.5300
LI 2 | 428350 | 429350 | 42.9350
U5 2 | 428000 | 43.8000 | 43.8000
U4 2 | 457350 | 457350 | 45.7350
U3 2 46.4700 | 46.4700
U2 2 47.7350 | 47.7380
vy 2 48.0650
Sig. 052 058 068

Means for groups in homogeneous subsets are displaved.
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Lampiran 17a. Tabel Pengamatan Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Gula Reduksi (%)

Gula reduksi
Eg Rfllgrl:g ?Eg_) Rata-rata
Ulangan 1 | Ulangan 2
1 48.69 46.14 47.42
2 48.91 49.23 49.07
3 50.26 48.69 49.48
4 49.88 49.23 49.56
5 49.51 48.04 48.77
6 49.45 49.72 49.59
7 48.85 48.48 48.67
8 49.23 49.18 49.21
9 49.40 48.10 48.75

Lampiran 17b. Hasil Uji ANOVA Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Gula Reduksi (%)

ANOWA
Gula redulks
Sum of
Souares af Mean Sguare F Sig.
Between Groups 7274 a 8048 1.208 389
Within Groups G773 q 7h3
Total 14.047 17
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trial version
www.balesio.com




76

Lampiran 18a. Tabel Pengamatan Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Dextrose Equivalent

b Dextrose equivalent
pengoneer,
Ulangan 1 Ulangan 2

1 98.37 93.79 96.08
2 96.09 96.92 96.50
3 98.95 95.85 97.40
4 98.20 96.92 97.56
5 97.64 94.76 96.20
6 97.54 98.07 97.80
7 97.13 96.37 96.75
8 97.88 97.97 97.92
9 97.82 95.81 96.81

Lampiran 18b. Hasil Uji ANOVA Penggunaan Enzim Terimobilisasi Berulang terhadap

Dextrose Equivalent

ANOWVA
Dedrose eguivalent
Sum of
Souares df hMean Sguare F Sig.
Between Groups 7.E10 a A5 AT A1
Within Groups 23.0487 9 2862
Total 30.6EA 17

Optimized using
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Lampiran 19a. Dokumentasi
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Preparasi sampel

Penyiapan sagu

Proses gelatinisasi Proses evaporasi

Imobilisasi enzim

Penambahan NaOH

Penyimpanan di refrigerator

Penambahan GA Pengeringan

Tahap 1

Optimized using
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Inkubasi (isomerisasi) Produk sirup fruktosa

Tahap 2

Produk sirup fruktosa

Tahap 3

Produk sirup fruktosa

Pengujian

dan pengujian fruktosa dan gula reduksi
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Pengujian fruktosa dan gula reduksi

Viskositas pH

Brix




