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LAMPIRAN 

Lampiran 1.  Dokumentasi Cabai Rawit 

Tabel 20. Dokumentasi cabai rawit selama penyimpanan. 
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Lanjutan Tabel 20. 
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Lanjutan Tabel 20. 

Perlakuan 
Lama Penyimpanan (Hari) 

0 2 4 6 8 

 

     

 10 12 14 16 18 

A3B1 

     

 20 22    

 

  

   

 

 

 

 

 

 

 

 



35 
 

Lanjutan Tabel 20. 
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Lanjutan Tabel 20. 
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Lampiran 2. Dokumentasi Penelitian   

 
Gambar 18. Cabai rawit sebelum perlakuan. 

 
Gambar 19. Kemasan karung plastik transparan. 

 
Gambar 20. Kemasan karung jaring.  
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Gambar 21. Kemasan keranjang bambu. 

 
Gambar 22. Penyimpanan pada suhu dingin (10 ℃). 

 
Gambar 23. Penyimpanan pada suhu ruang (28 ℃). 

    
Gambar 24. Pengukuran parameter. 
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