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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Dokumentasi Penelitian 

a. Pembuatan Plastik Biodegradable 
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b. Pengujian Biodegradabilitas 

   
 

c. Pengujian Permeabilitas Oksigen 

       
 

d. Pengujian pH dan Total Padatan Terlarut 
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e. Pengujian Total Asam 

    
 

f. Pengujian Vitamin C 

     
 

g. Pengujian Kekerasan 
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h. Pengujian Warna 

     
 

 
 

i. Pengujian Total Fenol 
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j. Pengujian Aktivitas Enzim 

       
 

     
 

 

 


