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LAMPIRAN

Lampiran 1. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan) Kadar Kalsium

ANOVA
Kalsium
Sum of
Squares df Mean Sguare F Sig.
Between Groups A54 3 185 268772 =001
Within Groups 087 a .0ov
Tuatal B11 11
Descriptives
Kalsium
95% Confidence Interval for
Mean

M Mean Stdl. Deviation  Std. Error Lower Bound UpperBound  Minimum  Maximum
FO 3 18 000 000 18 18 0 0
P1 3 A5 081 047 25 65 0 1
P2 3 52 104 060 26 78 0 1
F3 3 78 106 061 52 1.05 1 1
Total 12 48 236 068 33 63 0 1

Kalsium
Duncan®
Subsetforalpha=0.05

Perlakuan [ 1 2 3
PO 3 A8
F1 3 A5
P 3 A2
P3 3 i8
Sig. 1.000 320 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 3.000.
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Lampiran 2. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan) Kualitas Organoleptik

(Warna)
ANOVA

Warna

Sum of

Squares df Mean Sguare F Sig.
Between Groups 46.747 3 15,582 11.267 =001
Within Groups 110,643 80 1.383
Total 157.390 83

Descriptive Statistics

DependentVariable: Warna
Parameter Mean Std. Deviation I
FO 5.548 AEB0 21
F1 4667 1.1872 21
F' 3.881 1.3314 21
P3 3.643 1.4155 21
Total 4.435 1.3770 84

Tests of Between-Subjects Effects

DependentVariable: Warna
Type Il Sum of

Source Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 46.747° 3 15.582 11.267 =.001
Intercept 1651.860 1 1651.860 1184.373 =001
Farameter 46.747 3 15.582 11.267 =.001
Errar 110,643 80 1.383

Total 1809.250 a4

Caorrected Total 157.390 83

a. R Squared = 297 (Adjusted R Squared=.271)

Warna

Duncan®
Subsetforalpha=0.05

Parameter I 1 2 3
P3 21 3643
P2 21 3881
] 21 4 BET
PO 21 5548
Sig. B14 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
a. UUses Harmonic Mean Sample Size = 21.000.
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Lampiran 3. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan) Kualitas Organoleptik

(Aroma Tepung Cangkang Telur)

ANOVA
Aroma_Tepung_Cangkang_Telur
Sum of
Squares df Mean Sguare F Sig.
Between Groups 45 964 3 15.321 10.921 =001
Within Groups 112.238 a0 1.403
Total 158.202 a3
Descriptive Statistics

DependentWariable: Aroma_Tepung_Cangkang_Tell
Parameter Mean Std. Deviation I
FO 56548 SE80 21
P1 4667 1.1872 21

2 3.881 1.3314 21
P3 3.667 1.4434 21
Total 4.440 1.3806 a4

Tests of Between-Subjects Effects
DependentVariable: Aroma_Tepung_Cangkang_Telur
Type Il Sum of

Source Squares df Mean Sguare F Sig.
Corrected Mode! 45 9647 3 15.321 10.921 =001
Intercept 1656.298 1 1656.298  1180.560 =001
Parameter 45964 3 15.321 10.921 =001
Errar 112,238 80 1.403
Total 1814.500 84
Corrected Total 158.202 a3

a. R Sguared =291 (Adjusted R Squared = .264)

Aroma_Tepung_Cangkang_Telur

Duncan®
Subsetforalpha=0.05
Parameter M 1 2 3
P3 21 3667
B3 21 3881
F1 21 4 BGT
PO 21 5.548
Sig. 559 1.000 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 21.000.
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Lampiran 4. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan) Kualitas Organoleptik
(Aroma Buah Semangka)

ANOVA
Aroma_Semangka
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 18.504 3 6,170 6.086 =001
Within Groups 81.094 80 1.014
Total 599,604 83
Descriptive Statistics
DependentVariable: Aroma_Semangka
Parameter Mean Std. Deviation I
FO 5476 ABET 21
F1 4,650 9534 21
F' 4.404 1.0811 21
P3 4262 1.2808 21
Total 4708 1.0855 84
Tests of Between-Subjects Effects
DependentWariable: Aroma_Semangka
Type Il Sum of
Source Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 18.509% 3 6.170 6.0B6 =.001
Intercept 1862146 1 1862146 1836.896 =001
Farameter 18.509 3 6.170 6.086 =.001
Errar 81.095 80 1.014
Total 1861.750 a4
Caorrected Total 99.604 83

a. R Squared = 186 (Adjusted R Squared = .155)

Aroma_Semangka

Duncan®
Subsetforalpha=0.05
Parameter M 1 2
P3 21 4 262
P2 21 4.405
P1 21 4 690
PO 21 5476
Sig. 188 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.

a.Uses Harmonic Mean Sample Size =

21.000.
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Lampiran 5. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan) Kualitas Organoleptik

(Kekentalan)
ANOVA
Kekentalan
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 13.202 3 4.401 19431 =001
Within Groups 18.1149 80 226
Total 31.321 83
Descriptive Statistics
DependentVariable: Kekentalan
Parameter Mean Std. Deviation I
FO 2.214 4053 21
F1 2.571 AB071 21
F' 2614 JABE6 21
P3 3.310 3700 21
Total 2674 B143 84
Tests of Between-Subjects Effects

DependentWariable: Kekentalan

Type Il Sum of
Source Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 13.202°% 3 4.401 18.431 =.001
Intercept 602678 1 GO2.679 2660.972 =001
Farameter 13.202 3 4.401 19.431 =.001
Errar 18.1149 80 226
Total 634.000 a4
Caorrected Total 3.3 83

a. R Squared = 422 (Adjusted R Squared = .400)

Kekentalan

Duncan®
Subsetforalpha=0.05

Parameter I 1 2 3
PO 21 2214
F1 21 2571
P2 21 26149
F3 21 330
Sig. 1.000 J47 1.000

Means for groups in homogeneous subsets are displayed.
a. UUses Harmonic Mean Sample Size = 21.000.
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Lampiran 6. Tabel ANOVA dan Uji Lanjut (Duncan) Kualitas Organoleptik
(Tingkat Kesukaan)

ANOVA
Kesukaan
Sum of
Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 28.020 3 9,340 17.012 =001
Within Groups 43,820 80 548
Total 71.840 83
Descriptive Statistics
DependentVariable: Kesukaan
Parameter Mean Std. Deviation I
FO 4 576 .B0G2 21
F1 45952 7400 21
F' 4633 BE10 21
P3 3429 AB071 21
Total 4,358 8310 84
Tests of Between-Subjects Effects
DependentVariable: Kesukaan
Type Il Sum of
Source Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 28.020° 3 §.340 17.012 =.001
Intercept 1624.480 1 1624480 2958.981 =001
Farameter 28.020 3 §.340 17.012 =.001
Errar 43.820 80 548
Total 1696.420 a4
Caorrected Total 71.940 83

a. R Squared = 389 (Adjusted R Squared = .367)

Kesukaan

Duncan®

Subsetforalpha=0.05
Parameter M 1 2
P3 21 3428
PO 21 4 576
P2 21 4633
F1 21 4852
Sig. 1.000 124

Means for groups in homogeneous subsets are

displayed.

a. Uses Harmonic Mean Sample Size =

21.000.
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Lampiran 7. Form Pengujian Organoleptik

Nama Panelis
Jenis Kelamin
Umur

Frekuensi mengkonsumsi produk jus buah semangka :
1. Belum Pernah
2. Kadang-kadang
3. Sering

PETUNJUK UMUM

1. Setiap panelis diminta untuk memberikan penilain dengan memberikan tanda (x)
pada skala garis atribut sensori (warna, aroma tepung cangkang telur pada jus
semangka, aroma buah semangka, kekentalan dan tingkat kesukaan). Panelis
dapat memberikan tanda (x) pada skala garis ataupun diantara dua nilai

2. Setiap atribut sensori akan diberikan petunjuk penilaianya masing-masing.

3. Untuk setiap jeda penilaian sampel yang menggunakan indera penciuman,
panelis dimohon untuk menghirup aroma kopi (penetralisir) lalu dapat
melanjutkan penilaian pada sampel berikutnya.

Warna

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk mengamati melalui indera penglihatan
dengan penyesuain pallet warna yang telah tersedia dibawah ini.

1 6
Sangat merah muda Amat sangat merah

Aroma Tepung Cangkang Telur pada Jus Semangka
Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup terlebih dahulu tepung

cangkang telur yang telah disediakan untuk mengetahui aroma asli tepung cangkang
telur.

1 6
Sangat Amat sangat

beraroma tepung tidak beraroma tepung
cangkang telur cangkang telur
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Aroma Jus Buah Semangka
Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menghirup sampel kode 250 terlebih dahulu

sebelum menghirup sampel kode angka lainnya.

1 6
Sangat tidak Amat sangat
beraroma semangka beraroma semangka
Kekentalan

Petunjuk Penilaian: Panelis dapat mengamati melalui indera penglihatan sambil
menggunakan sendok yang telah disediakan.

1 6
Sangat encer Sangat kental

Tingkat Kesukaan:

Petunjuk Penilaian: Panelis diminta untuk menilai tingkat kesukaan produk ini
berdasarkan keseluruhan pengujian (warna, aroma dan kekentalan).

1 6
Tidak suka Amat sangat suka
Komentar :

Jus buah semangka yang bagus seperti apa ?
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Lampiran 8. Dokumentasi Penelitian

Membuat jus semangka

Pengujian organoleptik
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