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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Hasil Analisis Laboratorium 

 

a. Hasil Skrining Antioksidan 
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b. Hasil Aktivitas Antioksidan, Kadar Air dan Kelarutan (0 Hari 

Penyimpanan) 
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c. Hasil Analisis Kadar Air dan Kelarutan Selama 14 Hari Penyimpanan 
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d. Hasil Analisis Angka Lempeng Total Selama 14 Hari Penyimpanan 
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Lampiran 2. Perhitungan Persen Inhibisi 

 

Kode 

Sampel 

Berat 

Sampel 

Konsentrasi 

(ppm) 

Absorban 

Sampel 

Absorban 

DPPH 
% Inhibisi 

Replika 1 0.0122 10 0.719 0.910 20.99 

0.0122 20 0.648 0.910 28.79 

0.0122 40 0.553 0.910 39.23 

0.0122 80 0.401 0.910 55.93 

0.0122 100 0.120 0.910 86.81 

Replika 2 0.0146 10 0.720 0.910 20.88 

0.0146 20 0.650 0.910 28.57 

0.0146 40 0.551 0.910 39.45 

0.0146 80 0.405 0.910 55.49 

0.0146 100 0.122 0.910 86.59 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
𝐴𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛 𝑏𝑙𝑎𝑛𝑘𝑜 − 𝐴𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙

𝐴𝑏𝑠𝑜𝑟𝑏𝑎𝑛 𝑏𝑙𝑎𝑛𝑘𝑜
 𝑥 100% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Replika 2 

1. Konsentrasi 10 ppm  

% inhibisi  = 
0.910−0.720

0.910
 x 100% 

  = 20.88%  

2. Konsentrasi 20 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.650

0.910
 x 100% 

  = 28.57% 

3. Konsentrasi 40 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.551

0.910
 x 100% 

  = 39.45% 

4. Konsentrasi 80 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.405

0.910
 x 100% 

  = 55.49% 

5. Konsentrasi 160 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.122

0.910
 x 100% 

  = 86.59% 

Replika 1 

1. Konsentrasi 10 ppm  

% inhibisi  = 
0.910−0.719

0.910
 x 100% 

  = 20.99%  

2. Konsentrasi 20 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.648

0.910
 x 100% 

  = 28.79% 

3. Konsentrasi 40 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.553

0.910
 x 100% 

  = 39.23% 

4. Konsentrasi 80 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.401

0.910
 x 100% 

  = 55.93% 

5. Konsentrasi 160 ppm 

% inhibisi  = 
0.910−0.120

0.910
 x 100% 

  = 86.81% 
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Lampiran 3. Perhitungan Nilai IC50 

 

 

 

 

Perhitungan Nilai IC50 Replika 1. 

y = a + bx 

y = 19.89 + 0.4268x 

IC50 (x)  = 
(𝑦−19.89)

0.4268
 

 = 
(50−19.89)

0.4268
 

IC50 = 70.55 ppm 

y = 0.4268x + 19.89 

R² = 0.9924 
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Kurva Pengukuran Replika 1 

Series1

Linear (Series1)

Kode 

Sampel 

Konsentrasi 

(ppm) 
% Inhibisi IC50 (ppm) 

Rata-rata IC50 

(ppm) 

Replika 1 10 20.99 

70,55 

70,74 

20 28.79 

40 39.23 

80 55.93 

160 86.81 

Replika 2 10 20.88 

70,94 

20 28.57 

40 39.45 

80 55.49 

160 86.59 
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Perhitungan Nilai IC50 Replika 2. 

y = a + bx 

y = 19.817 + 0.4255x 

IC50 (x)  = 
(𝑦−19.817)

0.4255
 

 = 
(50−19.817)

0.4255
 

IC50 = 70.94 ppm 

 

Rata-Rata Nilai IC50 

IC50 = 
(IC50 Replika 1+ IC50 Replika 2)

2
 

 = 
(70.55 + 70.94)

2
 

IC50  rata-rata = 70.745 ppm 

 

 

y = 0.4255x + 19.817 

R² = 0.9921 
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y = -0.0239x + 1.6312 

R² = 0.4051 
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Waktu Penyimpanan 

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan 

Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri 

Suhu 25⁰C - Orde Satu  

25⁰C 

Linear (25⁰C) 

y = -0.1097x + 5.1661 

R² = 0.459 
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Waktu Penyimpanan (hari) 

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan 

Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri 

Suhu 25⁰C - Orde Nol  

25⁰C 

Linear (25⁰C) 

Lampiran 4. Kurva Orde Reaksi di Masing-Masing Suhu Penyimpanan 
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y = -0.1104x + 4.8508 

R² = 0.5248 
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Waktu Penyimpanan 

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan 

Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri 

Suhu⁰35 C - Orde Nol  

35⁰C 

Linear (35⁰C) 

y = -0.0252x + 1.5648 

R² = 0.4592 
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Waktu Penyimpanan 

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan 

Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri  

Suhu 35⁰C - Ordo Satu 

35⁰C 

Linear (35⁰C) 
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y = -0.0987x + 4.5664 

R² = 0.4091 
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Waktu Penyimpanan 

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan 

Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri 

Suhu 45⁰C - Ordo Nol 

45⁰C 

Linear (45⁰C) 

y = -0.0231x + 1.4978 

R² = 0.3724 
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Waktu Penyimpanan 

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan 

Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri 

Suhu 45⁰C - Ordo Satu 

45⁰C 

Linear (45⁰C) 
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Lampiran 5. Grafik Korelasi ln k dan (1/T) serta Perhitungan Energi Aktivasi 

 

Suhu (⁰C) Suhu (K) 1/T (K) Nilai k ln k 

25 298.15 0.003354016 0.098571429 -2.3169738 

35 308.15 0.003245173 0.106428571 -2.2402812 

45 318.15 0.003143171 0.136428571 -1.9919541 

 

 

 

y = 2,7926 – 1532,2x 

ln k = ln k0 – Ea/RT 

 

R = konstanta gas (1,986 kal/mol) 

Ea/R = slope = 1532,2 

Ea = 1532,2 x R 

 = 1532,2 x 1,986 kal/mol 

 = 3042,95 kal/mol 

Ea = 3,043 kkal/mol 

y = -1532.2x + 2.7926 

R² = 0.9042 
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 k
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Grafik Korelasi ln k dan 1/T (K) 

ln k

Linear (ln k)
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Lampiran 6. Dokumentasi Proses Pembuatan Minuman Serbuk Berbasis Seledri 

 

   

Proses Pencucian Pemotongan seledri Penimbangan Seledri 

 
 

 

Seledri diblender Pemisahan ampas dan 

filtrat 

 

Pencampuran bahan 

  

 

Proses pemasakan hingga 

menguap 

Proses pengkristalan Diblender hingga membentuk 

bubuk 
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Lampiran 7. Dokumentasi Kemasan dan Penyimpanan dalam Inkubator 

 

 

 

 

Kemasan Minuman Serbuk Berbasis 

Seledri 
Penyimpanan pada suhu 25⁰C 

Penyimpanan pada suhu 35⁰C Penyimpanan pada suhu 45⁰C 
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Lampiran 8. Dokumentasi Analisis Perubahan Mutu  

 

 

Sampel untuk analisis kadar air Penimbangan sampel 

Pengeringan sampel menggunakan oven 
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Lampiran 9. Surat Izin Penelitian 
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