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LAMPIRAN

Lampiran 1. Hasil Analisis Laboratorium

a. Hasil Skrining Antioksidan

~ LABORATORIUM KIMIA MAKANAN TERNAK
JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK
FAKULTAS PETERNAKAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN
HASIL ANALISIS BAHAN
No Parameter Hasil
1 Alkoloid +
2 Flavonoid +
3 Fenolik +
4 Triterpenoid +
5 Steroid +
6 Saponin +
Jenis Sampel - Seledri Serbuk

Makassar, 20 April 2020
Analis

Muhafnmad Syahrul
Nip. 18790603 2001 12 1 001
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b. Hasil

Aktivitas Antioksidan,

Penyimpanan)

=y

Kadar Air

LABORATORIUM KIMIA MAKANAN TERNAK
JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK

134

dan Kelarutan (0 Hari

FAKULTAS PETERNAKAN
UNIVERSITAS HASANUDDIN
N
Kode Sampel
Noi | Paremeter Satuan e i OHan | Seledn 0 Han
T TAr %) 2,98 5,49
2 |Abu (%) 1.63 1.81
3 |Protein Kasar (%) 3.21 331
4 |Lomek Kaser (%) 0.86 0.88
5 [Seral Kasar (%) 0.13 0.10
&  [Karbohidrat %) 88.99 8841
7 [Natrium opm 5429 53.48
8 [Kalium pom 24401 297 89
9 |Anti Oksidan ppm 70,55 70.94
10 |Vitamin C pom 464,25 250,97
11 |Kelanstan % 38,60 98,84

Makassar, 20 April 2020
Analis;

Nip. 19790603 2001 12 1 001



c. Hasil Analisis Kadar Air dan Kelarutan Selama 14 Hari Penyimpanan

L-d

LABORATORIUM KIMIA MAKANAN TERNAK
JURUSAN NUTRISI DAN MAKANAN TERNAK
FAKULTAS PETERNAKAN

UNIVERSITAS HASANUDDIN

HASIL ANALISIS BAHAN

KOMPOSISI(%)
No Kode Sampe! o e
1 4 Han 25°C 1 546 -
2 4 Hari 25°C 2 5,26 -
3 4 Han 35°C 1 444 .
4 |4Han35C2 470 -
5 4 Hari 45°C 1 3,33 -
6 4 Har45°C 2 402 -
7 7 Hari 25°C 1 1,20 -
8 7 Hari 25°C 2 1.20 -
9 7 Hari 35°C 1 1,20 -
10 |7Han35'C2 1,08 -
11 7 Hari45°C 1 0,88 -
12 7 Hari45°C 2 1,06 -
13 11 Hari 25°C 1 4,30 -
14 11 Hari 25°'C 2 4,03 -
15 11 Hari 35°C 1 3,75 -
16 11 Hari 35'C 2 3,57 -
17 |11 Har45C 1 4,19 -
18 11 Hari 45°C 2 3.87 -
19 14 Han 25°C 1 3,94 -
20 |14 Hari25°C2 3,77 .
21, |14Han35°C1 3,73 -
22 14 Hari 35°C 2 3,75 -
23 14 Hari 45°C 1 3,36 98,18
24 14 Han 45°C 2 3,28 98.32
Makassar, 20 April 2020
Anali
Muhammad Syahrul

Nip. 19790603 2001 12 1 001
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d. Hasil Analisis Angka Lempeng Total Selama 14 Hari Penyimpanan

@ KEMENTERIAN KESEHATAN RI

Sa b DIREKTORAT JENDERAL PELAYANAN KESEHATAN ¥ \ / //
) BALAI BESAR LABORATORIUM KESEHATAN HAKASSAR

JL Perintis Kemesdekaan KM. 11 Tamalaores Makassar 90245

HASIL PENELITIAN MAHASISWA
No. 20004185-20004192/L HU/BBLK-MKSAN2020
Nama : Sabedla Vania Simon
NM : K21116014
PTFaklur : Universitas Hasanuddin/FKMNimu Gizi

Program -
Tangga! Peneitian  : 03 - 20 Maret 2020
Judul Peneiitian - Formulasi dan Anafisis Profi Antioksidan serta Masa Simpan Minuman
Serbuk Berbasis Seledd (Apum Graveolsns L) scbagai Atlematif
Hiperensi

Sampel : m

Parameter CALT

Hasil Peneltian :
No Lab SAMPEL SATUAN HASIL
20004185 Penyimpauun 0 hari Kolonlig 1.6x 10
20004186 Penyimpanan 0 hari Kolonidg 1.8 x 100
20004187 "”*“""‘;.'c‘ bari Subu Kaloni/g 14x10'
20004183 "'-"""'""z;.? e Koloaig 87x10°
20004159 Pu)-lnpn;;.::‘ hari Suhu Kolonilg 80x 10°
20004190 ’“""’"‘;;.::‘ hari Sobs Kolonilg 1,0 x 10"
20004191 Puylnpm‘:;lcd hari Suhu k.;.;‘ . 56x10°
20004192 | """""’:;.‘c‘ " Kolonilg 7.0 10° |

Covman 1 hend o hoovs Soebus sndk sampuel yorg i gl
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Lampiran 2. Perhitungan Persen Inhibisi
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Kode Berat Konsentrasi | Absorban | Absorban % Inhibisi
Sampel Sampel (ppm) Sampel DPPH 0
Replika 1 0.0122 10 0.719 0.910 20.99
0.0122 20 0.648 0.910 28.79
0.0122 40 0.553 0.910 39.23
0.0122 80 0.401 0.910 55.93
0.0122 100 0.120 0.910 86.81
Replika 2 0.0146 10 0.720 0.910 20.88
0.0146 20 0.650 0.910 28.57
0.0146 40 0.551 0.910 39.45
0.0146 80 0.405 0.910 55.49
0.0146 100 0.122 0.910 86.59
% Inhibisi = Absorban blanko — Absorban sampel 100%
0 MBSt = Absorban blanko X 0
Replika 1 Replika 2
1. Konsentrasi 10 ppm 1. Konsentrasi 10 ppm
% inhibisi = 2222719 x 100% % inhibisi = 22"2722 y 100%
=20.99% =20.88%
2. Konsentrasi 20 ppm 2. Konsentrasi 20 ppm
% inhibisi = X228y 100% % inhibisi = 22220 100%
=28.79% =28.57%
3. Konsentrasi 40 ppm 3. Konsentrasi 40 ppm
% inhibisi = ~=—222x 100% % inhibisi = 2221y 100%
=39.23% = 39.45%
4. Konsentrasi 80 ppm 4. Konsentrasi 80 ppm
% inhibisi = 22=24% y 100% % inhibisi = 22224y 100%
0.910 0.910
=55.93% =55.49%
5. Konsentrasi 160 ppm 5. Konsentrasi 160 ppm
% inhibisi = 22220 ¥ 100% % inhibisi = 222222 % 100%

910
= 86.81%

= 86.59%



Lampiran 3. Perhitungan Nilai 1Cs

Kode Konsentrasi - Rata-rata ICsg
Sampel (bpm) % Inhibisi | 1Cso (ppm) (ppm)
Replika 1 10 20.99
20 28.79
40 39.23 70,55
80 55.93
160 86.81
Replika 2 10 20.88 70,74
20 28.57
40 39.45 70,94
80 55.49
160 86.59
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Persen Inhibisi (%0)

100.00 -
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Kurva Pengukuran Replika 1

y = 0.4268x + 19.89
R2 = 0.9924

& Seriesl

—— Linear (Seriesl)

0.00

T

50

100 150
Konsentrasi (ppm)

200

Perhitungan Nilai 1C5, Replika 1.

y =a+ bx
y =19.89 + 0.4268x
_ (y-19.89)
1Cs0 (x) = 0.4268
_ (50-19.89)
T 0.4268
ICs0 =70.55 ppm
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Kurva Pengukuran Replika 2

100.00 -
90.00 -
80.00 -
70.00 -
60.00 -
50.00 -
40.00 -
30.00 -
20.00 -
10.00 -

0.00 x

Persen Inhibisi (%)

0 50 100 150

Konsentrasi (ppm)

y =0.4255x + 19.817
Rz =0.9921

& Seriesl

— Linear (Seriesl)

Perhitungan Nilai 1Cs Replika 2.
y =a+ bx
y =19.817 + 0.4255x

_ (y-19.817)
ICs0 (X) = 0.4255

_ (50-19.817)
0.4255

I1Csg =70.94 ppm

Rata-Rata Nilai ICxg

ICso - (IC50 Replika 1+ IC5q Replika 2)

2
_ (7055 + 70.94)
2

ICso rata-rata = 70.745 ppm



Lampiran 4. Kurva Orde Reaksi di Masing-Masing Suhu Penyimpanan

Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan
Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri

Suhu 25°C - Orde Nol

6 LC_'\
y =-0.1097x + 5.1661

5
4 R2 = 0.459
<
< 3
o == 25°C
X2 —— Linear (25°C)

1

O T T 1

0 5 10 15
Waktu Penyimpanan (hari)
Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan
Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri
Suhu 25°C - Orde Satu
1.8
16 y =-0.0239x + 1.6312
' == R? = 0.4051

14 \/%f
=
< 1.2
s 1
©
g 0.8 —4—25°C
506 — Linear (25°C)

0.4

0.2

0 ; T \
0 5 10 15

Waktu Penyimpanan
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Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan
Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri
Suhu®35 C - Orde Nol

l\ y =-0.1104x + 4.8508

T R? = 05248

=4
< \>‘<
—
< 3
i) == 35°C
X2 — Linear (35°C)
1
0 T T 1
0 5 10 15
Waktu Penyimpanan
Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan
Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri
Suhu 35°C - Ordo Satu
1.8
16 K y =-0.0252x + 1.5648
% R2 = 0.4592
1.4
1, T e
c 1
©
g 0.8 =4—35°C
506 —— Linear (35°C)
0.4
0.2
0 T T 1

0 5 10 15

Waktu Penyimpanan
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Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan
Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri
Suhu 45°C - Ordo Nol

=
5 y = -0.0987x + 4.5664
\ R? = 0.4091
=4
s %
1S
< 3
9 =4—45°C
X 2 — Linear (45°C)
1
O T T 1
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Kurva Hubungan Antara Waktu Penyimpanan dengan
Perubahan Kadar Air Minuman Serbuk Berbasis Seledri
Suhu 45°C - Ordo Satu
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Lampiran 5. Grafik Korelasi In k dan (1/T) serta Perhitungan Energi Aktivasi

-2

-2.05

0.0031 0.00315 0.0032 0.00325 0.0033 0.00335 0.0034

-2.1 \

Ink

N

S

S

NG

UT (K)

Suhu (°C) | Suhu (K) 1T (K) Nilai k In k
25 298.15 0.003354016 0.098571429 -2.3169738
35 308.15 0.003245173 0.106428571 -2.2402812
45 318.15 0.003143171 0.136428571 -1.9919541
Grafik Korelasi In k dan 1/T (K)
-1.95

y = -1532.2x + 2.7926

R? =0.9042

== |n k

——Linear (In k)

y =2,7926 — 1532,2x
Ink =1Inkg— Ea/RT

R = konstanta gas (1,986 kal/mol)

Ea/R = slope = 1532,2
Ea=1532,2xR
=1532,2 x 1,986 kal/mol
= 3042,95 kal/mol
Ea = 3,043 kkal/mol
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Lampiran 6. Dokumentasi Proses Pembuatan Minuman Serbuk Berbasis Seledri

Bk

Proses Pencucian Pemotongan seledri Penimbangan Seledri

Seledri diblender Pemisahan ambas‘dan Pencampuran bahan
filtrat

Proses pemasakan hin'gga Proses pengkristalan Diblender hingga membentuk
menguap bubuk



Lampiran 7. Dokumentasi Kemasan dan Penyimpanan dalam Inkubator

Kemasan Minuman Serbuk Berbasis Penyimpanan pada suhu 25°C
Seledri

Penyimpanan pada suhu 35°C Penyimpanan pada suhu 45°C
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Lampiran 8. Dokumentasi Analisis Perubahan Mutu

. -
Sampel untuk analisis kadar air

Pengeringan sampel menggunakan oven
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Lampiran 9. Surat Izin Penelitian
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