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Lampiran 1. Hasil Perhitungan Masa Simpan Masing-Masing Suhu Penyimpanan

Diketahui:
Suhu
°0) Ao At In Ao In At In Ao-In At k
25 10.85 8.46 2.38417 2.135349 0.248816 0.02232
35 10.85 8.46 2.38417 2.135349 0.248816 0.076
45 10.85 8.46 2.38417 2.135349 0.248816 0.2396
Dinyatakan:

1. Masa simpan pada suhu 25°C

2. Masa simpan pada suhu 35°C

3. Masa simpan pada suhu 45°C

Penyelesaian:

Rumus Persamaan Arrhineus Orde Satu: t = In (Ao — At) / k

1. Suhu 25°C

t=In(Ao—-At)/k

_0.248816

0.02232

t=11,15

t = 11 hari

3. Suhu 45°C

t=In(Ao—At)/k

0248816
T 0.239%

t=1,04

t =1 hari

2. Suhu 35°C
t=1In(Ao—-At)/k

0248816
0076

t=3,27

t = 3 hari
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Lampiran 2. Dokumentasi Pembuatan Tepung Labu kuning

TPy i~ i

(-
PIREEN -~

Persiapan bahan Pengupasan labu kuning Pemotongan menjadi
kecil dengan ketebalan
1 mm

Penyusunan pada tray Pengeringan pada food Penghalusan
dryer dehydrator menggunakan blender

Labu kunihg yang telah Penyaringan Tepung labu kuning
kering menggunakan saringan yang siap digunakan
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Lampiran 3. Dokumentasi Pembuatan Produk Cookies Berbahan Dasar Labu

Kuning

Persiapan Alat Persiapan tepung labu Persiapan bahan lain
kuning

Pencampuran adonan Pencetakan adonan Pemanggangan adonan
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Lampiran 4. Dokumentasi Uji Kadar Air

Preparasi sampel Penimbangan cawan Penimbangan sampel
dan tutup cawan yang pada neraca analitik
kosong

Pengeringan cawan yang Pendinginan cawan Penimbangan cawan
berisikan sampel menggunakan desikator setelah pengeringan
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Lampiran 5. Dokumentasi Uji Total Mikroba

Total mikroba penyimpanan H-0 Total mikroba penyimpanan H-14
pada suhu 25°C

Total mikroba penyimpanan H-14 Total mikroba penyimpanan H-14
pada suhu 35°C pada suhu 45°C
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Lampiran 6. Hasil Uji Total Mikroba

LABORATORIUM REPRODUKSI TERNAK
FAKULTAS PETERNAKAN

UNIVERSITAS HASANUDDIN

Alamat: J1. Perintis Kemerdekasn KM. 10 Tamalanrea

Informasi Hasll Pengujian

Hasll Perhitungan Kolonl Bakterl

Total Mikroba (koloni/g)
Kode Sampel Hari Ke-
i Suhu 25°C Suhu 35°C Suhu 45°C
0 0 0 0
Cookies
14 0,2x10* 0,6 x10* 0,3x10*
Keterangan:

Ditemukan koloni pada sampel cookies harl ke-14

Makassar, 06 September 2023
Analis,

awall, SP

Nip. 199509262022044001
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Lampiran 7. Surat Izin Penelitian

KEMENTERIAN PENDIDIKAN KEBUDAYAAN,
RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS HASANUDDIN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT

J1. Perintis Kemerdekaan Km.10 Makassar 90245, Telp.(0411) 585658,
e-mail : fkm.unhas@gmail.com, website: https:/fkm.unhas.ac.id/

Nomor  : 22346/UN4.14.8/PT.01.04/2023 8 Juni 2023
Lampiran :
Hal : Izin Penelitian

Yang Terhormat

Kepala Laboratorium Kuliner Gizi FKM Unhas
Universitas Hasanuddin

Makassar

Dengan hormat, Kami sampaikan bahwa mahasiswa Prodi Ilmu Gizi Fakultas Kesehatan Masyarakat
Universitas Hasanuddin bermaksud untuk melakukan penelitian dalam rangka penyusunan skripsi.

Sehubungan dengan itu, kami mohon kiranya bantuan Bapak/Ibu dapat memberikan izin untuk penelitian
kepada:

Nama Mahasiswa : Elvira Patinong

Stambuk : K021191012

Program Studi : Ilmu Gizi

Departemen : Ilmu Gizi

Judul Penelitian : Penentuan Masa Simpan Cookies Berbasis Labu Kuning (Cucurbita
moschata Duch.) Sebagai Alternatif Pencegahan Anemia

Lokasi Penelitian : Laboratorium Kuliner Gizi FKM Unhas

Pembimbing Skripsi : 1. Prof. Dr. Aminuddin Syam, S.KM., M. Kes., M. Med. Ed
2. Safrullah Amir, S.Gz., MPH

Waktu Penelitian ¢ Juni - Juli 2023

Atas bantuan dan kerjasama yang baik, kami sampaikan banyak terima kasih.

Ketua Program Studi S1 Ilmu gizi
b R0

- ' “

SRR
Dr. Abdul Salam, SKM., M.Kes

Tembusan: NIP 198205042010121008
1. Dekan (Sebagai Laporan)
2. Wakil Dekan Bidang Akademik dan Kemahasiswaan
3. Kepala Subbagian Akademik dan Kemahasiswaan
4. Mahasiswa yang Bersangkutan

IAS-ANZ

o YXKAN



KEMENTERIAN PENDIDIKAN KEBUDAYAAN,
RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS HASANUDDIN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT

JI. Perintis Kemerdekaan Km.10 Makassar 90245, Telp.(0411) 585658,
e-mail : fkm.unhas@gmail.com, website: https://fkm.unhas.ac.id/

Nomor : 22755/UN4.14.8/PT.01.04/2023 21 Juni 2023
Lampiran :
Hal : Izin Penelitian

Yang Terhormat
Kepala Laboratorium Kimia Biofisik FKM Unhas
Di — Tempat

Dengan hormat, Kami sampaikan bahwa mahasiswa Prodi Ilmu Gizi Fakultas Kesehatan Masyarakat
Universitas Hasanuddin bermaksud untuk melakukan penelitian dalam rangka penyusunan skripsi.

Sehubungan dengan itu, kami mohon kiranya bantuan Bapak/Ibu dapat memberikan izin untuk penclitian
kepada:

Nama Mahasiswa : Elvira Patinong

Stambuk - K021191012

Program Studi : Ilmu Gizi

Departemen : Ilmu Gizi

Judul Penelitian : Penentuan Masa Simpan Cookies Berbasis Labu Kuning (Cucurbita
moschata Duch.) Sebagai Alternatif Pencegahan Anemia

Lokasi Penelitian : Laboratorium Kimia Biofisik FKM Unhas

Pembimbing Skripsi : 1. Prof. Dr. Aminuddin Syam, S.KM., M. Kes., M. Med. Ed
2. Safrullah Amir, S.Gz., MPH

Waktu Penelitian : Juni - Juli 2023

Atas bantuan dan kerjasama yang baik, kami sampaikan banyak terima kasih.

Ketua Program Studi S1 Ilmu Gizi
EIThSR 0]

Tembusan: NIP 198205042010121008
1. Dekan FKM Unhas (Sebagai Laporan)

2. Wakil Dekan Bidang Akademik dan kemahasiswaan

3. Kepala Sub Bagian Bidang Akademik dan Kemahasiswaan

4. Arsip

JAs-ANz
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RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS HASANUDDIN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT
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Nomor : 24162/UN4.14.8/PT.01.04/2023
Lampiran :
Hal : Izin Penelitian

4 Agustus 2023

Yang Terhormat

Kepala Lab Kimia Pangan Fakultas Peternakan
Di — Tempat

Dengan hormat, Kami sampaikan bahwa mahasiswa Prodi Ilmu Gizi Fakultas Kesehatan Masyarakat
Universitas Hasanuddin bermaksud untuk melakukan penelitian dalam rangka penyusunan skripsi.

Sehubungan dengan itu, kami mohon kiranya bantuan Bapak/Ibu dapat memberikan izin untuk penelitian
kepada:

Nama Mahasiswa : Elvira Patinong

Stambuk : K021191012

Program Studi : Ilmu Gizi

Departemen : llmu Gizi

Judul Penelitian : Penentuan Masa Simpan Cookies Berbasis Labu Kuning (Cucurbita
moschata Duch.) Sebagai Alternatif Pencegahan Anemia

Lokasi Penelitian : Laboratorium kimia pangan fakultas peternakan Universitas [asanuddin

Pembimbing Skripsi : 1. Prof. Dr. Aminuddin Syam, S.KM., M. Kes., M. Med. Ed
2. Safrullah Amir, S.Gz., MPH

Waktu Penelitian : Agustus - September 2023

Atas bantuan dan kerjasama yang baik, kami sampaikan banyak terima kasih.

SRR
Dr. Abdul Salam, SKM., M.Kes

Tembusan: NIP 198205042010121008
1. Dekan FKM Unhas (Sebagai Laporan)

2. Wakil Dckan Bidang Akademik dan kemahasiswaan
3. Kepala Sub Bagian Bidang Akademik dan Kemahasiswaan
4. Arsip
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