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Lampiran 1 Data Identitas Responden

, Ukuran |Jumlah Anggota Jumiah ngk@t
No. Responden Jen|§ Umur | Rumah Keluarga yang Tanggungan Pendidikan
Kelamin . Anggota Kepala Rumah
Tangga Bekerja
Keluarga Tangga
1. L 47 4 1 2 SD
2. L 49 5 1 3 SD
3. L 50 4 0 3 SMP
4, L 48 4 0 3 SMP
5. L 51 5 0 4 SMP
6. L a7 4 0 3 SMP
7. L 57 4 1 2 SD
8. L 64 4 1 2 SD
9. L 36 4 1 2 S1
10. L 63 5 1 3 SMA
11. P 53 4 1 2 S1
12. L 65 4 1 2 SMA
13. L 53 4 1 2 SMA
14. L 51 4 1 2 SMA
15. L 55 5 1 3 SMA
16. L 57 4 1 2 SD
17. L 59 5 1 3 SD
18. L 57 5 0 4 SMA
19. L 62 5 1 3 SD
20. L 46 4 1 2 SD




SD
SMP
SMP

SD

SD
SMP
SD
SMP
SMP
SMP
SMP
SD

SMA
SMP
SMP
SMP
SMA
SMA
SMA
SD

SD
SD

SD
SD
SD
S1

60
54
55
65
53
53
46

53
53
52
41

45

53
43
52
a7

32
35
73
27

35
37

39
41

42

37

21.

22.

23.

24,
25.
26.
27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.
41.

42.

43.

44.

45,

46.




S1

SD

SD
SD

SMA
SD

S1

SD

S1

S1

SD
SD

SMA
S1

S1

S1

SMA
SD

SD

34
39

41

43
37

35
39
42

34
38
44
46
41

36
36
37

a7

52
49

47.

48.

49.

50.
51.

52.

53.

54.
55.
56.
57.

58.
59.

60.
61.

62.

63.

64.
65.




Lampiran 2 Data Proporsi Pengeluaran Pangan dan Non Pangan

a. Sektor Hulu

No. Pendapatan Pengeluaran Pengeluaran Total Proporsi Propors|

Responden | Rumah Tangga Pangan non Pangan Pengeluaran Persen | Pengeluaran Pengeluaran
Pangan Non Pangan

1. Rp2.456.333 Rp1.150.000 Rp967.000 Rp2.117.000 100 54,32 45,68

2. Rp2.575.333 Rp1.230.000 Rp905.000 Rp2.135.000 100 57,61 42,39

3. Rp1.986.167 Rp1.050.000 Rp910.000 Rp1.960.000 100 53,57 46,43

4, Rp2.125.167 Rp987.000 Rp800.000 Rp1.787.000 100 55,23 44,77

5. Rp2.015.000 Rp976.000 Rp786.000 Rpl1.762.000 100 55,39 44,61

6. Rp1.975.167 Rp967.000 Rp791.000 Rp1.758.000 100 55,01 44,99

7. Rp3.010.000 Rp1.340.000 Rp910.000 Rp2.250.000 100 59,56 40,44

8. Rp2.387.333 Rp1.130.000 Rp956.000 Rp2.086.000 100 54,17 45,83

9. Rp3.501.333 Rp1.510.000 Rp1.205.000 Rp2.715.000 100 55,62 44,38

10. Rp2.490.333 Rp1.345.000 Rp960.000 Rp2.305.000 100 58,35 41,65
Rata-rata Rp2.452.217 Rp1.168.500 Rp919.000 Rp2.087.500 100 55,98 44,02
b. Sektor Budidaya

No. Pendapatan Pengeluaran Pengeluaran Total Proporsi Proporsi
Responden | Rumah Tangga Pangan non Pangan Pengeluaran Persen | Pengeluaran Pengeluaran

Pangan Non Pangan

11. Rp3.087.167 Rp1.370.000 Rp765.500 Rp2.135.500 100 64,15 35,85

12. Rp2.623.333 Rp1.320.000 Rp720.000 Rp2.040.000 100 64,71 35,29

13. Rp2.425.000 Rp1.210.000 Rp676.000 Rp1.886.000 100 64,16 35,84

14. Rp2.500.000 Rp1.305.000 Rp699.000 Rp2.004.000 100 65,12 34,88

15. Rp2.075.333 Rp990.000 Rp604.000 Rp1.594.000 100 62,11 37,89




16. Rp2.110.666 Rp1.135.000 Rp615.000 Rp1.750.000 | 100 64,86 35,14
17. Rp2.030.833 Rp955.000 Rp653.000 Rp1.608.000 | 100 59,39 40,61
18. Rp1.639.667 Rp790.000 Rp445.000 Rp1.235.000 | 100 63,97 36,03
10. Rp2.170.000 Rp1.192.000 Rp615.000 Rp1.807.000 | 100 65,97 34,03
20. Rp2.005.417 Rp990.000 Rp592.000 Rp1.582.000 | 100 62,58 37,42
21. Rp2.195.667 Rp1.105.000 Rp602.000 Rp1.707.000 | 100 64,73 35,27
22. Rp1.679.167 Rp815.000 Rp500.000 Rp1.315.000 | 100 61,98 38,02
23. Rp1.560.333 Rp795.000 Rp520.000 Rp1.315.000 | 100 60,46 39,54
24, Rp2.207.667 Rp849.000 Rp562.000 Rp1.411.000 | 100 60,17 39,83
25. Rp2.056.433 Rp957.000 Rp649.000 Rp1.606.000 | 100 59,59 40,41
26. Rp1.621.500 Rp943.000 Rp643.000 Rp1.586.000 | 100 59,46 40,54
27. Rp2.150.000 Rp1.007.000 Rp724.000 Rp1.731.000 | 100 58,17 41,83
28. Rp1.579.667 Rp772.000 Rp569.000 Rp1.341.000 | 100 57,57 42,43
29. Rp1.628.833 Rp858.000 Rp603.000 Rp1.461.000 | 100 58,73 41,27
30. Rp1.590.833 Rp857.000 Rp613.000 Rp1.470.000 | 100 58,30 41,70
31. Rp1.668.333 Rp845.000 Rp651.000 Rp1.496.000 | 100 56,48 43,52
32. Rp1.293.500 Rp748.000 Rp518.000 Rp1.266.000 | 100 59,08 40,92
33. Rp1.670.000 Rp859.000 Rp613.000 Rp1.472.000 | 100 58,36 41,64
34. Rp1.426.667 Rp793.000 Rp551.000 Rp1.344.000 | 100 59,00 41,00
35. Rp1.520.333 Rp825.000 Rp620.000 Rp1.445.000 | 100 57,09 42,91
36. Rp1.620.667 Rp895.000 Rp590.000 Rp1.485.000 | 100 60,27 39,73
37. Rp1.230.833 Rp752.000 Rp505.000 Rp1.257.000 | 100 59,82 40,18
38. Rp1.250.000 Rp732.000 Rp570.000 Rp1.302.000 | 100 56,22 43,78
30. Rp1.200.000 Rp666.000 Rp400.000 Rp1.066.000 | 100 62,48 37,52
40. Rp1.185.000 Rp670.000 Rp433.000 Rp1.103.000 | 100 60,74 39,26

Rata-rata Rp1.833.428 Rp933.333 Rp594.017 Rp1.527.350 | 100 61,11 38,89




c. Sektor Hilir

No. Pendapatan Pengeluaran Pengeluaran Total Proporsi Proporsi
Responden | Rumah Tangga Pangan non Pangan Pengeluaran Persen | Pengeluaran Pengeluaran
Pangan Non Pangan
41. Rp3.815.667 Rp1.409.000 Rp1.336.000 Rp2.745.000 100 51,33 48,67
42. Rp3.350.000 Rp1.413.000 Rp1.327.000 Rp2.740.000 100 51,57 48,43
43. Rp3.490.500 Rp1.420.000 Rp1.316.000 Rp2.736.000 100 51,90 48,10
44, Rp3.243.833 Rp1.360.000 Rp1.259.000 Rp2.619.000 100 51,93 48,07
45, Rp3.346.667 Rp1.330.000 Rp1.280.000 Rp2.610.000 100 50,96 49,04
46. Rp3.825.333 Rp1.380.000 Rp1.318.000 Rp2.698.000 100 51,15 48,85
47. Rp3.952.667 Rp1.469.000 Rp1.415.000 Rp2.884.000 100 50,94 49,06
48. Rp4.225.500 Rp1.485.000 Rp1.370.000 Rp2.855.000 100 52,01 47,99
49. Rp3.975.333 Rp1.521.000 Rp1.410.000 Rp2.931.000 100 51,89 48,11
50. Rp3.745.000 Rp1.488.000 Rp1.400.000 Rp2.888.000 100 51,52 48,48
51. Rp3.106.667 Rp1.280.000 Rp1.210.000 Rp2.490.000 100 51,41 48,59
52. Rp4.370.833 Rp1.566.000 Rp1.470.000 Rp3.036.000 100 51,58 48,42
53. Rp3.810.333 Rp1.549.500 Rp1.458.000 Rp3.007.500 100 51,52 48,48
54, Rp3.910.667 Rp1.485.500 Rp1.307.000 Rp2.792.500 100 53,20 46,80
55. Rp4.176.500 Rp1.483.000 Rp1.359.000 Rp2.842.000 100 52,18 47,82
56. Rp4.224.167 Rp1.538.000 Rp1.450.500 Rp2.988.500 [ 100 51,46 48,54
57. Rp3.820.333 Rp1.500.000 Rp1.396.000 Rp2.896.000 100 51,80 48,20
58. Rp2.765.000 Rp1.236.000 Rp1.072.000 Rp2.308.000 100 53,55 46,45
59. Rp4.396.500 Rp1.565.000 Rp1.381.000 Rp2.946.000 100 53,12 46,88
60. Rp3.954.667 Rp1.535.000 Rp1.425.000 Rp2.960.000 100 51,86 48,14
61. Rp3.759.333 Rp1.497.000 Rp1.330.000 Rp2.827.000 100 52,95 47,05




62. Rp4.290.167 Rp1.565.000 | Rpl.415.000 Rp2.980.000 | 100 52,52 47,48
63. Rp2.965.333 Rpl1.235.000 | Rpl.136.000 Rp2.371.000 | 100 52,09 47,91
64. Rp2.805.000 Rpl1.215.000 | Rp1.076.000 Rp2.291.000 | 100 53,03 46,97
65. Rp2.821.667 Rpl1.258.000 | Rp1.114.000 Rp2.372.000 | 100 53,04 46,96
Rata-rata Rp3.685.907 Rp1.431.320 | Rpl1.321.220 Rp2.752.540 | 100 52,00 48,00




1. Sektor Hulu

No.

KELOMPOK PANGAN

Minyak

Buah atau

Sayur

Responden | J€N's Makanan Biji- -] Umbi- 1 Panganf = biji Kacang- | o 10 | gan  |Lain-lain] 7O
bijian | umbian | Hewani . kacangan
Lemak | berminyak Buah
Nasi v
Ikan Bandeng Masak v v
Sayur Bening v v
1. Teh v v
Pepaya v
Telur Rebus v
Total 1 - 1 - - - 1 1 1 5
Nasi v
Ikan Tongkol Goreng v v v
2 Sayur Tumis kangkung v v
Kopi Pahit v
Pisang Goeng v v
Total 1 - 1 1 - - - 1 1 5
Nasi v
Telur Rebus v
Ikan Masak v v
3 Sayur Bening v v
Ikan Bakar v v
Sambal v
Total 1 - 1 - - - - 1 1 4
Nasi v
Telur Rebus v v
4 Ikan Bakar v v
Sayur Bening v v
Kopi v
Total 1 - 1 - - - 1 1 4
Nasi v
Sayur Bening Bayam v v




Ikan Bandeng Masak 4 4
Kopi Pahit 4
Udang Masak v v
Total 1 1 - 1
Nasi 4
Udang Masak v 4
Sayur Kangkung v
Telur Rebus v
Total 1 1 - 1
Nasi 4
Ikan Goreng v v
Sayur Bening v
Ikan Bakar v v
Teh v v
Kopi v v
Pisang Goreng
Total 1 1 1 1
Nasi v
Ikan Masak v 4
Ikan Goreng v v
Sayur Bening v
Kopi Pahit v
Telur dadar v v
Total 1 1 - 1
Nasi 4
Ayam Goreng v v
Telur Goreng v v
Sup v
Teh v v
Total 1 1 1 1
Nasi v
Ikan Masak v v
Telur Goreng v v




10

Ikan Goreng

Susu

Sayur Bening

Total

=

[

2. Sektor Budid

aya

No.
Responden

Jenis Makanan

KELOMPOK PANGAN

Biji-
bijian

Umbi-
umbian

Pangan
Hewani

Minyak
dan
Lemak

Buah atau
biji
berminyak

Kacang-
kacangan

Gula

Sayur
dan
Buah

Lain-lain

Total

Nasi

Ikan Goreng

v

Sayur

Ikan Masak

ANAN AN

11

Teh

Telur dadar

AYANAN

Tempe Goreng

Sayur Bening

Total

[EY

=l A

Nasi

Teh

12

Sayur

Ikan Masak

Ikan Goreng

Total

[EY

AN AS

= ANANANAY

Nasi

Sayur

AN

13

Telur dadar

Teh

Ikan Goreng

Total

=

Nasi

Teh

Kopi

14

Ikan Goreng

Sayur

lkan Masak

ANNAVAYANAY




Total

[

15

Nasi

Sayur Bening

Ikan Masak

Kopi

Lombok Mentah

Nasi Goreng

Telur dadar

SISISININS

Telur Rebus

Ikan Goreng

Total

= AN AN AN

= A

16

Nasi

Ikan Goreng

AN

Sayur bening

Ikan Masak

Total

AN AY A

17

Nasi

Kopi

Ikan Goreng

AN AN

Sayur Bening

Teh

Ikan Masak

Total

=l AN AN

18

Nasi

Sayur Bening

Ikan Masak

Ikan Bakar

AN AN AN

Pisang, buah naga,

pepaya

Total

19

Nasi Goreng

Telur Rebus

Kopi Hitam

Sayur Santan

Ikan Kakap

SINIS

Pisang Goreng

Ikan Masak




Sayur Bening

Total

= A

20

Nasi

Ikan Goreng

Ikan Bakar

Sayur Bening

Sambal

SININIS

Telur Goreng

Total

=l AN

] AN

[

21

Nasi

Sayur Tumis

Ikan Kering Asin

AN AN

Telur Goreng

Ikan Goreng

Total

= AN AN AN

= AYAYAYAY

22

Nasi

Sayur Bening

Ikan Masak

Telur Rebus

AN AN

Pisang

Total

=Y

23

Nasi

Sayur Bening

Ikan Masak

Ikan Bakar

Sambal

Total

24

Sayur Bening

AN I3 AN AN AN AN

Nasi

Telur Goreng

lkan Masak

Mie instan

Total

Nasi Goreng

N I AV AN AY

Nasi Putih

AN AN [ A

Telur rebus




o5 Sayur Bening v
Ikan Goreng v v
Mie v v
Ikan Masak v v
Total 1 1 1
Nasi Goreng v v
Telur v
26 Nasi Putih v
Ikan Masak v v
Ikan Goreng v
Total 1 1 1
Nasi v
Ikan Tumis v v
27 Sayur Bening v
Ikan Goreng v v
Total 1 1 1
Nasi v
28 Ikan Bakar v v
Sambal v
Sayur Bening v
Ikan Masak v v
Total 1 1 1
Nasi v
Ikan Goreng v v
Telur Goreng v v
29 Telur Rebus v
Nasi Goreng v v
Ikan Masak v v
Total 1 1 1
Nasi v
Ikan Masak v v
30 Sayur Bening v
Mi v
Total 1 1 1
Nasi v
Ikan Goreng v v
31 Telur Goreng v




Ikan Masak v v
Total 1 1 1

Nasi v
32 Ikan Masak v v
Ikan Bakar v v
Sambel v

Mie v
Total 1 1 1
Nasi Goreng v v
Telur Goreng v v

Nasi v
33 Ikan Masak v v
Kopi v
Sayur Bening v v
Total 1 1 1

The

Nasi Goreng v v
Telur Goreng v v

34 Nasi v
Sambel v
Ikan Masak v v
Ikan Goreng v v
Total 1 1 1
Kopi v

Nasi v
35 Ikan Bakar v v
Sayur Bening v
Ikan Masak v v
Total 1 1 1

Nasi v

Telur Rebus v

Sayur Bening v
36 Ikan Bakar v v
Sambal v
Ikan Masak v v
Total 1 1 1

Nasi v




Ikan Masak v v
Ikan Bakar v v
37 Mie v v
Kopi v
Sambel v
Total 1 - 1 - - - - - 1 3
Nasi v
Mie v v
38 Ikan Masak v v
Telur Rebus v
Sambal v
Total 1 - 1 - - - - - 1 3
Nasi v
Mie v v
39 Ikan Masak v v
Ikan Bakar v v
Telur Rebus v
Total 1 - 1 - - - - - 1 3
Nasi v
Ikan Masak v v
40 Mie v v
Ikan Bakar v v
Sambal v
Total 1 - 1 - - - - - 1 3
3. Sektor Hilir
KELOMPOK PANGAN
Res;l)\lgr;den Jenis Makanan Biji- | Umbi- | Pangan Mljlngnak BuaSij?tau Kacang- | S(?Z:f Lain-lain Total
bijian | umbian | Hewani . kacangan
Lemak | berminyak Buah
Ikan Masak v v
41 Nasi v
Sayur Bening v v
Kopi v v
Teh v v
Ubi Goreng v v
Ikang Goreng v v v




Mie

Pisang Goreng

Ikan Masak

Total

42

Teh

AN

Kopi

AN AN [l AS

Nasi

Ikan Masak

Ikan Bakar

Mie

Telur Dadar

AN AYAYAS

Rambutan

Nasi Kuning

AN

Mie

AN

Pisang Goreng

Total

43

Teh

AN

AN

Kopi

AN

Sukun Goreng

Nasi

Ikan Goreng

Sayur Tumis

lkan Masak

Mie

AN AN AY AN

Pisang Goreng

Total

44

Nasi

Ikan Goreng

Sop

<

Teh

Kopi

AN AN AN AN

Pisang Goreng

Telur Tumis

AN

Cumi Goreng

AN

AN

Total

=] AN AN AN




45

Teh

Kopi

Sukun Goreng

Lombok Mentah

Nasi

lkan Masak

Sayur Tumis

AN

Mie

AN

Telur Rebus

Pisang Goreng

Telur dadar

Sayur Bening

Ikan Goreng

Total

46

Ikan Goreng

Y L=l AN AN AN

Nasi

Sayur Bening

AN

Telur Dadar

AN

Teh

AN

Ubi Goreng

Mie

lkan masak

Nasi Goreng

Cabai

Total

=1 AN AN AN AN

47

Nasi

lkan Masak

Ikan Goreng

Sayur

Kopi

Teh

ANASAYANAY

Pisang Goreng

Ubi Goreng

Ikan Bakar

AN

Mie




Total 1 1
Nasi
Ikan Goreng v v
Cobek Mentah v
Telur Dadar v v
Teh v
Kopi v
Ubi Goreng v

48 Ikan Masak v
Tahu
Buah Naga
Ikan Grepek v v
Udang Tumis v v
Sukun Goreng v
Cabai v v
Total 1 1
Nasi
Ikan Masak v
Sayur v
Kopi v
Teh v

49 Pisang Goreng v
Ikan bakar v
Mie v
Ikan Goreng v v
Ubi Goreng v
Total 1 1
Teh 4
Nasi Goreng v v
Nasi
Ikan Masak 4
Tahu goreng v

50 Tempe goreng v
Sayur v
Pisang Goreng v




Mie v

Telur rebus v

Telur tumis v v v

Total 1 1 1 1 1

Nasi

Ikan Masak v v

Sayur 4 v
51 Tgh v v

Pisang Goreng v v

Ikan Goreng v v v

Sayur v v

Total 1 1 1 1 1

Teh v v

Nasi Goreng v v

Nasi

Ikan Goreng v v v

Mie v
50 Sayur Tumis v v v

Sayur Bening v v

Buah Naga v

Buah Kelapa

Ubi Goreng v

Telur Tumis v v v

Total 1 1 1 1 1

Teh v v

Kopi v v

Nasi Goreng v v

Barobbo v v v

Lombok 4
53 Nasi

Udang Geprek v v v

Ubi Goreng v

Sayur Bening v v

Ikan Kering v v v

Total 1 1 1 1 1




54

Nasi Goreng

Telur Dadar

Teh

Kopi

SIS S

Nasi

Ikan Goreng

AN

Sayur

AN

Lombok

Pisang

Ubi Rebus

Ikan Gerepek
Mie

Total

[EEN

55

Nasi

Ikan Goreng

Teh

Kopi

AN

Kolak Pisang

Sayur Tumis

Ikan Bakar

Ubi Goreng

Kepiting Rebus

Tahu Goreng

Ubi Rebus

Mie

Telur Dadar

Total

[EEN

56

Kapurung

Lombok

Teh

Kopi

ANNASAYAY I AV A

Ubi Goreng
Mie

<

Telur rebus




Panada

AN

Donat

AN

AN

Nasi

Ikan Masak

Sayur Tumis

Tahu

Tempe

AN

Total

(= AN AN AN

57

Teh

AN

Kopi

Bakwan

AN AYSAY I AYAYANAS

Nasi

Cumi Tumis

AN

Buah Naga

Pepaya

Telur Tumis

Mie

AN

Pisang Goreng

Beras Jagung

Sayur Lawa

Ikan Goreng

AN

Total

58

lkan Masak

Sayur Tumis

AN AN L=l AN AN

Pisang Goreng

Nasi

Ikan Goreng

AN

Cobe Tumis

Nasi Jagung

Ikan Asing

Beras Merah

Sayur

Telur Rebus

Cabai

Total




59

Ubi Goreng

Nasi

Ikan Kering

Sayur

Teh

Kopi

AN AN AN AN

Ubi Goreng

Ikan Goreng

Nasi Goreng

Tempe Tumis

Sayur Tumis

AN AN AN AN

Udang Gerepek

Total

AN AVYAYANANAN

60

Kopi

A I

A I

Teh

Sukun Goreng

Nasi

lkan Masak

Es Kelapa

Ikan Goreng

Sayur

Mie

Pisang Goreng

Ikan Bakar

Total

[EEN

61

Ikan Kering

AN

Nasi

Sayur

Teh

Kopi

Mie

AN AN AN AN

Telur

Ikan Goreng

AN




Pisang

Rambutan
Nasi Jagung
Pisang Goreng v
Cumi kuah hitam v v
Telur dadar v v
Ubi Goreng v
Total 1 1 1
Teh v v
Kopi v v
Ubi Goreng v
Nasi
Telur Rebus

62 Kangkung Tumis v v
Ikan Goreng v v
Pisang Goreng v
Lombok Mentah v
Ikan Masak v
Es Kelapa
Total 1 1 1
Mie v
Pisang Goreng v
Nasi
Sayur v
Ikan Goreng v v

63 Pepaya
Telur Tumis v v
Kopi v
Ikan Masak Tumis v v
Lombok 4
Total 1 - 1
Nasi
Sayur Bening v
Kopi v
Ikan Masak 4




64

Ikan Bakar

Buah naga

Pisang Susu

Mie

Total

=

65

Nasi

lkan Masak

Sayur

Mie

Telur Rebus

Pisang

Total




Logistic Regression

Model Summary - Dependen

. McFadden Nagelkerke Tjur Cox &

Model Deviance AIC BIC df X R? R? Rz Snell R?
Ho 84.473 86.473 83.648 64

He 70 85000 171150 24 84473 <(£ 1.000 1000 1.000 0.727
Multicollinearity Diagnostics

Tolerance VIF

X1 (jenis kelamin) 0.516 1.937

x2 (usia) 1.974x104 5066.266

x3 (ukuran rumah tangga) 0.020 50.912

x4 (jJumlah anggota keluarga yang bekerja) 0.138 7.221

x5 (Tingkat pendidikan kepala rumah tangga) 0.014 69.953

X6 (total pendapatan) 0.009 107.937

X7 (total pengeluaran) 0.011 89.695
Coefficients

Wald Test
. Standard Wald
Estimate Error z Statistic ar - p

(Intercept) -26.566  716953.233 -3.705x105 1.373x10° 1 1.000
X1 (jenis kelamin) (2) 0000 212398650 °/30X10 3284104 4 oo
x2 (usia) (32) 0000 g2711103 1200X10 14530y 4 oo
x2 (usia) (34) 0000 723110474 239210 57210y oo
x2 (usia) (35) 0000 650762276 140410 1970x10 4 4 ogg
X2 (usia) (36) 0000  708008.807 -22>*19 566319 4 4 oo
x2 (usia) (37) 0000 645816612 426710 182110 g g oo
x2 (usia) (38) 0000 750511718 099610 483910y 1y oo
x2 (usia) (39) 0000 634349074 >8P 342PA0 1y ggg
x2 (usia) (41) 0000  626880.621 ~>040X10 2546x10° 4 g oo
x2 (usia) (42) 0000  641173.123 ~L40x107 239019 g g o0
X2 (usia) (43) 0000 603569367 2-208X10° SL46xI0 1y 4 ggg
X2 (usia) (44) 0000 715761444 O189AY 3BTy 1y oo
x2 (usia) (45) 0.000 508138705 1.140x10" 1.300x10" , 4 g4

13

26



Coefficients

Wald Test
. Standard Wald

Estimate Error Statistic df - p
x2 (usia) (46) 0000 541423649 32030 12690y oo
X2 (usia) (47) 0000 565011.923 1910X10 364910 g g 6o
x2 (usia) (48) 0000 682195.104 190D 384610 g g g0
x2 (usia) (49) 0000 558546004 7210 L38PXI0 -y 1y oo
x2 (usia) (50) 0000 708864205 1-200X10 145310y ogg
x2 (usia) (51) 0000 620878633 L7810 2490x10° 4 4 ogg
x2 (usia) (52) 0.000 547917.704 1-674"1?,; 2-802"1(2{; 1 1.000
x2 (usia) (53) 0000 520393466 427210 1823104 g oo
X2 (usia) (54) 0000 679065999 (30910 54110y 1y ggg
x2 (usia) (55) 0000 583706516 O8I0 88Ny 1y oo
x2 (usia) (57) 0000  496291.905 ~0-860x10° 4.706x10" 4 4 oo
x2 (usia) (59) 0000 603053.153 449310 523710 g g o0
x2 (usia) (60) 0000 572242853 S°30X10 1246x10° 4 4 ogg
x2 (usia) (62) 0000 616986.163 23731V 563210 g g 0o
x2 (usia) (63) 0000 767810801 ~>-30810 28180y 4 oo
x2 (usia) (64) 0000 602751103 339810 112810y 1y oo
x2 (usia) (65) 0000 595547902 1B8IY 3550x10 1y ogg
x2 (usia) (73) 0000 587601820 102810 10SBXA0T 1y ggg
x3 (ukuran rumah tangga) (3) 0.000  747535.538 8-396"1?,; 70491 1 1.000
x3 (ukuran rumah tangga) (4) 0000 631845048 LIV 39Xy ogg
x3 (ukuran rumah tangga) (5) 0000 632437916 28910 6.705x10° 4 4 ggg
§§n%“£2:<ae'lj§?g£§’ta keluarga 53.132  248244.621 2.140x10% 4581x10% 1 1.000
x5 (Tingkat pendidikan kepala 20.000 330290.715 -1.706x10°  2.909x10° 1 1.000
rumah tangga) (2) ' ' 13 26 :
x5 (Tingkat pendidikan kepala 0.000  193224.707 5.606x10" 3.142x10° 1 1.000



Coefficients

Standard

Estimate Error

Wald Test

Wald
Statistic df P

rumah tangga) (3)
x5 (Tingkat pendidikan kepala
rumah tangga) (4)

X6 (total pendapatan) -0.000 0.470

-0.000  268701.796

X7 (total pengeluaran) 0.000 0.680

12

-2.098x10"
12

-4.553x10"
12

1.574x10
12

23

4.403x10"
by 1 1.000

2.073x10°
23 1 1.000

2.476x10
by 1 1.000

Note. Dependen level Tahan Pangan' coded as class 1.



Tgl Pengambilan Data :

No. Res

KUESIONER PENELITIAN
Analisis Ketahanan Pelaku Agribisnis Cengkeh Sektor Hulu
di Kabupaten Sinjai

Oleh: M. Alim Ramlan / P042192003

A. Alamat Responden

Al. Kabupaten

A2. Kecamatan

A3. Desa/Kelurahan

A4. Dusun/Lingkungan

B. Identitas Responden
B1. Nama

B2. Umur

B3. Jenis Kelamin

B4. Pendidikan

B41. Tingkat Pendidikan

B42. Lama Pendidikan

B6. Pekerjaan
B61. Pokok

B62. Sampingan

|:| Perempuan

- [Osp [swma []s1
[]svp [] b3

s tahun



B7. Pendapatan Total |:| Rp 500.000 - Rp 1.000.000
[ ] Rp 1.001.000 — Rp 3.000.000

[ ] Rp 3.001.000 — Rp 5.000.000
[ ] Rp5.001.000 >

B8. Jumlah Tanggungan Keluarga :.................. Orang
B9. Jumlah Anggota Keluarga yang Bekerja : .................. Orang



1.

C. Tingkat Ketahanan Pangan Rumah Tangga Pelaku Agribisnis Cengkeh di Kabupaten Sinjai

Pola konsumsi kelompok pangan pada rumah tangga pelaku agribisnis cengkeh di Kabupaten Sinjai selama 7 hari

Kategori Sembilan Kelompok Pangan Beserta Olahannya Selama Tujuh Hari

Kelompok
No Jenis Komoditas Olahannya Senin | Selasa | Rabu | Kamis | Jumat | Sabtu | Minggu
Pangan
1 | Biji-bijian | beras dan olahannya, jagung dan
olahannya, gandum dan olahannya
2 | Umbi- ubi kayu dan olahannya, ubi jalar,
umbian kentang, talas, dan sagu (termasuk
makanan berpati)
3 | Pangan daging dan olahannya, ikan dan
Hewani olahannya, telur, serta susu dan
olahannya
4. | Minyak minyak kelapa, minyak sawit,
dan lemak | margarin, dan lemak hewani
5. | Buah atau | kelapa, kemiri, kenari, dan coklat
biji
berminyak
6. | Kacang- kacang tanah, kacang Kkedelai,
kacangan | kacang hijau, kacang merah,
kacang polong, kacang mete,
kacang tunggak, kacang lain, tahu,
tempe, tauco, oncom, sari kedelali,
kecap
7. | Gula gula pasir, gula merah, sirup,




2.

minuman jadi dalam botol atau

kaleng
8. | Sayur dan | sayur segar dan olahannya, buah
Buah segar dan olahannya, termasuk
emping
9. | Lain-lain aneka bumbu dan bahan minuman

seperti terasi, cengkeh, ketumbar,
merica, pala, asam, bumbu masak,
teh dan kopi

Seberapa besar biaya pengeluaran untuk pangan?

No. Kelompok Pangan Biaya (Rp)

1. | Biji-bijian (Beras dan olahannya, jagung dan olahannya, gandum dan olahannya)

2. | Umbi-umbian (Ubi kayu dan olahannya, ubi jalar, kentang, talas, dan sagu

3. | Pangan Hewani (Daging dan olahannya, ikan dan olahannya, telur, serta susu dan
olahannya)

4. | Minyak dan Lemak (Minyak kelapa, minyak sawit, margarin, dan lemak hewani)

5. | Buah atau biji berminyak (Kelapa, kemiri, kenari, dan coklat)

6. | Kacang-kacangan (Kacang tanah, kacang kedelai, kacang hijau, kacang merah,
kacang polong, kacang mete, kacang tunggak, kacang lain, tahu, tempe, tauco,
oncom, sari kedelai, kecap)

7. | Pemanis (Gula pasir, gula merah, sirup, minuman jadi dalam botol atau kaleng)

8. | Sayur dan Buah (Sayur segar dan olahannya, buah segar dan olahannya, termasuk




emping)

Lain-lain (Aneka bumbu dan bahan minuman seperti terasi, cengkeh, ketumbar,

merica, pala, asam, bumbu masak, teh dan kopi)

3. Seberapa besar biaya pengeluaran untuk non pangan?

No.

Jenis Kelompok Non Pangan

Biaya (Rp)

Pajak, Pungutan dan asuransi

Air

Listrik

Bahan Bakar dan gas LPG

Kesehatan

Pendidikan

Keperluan Usaha

Keperluan Rumah Tangga

© © N o g &~ W N

Lain-lain




Tgl Pengambilan Data :

No. Res

KUESIONER PENELITIAN
Analisis Ketahanan Rumah Tangga Pada Pelaku Agribisnis
Cengkeh Sektor Budidaya di Kabupaten Sinjai

Oleh: M. Alim Ramlan / P042192003

A. Alamat Responden

Al. Kabupaten

A2. Kecamatan

A3. Desa/Kelurahan

A4. Dusun/Lingkungan

B. Identitas Responden
B1. Nama

B2. Umur

B3. Jenis Kelamin

B4. Pendidikan

B41. Tingkat Pendidikan

B42. Lama Pendidikan

B6. Pekerjaan
B61. Pokok

B62. Sampingan

|:| Perempuan

. [sp [Jswma []s1
[]svp [] b3

s tahun



B7. Pendapatan Total |:| Rp 500.000 - Rp 1.000.000

[ ] Rp 1.001.000 — Rp 3.000.000
[ ] Rp 3.001.000 — Rp 5.000.000
[ ] Rp5.001.000 >

B8. Jumlah Tanggungan Keluarga :.................. Orang

B9. Jumlah Anggota Keluarga yang Bekerja : .................. Orang



1.

C. Tingkat Ketahanan Pangan Rumah Tangga Pelaku Agribisnis Cengkeh di Kabupaten Sinjai

Pola konsumsi kelompok pangan pada rumah tangga pelaku agribisnis cengkeh di Kabupaten Sinjai selama 7 hari

Kategori Sembilan Kelompok Pangan Beserta Olahannya Selama Tujuh Hari

Kelompok
No Jenis Komoditas Olahannya Senin | Selasa | Rabu | Kamis | Jumat | Sabtu | Minggu
Pangan
1 | Biji-bijian | beras dan olahannya, jagung dan
olahannya, gandum dan olahannya
2 | Umbi- ubi kayu dan olahannya, ubi jalar,
umbian kentang, talas, dan sagu (termasuk
makanan berpati)
3 | Pangan daging dan olahannya, ikan dan
Hewani olahannya, telur, serta susu dan
olahannya
4. | Minyak minyak kelapa, minyak sawit,
dan lemak | margarin, dan lemak hewani
5. | Buah atau | kelapa, kemiri, kenari, dan coklat
biji
berminyak
6. | Kacang- kacang tanah, kacang Kkedelai,
kacangan | kacang hijau, kacang merah,
kacang polong, kacang mete,
kacang tunggak, kacang lain, tahu,
tempe, tauco, oncom, sari kedelali,
kecap
7. | Gula gula pasir, gula merah, sirup,




2.

minuman jadi dalam botol atau

kaleng
8. | Sayur dan | sayur segar dan olahannya, buah
Buah segar dan olahannya, termasuk
emping
9. | Lain-lain aneka bumbu dan bahan minuman

seperti terasi, cengkeh, ketumbar,
merica, pala, asam, bumbu masak,
teh dan kopi

Seberapa besar biaya pengeluaran untuk pangan?

No. Kelompok Pangan Biaya (Rp)

1. | Biji-bijian (Beras dan olahannya, jagung dan olahannya, gandum dan olahannya)

2. | Umbi-umbian (Ubi kayu dan olahannya, ubi jalar, kentang, talas, dan sagu

3. | Pangan Hewani (Daging dan olahannya, ikan dan olahannya, telur, serta susu dan
olahannya)

4. | Minyak dan Lemak (Minyak kelapa, minyak sawit, margarin, dan lemak hewani)

5. | Buah atau biji berminyak (Kelapa, kemiri, kenari, dan coklat)

6. | Kacang-kacangan (Kacang tanah, kacang kedelai, kacang hijau, kacang merah,
kacang polong, kacang mete, kacang tunggak, kacang lain, tahu, tempe, tauco,
oncom, sari kedelai, kecap)

7. | Pemanis (Gula pasir, gula merah, sirup, minuman jadi dalam botol atau kaleng)

8. | Sayur dan Buah (Sayur segar dan olahannya, buah segar dan olahannya, termasuk




emping)

Lain-lain (Aneka bumbu dan bahan minuman seperti terasi, cengkeh, ketumbar,

merica, pala, asam, bumbu masak, teh dan kopi)

3. Seberapa besar biaya pengeluaran untuk non pangan?

No.

Jenis Kelompok Non Pangan

Biaya (Rp)

Pajak, Pungutan dan asuransi

Air

Listrik

Bahan Bakar dan gas LPG

Kesehatan

Pendidikan

Keperluan Usaha

Keperluan Rumah Tangga
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Lain-lain




Tgl Pengambilan Data :

No. Res

KUESIONER PENELITIAN
Analisis Ketahanan Pelaku Agribisnis Cengkeh Sektor Hilir
di Kabupaten Sinjai

Oleh: M. Alim Ramlan / P042192003

A. Alamat Responden

Al. Kabupaten

A2. Kecamatan

A3. Desa/Kelurahan

A4. Dusun/Lingkungan

B. Identitas Responden
B1. Nama

B2. Umur

B3. Jenis Kelamin

B4. Pendidikan

B41. Tingkat Pendidikan

B42. Lama Pendidikan

B6. Pekerjaan
B61. Pokok

B62. Sampingan

|:| Perempuan

. [sp [Jswma []s1
[]svp [] b3

s tahun



B7. Pendapatan Total |:| Rp 500.000 - Rp 1.000.000

[ ] Rp 1.001.000 — Rp 3.000.000
[ ] Rp 3.001.000 — Rp 5.000.000
[ ] Rp5.001.000 >

B8. Jumlah Tanggungan Keluarga :.................. Orang
B9. Jumlah Anggota Keluarga yang Bekerja : .................. Orang



1.

C. Tingkat Ketahanan Pangan Rumah Tangga Pelaku Agribisnis Cengkeh di Kabupaten Sinjai

Pola konsumsi kelompok pangan pada rumah tangga pelaku agribisnis cengkeh di Kabupaten Sinjai selama 7 hari

Kategori Sembilan Kelompok Pangan Beserta Olahannya Selama Tujuh Hari

Kelompok
No Jenis Komoditas Olahannya Senin | Selasa | Rabu | Kamis | Jumat | Sabtu | Minggu
Pangan
1 | Biji-bijian | beras dan olahannya, jagung dan
olahannya, gandum dan olahannya
2 | Umbi- ubi kayu dan olahannya, ubi jalar,
umbian kentang, talas, dan sagu (termasuk
makanan berpati)
3 | Pangan daging dan olahannya, ikan dan
Hewani olahannya, telur, serta susu dan
olahannya
4. | Minyak minyak kelapa, minyak sawit,
dan lemak | margarin, dan lemak hewani
5. | Buah atau | kelapa, kemiri, kenari, dan coklat
biji
berminyak
6. | Kacang- kacang tanah, kacang Kkedelai,
kacangan | kacang hijau, kacang merah,
kacang polong, kacang mete,
kacang tunggak, kacang lain, tahu,
tempe, tauco, oncom, sari kedelali,
kecap
7. | Gula gula pasir, gula merah, sirup,




2.

minuman jadi dalam botol atau

kaleng
8. | Sayur dan | sayur segar dan olahannya, buah
Buah segar dan olahannya, termasuk
emping
9. | Lain-lain aneka bumbu dan bahan minuman

seperti terasi, cengkeh, ketumbar,
merica, pala, asam, bumbu masak,
teh dan kopi

Seberapa besar biaya pengeluaran untuk pangan?

No. Kelompok Pangan Biaya (Rp)

1. | Biji-bijian (Beras dan olahannya, jagung dan olahannya, gandum dan olahannya)

2. | Umbi-umbian (Ubi kayu dan olahannya, ubi jalar, kentang, talas, dan sagu

3. | Pangan Hewani (Daging dan olahannya, ikan dan olahannya, telur, serta susu dan
olahannya)

4. | Minyak dan Lemak (Minyak kelapa, minyak sawit, margarin, dan lemak hewani)

5. | Buah atau biji berminyak (Kelapa, kemiri, kenari, dan coklat)

6. | Kacang-kacangan (Kacang tanah, kacang kedelai, kacang hijau, kacang merah,
kacang polong, kacang mete, kacang tunggak, kacang lain, tahu, tempe, tauco,
oncom, sari kedelai, kecap)

7. | Pemanis (Gula pasir, gula merah, sirup, minuman jadi dalam botol atau kaleng)

8. | Sayur dan Buah (Sayur segar dan olahannya, buah segar dan olahannya, termasuk




emping)

Lain-lain (Aneka bumbu dan bahan minuman seperti terasi, cengkeh, ketumbar,

merica, pala, asam, bumbu masak, teh dan kopi)

3. Seberapa besar biaya pengeluaran untuk non pangan?

No.

Jenis Kelompok Non Pangan

Biaya (Rp)

Pajak, Pungutan dan asuransi

Air

Listrik

Bahan Bakar dan gas LPG

Kesehatan

Pendidikan

Keperluan Usaha

Keperluan Rumah Tangga

© © N o g &~ W N

Lain-lain
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