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LAMPIRAN – LAMPIRAN 

LAMPIRAN 1 : BIODATA PENULIS 

 

 

 

 

 

 

Data Pribadi 

Riwayat Pendidikan 

No Strata Institusi Tempat 
1 TK TK Al-Muslihat Bantilang Luwu Timur 
2 SD SDN 279 Rante Angin Luwu Timur 
3 SMP SMP Pesantren Modern Datok Sulaiman Palopo Kota Palopo 
4 SMA SMA Pesantren Modern Datok Sulaiman Palopo Kota Makassar 

5 S1   Fakultas Kedokteran Universitas Hasanuddin Makassar 

 

Riwayat Pelatihan 

 

No. Pelatihan Institusi 

1.  
Masa Pengenalan dan Pembinaan Kader (MPPK) BEM 
Kema FK Unhas 2019 

BEM KEMA FK 

UNHAS 

2. 
Basic Student Leadership Training (BSLT) BEM Kema 
FK Unhas 2019 

BEM KEMA FK 

UNHAS 

3. Islamic Basic Studi M2F FK UNHAS M2F FK UNHAS 

4. 
Pendidikan Dasar XXIV TBM Calcaneus FK Unhas 
2020 -  2021 

TBM CALCANEUS 

5. 
Pendidikan TC, Instruktur, dan Pemateri TBM 
Calcaneus FK Unhas 2022 

TBM CALCANEUS 

 

1  Nama Lengkap   Nurvithasari Abdul Hafid 

2  Nama Panggilan Vitha 

3 Tempat, Tanggal Lahir Rante angin, 07 Oktober 2000 

4 Alamat Domisili Jln.Minasa Karya No.29B 

5  Nomor Telepon/HP  082350732393 

6 Nama Ayah Abdul Hafid Ibrahim 

7 Nama Ibu Ratna 
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LAMPIRAN 2 : HASIL UJI KALSIUM 
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LAMPIRAN 3 : HASIL UJI ORGANOLEPTIK  

AROMA 

No Panelis Usia JK T0 T1 T2 T3 

1 7 L 4 4 5 5 

2 6 L 5 5 3 5 

3 7 P 5 5 5 5 

4 5 P 4 5 5 5 

5 6 L 3 4 5 4 

6 23 P 2 3 5 4 

7 20 P 3 4 2 2 

8 22 P 2 4 5 3 

9 15 P 2 3 4 4 

10 15 P 3 4 5 5 

TOTAL  33 41 44 42 

 

RASA 

No Panelis Usia JK T0 T1 T2 T3 

1 7 L 2 3 5 3 

2 6 L 3 3 4 3 

3 7 P 3 4 4 4 

4 5 P 2 5 3 3 

5 6 L 3 4 5 4 

6 23 P 1 3 3 4 

7 20 P 3 4 4 3 

8 22 P 2 4 5 4 

9 15 P 1 4 3 1 

10 15 P 3 3 3 3 

TOTAL  23 37 39 32 
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WARNA  

No Panelis Usia JK T0 T1 T2 T3 

1 7 L 3 4 5 4 

2 6 L 3 3 4 3 

3 7 P 4 4 4 4 

4 5 P 3 4 5 4 

5 6 L 4 4 4 4 

6 23 P 2 5 4 3 

7 20 P 2 4 3 3 

8 22 P 2 4 5 3 

9 15 P 3 4 4 2 

10 15 P 3 4 4 3 

TOTAL  29 40 42 33 

 

TEKSTUR 

No Panelis Usia JK T0 T1 T2 T3 

1 7 L 4 5 5 3 

2 6 L 3 4 4 4 

3 7 P 4 4 5 5 

4 5 P 4 4 5 5 

5 6 L 4 4 4 4 

6 23 P 2 4 5 2 

7 20 P 2 3 3 3 

8 22 P 2 4 5 4 

9 15 P 3 5 4 1 

10 15 P 4 4 5 5 

TOTAL  32 41 45 36 
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LAMPIRAN 4 : LEMBAR INFORMED CONSENT 

 

PERNYATAAN KESEDIAAN MENJADI PANELIS PENELITIAN 

(INFORMED CONSENT) 

Yang bertanda tangan di bawah ini, saya :  

Nama     : ……………………………………………  

Tempat & tanggal lahir  : ……………………………………………  

Umur     : ……………………………………………  

Alamat     : ……………………………………………  

No Telepon/HP   : ……………………………………………  

Dengan sesungguhnya menyatakan bahwa :  

Setelah memperoleh penjelasan sepenuhnya, menyadari, mengerti dan memahami  

tentang tujuan, manfaat dan risiko yang mungkin timbul dalam penelitian, serta  

sewaktu waktu dapat mengundurkan diri dan membatalkan dari keikutsertaan, 

maka saya (setuju / tidak setuju *) mengikutsertakan (diri saya / anak saya *) dan 

bersedia menjadi panelits penelitian  

yang berjudul :  

“Pengaruh Konsentrasi Tepung Ikan Teri (Stolephorus sp.) terhadap  

Kandungan Kalsium dan Daya Terima Cemilan Kerupuk Bawang”  

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sungguh-sungguh tanpa paksaan 

 

Makassar, ………………………..2022 

 

Diketahui 

Peneliti 

Yang bertandatangan 

Panelis penelitian 

  

 

 

 

Nurvithasari Abdul Hafid 

 

 

 

………………………………… 
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LAMPIRAN 5 : FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK 

FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK 

“Pengaruh Konsentrasi Tepung dari Ikan Teri (Stolephorus sp.) terhadap 

KandunganKalsium dan Daya Terima Bakso Teri” 

Nama Panelis   :  

Tanggal Pengujian  :      Pukul :  

Produk   : Bakso Teri  

Instruksi :  

a. Amati dan cicipilah sampel satu persatu.  

b. Pada kolom kode sampel berikan penilaian anda dengan cara menceklist  

berdasarkan tingkat kesukaan.  

c. Netralkan indera pengecap anda dengan air mineral setelah selesai mencicipi 

satu sampel.  

d. Jangan membandingkan tingkat kesukaan antar sampel satu dan sampel yang  

lainnya.  

e. Berikan komentar anda dalam ruang yang telah disediakan.  

 

1. Penilaian Terhadap Aroma  

Penilaian aroma dilakukan dengan cara memberi penciuman pada semua hasil 

produk, kemudian berikan penilaian sesuai dengan tingkat kesukaan anda dan 

berikan tanda check list (√) pada kolom yang sesuai.  

Penilaian Terhadap Aroma 
Kode Sampel 

Keterangan 
T0 T1 T2 T3 

Sangat Tidak Suka           

Tidak Suka           

Agak Suka           

Suka           

Tidak Suka           

 

 

2. Penilaian Terhadap Rasa  

Untuk penilaian rasa, lakukan pencicipan sesuai pada semua hasil produk  

kemudian berikan penilaian sesuai dengan tingkat kesukaain anda dam berikan  

tanda check list (√) pada kolom  



 

 
 

45 

Penilaian Terhadap Rasa 
Kode Sampel 

Keterangan 
T0 T1 T2 T3 

Sangat Tidak Suka           

Tidak Suka           

Agak Suka           

Suka           

Tidak Suka           

 

3. Pengamatan Terhadap Warna Produk.  

Amati warna semua produk, berikan penilaian anda sesuai dengan kolom, dengan  

memberi check list (√). 

Penilaian Terhadap Warna 
Kode Sampel 

Keterangan 
T0 T1 T2 T3 

Sangat Tidak Suka           

Tidak Suka           

Agak Suka           

Suka           

Tidak Suka           

 

4. Penilaian Terhadap Tekstur  

Amati semua tekstur produk, berikan penilaian anda sesuai dengan kolom, dengan  

memberikan tanda check list (√) pada kolom 

Penilaian Terhadap Tekstur 
Kode Sampel 

Keterangan 
T0 T1 T2 T3 

Sangat Tidak Suka           

Tidak Suka           

Agak Suka           

Suka           

Tidak Suka           

 

Komentar : 

………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………… 
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LAMPIRAN 6 : SURAT PERMOHONAN IZIN PENELITIAN 
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LAMPIRAN 7 : SURAT REKOMENDASI ETIK 
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LAMPIRAN 8 : SURAT PERSETUJUAN ETIK 
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LAMPIRAN 9 : ANALISIS ONE WAY ANOVA  

 
Analisis Deskriptif / Analisis Univariat  

Analisis deskriptif dilakukan untuk memberikan gambaran/ deskripsi suatu data, 

agar data agar data yang tersaji mudah dipahami bagi yang membacanya. Adapun 

hasil analisis deskriptif dapat dilihat pada tabel berikut. 

Descriptives 

Kalsium   

 N Mean 

Std. 

Deviatio

n 

Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

Minimu

m 

Maximu

m 

Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

0gr 3 93.4900 19.79662 11.4295

9 

44.3125 142.667

5 

70.88 107.71 

10gr 3 396.126

7 

34.53495 19.9387

6 

310.337

1 

481.916

2 

363.87 432.56 

20gr 3 567.203

3 

55.63988 32.1237

0 

428.986

2 

705.420

5 

503.85 608.13 

30gr 3 567.203

3 

55.63988 32.1237

0 

428.986

2 

705.420

5 

503.85 608.13 

Tota

l 

1

2 

406.005

8 

205.5483

5 

59.3367

0 

275.406

6 

536.605

0 

70.88 608.13 

Tabel 2 (Hasil Analisis Deskriptif) 

 

Berdasarkan tabel hasil analisis deskriptif menggunakan SPSS versi 26 diperoleh 

hasil nilai rata-rata kandungan kalsium pada sampel dengan kandungan 0 gr tepung 

ikan teri yaitu 93.49 dengan standar deviasi 19.79 dan standar eror sebesar 11.42 

Sampel dengan kandungan 10 gr tepung ikan teri mempunyai rata-rata kandungan 

kalsium yaitu 396.12 dengan standar deviasi 34.53 dan standar error 19.93. Sampel 

dengan kandungan 20 gr tepung ikan teri mempunyai rata-rata kandungan kalsium 

yaitu 567.20 dengan standar deviasi 55.63 dan standar error 32.12. Sampel dengan 

kandungan 30 gr tepung ikan teri mempunyai rata-rata kandungan kalsium yaitu 

567.20 dengan standar deviasi 55.63 dan standar error 32.12. Jadi hasil total 

didapatkan nilai rata-rata kandungan kalsium yaitu 406.00 dengan standar deviasi 

205.54. 
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Analisis Inferensial / Analisis Bivariat  

1) Uji Normalitas  

Uji Normalitas dilakukan untuk mengetahui apakah data yang diperoleh 

berdistribusi normal atau tidak. Data yang diuji adalah 4 sampel bakso teri dengan 

kandungan tepung ikan teri masing-masing 0 gr,10 gr, 20 gr, dan 30 gr. Uji 

normalitas data dilakukan dengan uji Shapiro-Wilk test menggunakan program 

SPSS Versi 26.0 dengan taraf signifikan 0,05. Bentuk hipotesis untuk uji normalitas 

adalah sebagai berikut :  

H0 : Data berdistribusi normal  

H1 : Data tidak berdistribusi normal  

Adapun kriteria dalam pengujian adalah jika signifikan (Sig.) > 0,05 maka data 

normal dan jika signifikan (Sig.) < 0,05 maka data tidak normal. 

Tests of Normality 

 

Kode 

Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk 

 Statistic df Sig. Statistic df Sig. 

Kalsium 0gr .331 3 . .865 3 .282 

10gr .215 3 . .989 3 .800 

20gr .323 3 . .878 3 .319 

30gr .323 3 . .878 3 .319 

a. Lilliefors Significance Correction 

Tabel. 1 (Hasil Uji Normalitas Menggunakan Uji Shapiro-Wilk Test) 

 

Berdasarkan tabel diatas hasil yang di peroleh dari uji normalitas menggunakan uji 

Shapiro-Wilk test diperoleh nilai signifikan untuk sampel dengan 0 gr tepung ikan 

teri 0.282 > 0.05, nilai signifikan untuk sampel dengan 10 gr tepung ikan teri 0.800 

> 0.05, nilai signifikan untuk sampel dengan 20 gr tepung ikan teri 0.319 > 0.05, 

nilai signifikan untuk sampel dengan 30 gr tepung ikan teri 319> 0.05 maka dapat 

disimpulkan bahwa data terdistribusi normal. 

2) Uji Homogenitas dan Anova  

Uji homogenitas digunakan untuk memperlihatkan bahwa dua atau lebih kelompok 

data sampel berasal dari populasi yang memiliki varians yang sama. Uji 

homogenitas ini dilakukan dengan uji Homogenity of Variance Test pada One-Way 

Anova menggunakan SPSS 26.0 dengan taraf signifikan 0,05. Berdasarkan tujuan 

dalam penelitian ini untuk melihat pengaruh konsentrasi tepung ikan teri terhadap 
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kandungan kalsium bakso teri sehingga digunakan Anova satu arah. Bentuk 

hipotesis untuk uji homogenitas adalah sebagai berikut :  

H0 : Tidak terdapat perbedaan varians antara keempat sampel yang diuji (data 

homogen).  

Ha : Terdapat perbedaan varians antara keempat sampel yang diuji (data tidak 

homogen).  

Adapun kriteria dalam pengujian adalah jika signifikan (Sig.) > 0,05 maka H0 

diterima dan jika signifikan (Sig.) < 0,05 maka H0 ditolak. 

 

Test of Homogeneity of Variances 

 

Levene 

Statistic df1 df2 Sig. 

Kalsium Based on Mean 1.839 3 8 .218 

Based on Median .294 3 8 .829 

Based on Median and with adjusted 

df 

.294 3 5.333 .829 

Based on trimmed mean 1.630 3 8 .258 

Tabel. 3 (Hasil Uji Homogenitas dengan Menggunakan Homogenity of 

Variance Test) 

 

Adapun kriteria dalam pengujian adalah jika signifikan (Sig.) > 0,05 maka tidak 

terdapat perbedaan antar perlakuan. Jika signifikan (Sig.) < 0,05 maka terdapat 

perbedaan yang signifikan atar perlakuan. Hasil uji One-Way Anova dapat dilihat 

pada Tabel berikut:  

 

ANOVA 

Kalsium   

 Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

Between Groups 449199.036 3 149733.012 77.022 .000 

Within Groups 15552.322 8 1944.040   

Total 464751.358 11    

Tabel 4. (Hasil Uji One Way Anova) 

 

Berdasarkan Tabel 3 diperoleh hasil bahwa nilai signifikan uji homogenitas varians 

(Sig.) berdasarkan rata-rata adalah 0,256 > 0,05 dan H0 diterima, jadi dapat 

disimpulkan bahwa distribusi data adalah homogen. Sedangkan Tabel 4 diperoleh 

hasil bahwa nilai signifikan uji anova (Sig.) adalah 0,000 < 0,05 dan H0 ditolak, 
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maka dapat disimpulkan bahwa adanya pengaruh konsentrasi tepung ikan teri 

terhadap kandungan kalsium Bakso teri. 

 

 

 


