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LAMPIRAN 

Lampiran A. Kafein 

Lampiran A1 Hasil Dekafeinasi  Kafein   
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Perlakuan Ulangan Absorbansi Konsentrasi (mg/ml) Panjang Gelombang berat (gram)/ 100 ml etanol 70% FP Berat (mg/ml) %kafein rata-rata kafein %penurunan kafein

A1 tabung 1 0.632 0.096725433 273 1 10 10 0.97 0.80 18.10

tabung 2 0.332 0.047434402 273 1 10 10 0.47

tabung 3 0.632 0.096725433 273 1 10 10 0.97

A2 tabung 1 0.216 0.014187602 273 1 5 10 0.14 0.22 77.57

tabung 2 0.334 0.023881504 273 1 5 10 0.24

tabung 3 0.383 0.027906939 273 1 5 10 0.28

A3 tabung 1 0.263 0.018048732 273 1 5 10 0.18 0.20 79.89

tabung 2 0.335 0.023963656 273 1 5 10 0.24

tabung 3 0.252 0.017145064 273 1 5 10 0.17

A4 tabung 1 0.227 0.015091271 273 1 5 10 0.15 0.14 85.25

tabung 2 0.226 0.015009119 273 1 5 10 0.15

tabung 3 0.205 0.013283933 273 1 5 10 0.13

A5 tabung 1 0.203 0.013119629 273 1 5 10 0.13 0.13 86.73

tabung 2 0.201 0.012955326 273 1 5 10 0.13

tabung 3 0.201 0.012955326 273 1 5 10 0.13

Perlakuan Absorbansi Konsentrasi (mg/ml) Panjang Gelombang berat (gram)/ 100 ml etanol 70% FP Berat (mg/ml) %kafein

A0 0.64 0.09803986 273 1 10 10 0.98
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Lampiran B. Asam Klorogenat  

Lampiran B1. Hasil Dekafeinasi Asam Klorogenat  

 

 

 
  
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Perlakuan Ulangan Absorbansi Konsentrasi (mg/ml) Panjang Gelombang berat (gram)/ 100 ml etanol 70% FP Berat (mg/ml) % Klorogenat rata rata klorogenat % penurunan kadar klorogenat

A1 tabung 1 0.501 0.044105615 328 1 15 10 0.44 0.41 12.68

tabung 2 0.678 0.040374365 328 1 10 10 0.40

tabung 3 0.645 0.038328995 328 1 10 10 0.38

A2 tabung 1 0.235 0.012916822 328 1 10 10 0.13 0.17 63.19

tabung 2 0.348 0.019920664 328 1 10 10 0.20

tabung 3 0.332 0.01892897 328 1 10 10 0.19

A3 tabung 1 0.203 0.005466716 328 1 5 10 0.05 0.06 87.22

tabung 2 0.237 0.006520392 328 1 5 10 0.07

tabung 3 0.426 0.012377588 328 1 5 10 0.12

A4 tabung 1 0.217 0.005900583 328 1 5 10 0.06 0.06 86.58

tabung 2 0.232 0.006365439 328 1 5 10 0.06

tabung 3 0.24 0.006613363 328 1 5 10 0.07

A5 tabung 1 0.226 0.006179497 328 1 5 10 0.06 0.06 87.52

tabung 2 0.213 0.005776621 328 1 5 10 0.06

tabung 3 0.207 0.005590678 328 1 5 10 0.06

Perlakuan Ulangan Absorbansi Konsentrasi (mg/ml) Panjang Gelombang berat (gram)/ 100 ml etanol 70% FP Berat (mg/ml) % Klorogenat

A0 TABUNG 1 0.783 0.04688236 328 1 10 10 0.47
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Lampiran C. Total Fenolik 

Lampiran C1. Hasil Dekafeinasi Total Fenolik 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Panjang gelombang perlakuan ulangan Absorbansi preparasi awal Berat hasil evaporasi (gram) Berat sampel ditimbang (gr)/10 ml EtOH 70% FP Konsentrasi (µg/mL) Total Fenol dalam 0,1 gr  (µg) Total Fenol dalam 1 gr (mg) Total Fenol dalam berat hsil eva (mg) Total Fenol mg GAE/gr rata-rata
%  penurunan 

Total fenol

782 A1 ulangan 1 0.319 25 gram/ 100 ml etanol 70% 0.36 0.1 5x 968.3333333 9683.333333 96.83333333 34.86 0.3 0.70 88.49

782 ulangan 2 0.329 0.99 0.1 996.1111111 9961.111111 99.61111111 98.615 1.0

782 ulangan 3 0.318 0.79 0.1 965.5555556 9655.555556 96.55555556 76.27888889 0.8

782 A2 ulangan 1 0.295 1.12 0.1 901.6666667 9016.666667 90.16666667 100.9866667 1.0 0.87 85.62

782 ulangan 2 0.351 0.79 0.1 1057.222222 10572.22222 105.7222222 83.52055556 0.8

782 ulangan 3 0.329 0.78 0.1 996.1111111 9961.111111 99.61111111 77.69666667 0.8

782 A3 ulangan 1 0.300 0.85 0.1 915.5555556 9155.555556 91.55555556 77.82222222 0.8 0.87 85.68

782 ulangan 2 0.42 0.85 0.1 1248.888889 12488.88889 124.8888889 106.1555556 1.1

782 ulangan 3 0.331 0.77 0.1 1001.666667 10016.66667 100.1666667 77.12833333 0.8

782 A4 ulangan 1 0.322 0.61 0.1 976.6666667 9766.666667 97.66666667 59.57666667 0.6 0.51 91.55

782 ulangan 2 0.223 0.45 0.1 701.6666667 7016.666667 70.16666667 31.575 0.3

782 ulangan 3 0.222 0.9 0.1 698.8888889 6988.888889 69.88888889 62.9 0.6

782 A5 ulangan 1 0.231 0.31 0.1 723.8888889 7238.888889 72.38888889 22.44055556 0.2 0.31 94.97

782 ulangan 2 0.201 0.25 0.1 640.5555556 6405.555556 64.05555556 16.01388889 0.2

782 ulangan 3 0.210 0.8 0.1 665.5555556 6655.555556 66.55555556 53.24444444 0.5

Panjang gelombang perlakuan ulangan Absorbansi preparasi awal Berat hasil evaporasi (gram) Berat sampel ditimbang (gr)/10 ml EtOH 70% FP Konsentrasi (µg/mL) Total Fenol dalam 0,1 gr  (µg) Total Fenol dalam 1 gr (mg) Total Fenol dalam berat hsil eva (mg) Total Fenol mg GAE/gr total fenolik

782 A0 ulangan 1 0.578 25 gram/ 100 ml etanol 70% 0.36 0.1 5x 1687.777778 16877.77778 168.7777778 60.76 0.1 6.08
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Lampiran D. Cupping Test Dekafeinasi 

Lampiran D1. Cupping Test non Dekafeinasi 
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Lampiran E. Cupping Test Dekafeinasi 
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Lampiran F. Hasil Analisis Sidik Ragam (Anova)  

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

 Levene Statistic df1 df2 Sig. 

KAFEIN 12.094 4 10 .001 

ASAM_KLOROGENA

T 
4.339 4 10 .027 

FENOLIK 1.957 4 10 .177 
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Lampiran G. Hasil Uji Lanjut Duncan 

Lampiran G1. Hasil Uji Lanjut Duncan Kafein  

 

 

KAFEIN 

Duncan    

RUNNING N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

RUNNING25X 3 .1300  

RUNNING20X 3 .1433  

RUNNING15X 3 .1967  

RUNNING10X 3 .2200  

RUNNING5X 3  .8033 

Sig.  .461 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 

 

 

Lampiran H2. Hasil Uji Lanjut Duncan Asam Klorogenat 

 

 

ASAM_KLOROGENAT 

Duncan     

RUNNING N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

RUNNING25X 3 .0600   

RUNNING20X 3 .0633   

RUNNING15X 3 .0800   

RUNNING10X 3  .1733  

RUNNING5X 3   .4067 

Sig.  .410 1.000 1.000 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 
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Lampiran I3. Hasil Uji Lanjut Duncan Total Fenolik 

 

FENOLIK 

Duncan    

RUNNING N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

RUNNING25X 3 .3000  

RUNNING20X 3 .5000 .5000 

RUNNING5X 3 .7000 .7000 

RUNNING10X 3  .8667 

RUNNING15X 3  .9000 

Sig.  .055 .060 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 
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Lampiran J. Diagram Alir Dekafeinasi 

 

Kopi Robusta 500 gram

Direndam menggunakan air 

sebanyak 500 ml (1:1) selama 24 

jam

Dimasukkan kedalam kolom 

kromatografi

Ditambahkan aquades 

sebanyak 15 liter, 

dengan satu kali tuangan 

sebanyak 600 ml

Kopi yang telah diekstrak 

kemudian dilakukan uji lanjut 

yaitu uji kafein, asam klorogenat, 

total fenol, dan copping test
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Lampiran K. Diagram Alir Pengujian Kadar Kafein 

 

Kopi dekafeinasi dimasukkan 

kedalam botol kaca sebanyak 1 

gram

Didiamkan selama 24 jam

Air hasil rendaman 

dimasukkan ke tabung reaksi 

kemudian dilakukan 

pengenceran

Dimasukkan 100ml 

etanol 70%

Dilakukan pengujian 

menggunaan 

spektrofotometer dengan 

panjang gelombang 328 nm
 

 

 

Lampiran L. Diagram Alir Asam klorogenat 

 

Kopi dekafeinasi dimasukkan 

kedalam botol kaca sebanyak 1 

gram

Didiamkan selama 24 jam

Air hasil rendaman 

dimasukkan ke tabung reaksi 

kemudian dilakukan 

pengenceran

Dimasukkan 100ml 

etanol 70%

Dilakukan pengujian 

menggunaan 

spektrofotometer dengan 

panjang gelombang 328 nm
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Lampiran M. Diagram Alir Total fenol 

 

Kopi dekafeinasi dimasukkan 

kedalam botol kaca sebanyak 1 

gram

Didiamkan selama 24 jam

Sampel disaring menggunakan 

whatman 01

Dimasukkan 100 ml 

etanol 70%

Dikeringkan menggunakan 
evaporator dengan suhu 40oC

Sampel yang telah 
dikeringkan ditimbang 

sebanyak 0,1 gram

Dipipet sebanyak 20 ml

Dimasukkan kedalam tabung 
reaksi

Diinkubasi selama 5 menit 
dengan kondisi gelap

Dihomongenkan

Diinkubasi selama 2 jam 
dalam kondisi gelap

Uji total fenolik menggunakan 
spektrofotometer UV-VIS 

dengan panjang gelombang 782 
nm

Dilarutkan kedalam 

10 ml etanol 70%

Ditambakan 1,58 ml 

aquades dan 100 ml 

folinciocalteu

Ditambakan 300 ml 

Natrium karbonat 

10%

 
 

 

 



34 
 

Lampiran N. Dokumentasi Kegiatan Penelitian 
 

 
Penyortiran kopi robusta 

 

 
Pencucian dan penyortiran kopi robusta 
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Perendaman kopi dengan menggunakan air 

 

 
Penuangan kopi robusta ke kolom 1 
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Penuangan kopi robusta ke kolom 2 

 

 
Penuangan kopi robusta ke kolom 3 
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Penuangan Aquades Pertama ke dalam Kolom 

 

 
Penuangan Aquades ke dalam Kolom 
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Pengujian kafein 

 

 

 
Pengujian asam klorogenat 
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Pengujian asam klorogenat 

 

 
Pengujian Total fenolik 
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Penggunaan evaporator 

 

 
Pengemasan untuk pengiriman pengujiaan cupping test 

 
 

 


