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Pembuatan Larutan 
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Karbohidrat 

Uji 

Kadar 

Protein 

Lampiran 1. Alur Penelitian  

A. Analisis Kandungan Kalsium Oksalat Pada Tepung Porang 
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Lampiran 2. Proses Pembuatan Sampel  

 

a. Disiapan alat dan bahan  

 

 b. Dicuci Umbi Porang  

 

c. Dikupas Umbi Porang 
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d. Dicuci Kembali di bawah air mengalir 

 
e. Dipotong umbi berukuran 2x2 cm 

 

 
f. Dicuci kembali di bawah air mengalir 
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g. Direbus pada suhu 1000C 

h. Diangin- anginkankemudian di oven 

i. Umbi yang telah di Oven 
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j. Dihaluskan dan di ayak 

 
k. Hasil penepungan Umbi Porang 
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Lampiran 3. Proses Pengujian Asam Oksalat 

 

 

a. Sampel yang telah di 

tambahkan asam asetat di 

vortex 

b. Di preparasi sampel 

 

 
c. Hasil Titrasi 

 

 



 

60 
 

Lampiran 4. Proses Pengujian Kalsium Oksalat 

 

a. Ditimbang Sampel 

b. Dipreparasi Sampel 

 

c. Dianalisis Kadar Kalsium (AAS) 
 

 

 

 

 


