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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Biofermentor 

 

Keterangan:  

1. Pengaduk 

2. LM35 (Sensor suhu atas)  

3. Wadah bahan 

4. Ruang infrared 

5. Kotak kontrol 

6. LM35 (Sensor suhu bawah) 

7. Display KWh meter 

8. Power Suply 

Lampiran 2. Data Uji Alat Tanpa Kontrol 

t (Menit) T (℃) SP 

0 26,0 35 

5 26,3 35 

10 26,9 35 

15 27,5 35 

20 28,4 35 

25 29,1 35 

30 29,8 35 

35 30,6 35 

40 31,5 35 

 

2 

1 

3 

4 

5 

6 

7 
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Lanjutan Lampiran 2. Data Uji Alat Tanpa Kontrol 

t (Menit) T (℃) SP 

45 32,2 35 

50 33,1 35 

55 33,4 35 

60 34,3 35 

65 35,2 35 

70 35,8 35 

75 36,9 35 

80 37,6 35 

85 38,4 35 

90 39,0 35 

95 39,7 35 

100 40,5 35 

Lampiran 3. Data Uji Respon Dinamis Alat
 

t (Menit) T (℃) SP 

0 29,6 35 

5 29,6 35 

10 31,0 35 

15 31,3 35 

20 32,5 35 

25 33,6 35 

30 34,0 35 

35 34,5 35 

40 34,7 35 

45 35,5 35 

50 35,9 35 
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Lanjutan Lampiran 3. Data Uji Respon Dinamis Alat 

t (Menit) T (℃) SP 

55 36,0 35 

60 36,0 35 

65 36,0 35 

70 36,0 35 

Lampiran 4. Data Uji Respon Statis Alat 

t (Menit) T (℃) SP 

0 29,6 35 

60 36,0 35 

120 35,6 35 

180 35,4 35 

240 35,3 35 

300 35,0 35 

360 35,1 35 

420 35,0 35 

480 34,9 35 

540 35,2 35 

600 35,2 35 

660 35,0 35 

720 35,5 35 

780 35,0 35 

840 35,0 35 

900 35,1 35 

960 35,0 35 
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Lampiran 5. Data Penggunaan Daya Biofermentor Diawal Proses 

Fermentasi 

t (Menit) T (℃) SP 
Daya 

(Watt) 

0 29,6 35 300 

5 29,6 35 300 

10 31,0 35 300 

15 31,3 35 300 

20 32,5 35 250 

25 33,6 35 150 

30 34,0 35 125 

35 34,5 35 100 

40 34,7 35 100 

45 35,5 35 75 

50 35,9 35 50 

55 36,0 35 0 

60 36,0 35 0 

65 36,0 35 0 

70 36,0 35 0 
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Lampiran 6. Perhitungan Rendemen Dengan Perbandingan Santan 

No. Perlakuan 
Santan 

(ml) 

VCO 

Total (ml) 

VCO 

Pancingan 

(ml) 

VCO yang 

Dihasilkan 

(ml) 

1 Biofermentor (35 ℃) 5700 3900 1900 2000 

2 Konvensional (27-29 ℃) 5700 4250 1900 2350 

 

a. Biofermentor (35 ℃) 

Rendemen                 =
VCO yang dihasilkan (ml) (VCO total - VCO pancingan) 

santan (ml)
 x 100% 

 Rendemen                 =2000 ml

5700 ml
 x 100%=35% 

 

b. Konvensional (27 - 29 ℃) 

Rendemen                 =
VCO yang dihasilkan (ml) (VCO total - VCO pancingan) 

santan (ml)
 x 100% 

 Rendemen                 =
2350 ml

5700 ml
 x 100%=41% 

Lampiran 7. Perhitungan Rendemen Dengan Perbandingan Krim 

No. Perlakuan 
Krim 

(gram) 

VCO 

Total 

(gram) 

VCO 

Pancingan 

(gram) 

VCO yang 

Dihasilkan 

(gram) 

1 Biofermentor (35 ℃) 7233 3402,9 1643,71 1756,19 

2 Konvensional (27-29 ℃) 7233 3698,27 1634,23 2064,04 

 

a. Biofermentor (35 ℃) 

Rendemen                 =
VCO yang dihasilkan (gram) 

santan (gram)
 x 100% 

Rendemen                 =
1759,19

7233
 x 100%=24% 

 

b. Konvensional (27 - 29 ℃) 

Rendemen                 =
VCO yang dihasilkan (gram)  

santan (gram)
 x 100% 

Rendemen                 =
2064,04

7233
 x 100%=28% 
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Lampiran 8. Perhitungan Kadar Air 
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Lampiran 9. Dokumentasi Selama Penelitian 

 
1. Pemilihan kelapa tua 

 

  
2. Proses pemarutan dan pemerasan kelapa 

 

 
3. Penambahan VCO pancingan kedalam santan 



 

41 
 

 
4. Memasukkan santan kedalam wadah biofermentor 

 

 
5. Pengamatan diawal proses pembuatan VCO 

 

 
6. Monitoring diawal proses pembuatan VCO menggunakan aplikasi Thingspeak 

 

 
7. Monitoring dipertengahan proses pembuatan VCO menggunakan aplikasi 

Thingspeak 
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8. Monitoring diakhir proses pembuatan VCO menggunakan aplikasi Thingspeak 

 

  
9. Setelah 16 jam proses pembuatan VCO 

 

 
10. Proses pemisahan minyak, air dan blondo 
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11. Proses penyaringan VCO 

 

  
12. VCO yang dihasilkan 



 

 
 



 

 
 



 

 
 

 


