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LAMPIRAN  

Lampiran 1 Skema Kerja  

1. Ekstraksi Alga Coklat Sargassum sp. 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Alga coklat spesies Sargassum sp. 

- Dibersihkan 

- Dikeringkan menggunakan 

freeze dryer selama 3 hari 

- Dicrushing  

Serbuk alga coklat 

- Seratus gram ditimbang  

- Direndam dalam air RO  

- Dimasukkan pada alat 

pemrosesan tekanan tinggi 

Dilakukan ekstraksi High Pressure Processing dengan 
ekstraksi tekanan 200 dan 50 MPa seaam 15 menit 

- Sampel disaring pada mesin 

pemisah cairan, 

- Sampel dilalui pada membran 

ultrafiltrasi 4040 

- Dikering bekukan dengan 

freeze dryer selama 5 hari  

 Ekstrak kental 

- Perhitungan % rendemen 

- Anaisis GC-MS dan FTIR 

Pembahasan dan kesimpulan 
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2.  Fraksinasi menggunakan Cakram Ultrafiltrasi 1 kDa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sampel yang telah dilalui pada 

membran ultrafiltrasi 4040 

 - Fraksinasi menggunakan 

cakram ultrafiltrasi 1 kDa dengan 

bantuan vakum 6 bar 

Simpan dalam wadah Larutan fraksi fukoidan 1 kDa 
 

Analisis GC-MS dan FTIR 

Pembahasan dan kesimpulan 
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Lampiran 2. Perhitungan 

Perhitungan % Rendemen 

Perhitungan rendemen Alga Cokat Sargassum sp. 

• Tekanan 200 MPa 

 Rendamen = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑓𝑢𝑘𝑜𝑖𝑑𝑎𝑛 ℎ𝑎𝑠𝑖𝑙 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘𝑠𝑖 (𝑔)

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 𝑎𝑤𝑎𝑙 𝑠𝑒𝑏𝑒𝑙𝑢𝑚 𝑑𝑖𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘 (𝑔)
 x 100% 

                              = 
62,7397

100
 x 100% 

                              = 62,7397% 

• Tekanan 50 MPa 

 Rendamen = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑓𝑢𝑘𝑜𝑖𝑑𝑎𝑛 ℎ𝑎𝑠𝑖𝑙 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘𝑠𝑖 (𝑔)

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 𝑎𝑤𝑎𝑙 𝑠𝑒𝑏𝑒𝑙𝑢𝑚 𝑑𝑖𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘 (𝑔)
 x 100% 

   = 
50,4688

100
 x 100% 

   = 50,4688% 
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Lampiran 3. Profil Hasi GC-MS dan FTIR 
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Lampiran 4. Dokumentasi Penelitian 

             

 

                                       

   

 

 

Gambar 8. Pengeringan sampel 

pada Freeze dryer 

 

Gambar 9. Serbuk Sargassum sp. 

yang telah dicrushing 

Gambar 10. Proses ekstraksi 

metode pemrosesan tekanan 

tinggi 

 

Gambar 11. Proses penyaringan 

sampel hasil ekstraksi 

pemrosesan tekanan tinggi 
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Gambar 12. Proses penyaringan 

sampel melalui membran 

ultrafiltrasi 4040 

Gambar 13. Ekstrak cair Sargassum 

sp. tekanan 200 MPa dan 50 MPa 

Gambar 14. Ekstrak kering 

Sargassum sp. 
Gambar 13. Proses 

fraksinasi fukoidan 1 kDa 
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Gambar 15. Fraksinasi fukoidan 1 kDa 


