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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Hasil Analisis Total Mikroba dan Kadar Air 

A. Total Mikroba 

1. Analisis Mikroba 

 

 

 

 

 

 

 

Analisis Mikroba Hari ke-0 

(simplo) 

Analisis Mikroba Hari ke-0 

(duplo) 

Analisis Mikroba Hari ke-4 

Suhu 15°C (simplo) 

Analisis Mikroba Hari ke-4 

Suhu 15°C (duplo) 

Analisis Mikroba Hari ke-4 

Suhu 25°C (simplo) 

Analisis Mikroba Hari ke-4 

Suhu 25°C (duplo) 



 
 

 
 

 

 

2. Data Rata-rata Pertumbuhan Total Mikroba di Berbagai Suhu 

Penyimpanan 

Hari Ke- 
Total Mikroba (CFU/gr atau mL) 

Suhu 15°C Suhu 25°C Suhu 35°C 

0 2 x 101 2 x 101 2 x 101 

4 4,2 x 102 8,5 x 101 1,25 x 103 

 

B. Analisis Kadar Air 

Rata-Rata Kadar Air (%) 

Hari 

Ke- 

Orde Nol Orde Satu 

Suhu 

15°C 

Suhu 

25°C 

Suhu 

35°C 

Suhu 

15°C 

Suhu 

25°C 

Suhu 

35°C 

0 47,51 47,51 47,51 3.86094 3.86094 3.86094 

1 47,13 47,64 46,71 3.85291 3.86367 3.84396 

2 46,11 45,08 44,18 3.83103 3.80844 3.78827 

3 44,53 46,50 45,27 3.79616 3.83945 3.81264 

4 44,02 44,45 43,99 3.78464 3.79436 3.78396 

 

 

 

 

 

 

Analisis Mikroba Hari ke-4 

Suhu 35°C (simplo) 

Analisis Mikroba Hari ke-4 

Suhu 35°C (duplo) 



 
 

 
 

Lampiran 2. Perhitungan Umur Simpan Masing-Masing Suhu Penyimpanan 

Diketahui: 

T 

(°C) 
k No Nt 

15 0,894 47,51 44.45 

25 0,837 47,51 44.45 

35 0,788 47,51 44.45 
 

Ditanyakan:  

1. Umur simpan pada suhu 15°C  

2. Umur simpan pada suhu 25°C  

3. Umur simpan pada suhu 35°C  

Penyelesaian: 

       Rumus perhitungan: ts = ( No-Nt )/k 

1. Suhu 15°C                                                        3.   Suhu 35°C 

 ts = 
47,51−44,45

0,894
                                                       ts = 

47,51−44,45

0,788
 

 ts = 3,422364                                                         ts = 3,88487 

 

    = 3 hari                                                                   = 4 hari                                                                        

2. Suhu 25°C 

ts = 
47,51−44,45

0,837
                                                        

            ts = 3,654056                                                  

   = 4 hari                                                                    

 

 

 

 



 
 

 
 

Lampiran 3. Grafik Hubungan ln k dengan 1/T 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

y = 562.2x - 2.064

R² = 0.208
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Hubungan antara ln k dengan 1/T untuk Orde Nol



 
 

 
 

Lampiran 4. Dokumentasi  

1. Pembuatan Pancake Berbasis Alpukat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Persiapan bahan Proses penambahan tepung 

terigu 

Proses penambahan gula pasir Proses penambahan kuning telur 

Proses penambahan putih telur Proses penambahan baking 

powder 



 
 

 
 

2. Penyimpanan Suhu 15°C, 25°C dan 35°C 

 

 

 

3. Uji Laboratorium Kadar Air 

 

Penyimpanan suhu 15°C Penyimpanan suhu 25°C 

Penyimpanan suhu 35°C 



 
 

 
 

Lampiran 5. Hasil Analisis Uji Total Mikroba  

 

 



 
 

 
 

Lampiran 6. Surat Izin Penelitian 
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