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Lampiran 1  

 

KISI-KISI DAN INSTRUMEN PENELITIAN 

Kisi- Kisi Instrumen Penelitian Observasi 

 

No Variabel Sub Variabel Indikator 

 

 

 

 

 

1. 

 

 

 

Pengendalian 

Persediaan 

Bahan Baku 

 

 

 

Pengendalian 

Persediaan 

1. Persediaan 

2. Persediaan Cadangan 

3. Persediaan Lebih 

 

 

Bahan Baku 

4. Bahan baku langsung 

 

5. Bahan baku tidak 

langsung 

6. Faktor yang 

mempengaruhi bahan 

Baku 
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Lampiran 1.1 

Pedoman Checklist Observasi 

 
Petunjuk : Beri tanda ( √ ) pada kolom yang telah disediakan terhadap hasil 

pengamatan (observasi) sesuai dengan jawaban. 

No. Pertanyaan Penataan 

Baik 

( √ ) 

Kurang 
baik 
( √ ) 

1. Bagaimana pengawasan bahan baku pada 

produksi pakan ternak di PT. Perkasa Agung 

Sejati? 

  

2. Bagaimana pemesanan bahan baku pada 

produksi pakan ternak di PT. Perkasa Agung 

Sejati? 

  

3. Bagaimana proses pengiriman bahan baku pada 

produksi pakan ternak di PT. Perkasa Agung 

Sejati ? 

  

4. Bagaimana penyimpanan dan penggudangan 

bahan baku pakan ternak di PT. Perkasa Agung 

Sejati? 
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Lampiran 1.2 

 

Kisi- Kisi Instrumen Penelitian Wawancara 

 

No Variabel Sub Variabel Indikator 

 

 

 

 

 

1. 

 

 

 

 

 

 

Pengendalian 

Persediaan 

Bahan Baku 

 

Pengendalian 

Persediaan 

1. Persediaan 

2. Persediaan Cadangan 

3. Persediaan Lebih 

 

 

 

 

 

Bahan Baku 

4. Bahan baku langsung 

 

5. Bahan baku tidak 

langsung 

6. Faktor yang 

mempengaruhi bahan 

baku 
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Lampiran 1.3 

 
 

 
KISI-KISI PEDOMAN WAWANCARA 

1. Apa saja jenis bahan baku yang digunakan dalam memproduksi 

pakan ternak ? 

2. Apa sajakah yang termasuk bahan baku langsung dan bahan baku tidak 

langsung ? 

3. Hal apa yang diperhatikan dalam pemilihan bahan baku ? 

 
4. Jenis bahan apa yang digunakan dalam memproduksi pakan ? 

 
5. Berapa kali dilakukan pemesanan bahan baku ? 

 
6. Berapa banyak jumlah bahan baku dalam satu kali pemesanan ? 

 
7. Bagaimana proses pengiriman dalam menyediakan bahan baku ? 

 
8. Apakah pernah terjadi masalah dalam pengiriman bahan baku ? 

 
9. Bagaimana teknik penyimpanan bahan baku agar tetap terjaga 

kualitasnya ? 

10. Apakah pernah ada persediaan dalam jumlah yang besar ? 

 
11. Apakah pernah terjadi masalah kelebihan atau kekurangan bahan baku 

selama proses produksi pakan dan bagaimana cara mengatasinya ? 

12. Apakah selalu ada persediaan bahan baku cadangan dalam proses 

produksi pakan? 

13. Bahan baku apa sajakah yang mempunyai cadangan ? 

 
14. Kapan penyediaan cadangan bahan baku dilakukan ? 

 
15. Bahan baku apa saja yang sering dilebihkan persediaannya ? 

 
16. Apa faktor-faktor yang dapat mempengaruhi kualitas bahan baku ? 
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17. Apakah setelah proses pengiriman, bahan baku langsung dimasukkan ke 

dalam penyimpanan ? 

18. Cara apa yang dilakukan sehingga stok bahan baku selalu tersedia namun 

tidak mengalami kerusakan sebelum digunakan pada proses produksi 

pakan?
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Lampiran 2 

MATRIKS CHEKLIST OBSERVASI 

 

No. Pertanyaan Penataan 

Baik 

( √ ) 

Kurang 

baik 
( √ ) 

1. Bagaimana pengawasan bahan baku pada 

produksi pakan ternak di PT. Perkasa Agung 

Sejati? 

 

 

√ 

 

2. Bagaimana pemesanan bahan baku pada 

produksi pakan ternak di PT. Perkasa Agung 

Sejati? 

 

 

√ 

 

3. Bagaimana proses pengiriman bahan baku 

pada produksi pakan ternak di PT. Perkasa 

Agung Sejati? 

 

 

√ 

 

4. Bagaimana penyimpanan bahan baku pakan 

ternak di PT. Perkasa Agung Sejati? 

 

 

√ 
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Lampiran 2.1 

 
MATRIKS HASIL WAWANCARA 

 

No Variabel Indikator Hasil wawancara Skor 

 

 

 

 

 

1. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pengendalian 

Persediaan 

Bahan Baku 

1. Persediaan Terdapat dua jenis persediaan, yaitu 

Persediaan cadangan dan 

persediaan lebih. 

Baik 

2. Persediaan 

Cadangan 

Bahan baku yang memiliki 

persediaan cadangan adalah katul 

Baik 

3. Persediaan 

Lebih 

Bahan baku yang memiliki 

persediaan lebih adalah katul, 

pollard, bungkil kelapa, promix, 

DDGS, bungkil kacang, limbah ulat, 

tumpi jagung, tepung kacang hijau, 

debintox, tepung kedelai, tetes, 

mineral, choco, CGF, dan 

superbrand 

Baik 

4. Bahan baku 

 

langsung 

katul bungkil kacang, limbah ulat, 

tumpi jagung, tepung kacang hijau, 

debintox,  

Baik 

5. Bahan baku 

tidak 

langsung 

tepung kedelai, tetes, mineral, choco, 

CGF, dan superbrand 

Baik 

6. Faktor yang 

mempengar 

uhi bahan 

baku 

Tempat penyimpanan yang baik dan 

biaya 

Baik 
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Lampiran 2.2 

TRANSKRIP WAWANCARA 

 
Nama peneliti : Anggi Sagita Salsabila (As) 

 
Nama informan : Bapak Syaeruddin (Sya) 

Hari/Tanggal : Kamis, 19 Mei 2022 

Tempat wawancara : Ruangan General Manager 

Topik wawancara : Pengendalian persediaan bahan baku 
 
 

Pewawancara Hasil Wawancara 

1. Bahan baku 

 

 

As 

 
Selamat sore, Pak. 

Maaf pak  saya  Mahasiswa  dari  UNHAS  Makassar ingin 

melakukan penelitian di perusahaan bapak yaitu pada 

bagian pengendalian persediaan bahan baku. 

 

Sya 

 

Selamat sore. 

Ya silahkan. 

 

As 

 

Mohon maaf bisa minta waktunya Pak sebentar untuk 

wawancara ? 

 

Sya 

 
Iya bisa. 

Silahkan dipertanyakan apa-apa yang mau ditanyakan. 

 

As 

 

Yang pertama itu pak saya ingin menanyakan apa saja jenis 

bahan baku yang digunakan dalam memproduksi pakan ? 

 

Sya 

 

Disini kami memproduksi 2 macam pakan yaitu pakan kering 

dan basah. Jadi, yang mau diteliti yang mana ? 

 

As 

 

Iya pak. 

Jadi yang ingin saya teliti itu produk pakan ternak kering. 
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Sya 

 

Dalam memproduksi pakan kering, bahan baku  yang 

digunakan itu diantaranya ada bebrapa bahan.  

 

 

As 

 

Oh iya pak. Dari bahan baku yang bapak sebutkan yang mana 

yang bahan baku langsung dan yang mana yang bahan baku 

tidak langsung pak ? 

 

Sya 

 

Maksudnya bahan baku utama dengan bahan baku 

penolongnya, ya ? 

 

As 

 

Iya pak. 

 

Sya 

 

Bahan baku langsungnya itu ya katul bungkil kacang, limbah 

ulat, tumpi jagung, tepung kacang hijau, debintox,. 

Kalau bahan lainnya itu seperti tepung kedelai, tetes, 

mineral, choco, CGF, dan superbrand itu termasuk bahan 

baku tidak langsung. 

 

As 

 

Selanjutnya pak saya ingin tanyakan tentang pemilihan 

bahan bakunya. Hal apa saja yang diperhatikan dalam 

pemilihan bahan baku pak ? 

 

 

 

Sya 

 

Yang diperhatikan dalam pemilihan bahan baku Katul adalah 

kualitasnya. Kualitas ini dapat dilihat dari kehalusan tepung 

kedelai, tidak berbau asing dan warnanya putih seperti warna 

khas terigu. 

 

As 

 

Bagaimana dengan bahan baku yang lainnya pak ? 

 

 

Sya 

 

Untuk tetes, mineral, choco, CGF, dan superbrand adalah yang 

masa kadaluarsanya. Yang pastinya selama tidak mencapai 

masa kadaluarsa, itu dapat digunakan karna kualitasnya masih 

bagus.  

 

As 

 

Iya pak. 

Jadi pak jenis terigu kedelai apa saja yang

 digunakan dalam memproduks Pakan ? 
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Sya 

 

Kami menggunakan dua jenis tepung kedelai, yaitu serdadu 

kuning dan serdadu biru. Dan kedua jenis tepung terigu itu 

adalah tepung kedelai yang telah terbukti kualitasnya. 

2. Pemesanan bahan 

baku 

 

 

As 

 

Oh iya pak. 

Pertanyaan selanjutnya pak tentang pemesanan bahan baku 

pakan. Biasanya berapa kali dilakukan pemesanan bahan baku 

pak ? 

 

Sya 

 

Untuk perbulan ya, pemesanan untuk tepung kedelai itu 

dilakukan minimal 2 kali. Sedngkan untuk bahan baku lainnya 

dipesan saat dibutuhkan. 

 

As 

 

Dalam 1 kali pemesanan itu berpa banyak bahan baku yang 

dipesan pak ? 

 

 

Sya 

 

Dalam satu  kali  pemesanan  bahan  baku yaitu berjumlah 100 

sak tepung terigu dan untuk bahan baku lainnya dipesan sesuai 

kebutuhan. 

3. Pengiriman bahan baku 

 

As 

 

Terus pak bagaimana proses pengiriman bahan baku tersebut ? 

 

Sya 

 

Untuk proses pengiriman bahan baku, kami menggunakan 

transportasi mobil. 

 

As 

 

Selama ini apakah pernah terjadi masalah dalam proses 

pengiriman bahan baku pak ? 

 

 

Sya 

 

Selama ini kami belum pernah mengalami masalah tentang 

pengiriman bahan baku karena transportasi itu adalah tanggung 

jawab dari suplier dan sampai saat ini belum pernah terjadi 

keterlambatan pengiriman bahan baku. 

4. Penyimpanan bahan baku 

 

Nh 

 

Oh iya pak. Selanjutnya saya ingin menanyakan tentang 

penyimpanan bahan baku. Bagaimana teknik penyimpanan 

bahan baku agar tetap terjaga kualitasnya pak ? 
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Sya 

 

Untuk penyimpanan bahan baku, kami menetapkan batas 

waktu penyimpanan, yaitu maksimal 3 bulan setelah bahan 

baku memasuki penyimpanan. Karena setelah 3 bulan kualitas 

bahan baku akan menurun, terutama tepung kedelai dan 

bahan baku itu tidak dapat digunakan lagi dalam proses 

produksi pakan ternak 

As 
 

Apakah pernah ada persediaan dalam jumlah yang besar pak 
? 

 

Sya 

 

Untuk menghindari kerusakan bahan baku, persediaan dalam 

jumlah yang besar itu kami belum pernah melakukannya. 

5. Persediaan bahan baku 

 

 

As 

 

Oh iya pak. Mengenai bahan baku, apakah pernah terjadi 

masalah kelebihan atau kekurangan bahan baku dalam  proses 

produksi pakan dan bagaimana cara mengatasinya? 

 

 

Sya 

 

Masalah kelebihan dan kekurangan bahan baku itu belum 

pernah kami alami. Karena kami memperkirakan terlebih dahulu 

berapa banyak bahan baku yang akan dibutuhkan dalam 

proses produksi mie sebelum melakukan pemesanan 
bahan baku. 

 

As 

 

Baik pak, selanjutnya saya ingin bertanya mengenai 

persediaan bahan baku cadangan. Apakah selalu ada 

persediaan bahan baku cadangan pada produksi pakan ? 

 

Sya 

 

Kami selalu mengusahakan adanya bahan baku cadangan Hal 

ini untuk mengatasi apabila nantinya ada kekurangan bahan 

baku dan juga adanya pesanan dari konsumen. 

 

As 

 

Oh iya pak. Jadi, bahan baku apa saja yang mempunyai 

cadangan pak ? 

 

Sya 

 

Untuk bahan baku yang harus selalu ada di sini yaitu 
tepung kedelai. 

 

As 

 

Kapan penyediaan bahan baku cadangan dilakukan pak ? 

 

 

Sya 

 

Pada saat melakukan pemesanan bahan baku. Jadi ada bahan  

baku  yang  kami  sengaja  lebihkan  sebagai cadangan untuk 

mengatasi apabila ada pesanan dari konsumen. 
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As 

 

Bahan baku apa saja yang sering dilebihkan persediaannya ? 

 

Sya 

 

Bahan baku yang sering kami lebihkan persediaannya yaitu 
tepung kedelai 

 

As 

 

Iya pak. Selanjutnya pak saya ingin menanyakan tentang apa 

saja faktor-faktor yang mempengaruhi bahan baku ? 

 

Sya 

 

Tempat penyimpanan yang baik dan tepat berpengaruh 

terhadap kualitas bahan baku. 

 

As 

 

Apakah setelah proses pengiriman, bahan baku langsung 

dimasukkan ke dalam penyimpanan pak ? 

 

 

Sya 

 

Oh, tidak. Sebelum bahan baku dimasukkan ke dalam 

penyimpanan, terlebih dahulu dilakukan penomoran terhadap 

bahan baku tersebut. Penomoran ini berupa pemberian nomor 

urut antrian bahan baku ke dalam penyimpanan. Setelah 

masuk pun ada aturan-aturan dalam penyimpanan. 

As 
 

Apa tujuan dari pemberian nomor urut ini pak ? 

 

Sya 

 

Tujuannya yaitu agar nantinya penggunaan bahan baku juga 

bisa disesuaikan dengan nomor masuknya ke dalam 

penyimpanan. 

 

As 

 

Bagaimana dengan aturan setelah masuk ke penyimpanan 

seperti yang bapak katakan sebelumnya pak ? ? 

 

 

 

Sya 

 

Setelah bahan baku masuk ke penyimpanan, itu dilakukan 

pengecekan setiap hari terhadap keadaan maupun jumlah 

bahan baku itu. Dan untuk tepung kedelai diberikan penetapan 

batas waktu penyimpanan dan pemberian label agar pada saat 

dikeluarkan itu sudah jelas yang mana yang lebih dulu akan 

digunakan pada proses produksi pakan ternak 

 

As 

 

Ohiya pak, selanjutnya pak saya ingin menanyakan tentang 

teknik pengendalian bahan baku. Cara apa pak yang dilakukan 

sehingga stok bahan baku selalu tersedia namun tidak 

mengalami kerusakan sebelum digunakan pada proses 

produksi pakan ternak ? 
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Sya 

 

Caranya yaitu pemesanan dilakukan kalau sudah dibutuhkan. 

Pemesanan dilakukan berdasarkan sisa bahan baku yang ada 

di penyimpanan, pertama ditentukan dulu rencana berapa 

banyak bahan baku yang akan digunakan untuk jangka waktu 

tertentu. Dengan begitu kita dapat memperkirakan kebutuhan 

bahan baku dalam proses produksi pakan ternak agar semua 

bahan baku terpakai sebelum jangka waktu 3 bulan dan tidak 

ada yang mengalami kerusakan. Karena setelah 3 bulan, bahan 

baku tepung kedelai tidak dapat digunakan lagi dalam proses 

produksi pakan ternak. Jadi, sebelum 3 bulan bahan baku 

sudah harus masuk ke proses produksi. 

 

 

As 

Jadi, saat melakukan pemesanan apakah tidak menentu sisa 

bahan baku yang ada di dalam penyimpanan atau memang 

sudah dipatenkan pak jumlah bahan baku yang tersisa itu ? 

 

 

 

Sya 

 

Pemesanan dilakukan biasanya jika bahan baku yang tersisa di 

penyimpanan dapat digunakan hanya untuk dalam waktu yg 

cukup lama pada proses produksi Pakan ternak. Jadi, karena 

dalam produksi mie itu per harinya kami menggunakan 

pemesanan yang tidak menentu. Jadi, ini sudah menjadi 

ketentuan perusahaan. 

 

 

As 

 
Iya pak. 

Terima kasih pak karena telah meluangkan waktunya untuk 
wawancara. 

 

Sya 

 

Iya, sama-sama. Semoga informasi dari saya bisa membantu. 
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Nama peneliti : Anggi Sagita Salsabila (AS)  

Nama informan : Bapak Rusli (Rus) 

Hari/tanggal : Jum’at, 20 Mei 2022 

 
Tempat wawancara : Ruang penyimpanan bahan baku 

Topik wawancara : Pengendalian persediaan bahan baku 

 
Pewawancara Hasil Wawancara 

1. Bahan baku 

 

 

As 

 
Assalamualaikum, Pak. 

Maaf pak saya Mahasiswa dari UNHAS Makassar ingin 

melakukan penelitian di perusahaan ini yaitu pada 

bagian pengendalian persediaan bahan baku. 

 

Rus 

 

Waalaikumsalam. 

Iya. 

 

As 

 

Mohon maaf bisa minta waktunya Pak sebentar untuk 

wawancara ? 

Rus 
 

Iya bisa, silahkan. 

‘ 

As 

 

Baik pak saya ingin menanyakan apa saja jenis bahan baku 

yang digunakan dalam memproduksi pakan ternak kering? 

 

 

Rus 

 

Untuk memproduksi pakan kering, bahan baku yang 

digunakan ada tumpi jagung, tepung kacang hijau, debintox, 

 

 

As 

 

Oh iya pak. Dari bahan baku yang bapak sebutkan yang 

mana yang bahan baku langsung dan yang mana yang 

bahan baku tidak langsung pak ? 

 

Rus 

 

Bahan baku langsungnya tepung terigu. 

Kalau bahan baku tidak langsung atau bahan baku penolong 

itu tepung. 
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As 

 

Selanjutnya pak saya ingin tanyakan tentang pemilihan 

bahan bakunya. Hal apa saja yang diperhatikan dalam 

pemilihan bahan baku pak ? 

 

 

Rus 

 

Yang diperhatikan dalam pemilihan bahan baku tepung 

adalah kehalusan tepung terigu, tidak berbau dan 

warnanya putih. 

 

As 

 

Bagaimana dengan bahan baku yang lainnya pak ? 

 

 

Rus 

 

Untuk tepung itu yang diperhatikan adalah yang tanggal 

kadaluarsanya. Kalau belum mencapai tanggal 

kadaluarsa itu dapat digunakan karna kualitasnya masih 

bagus. 

 

As 

 

Iya pak. 

Jadi pak jenis terigu apa saja yang digunakan 

dalam memproduks mie ? 

 

Rus 

 

Kami menggunakan dua jenis tepung terigu, yaitu serdadu 

kuning dan serdadu biru. 

2.  Pemesanan bahan 

baku 

 

 

As 

 

Iya pak. 

Pertanyaan selanjutnya pak tentang pemesanan bahan  baku 

mie. Biasanya berapa kali dilakukan pemesanan  bahan baku 

pak ? 

 

Rus 

 

Biasanya pemesanan untuk tepung terigu itu dilakukan 

minimal 2 kali dalam sebulannya. Sedangkan untuk bahan 

baku lainnya dipesan saat dibutuhkan. 

 

As 

 

Dalam 1 kali pemesanan itu berpa banyak bahan baku yang 

dipesan pak ? 

 

 

Rus 

 

Tepung 100 sak dan untuk bahan baku lainnya dipesan 

sesuai kebutuhan. 

3. Pengiriman bahan baku 
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As 

 

Terus pak bagaimana proses pengiriman bahan baku 
tersebut ? 

 

Rus 

 

Kalau pengiriman itu transportasi dari suplier. 

 

As 

 

Selama ini apakah pernah terjadi masalah dalam 

proses pengiriman bahan baku pak ? 

 

 

Rus 

 

Selama ini kami belum pernah mengalami masalah tentang 

pengiriman bahan baku karena sampai saat ini belum pernah 

terjadi keterlambatan. 

4. Penyimpanan bahan baku 

 

As 

 

Oh iya pak. Selanjutnya saya ingin menanyakan tentang 

penyimpanan bahan baku. Bagaimana teknik penyimpanan 

bahan baku agar tetap terjaga kualitasnya pak ? 

 

 

Rus 

 

Kalau penyimpanan bahan baku ada penetapkan batas 

waktu penyimpanan, yaitu maksimal 3 bulan di dalam 

penyimpanan. Karena setelah itu kualitas bahan baku akan 

menurun, terkhusus tepung terigu dan bahan baku itu tidak 

dapat digunakan lagi dalam proses produksi pakan. 

As 
 

Apakah pernah ada persediaan dalam jumlah yang besar 

pak ? 

 

Rus 

 

Belum pernah. 

5. Persediaan bahan baku 

 

 

As 

 

Oh iya pak. Mengenai bahan baku, apakah pernah terjadi 

masalah kelebihan atau kekurangan bahan baku dalam 

proses produksi pakan dan bagaimana cara mengatasinya? 

 

 

Rus 

 

Kami belum pernah mengalami masalah itu. Karena kami 

memperkirakan terlebih dahulu berapa banyak bahan baku 

yang akan dibutuhkan dalam proses produksi pakan sebelum 

melakukan pemesanan bahan baku. 
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As 

 

Baik pak, selanjutnya saya ingin bertanya mengenai 

persediaan bahan baku cadangan. Apakah selalu ada 

persediaan bahan baku cadangan pada produksi pakan ? 

 

Rus 

 

Iya, selalu ada bahan baku cadangan untuk menghindari 

kekurangan bahan baku kalau ada pesanan dari konsumen. 

 

As 

 

Oh iya pak. Jadi, bahan baku apa saja yang mempunyai 

cadangan pak ? 

 

Rus 

 

Bahan baku tepung. 

 

As 

 

Kapan penyediaan bahan baku cadangan dilakukan pak ? 

 

 

Rus 

 

Pada saat melakukan pemesanan bahan baku. Jadi ada 

dilebihkan  sebagai  cadangan  untuk  mengatasi  apabila ada 

pesanan dari konsumen. 

 

As 

 

Bahan baku apa saja yang sering dilebihkan persediaannya ? 

 

Rus 

 

Bahan baku yang sering kami lebihkan persediaannya yaitu 

tepung. 

 

As 

 

Iya pak. Selanjutnya pak saya ingin menanyakan tentang apa 

saja faktor-faktor yang mempengaruhi bahan baku ? 

 

Rus 

 

Tempat penyimpanan dan pengawasan yang tepat 

berpengaruh terhadap kualitas bahan baku. 

 

As 

 

Apakah setelah proses pengiriman, bahan baku langsung 

dimasukkan ke dalam penyimpanan pak ? 

 

 

Rus 

 

Sebelum bahan baku dimasukkan ke dalam penyimpanan, 

diberikan penomoran bahan baku. Pemberian nomor urut 

antrian bahan baku ke dalam penyimpanan 

As 
 

Apa tujuan dari pemberian nomor urut ini pak ? 
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Rus 

 

Tujuannya yaitu agar nantinya penggunaan bahan baku juga 

bisa disesuaikan dengan nomor masuknya ke dalam 

penyimpanan. 

 

As 

 

Setelah masuk ke penyimpanan apakah ada aturan tentang 

bahan baku itu sendiri pak di dalam penyimpanan ? ? 

 

 

 

Rus 

 

Setelah masuk ke penyimpanan, dilakukan pengecekan 

setiap hari terhadap bahan baku itu. Ada juga pemberian 

label pada bahan baku. Jadi, pada saat akan dikeluarkan 

sudah jelas mana yang akan duluan masuk ke proses 

produksi. 

 

As 

 

Ohiya pak, selanjutnya pak saya ingin menanyakan tentang 

teknik pengendalian bahan baku. Cara apa pak yang 

dilakukan sehingga stok bahan baku selalu tersedia namun 

tidak mengalami kerusakan sebelum digunakan pada proses 
produksi pakan ? 

 

 

 

 

 

Rus 

 

Caranya yaitu bahan baku di periksa setiap hari. Jadi, 

pemesanan dilakukan kalau sudah dibutuhkan. Jadi, dilihat 

berapa bahan baku yang masih tersisa di dalam ruang 

penyimpanan, setelah itu ditentukan rencana berapa banyak 

bahan baku yang akan dipesan dan tentunya seusai 

kebutuhan produksi pada jangka waktu tertentu. Semua 

bahan baku terpakai sebelum jangka waktu 3 bulan agar 

kualitasnya tidak menurun dan tidak mengalami kerusakan 

sebelum digunakan. 

 

 

As 

Jadi, saat melakukan pemesanan apakah tidak menentu sisa 

bahan baku yang ada di dalam penyimpanan atau memang 

sudah dipatenkan pak jumlah bahan baku yang tersisa itu ? 

 

 

Rus 

 

Pemesanan dilakukan biasanya jika bahan baku yang tersisa 

10 sampai 20 sak. Kalau yang itu sudah menjadi ketentuan 

perusahaan. 

 

 

As 

 
Baik, terima kasih pak. 

Terima kasih atas telah meluangkan waktunya untuk 
menjawab pertanyaan-pertanyaan saya. 
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Rus 

 

Iya, sama-sama. 

Senang bisa membantu. 
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