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Serbuk Simplisia Buah Patikala 

Buah Patikala 

LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Skema kerja 

1. Ekstraksi Buah Patikala (Etlingera elatior) 

 

 

- Disortasi basah dan dipotong 
kecil kecil 

- Dikeringkan menggunakan oven 
simplisia suhu 50oC selama 2 
hari 

- Diserbukkan menggunakan blender 
 
 

 

- Dimaserasi menggunakan pelarut 

metanol   

- Disaring dengan bantuan alat vakum 

- Diuapkan 

 

Dipartisi dengan metode ECC 
menggunakan pelarut n-heksan,  

  

 

  

 

 

 

 

 

Ekstrak Metanol  

Sisa ekstrak  n-Heksan  
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2. Kromatografi Kolom 

Ditimbang kemudian ditambahkan 

silika gel secukupnya, diaduk hingga 

homogen dan menjadi serbuk kering 

 

- Dimasukkan silika dan fraksi yang 
telah    diserbukkan 

-  Dimasukkan fase gerak 

 

 

KLT-Preparatif  

- Uji Kemurnian 
- KLT 2-Dimensi  

 

 

 

 

 

 

 

 

Ekstrak Hasil Partisi 

Kolom Kromatografi 

Fraksi-Fraksi 

Isolat 

Karakterisasi menggunakan 

- KLT berbagai penampak 
bercak 

- Spektrofotometer IR 

- Spektrofotometer UV 
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Lampiran 2. Dokumentasi Kegiatan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 18. Buah Patikala  
(Etlingera elatior) 

 

 

Gambar 19. Biji Patikala  
(Etlingera elatior) 

 

      

Gambar 20. Penyaringan 
Ekstrak Menggunakan Vakum 

 

   

Gambar 21. Rotary 
Evaporator 

 

 

Gambar 22. Ekstrak 
Metanol Kental  

 

 

Gambar 23. Partisi 
Ekstrak Metanol  
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Gambar 24. Proses 
Pengelusian KLT  
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Lampiran 3. Spektro UV Isolat Pita A dalam pelarut metanol Pa dari 

ekstrak larut n-Heksan buah patikala  
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Lampiran 4. Spektro FT-IR isolat pita A dalam pellet KBr dari ekstrak 

larut n-Heksan buah patikala  
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Lampiran 5. Hasil Determinasi Tanaman 

 

 


