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LAMPIRAN 1 : BIODATA PENULIS

A. Data Pribadi
Nama
Nama Panggilan
Tempat, Tanggal Lahir
Jenis Kelamin
Agama
Alamat
Nama Ayah
Nama lbu
Pekerjaan Orang Tua

Alamat Orang Tua
Anak ke-

No. HP

E-mail

Line ID

Hobby

Motto

B. Pendidikan Formal

: Da’watul Khair

- Da’wa

: Makassar, 21 April 2000

. Laki Laki

. Islam

. JI. Bontotangnga, Gowa

: Haeruddin

: Hj. Yusrawati, S.Kep., Ns.
: Ayah : Wiraswasta

Ilbu :PNS

: JI. Bontotangnga, Gowa

: 1 dari 2 bersaudara

: 082399418596

: dawnorey@gmail.com

: dawkh

: Nonton, Dengar musik

: Think as big as a galaxy and dream as high as a star

Tahun Institusi Pendidikan Keterangan

2005-2006 TK TK Mawar Dharma
Pembangunan

2006-2012 SD SDN Paccinongang Unggulan
2012-2015 SMP SMPIT Al-Fityan School Gowa
2015-2018 SMA SMAIT Al-Fityan School Gowa

2018- Universitas Universitas Hasanuddin
sekarang




C. Riwayat Organisasi (5 Tahun Terakhir)
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Nama Organisasi Jabatan Tahun
OSIS SMAIT Al-Fityan Bendahara 2016 -2017
School Gowa
KIR SMAIT Al-Fityan School Ketua 2016-2017
Gowa
BEM KEMA FK Unhas Anggota Kementrian Keuangan 2020

dan Pendanaan

BEM KEMA FK Unhas

Anggota Kementrian Pendidikan
dan Profesi

2021-sekarang

Asian Medical Student’s Executive Board of Academic and 2019- 2020
Association Universitas Research Division

Hasanuddin
Asian Medical Student’s Advisory Board 2020-2021

Association Universitas

Hasanuddin
Medical Muslim Family FK Anggota 2018-sekarang
Unhas
Plica Vocalis FK Unhas Anggota Bidang Dana dan Usaha 2019-2020
Plica Vocalis FK Unhas Bendahara 2020-2021
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LAMPIRAN 2 : TABEL DATA ORGANOLEPTIK WARNA

T3
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LAMPIRAN 3 : TABEL DATA ORGANOLEPTIK AROMA
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LAMPIRAN 4 : TABEL DATA ORGANOLEPTIK RASA
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LAMPIRAN 5 : TABEL DATA ORGANOLEPTIK TEKSTUR

T3
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LAMPIRAN 6 : DOKUMENTASI PEMBUATAN KERUPUK BAWANG TERI




LAMPIRAN 7 : DOKUMENTASI UJI ORGANOLEPTIK
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LAMPIRAN 8 : MATERI INFORMED CONSENT PENELITIAN
MATERI INFORMED CONSENT PENELITIAN
Assalamualaikum Wr. Wb,

Saya Da’watul Khair, saat ini sedang menjalani pendidikan dokter umum strata satu
di Fakultas Kedokteran Unhas dan saat ini sedang melakukan penelitian yang

berjudul:

Pengaruh Konsentrasi Tepung lkan Teri (Stolephorus sp.) terhadap Kandungan

Kalsium dan Daya Terima Cemilan Kerupuk Bawang

Untuk mengetahui pengaruh konsetrasi tepung ikan teri (Stolephorus sp.) terhadap
daya terima kerupuk bawang di masyarakat.

Panelis akan diikutkan dalam penelitian ini dengan cara mengisi formulir uji
organoleptik yang telah saya sediakan terdiri dari beberapa aspek penilaian
organoleptic yakni warna, aroma, rasa, dan tekstur kerupuk bawang. Kemudian
peneliti melakukan penelitian dengan formulir organoleptic yang telah diberikan dan
akan memberi waktu pengujian organoleptic dan pengisian formulir

organoleptikkurang lebih 20-30 menit kepada panelis.

Semua hasil penelitian akan dirahasiakan dan identitas panelis tidak akan ditampilkan
pada pembahasan hasil penelitian. Pada lazimnya penelitian ini tidak akan
menimbulkan hal-hal yang berbahaya bagi panelis. Panelis mempunyai hak
berpartisipasi dalam penelitian ini dengan dasar kerahasiaan dijamin. Panelis berhak
sewaktu-waktu untuk menarik izin dari partisipasi kapanpun sebelum penelitian
berakhir tanpa perlu memberikan alasan. Tidak ada paksaan/intervensi dalam

penelitian ini.

Terima kasih saya ucapkan kepada para panelis yang telah ikut berpartisipasi dalam
penelitian ini, diharapkan panelis bersedia mengisi lembar persetujuan turut serta

dalam penelitian yang telah disiapkan.



Penanggung jawab penelitian :
Nama : Da’watul Khair
Alamat : JI. Bontotangnga, Kab. Gowa

Tlp  : 082399418596
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LAMPIRAN 9 : LEMBAR INFORMED CONSENT

PERNYATAAN KESEDIAAN MENJADI PANELIS PENELITIAN
(INFORMED CONSENT)

Yang bertanda tangan di bawah ini, saya :
Nama e
Tempat & tanggal lahir @ ... ...
Umur e
Alamat e e
No Telepon/HP PSP
Dengan sesungguhnya menyatakan bahwa :
Setelah memperoleh penjelasan sepenuhnya, menyadari, mengerti dan memahami
tentang tujuan, manfaat dan risiko yang mungkin timbul dalam penelitian, serta
sewaktu waktu dapat mengundurkan diri dan membatalkan dari keikutsertaan, maka
saya (setuju / tidak setuju *) mengikutsertakan (diri saya / anak saya *) dan bersedia
menjadi panelits penelitian
yang berjudul :

“Pengaruh Konsentrasi Tepung Ikan Teri (Stolephorus sp.) terhadap
Kandungan Kalsium dan Daya Terima Cemilan Kerupuk Bawang”

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sungguh-sungguh tanpa paksaan.

Mengetahui, Yang menyatakan,

Peneliti Panelis Penelitian

Da’watul Khair
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LAMPIRAN 10 : FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK

FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK
“Pengaruh Konsentrasi Tepung Ikan Teri (Stolephorus sp.) terhadap Kandungan

Kalsium dan Daya Terima Cemilan Kerupuk Bawang”

Nama Panelis

Tanggal Pengujian

Produk . Kerupuk Bawang Teri

Instruksi :

Pukul :

a. Amati dan cicipilah sampel satu persatu.

Pada kolom kode sampel berikan penilaian anda dengan cara menceklist
berdasarkan tingkat kesukaan.

Netralkan indera pengecap anda dengan air mineral setelah selesai mencicipi satu
sampel.

Jangan membandingkan tingkat kesukaan antar sampel satu dan sampel yang
lainnya.

Berikan komentar anda dalam ruang yang telah disediakan.

Pengamatan Terhadap Warna Produk.
Amati warna semua produk, berikan penilaian anda sesuai dengan kolom, dengan

memberi check list (V).

Kode Sampel Keterangan
Penilain Terhadap Warna TO Tl T2 T3

Sangat Suka
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Suka

Agak Suka

Tidak Suka

Sangat Tidak Suka

2. Penilaian Terhadap Aroma
Penilaian aroma dilakukan dengan cara memberi penciuman pada semua hasil
produk, kemudian berikan penilaian sesuai dengan tingkat kesukaan anda dan

berikan tanda check list (V) pada kolom yang sesuai.

Kode Sampel Keterangan
T0 | T1 T2 T3

Penilain Terhadap Aroma

Sangat Suka

Suka

Agak Suka

Tidak Suka

Sangat Tidak Suka

3. Penilaian Terhadap Rasa
Untuk penilaian rasa, lakukan pencicipan sesuai pada semua hasil produk
kemudian berikan penilaian sesuai dengan tingkat kesukaain anda dam berikan
tanda check list (V) pada kolom

Kode Sampel Keterangan
Penilain Terhadap Rasa TO T1 T2 T3

Sangat Suka

Suka
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Agak Suka

Tidak Suka

Sangat Tidak Suka

4. Penilaian Terhadap Tekstur

Amati semua tekstur produk, berikan penilaian anda sesuai dengan kolom, dengan

memberikan tanda check list (\') pada kolom

Penilain Terhadap Tekstur

Kode Sampel

TO

T1

T2

T3

Keterangan

Sangat Suka

Suka

Agak Suka

Tidak Suka

Sangat Tidak Suka

Komentar :
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LAMPIRAN 11 : SURAT PERMOHONAN IZIN PENELITIAN

Scanned by TapScanner




LAMPIRAN 12 : LAPORAN HASIL UJI KERUPUK BAWANG TERI (1)

Scanned by TapScanner
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LAMPIRAN 13 : LAPORAN HASIL UJI KERUPUK BAWANG TERI (2)

! DAWATUL KHAIR

Alamat * JI. Bontotangnga Gowa
X Address !
Jenls Sampel © Kerupuk
Type of Sample (S) :
No. Sampel : 21013054 - 21013056
No. Sample )
Tanggal Penerimaan 17 Juni 2021
Received Date * June 17, 2021
HASIL PEMERIKSAAN
No No. Lab Kode Sampel Satuan
1 21013054 10 gr tepung ikan teri Ha/gr
2 21013055 10 gr tepung ikan teri Hg/gr
3 21013056 10 gr tepung ikan teri Halgr 129

Scanned by TapScanner



LAMPIRAN 14 : LAPORAN HASIL UJI KERUPUK BAWANG TERI (3)

& Address S
& Jenis Sampel : Kerupuk
Type of Sample (S) :
No. Sampel : 21013057 - 21013059
No. Sample !
Tanggal Penerimaan : 17 Juni 2021
Received Date : June 17, 2021
HASIL PEMERIKSAAN
No No. Lab Kode Sampel Satuan
1 21013057 20 gr tepung ikan teri uglgr
2 21013058 20 gr tepung ikan teri Hglgr
3 21013059 20 gr tepung ikan teri Hg/gr

Telp. 0411 586458, 586457, 586270 Fax. 0411 58627
ik : bblk_makassar@yahoo.com, bblk.

Surat Elektronik : bb
Scanned by TapScanner
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LAMPIRAN 15 : LAPORAN HASIL UJI KERUPUK BAWANG TERI (4)
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LAMPIRAN 16 : SURAT KETERANGAN TELAH MELAKUKAN
PENELITIAN

7 Junis.d 13 Juli 2021

Scanned by TapScanner
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LAMPIRAN 17 : SURAT PERMOHONAN ETIK PENELITIAN

Tembusan Yith -

1. Arsip Nli’

r-,' Scanned by TapScanner
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LAMPIRAN 18 : SURAT REKOMENDASI PERSETUJUAN ETIK

eliti Utama menerima laporan
Laporan Kemajuan (progress mwx@
'!mt;lkpmliﬂnn resiko rendah

Scanned by TapScanner




76

LAMPIRAN 19 : ANALISIS ONE WAY ANOVA

Analisis Deskriptif / Analisis Univariat

Analisis deskriptif dilakukan untuk memberikan gambaran/ deskripsi suatu data,
agar data agar data yang tersaji mudah dipahami bagi yang membacanya. Adapun
hasil analisis deskriptif dapat dilihat pada tabel berikut

Tabel 1 Hasil Analisis Deskriptif

Kandungan Kalsium

95% Confidence
S Std. Interval for Mean
N Mean Devi Minimum Maximum
ation Error | Lower Upper
Bound Bound
Oogr
tepung 3 35.61 8.67 5.00 14.05 57.16 28.19 45.15
ikan teri
10 gr
tepung 3 132.44 8.19 4.73 112.08 152.80 125.90 141.64
ikan teri
20 gr
tepung 3 145.84 11.18 6.46 118.04 173.63 134.93 157.29
ikan teri
30 gr
tepung 3 163.37 8.99 5.19 141.01 185.72 153.32 170.68
ikan teri
Total 12 119.31 52.36 | 15.11 86.04 152.59 28.19 170.68

Berdasarkan Tabel 1 hasil analisis deskriptif menggunakan SPSS versi 25.0

diperoleh hasil nilai rata-rata kandungan kalsium pada sampel dengan kandungan O gr

tepung ikan teri yaitu 35,61 dengan standar deviasi 8.67 dan standar eror sebesar 5.00.

Sampel dengan kandungan 10 gr tepung ikan teri mempunyai rata-rata kandungan
kalsium yaitu 132.44 dengan standar deviasi 8.19 dan standar error 4.73. Sampel

dengan kandungan 20 gr tepung ikan teri mempunyai rata-rata kandungan kalsium
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yaitu 145.84 dengan standar deviasi 11.18 dan standar error 6.46. Sampel dengan
kandungan 30 gr tepung ikan teri mempunyai rata-rata kandungan kalsium yaitu
163.37 dengan standar deviasi 8.99 dan standar error 5.19. Jadi hasil total didapatkan

nilai rata-rata kandungan kalsium yaitu 119.31 dengan standar deviasi 52.36.

Analisis Inferensial / Analisis Bivariat
1) Uji Normalitas
Uji Normalitas dilakukan untuk mengetahui apakah data yang diperoleh
berdistribusi normal atau tidak. Data yang diuji adalah 4 sampel kerupuk bawang
dengan kandungan tepug ika teri masing-masing 0 gr,10 gr, 20 gr, dan 30 gr. Uji
normalitas data dilakukan dengan uji Shapiro-Wilk test menggunakan program
SPSS Versi 25.0 dengan taraf signifikan 0,05. Bentuk hipotesis untuk uji
normalitas adalah sebagai berikut :
Ho : Data berdistribusi normal
H:1 : Data tidak berdistribusi normal
Adapun kriteria dalam pengujian adalah jika signifikan (Sig.) > 0,05 maka
data normal dan jika signifikan (Sig.) < 0,05 maka data tidak normal.

Tabel 2 Hasil Uji Normalitas Menggunakan Uji Shapiro-Wilk test

Konsentrasi Tepung Shapiro-Wilk
Ikan Teri Statistic df Sig.
Kandungan 0 gr tepung ikan teri .955 3 593
Kalsium 10 gr tepung ikan teri 922 3 459
20 gr tepung ikan teri .998 3 .920
30 gr tepung ikan teri .930 3 490
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Berdasarkan Tabel 2 hasil uji normalitas menggunakan uji Shapiro-Wilk test
diperoleh nilai signifikan untuk sampel dengan 0 gr tepung ikan teri 0.593 > 0.05,
nilai signifikan untuk sampel dengan 10 gr tepung ikan teri 0.459 > 0.05, nilai
signifikan untuk sampel dengan 20 gr tepung ikan teri 0.920 > 0.05, nilai signifikan
untuk sampel dengan 30 gr tepung ikan teri 0490 > 0.05 maka dapat disimpulkan
bahwa data terdistribusi normal.

2) Uji Homogenitas dan Anova

Uji homogenitas digunakan untuk memperlihatkan bahwa dua atau lebih
kelompok data sampel berasal dari populasi yang memiliki varians yang sama. Uji
homogenitas ini dilakukan dengan uji Homogenity of Variance Test pada One-Way
Anova menggunakan SPSS 25.0 dengan taraf signifikan 0,05. Berdasarkan tujuan
dalam penelitian ini untuk melihat pengaruh konsentrasi tepung ikan teri terhadap
kandungan kalsium kerupuk bawang sehingga digunakan Anova satu arah. Bentuk
hipotesis untuk uji homogenitas adalah sebagai berikut :
Ho : Tidak terdapat perbedaan varians antara keempat sampel yang diuji (data
homogen).
Ha : Terdapat perbedaan varians antara keempat sampel yang diuji (data tidak
homogen).

Adapun kriteria dalam pengujian adalah jika signifikan (Sig.) > 0,05 maka Ho

diterima dan jika signifikan (Sig.) < 0,05 maka Ho ditolak.
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Tabel 3 Hasil Uji Homogenitas dengan Menggunakan Homogenity of Variance Test

Levene dfl df2 Sig.
Statistic
Kandungan Based on Mean .068 3 8 975
Kalsium Based on Median 073 3 8 973
Based on Median and 073 3 7.933 973
with adjusted df
Based on trimmed mean .069 3 8 975

Adapun kriteria dalam pengujian adalah jika signifikan (Sig.) > 0,05 maka tidak
terdapat perbedaan antar perlakuan. Jika signifikan (Sig.) < 0,05 maka terdapat
perbedaan yang signifikan atar perlakuan. Hasil uji One-Way Anova dapat dilihat
pada Tabel 5.7 berikut:

Tabel 4 Hasil Uji One Way Anova

Kandungan Kalsium
Sum of df Mean F Sig.
Squares Square

Between 29470.159 3 9823.268 | 112.700 .000

Groups

Within 697.312 8 87.164

Groups

Total 30167.471 11

Berdasarkan Tabel 3 diperoleh hasil bahwa nilai signifikan uji homogenitas
varians (Sig.) berdasarkan rata-rata adalah 0,975 > 0,05 dan Ho diterima, jadi dapat
disimpulkan bahwa distribusi data adalah homogen. Sedangkan Tabel 4 diperoleh
hasil bahwa nilai signifikan uji anova (Sig.) adalah 0,000 < 0,05 dan Ho ditolak, maka
dapat disimpulkan bahwa adanya pengaruh konsentrasi tepung ikan teri terhadap

kandungan kalsium kerupuk bawang.



