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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Skema Kerja Penelitian 
Skema Kerja Ekstraksi 

 

 

 

 

- ditimbang sebanyak 10 g  

- direndam  (menggunakan KOH 3% dan 

NaOH 3% masing-masing sebanyak 

100 mL) selama 30 menit 

- dicukupkan dengan perbandingan 1:20  

- diekstraksi selama 10 menit 

menggunakan Microwave Modena MV 

3002 

   

 

 

- disaring dalam keadaan panas 
- ditambahkan etanol 96% hingga 

terbentuk serat karaginan 

- didiamkan selama 30 menit 

-  

 

 

- disaring 

- ditambahkan H2O2 

- dikeringkan dengan oven pada suhu 

40
o
C 

- digerus  

 

 

 
 
 
 
 

Sampel Kering Alga 

Merah (Kappaaphycus 

alvarezii)  

Ekstrak 

Hasil Endapan 

Serbuk Karaginan 
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Skema Kerja Analisis Mutu Karaginan 

 

 

   Dianalisis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Serbuk Karaginan 

Viskositas pH Kadar Air FTIR Rendemen 

Pembahasan 

dan Kesimpulan 
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Lampiran 2. Gambar Penelitian 

     
Gambar 7. Penimbangan NaOH    Gambar 8. Penimbangan KOH 
 
 
 

           
Gambar 9. Pembuatan Larutan    Gambar 10. Pembuatan Larutan  

     NaOH 3%             KOH 3% 
 

       
Gambar 11. Alga Merah     Gambar 12. Penimbangan  
(Kappaphycus alvarezii)              Alga Merah 


